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PREFACE.

Il y a quatorze ans que parut la 2* édition de cet ouvrage.
De grands progrés ont encore é1é accomplis depuis lors dans
la culture artificielle des arbres & fruits, notamment dans
la culture sous verre et dans la culture en pots. J'ai fait
connaitre dans cette nouvelle édition les procédés nouveaux qui
ont été consacrés par l'expérience, ot j'ai enrichi mon texte des
dessins de plusieurs installations qui m'ont semblé dignes d'étre
imitées.

Ce que j'ai dit, d'ailleurs, dans la préface de la deuxiéme
édition trouve encore toujours son application. On ne trouvera
pas mauvais que je me répéte ici.

« Le volume que je soumets aujourd'hui & l'appréciation des
amateurs d'horticulture et des jardiniers primeuristes est plutit
une ceuvre nouvelle qu'une seconde édition de mon Manwel
théorigue el pralique de la culture forcée des arbres fruitiers.
L'accueil fait & cet ouvrage, qui m's valu des récompenses
flatteuses de la part des plus importantes sociétés d'horticul-
ture de France, s'étendra, je I'espére, & celui-ci. J'y ai intro-
duit de nombreuses améliorations en ce qui concerne les pro-
cédés de la culture forcée proprement dile, et j'y ai joint un
exposé succinct des connaissances actuelles dans les autres
branches de la culture artificielle. Une scule partie, celle qui
traite de la culture retardée des arbres fruitiers, ne donnera
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peut-étre pas, au point de vue pratique, une satisfaction eom-
plete & coux qui n'aiment pas & s'aventurer dans une voie
imparfaitement tracée. A ceux-la je dirai qu'il nous reste
encore beaucoup & apprendre en fait de culture artificielle...

« La culture sous verre et la culture cn pots ont, depuis
dix ans, droit de cité en Belgique, et déja les heureux résul-
tats qu'elles produisent commencent a étre connus.

« Pour ce qui est de la culture forcée proprement dite,
J'insiste plus que jamais sur l'importance qu'elle peut acqué-
rir dans notre pays, non pas seulement comme culture
de luxe dans les chiteaux ot maisons de campagne, mais
comme exploitation industrielle, au méme titre que les autres
spécialités horticoles qui placent la Belgique au premier
rang parmi les nations les plus avancées. Notre pays offre,
en effet, tous les éléments nécessaires pour faire prospérer
les cultures foveées. Par sa position géographique, il est
heurcusement situé pour l'exportation, surtout vers I'Angle-
terre, immense débouché oii notre agriculture écoule un grand
nombre de ses produits. Il est richement doté de voies rapides
de communication avec toutes les capitales de I'Earope. Notre
climat et notre sol sont des plus favorables 4 ce genre de cul-
ture. Bon nombre de praticiens jeunes et intelligents, jardi-
niers de race, annuds instinctivement du feu sacré de leur art
et possédant, comme le dit M* Intosch, le savant auteur du
Book of the Garden, « ce degré de patience, de persévérance
et d'assiduité qui distingue le caractére du Belge, » une fois
qu'ils auront quelques notions pratiques, ne peuvent manquer
de s'adonner avec empressement & cette spécialitd de la cul-
ture, aussi attrayante qu'avantageuse, parce que les résultats
qu'elle donne satisfont toujours au plus haut degré |'amour-
propre du cultivateur, tout en payant généreusement et le temps
qu'il y consacre, et les dépenses qu'elle nécessite.

« Pour atteindre ce but, je fais surtout appel aux proprié-
taires amateurs. Qu'ils se fassent les professeurs, les initia-
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teurs de leurs jardiniers; ils y trouveront & la fois profit et
agrément, et avant peu il n'y aura plus dans notre pays un
seul jardin sans serre i fruits, ou du moins sans espaliers
vitrés. »

Ceux qui m'anront lu et qui désireraient des renseignements
plus détaillés sur I'un ou l'sutre procédé, me trouveront tou-
jours prét & leur donner toutes les indications utiles.

I.e cas échéant, je fournirai des dessins avec devis et je me
chargerai & forfait des installations complétes, avec garantie
d'une bonne exécution.

Ep. Pynaesr,
architecte de jardins,
184, rue de Bruxzelles, & Gand
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Eztrait du rapport sur l¢ Manuel de la cultare foroée des
arbres froitiers par M. Hawov, direclenr des jarding du
chdleau de Versailles, d la Socidtd centrale d'horticuliure de
Paris,

« .... Le livre de M. Pynaert embrasse la culture forcée des
arbres fruiters dans son ensemble. A part quelques légéres
réserves, nous n'avons que des éloges a lui donner. Ce manuel
a le grand avantage d'éire fait par un praticien habile dans
son art et possédant les connaissances théoriques pour le bien
enseigner ; aussi sera-t-il consulté par les personnes désireuses
de g'instruire dans cette partie du jardinage. Elles y trouveront
des renseignements précieux qui les aideront a réussir,

« Par la publication de son traité, M. Pynaert a rendu un
pervice réel & lhorticulture, en venant combler une lacune
regrettable dans la science horticole. Jusqu'a présent aucun
ouvrage frangais n'avait parlé si complétement de la culture
forcée des arbres fruitiers. Je crois donc répondre & votre
pensée, messieurs, en demandant i la Société de vouloir bien
accorder 4 M. Pynaert une marque distinguée de sa satisfac-
tion. Dans ce but, j'ai I'honneur de vous prier d'ordonner le
renvoi de ce rapport & la commission des récompenses. »

(feurnal de la Soc, cenl. &' Hort, de Paris, u* d"avril 1862)

Le traité des Serres-Fergers, 2« édition, & été traduil en Anglais, en
allemand et en langue russe.
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19, — Brugmonier cultivé en pol, portant 45 fruits mirs.
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Vus intérieurs d'ono serre A vignos 4 Borley-Hoath, pria de Londrea

Vue partielle des installations do vignes sous verre do MM. Sohie,
frires, & Hoeilaert, pris do Bruzelles. . .

Vue intérisure d'une mmumhihmhmludiudnh 'I'I‘il

S855 B S5588E § & BEYYS 858 § LUEAE g ai

EE e



DE LA

CULTURE FORCEE & ARTIFICIELLE

ARBRES FRUITIERS.

. INTRODUCTION.

I
Généralités. — Bubdivision de l'ouvrage.

Le sujet de cet ouvrage se distingue essentiellement
de celui traité par la géméralité des publications sur ’arbo-
riculture fruitidre. A de rares exceptions pres, celles-ci
s'occupent exclusivement de la culture des arbres fruitiers
en plein air, sans intervention de chaleur autre que celle
du soleil. C'est i, 4 proprement parler, de la cwliure
nalurelle; les procédés perfectionnés de cette culture, qui
utilise largement les abris, la taille, les pincements, les
arrosages, permettent néanmoins encore V'emploi de ce
terme avjourd’hui.



Sous le nom d'artificiels on pourrait, surtout en adop-
tant le sens général de I'expression, réunir des modes de
culture bien distincts. Ce n'est pas ld ce que j'ai en vue.
Mon but est de déerire, dans tous leurs détails certains
procédés encore pem connus pour cultiver les arbres
fruitiers en serres ou sous abris vitréds, chauffés unique-
ment par la concentration des rayons solaires ou par des
procédés artificiels, que ces arbres soient élevés en pleine
terre, en pots ou en vases.

Afin d'arriver i toute la clarté désirable, je traiterai
isolément chacune de ces spécialités.

Cet ouvrage sera donc divisé en quatre parties.

La premiére traitera de la culture forcde proprement
dite, dont le but est d’avancer, dans une mesure plus ou
moins considérable, I'époque de la maturation des fruits,
en intervertissant pour eux I'ordre des saisons.

La deuxiéme s'occupera spécialement de la enlfure sous
verre. Ce genre de culture, qui depuis vingt ans est mis
en pratique & Hoeilaert et dans les localités limitrophes,
ol il a pris un développement tel qu'un grand nombre
d'établissements y constituent de véritables vignobles
vilrés, sera décrit avec tous les développements qu'il com-
porte. Je donnerai encore d'utiles renseignements sur
la culture en serre froide ou tempérée, dans lesquelles la
production fruititre ne forme souvent que I'objet acces-
soire.

La troigiéme partie contiendra quelques indications sur
la enlture retardée.

Enfin, la quatritme renfermera tous les détails de la
culture des arbres fruiliers en pots, en vases ou en caisses.
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Apergu historique et bibliographigue.

Lorsque la premiére édition de cet ouvrage a paru
je n'ai pu, malgré de nombreuses recherches, présenter
que des renseignements vagues et fort incomplets sur
I'historique des procédés artificiels de culture, ainsi que
sur les ouvrages qui avaient traité de cet objet. Aujour-
d"hui, le temps et le hasard aidant, jai été plus heureux.
Ce chapitre peut donc étre considéré dans son ensemble
comme étant tout-a-fait nouveau.

Les esprits superficiels trouveront peut-ftre que c'est
tomber dans la minutie que de vouloir remonter jusqu'aun
temps des Romains pour montrer ce que la civilisation,
a cette époque reculée, avait su réaliser au point de vue de
I"horticulture de luxe. Quant & moi, loin de considérer les
études historiques comme superflues, je pose en fait que
si, en thése générale, on voulait regarder d'un @il moins

prévenu ce qui a été fait par nos prédécesseurs, le progrés
serait moins lent & se produire et & se répandre.

Dans un travail sur le perfectionnement de I'arboricul-
ture fruitiére et de la pomologie depuis les premiers dges,
travail qui a été reproduit dans les Bulletins du Cercle
d arboriculture de Belgique(l), j'ai fait ressortir jusqu’i quel
point cette partie de la civilisation avait été perfectionnée.
Déji & I'époque de Pline il y avait beau temps qu'on ne
trouvait plus aucun fruit nouveau.

Les progrés des Romains en horticulture furent méme

(1) Voir Builetin, 1865, page 61.
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tellement importants qu'a premiére vue on les considére
comme invraisemblables pour la plupart. Ainsi, certains
passages de leurs écrivains font supposer que l'usage des
serres ne leur était pas entiérement inconnu. M. Duboulay,
dans son ouvrage intitulé : T'résors des antiguiléds romaines,
dit que « les curieux avaient des jardins portatifs ou ambu-
« lants, suspendus sur des charrettes a roues, pour les avan-
« cer en lieux découverts'aux beaux jours,et les retirer 4
« couvert en temps de pluie et de froid. Ces jardins
« n'étaient pas seulement & fleurs, & melons et & concom-
« bres; ni fruitiers seulement : 4 oranges, & citrons, i
« grenades, efc., mais i vignes, 4 pommes et & d'autres
« arbres. Pour avoir des fruits nouveaux en tout temps,
« méme au ceeur de I'hiver, on les mettait dans une espéce
« do maison close, couverte de specularia(l); le soleil venait
« darder ses rayons & travers cette substance et cuisait
« les fruits au naturel, ¢’est-i-dire les mirissait.

Martial dit, au livre VIII, épigr. 14, que « si le soleil
« n'avait pas assez de force pour conduire les fruits 4 une
« parfaite maturité, on se servait d'ean chaude pour les
« arroser; on savait si bien prendre le degré de chaleur
« qu'on ne manquait jamais d’avoir quelques fleurs nou-
« velles ou quelques fruits miirs & perfection dans les
« hivers les plus rigoureux. »

M. Wood®, & qui ces renseignements sont empruntés,
ajoute : « Cotte eau chaude dont parle Martial sent de
« trés prés le thermosiphon ou I'eau chaude des bains, que

(1) Uns espéce do minéral transparent qu'on nomme sussi Mics, qui
remplacait le verre A vitre, inconnu & colte époque. Le mica se laisse
fendro en feuillots trés minces, dont la longueur pouvail atteindre
Jjusqu'a 1270, choso asser remarquable, ear aujourd’hui on n'en rencon-
tre pas d’échantillons ayant plus de 30 & 35 ceatimétres de long.

(2) Histoire des Jardins da Tanliguite.,
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« I'on employait dans les serres pour les chauffer. Pline et
« Martial, écrivains trés érudits et consciencieux, n'étaient
« pas jardiniers; il est probable méme que ces derniers se
« gardaient bien d'instruire tout le monde de la manibre
« dont ils pratiquaient leurs opérations; c’est pourquoi les
« détails ont pu échapper 4 l'observation des historiens
« qui en ont parlé. »

Les auteurs anglais concluent, d’aprés les écrits de
Martial, que l'on forcait le Pécher et la Vigne, et ils
admettent que les Romains avaient, non-seulement des
serres a forcer, mais aussi des murs creux traversds par
des conduits caloriferes, comme on en construit trés fré-
quemment aujourd'hui en Angleterre(l).

Malheureusement l'invasion des barbares, qui, au com-
mencement du Ve siecle, fit crouler le vaste empire,
détruisit jusqu'aux derniers vestiges cet état florissant
de I'horticulture sous le régne des empereurs romains. La
barbarie étouffa la civilisation, si bien qu'il fallut plus de
mille ans aux peuples les plus intelligents de I'Europe, pour
atteindre le degré de perfection auquel était arrivée la
culture des arbres et des plantes.

Ici, en effet, apparait une immense lacune dans I'histoire
des progrés du jardinage.

Lorsque plus tard I'esprit public se réveilla, et que l'on
commen¢a & préter quelque attention aux jardins, c'est
dans notre bon pays de Flandre, déja enrichi par le com-
merce et I'industrie sous le régne des ducs de Bourgogne,

n lmmmklprmh de arboricullure frudidre ¢! de la
pomologie, par Ep. Pyxaxat. — Bulletin du Cercle professoral pour Is
progrés de Farboriculture en Belgique, — Promiére année, 1865, p. 85,
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que la culture des fleurs et des fruits semble avoir trouvd
ses premiers adeptes. Le célebre historiographe de la
Flandre, Jacques De Meyer, parle des grandes collections
d'arbres fruitiers, de fleurs, d’herbes salutaires, d’arbres
et d'arbustes qui se trouvaient au commencement du
XVIe sidele dans cette province, et qui excitaient I'admi-
ration des étrangers. 1l est hors de doute, d'aprés les écrits
de De Lobel, que dés cette dpoque on y construisait, ainsi
que dans le Brabant, des serres chaudes et des orangeries.
Malheureusement cette prospérité ne fut pas de longue
durée: les persécutions et I'intolérance aveugle du gouver-
nement espagnol obligérent tout ce que le pays contenait
de forces vives 4 s'expatrier. Par leur émigration, les
Flamands transportérent en Angleterre et dans les pro-
vinces du mord des Pays-Bas, qui eurent le bonheur de
s'affranchir du joug, en méme temps que leur industrie
leur goit pour I'horticulture(!), On ne doit pas s’étonner de
voir le jardinage rester stationnaire depuis lors et jusque
vers le milieu du XVIII- siécle, dans un pays constamment
opprimé ou déchiré par la guerre.

On sait que la culture forcée des fruits, de méme que
celle des légumes, est pratiquée aujourd’hui en Belgique
dans beaucoup de propriétés et de domaines privés; mais
elle s'y fait presque toujours sur une petite échelle et
rarement en vue de tirer parti de la vente des produits.
En dehors de quelques grandes forceries d'amateurs, et

(1) Loudon, le savani auteur de 1'Bucyclopédie du jardinage,
Encyciopadia ¢f Gardening, a éerit (p. 81): “on suppose ginéralement
« guale godt pour ce que I'onappelle forisls forcers(feurs des fleuristes)
« n été importé des Flandres avec les manufactures de laine pendant les
« persécutions de Philippe II, vers le milieu du XVI* siécle. »
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des établissements spéciaux oit la culture de fruits 4
maturité anticipée se fait véritablement dans un but de
spéculation, on commence i rencontrer fréquemment dans
les jardins des serres-vergers a primeurs. Il faut ajouter
que jusqu'ici elles sont, en grande partie, consacrdes au
forcage de la Vigne. Cependant les autres essences fruitié-
res ne produiraient ni moins d’agrément, ni moins de profit.

Les propriétaires des vignobles vitrés d'Hoeilaert(l),
créés dans le principe pour faire simplement de la culture
sous verre 4 'aide de la chaleur solaire, ont été entrainés
progressivement par la concurrence 4 avancer leurs pro-
duits et & faire de véritables cultures forcées. Un seul
établissement — celui de MM. Sohie fréres — produisait
au mois d'avril dernier quatre mille kilogr. de raisins
milrs. Ce résultat est d'autant plus remarquable qu'il est
obtenu dans des conditions vraiment difficiles (2.

Plus remarquable encore est 'extension que MM. Sohie
fréres, et leurs imitateurs ont successivement donnée 4
leurs installations vitrées.

Ces cultivateurs ont résolu le probléme de la production

(1) Hooilaert ost un joli village de 2,500 dmes, situd L 12 kilométres
au 5. E. de Bruszelles, A deux ou trois kilomitres de la station de Groe-
nendaal (ligne duchemin de fer du Luzembourg).

De Bruxelles, en voiture, la promenade est fort belle h travers le bois
do la Cambre et la fordt do Soignos. Autour d"Hoeilasrt, & Uccle, &
Groenondael, Ia culture de la vigne sous verro s'ost dteadue considd-
rablement ; on estime que dans ces diverses localités une quarantaine
d'élablissements, dont plusieurs couvrent plusieurs hectares, s'occu-
peat aujourd'hui de culture fruitiére artificielle.

De loin, en arrivant, 1'eil est vivement frappé & la vue de cos terraina
immenses couveris de toitures vitrdes fesant I'effet do champs de glace.

{2) Un ancien éléve de I'Ecole d'horticullure de Gand, M. Heari
Mertens, & publié en 1882 dans lo Bulletin de la Fédération des Socidtés
d horticuliure de Belgique, uno Nolice sur les cultures foredes d Hoedlaert.

Cotte notice a dgalement paru en tiréd-part. On y trouve la descrip-
tion des procédds mis en wuvre par les cullivatears d"Hoeilaort,
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4 bon marché par des installations économiques et par une
calture intensive dans toute la force de 'expression. Le
succés a couronné leurs efforts, et d'annéde en année ils
ont appliqué les bénéfices réalisés 4 étendre constamment
leur nouvelle industrie. Honneur & eux. Grice & leur
initiative intelligente et 4 leur activité, la Belgique posside
aujourd’hui un ensemble de cultures fruitiéres sous verre
que les nations voisines lui envient.

Dans le cours de cet ouvrage nous aurons plus d'une fois
'oceasion de mentionner ce qui se pratique 4 Hoeilaert;
si nous n'approuvons pas toujours les procédés suivis, nous
n'en ressentons pas moins de la sympathie et de l'estime
pour les travailleurs infatigables qui ont doté toute
une contrée d'une exploitation horticole essentiellement
lucrative.

En I'absence complite d’ouvrages traitant de la matiére,
il m'est impossible de déterminer vers quelle époque cette
culture s’introduisit dans notre pays. Les seules indica-
tions que je puisse donner sont celles-ci : avant la révolu-
tion de 89, un seigneur belge, le feld-maréchal prince de
Ligne(®) offrait chaque année au roi de France des péches
mires provenant de ses serres de Beleil, quelques semaines
plus tét que de Versailles.

Que la culture des fruits de primeur dut étre pratiquée

(1) L'sieu] du dernier resident du Sépnat. Homme do cour, militaire
distingué, éerivain fécond et spirituel, il & publié quatorze volumes sur
divers sujeis, parmi lesquels se trouve son Coup d' il sur Beleil el sur
une grande partie des farding de ' Ewrope, Clest lul qui a dit: = Je
& voudrais échauffer tout 'univers de mon golt pour les jardins. 11
« me semble qu'il est impossihle qu'un méchant puisss I'avoir, [l n'est
« point de vertus que jo ne suppose & celui qui aime & parler et
u faire des jarding, Péres de famille, inspirez Ja jardinomanie & vos
& gufants]...»



— 05 —

dans d’autres jardins, cela me parait incontestable. Le
seul fait dont on m'ait personnellement garanti I'authenti-
cité est celui-ci : vers le commencement de ce sidcle, alors
qu'il était encore jardinier 4 la campagne de M. De Smet, &
Deurne, prés d"Anvers, fen Donkelaar, I'habile hortulanus
du Jardin botanique de Gand, obtenait des péches et des
raisins dés le mois d’avril.

Je puis dire ici, laissant de cité toute fausse modestie,
que la publication du Manuel de la culture foréée des arbres
Jruitiers, qui parut en 1861, a rendu un grand service
aux jardiniers et aux amateurs, de jour en jour plus
nombreux, qui désirent s’adonner & cette spécialité du
jardinage. Les témoignages flatteurs que ce travail m'a
valus de la part des premibres sociétés d’horticulture de
France, ainsi que des écrivains spécialistes les plus auto-
risés, témoignent suffisamment de I'utilité de cet ouvrage.

L'impulsion que j’avais donnée a été suivie peu aprés par
notre excellent collegue M. H.-J. Van Hulle, qui, dans la
2= édition de son livre sur I'arboriculture, écrit en langue
flamande(l), a ajouté un chapitre trés étendu sur la culture
forcée des arbres fruitiers et sur leur culture en pots.

Deux autres de mes collégues, feu Buisseret et M. Bur-
venich pére, dans les éditions récentes de leurs ouvrages
d’arboriculture ont également insisté sur l'utilité des
procédés de la culture artificielle; pour faciliter leur
tiche, je leur ai préié la majeure partie des gravures des

Serres vergers.

(1) De Boomicell, 2* uilpagf, rermeerderd mel de Runsimalige [fruil-
Rsweek. — Publié sans date, mals sorti do presse en 1861, postérien-
rement au Manuel de cullure forede, Quatre nouvelles éditions de cet
ouvrage ont paru successivement. Dans les derniéres, il n'est plus fait
mention de culture artificielle,
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Pour ce qui concerne la culture en serres non artificiel-
lement chauffées, on peut la considérer comme une intro-
duction toute récente; mais elle a acquis rapidement la
faveur générale. Depuis quelques anndes surtout elle s’est
considérablement propagée.

Les magnifiques résultats obtenus dans un grand nombre
de jardins d’amateurs, ont peut~ftre contribué, plus que
les desecriptions les plus séduisantes, 4 faire adopter
ce mode de culture si simple, d'une pratique si facile, et
qui est véritablement surprenant 4 cause de la quantité et
de la beauté des produits qu'il peut donner.

Je crois pouvoir faire remarquer ici que mes collégues,
MM. Van Hulle(!) et Burvenich (@) et moi(3), nous avons été
les premiers parmi les professeurs d'arboriculture de notre
pays, qui ayons préconisé dans nos écrits, et dans notre
enseignement, ce mode de culture, appelé, je ne saurais

assez le répéter, i se généraliser de plus en plus.

Dans notre pays, la culture en pots des arbres fruitiers
est 4 peu prés aussi récente que I'emploi des serres. En
1862 j"ai publié sur cet objet, dans la Flore des Serres de
Louis Van Houtte, un article assez étendu, reproduit dans
une brochure flamande(4).

L'annuaire flamand (Jaarboek voor Hofbouwkunde) con-

(1) Culture de la Vigne sous verre. — 1863, Brochure publids égalsment
sn flamand sous le nom do DrujfRweek onder glas voor Jan en Alleman.

Des éditions nouvelles en ont été publides en 1573, 1878 ot 1854,
Chez Ad. Hoste & Gand,

(2) Soins & domner en ¢ aur vignes cullivdes sous chissis vilrds. —
Bulletin du Cercle d'arboriculture pour 1870, pagoe 132.

{8) Fruitboombsreek onder glas. Janrboek voor Hofbouwkunde 1863,
— Quelques mols sur la cullure des arbres fruiliers sous abriy vilrds,
Supplément au Manuel de Famafenr de fruifs. 1868

(4) Ben moord over den Fruitboombweek in potlen, — 35 bl. met hout-
saeden, Gent, bij Ad. Hoste.
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tient également deux articles sur ce procédé, par mon col-
légue M. Burvenich et par moi. Dans les derniéres éditions

de ses Conférences sur la culture et la taille des arbres
JSruitiers, Buisseret y consacre 4 son tour plusieurs pages.
Dans le principe quelques essais malheureux, tentés dans
de mauvaises conditions, ont jeté jusqu'a un certain point
le discrédit sur la culture en pots. Depuis lors de grands
progrés ont été accomplis; un amateur gantois M. J. Puls,
membre du Conseil d’administration du Cercle d’arbori-
culture de Belgique, nous a fait admirer des péchers et des
brugnoniers cultivés de cette facon, couverts de fruits
comme on n'en a jamais vu nulle part. J'ai reproduit dans
un chapitre spécial les renseignements complémentaires
que M. Puls a bien voulu me communiquer. J'ose garantir
un plein succés i ceux qui suivront fidélement les instruc-
tions données dans ce T'raité.

La culture, ou pluift I'élevage en pots des vignes pour
la plantation en serres, se fait aujourd’hui en Belgique
également sur une échelle assez considérable.

En Hollande les forceries de vignes, de péchers, d’abri-
cotiers et de figuiers ont depuis longtemps occupé de nom-
breux spécialistes, notamment aux environs de Harlem.
Jusque vers le milien de ce sidcle, dans les grandes
pmpriéﬁs de la Belgique ot le forcage des arbres fruitiers

se pratiquait régulitrement, la plupart des jardiniers
étaient d'origine hollandaise.

On admet généralement, dit Loudon, le savant auteur de
I'Encyclopédie du jardinage, (E'neyclopedia of Gardening),
qu'an commencement du XVIII* siécle la plupart des
cours de I'Europe étaient approvisionnées de fruits précoces
provenant de la Hollande, Il en a été ainsi pour la cour
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de France jusqu'au régne de Louis XIV. Un jardinier
anglais, Speechly, qui visita les Pays-Bas au commence-
ment du XVIII*siécle, principalement dans I'intention d’ob-
sarver les procédés suivis pour la culture forcée de I'Ananas
et de la Vigne, raconte qu'il a vu des grappes milres de
chasselas en mars ot en avril, et ce dans des biches ou des
serres fort basses chauffées au moyen de fumier.

J'al acquis tout récemment la conviction que les
procédés de mos voisins du Nord n'étaient pas, i cette
époque, aussi rudimentaires qu'on ne serait tenté de le
croire, La preuve se trouve dans les descriptions minu-
tieusement détaillées et les figures trés bien dessinées
d'un ouvrage(l) anonyme publié 4 Leyde em 1737. Il
renferme notamment des plans de serres i vignes chauffées
artificiellement au moyen de conduits 4 fumée, ou non

(1) Bysondere aenmerkingen over Ael aenleggen van praglige en gemeene
landAuisen, Lusthoven, Planfagien; enz., volume in-4° de 412 pages avec
un grand sombre de planches supériouremont gravées. Loudon, qui a
publié une statistique de In litiérature horticole dans les divers pays,
meotionne cel ouvrage en l'aitribuant & un riche négociant de Layda,
M. la Court. Colui-ci avait créé aux eavirons de coite ville nne magni-
flqgue campagne avee des hiches & primeurs, des orangeries et des
sorres chaudes, o il avait rassemblé lea planies les plus rares. Clest
lui qui introduisit I'Ananas dans la culture hollandaise. Son livre eat
derit avec una simplicilé ot une bonhomis charmantes, © Mon dessein »
dit-il dans 1'introduction, « est uniguement de donner des indications,
« pour avoir en touts saison un verger; un potager; un parterrs garais
« des meilleurs fruits, do bons légumes et deo bolles feurs; et cels non
= seulement de coux qui crolssent dana ces climats sans le sscours ds 'art,
& mais aussi de ceux qui, imporiés des pays chauds, peuvent étre culli-
« vés artificielloment dams 1o ndtre, o'y développer ot mirir leurs fruita
« tout commo lea plantes indigénes.» Loudon dmet |'opinion que 'oavrage
en question doit étre trés rare parce qu'il o's éé tiré qu's un petit nombre
d'exemplaires. J'ai, quant & moi, rencontré assez fréquemment cet
ouyrage ¢t j'on posséde mdéme uno traduction francaise, datde de 1TH0
avec le titre do : Les agreéments de la campagne ou remargues parficulidres
sur la consiruciion de mairoms de campagne plus ou moing magnifigues.
de jarding de plaisance et de plantages, oto.



h—m—t

chauffées, et dont la forme se rapproche de celle adoptée
pour les serres actuelles & un seul versant.

Quant aux remargues qui accompagnent ces dessins,
touchant la maniére de cultiver les vignes et d'avoir infail-
liblement des raising dans des serres artificiellement chawy-
fées, elles témoignent d'un grand esprit d'observation. La
méthode décrite a fait obtenir, d’aprés des expériences
répétées, du raisin mir & des époques variant du 26 avril
au b et au 16 mai.

L'auteur fait également mention des cultures fruitiéres
sous verre. Voici ce qu'il dit a cet égard : « Comme on
« peut avancer la végétation, la floraison et la maturité
« des raisins dans des serres artificiellement chauffées, ef
« aulres simplement viirées, la méme chose est aussi pra-
ticable & I'égard des autres fruits, pourvu qu'on observe
au préalable et qu'on annote la température de l'air a
I"époque ol ils entrent en pousse, fleurissent et miris-
sent 4 leur époque naturelle, afin de se régler par la
suite sur cette connaissance. De cette maniére, j'ai
cueilli d’'un cerisier (nommé Praagsche Muscadel), qui
était dans une serre simplement vitrée, quantité de
cerises miires au commencement du mois d’avril et les
derniéres de ce méme arbre 4 la fin d'avril et au com-
mencement de mai. »

A A& & & A & a a & &

C'est d’Angleterre que nous viennent les premiéres
notions sur les cultures fruititres de primeur. On ne
pourrait affirmer qu'elles y aient pris naissance; mais ce
qui parait certain, c'est que le roi Charles II possédait
& Windsor des serres chaudes et des forceries. Au diner
d'installation donné au chiteau de Windsor le 23 avril
1667, des cerises el des fraises forcées figuraient au dessert,



— 30 —

C'est dans ce pays dgalement que fut publié, je pense,
le premier ouvrage traitant de la culture forcée. Dis
I'an 1717 Switser y fit paraitre son célebre Jardinier
Jruitier, ou l'on trouve des plans de serres & primeurs
avec des instructions sur le forcage en général. Il y rap-
porte que dés 1705 on forgait le raisin avec beaucoup de
succés dans les serres du chiteau de Belvoir.

L'Angleterre a produit d'ailleurs un grand nombre
d'écrivains spécialistes; c'est 4 eux qu'il faut attribuer
I'état avancé de I'horticulture dans ce pays. Au point de
vue général les Anglais sont encore aujourd’hui, malgré
tous nos efforts et nonobstant les quelques succés par.
tiels que nous avons remportés, nos maitres dans l'art de
culture forcée, comme ils le sont dans mainte autre
branche de la science et de 1'industrie.

Il a été publié chez eux plusieurs livres spéciaux sur
la culture forcée proprement dite des arbres fruitiers,
ainsi que sur leur culture artificielle. Je dois me contenter
de citer les noms de leurs principaux écrivains. Ce sont
notamment : Abercrombie, Wilson, Speechly, Thomas
Kyle, James Shaw, R. Knight, Walter Nicol, Williams,
Weeks, Thomson, ete., ete. Voici le titre du dernier de
ces ouvrages, un des meilleurs : Handy Book ¢f fruilcullure
under Glass().

J'aime 4 citer aussi un traité général de la culture forcée
des fruits, fleurs et légumes(® par Samuel Wood.

En outre, de précieux renseignements sur cette matiére
sont fournis par un grand nombre d'ouvrages généraux,
tels que la Théorie de I'horticulture, Theory of Horticul-

(1) William Blackwood and Sons, London, 1873,
(%) The forcing Garden, or How to grow early fruits, lowers ot vege
tables — London, Crosby, Lockwood and C®, 1881,
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ture, de Lindley; The Book of the Garden, the Practical
Gardener, par Me Intosh; I'Encyclopédie du jardinage,
Encyclopedia of Gardening, de M. J. C. Loudon. On
en trouve encore dans les Horticultural Transactions, dont
la majorité des praticiens, méme parmi ceux qui possédent
a fond la langue anglaise, doivent se priver & cause du
prix élevé de cette publication.

La plupart des ouvrages périodiques, notamment le
Gardeners'’ Chronicle, le meilleur et le plus important
organe de la presse horticole anglaise, contiennent & peu
prés chaque semaine un résumé des travaux i exécuter
dans les différentes spécialités de jardinage, dans les serres
i forcer comme dans celles i plantes ornementales. C'est
la un excellent moyen de propager la connaissance des
procédés rationnels.

Comme 1'a dit fort bien M. Naudin, on ne sait pas se
représenter sur le Continent combien les serres i fruits, les
serres vergers, comme il les a nommées d'aprés Rivers,
sont populaires en Angleterre. Le moindre petit cottage
posséde tout au moins sa serre i vignes, sa vinery. Dans
les domaines des seigneurs et des riches propriétaires, les
JSorceries occupent partout une large place. Celles du jardin
royal de Frogmore, prés de Windsor, méritent sous ce
rapport une mention toute spéciale.

J'ai obtenu plusieurs fois la faveur de visiter ce bean
jardin, placé actuellement sous la savante direction de
M. Th. Jones. Je le considére comme un des plus complets
pour ce qui concerne la culture forcée des arbres fruitiers.
Huit serres y sont uniquement consacrées i la vigne; les
plus longues ont plus de 30 métres de longueur sur 6 métres
et demi environ de largeur. A Frogmore, le forgage de la
Vigne constitue d"ailleurs la culture la plus importante. Les
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serres a péchers,au nombre de trols, et la serre & pruniers,
ont 15 métres de longueur sur une largeur de 5 métres.
Les deux serres a cerisiers ont 12=sur 4= & peu preés.
Chacune elles peut étre subdivisée au moyen de cloisons
mobiles, de facon & permettre de forcer tantSt I'um,
tantét l'autre compartiment. Le chauffage se fait au
moyen d'un thermosiphon fixe. L'ensemble de toutes ces
serres, disposées rédgulidrement, est magnifique.

C’est en Angleterre aussi que l'on trouvait jadis le plus
grand établissement commercial consacré exclusivement
i la culture forcée de la vigne. Je crois utile d’en dire ici
quelques mots, parce que son créateur, Meredith, y avait
démontré un principe méconnu avant lui par tous ceux
qui s'étaient occupés de cultures sous verre. Ce principe
consiste en ce fait que 1'on obtient les plus fortes grappes
sur les vignes ayant la végétation la plus vigoureuse, et
que, par conséquent, il ne faut pas trop prendre a la lettre
les indications des auteurs et des praticiens qui prescrivent
de simples biches pour la forcerie. Mon savant ami,
M. Ed. André, pendant qu’il dirigeait les travaux du pare
de Liverpool a visité plus d'une fois le vineyard de Mere-
dith(!) 4 Garston, et il a donné, dans le Journal de la
Société centrale d'horticulture de Paris\®), des détails trés
instructifs sur les procédés de cet horticulteur.

« Vingt-quatre serres, dit-il, dont plusieurs trés vastes,

(1) Appartenant aujourdhui & la firme E. Cowan o C°, — Nous avons

ou récemment I'occasion de visiter A notre tour cet établissement; mais
llmltund- vignes n'y constitue piumu“rd'huiqu‘luhu&i
pour aihsi dire sccessoire. Toutes ces bolles et grandes sarros affoctées
autrefols & la production du raisin sont transformées, pour la plupart, en
mdn culture ot d'élevage pour les palmiers, los rosiers, les orchi-

ale,
(2) Les serres & vignes en Anglelerre. Livraison d’solt 1867, p. 477,
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sont plantées dans des directions et & des expositions
diverses, selon les cultures des différentes saisons et des
différentes variétés. La plupart sont & double versant,
établies du nord au midi dans le sens de la longueur, et
regoivent de toutes parts les rayons obligues du soleil. Nous
n'y avons point remarqué d'appareil 4 ombrage; les feunilles
de la vigne servent elles-mémes d’abri aux jeunes grappes.
Sur l'un des versans, adossées aux bas-cités de la
maison, exposées i l'est et 4 l'ouest, et abritées, sont
plantées en vieilles vignes et destinées aux récoltes les
plus tardives. Tout le travail, 4 l'encontre des autres, y
tend 4 obtenir une récolte aprés la maturation normale des
vignes en plein air.

« On a beaucoup préconisé en Angleterre et en France
I'emploi des serres basses pour le forcage de la Vigne.
Celles du potager de Versailles sont trés pen élevées;
beaucoup méme sont de simples biches, recommandées par
M. de Lambertye dans son excellente brochure sur La
Figne. A Garston, c'est tout le contraire. M. Meredith,
au fur et 4 mesure qu'il perfectionne ses moyens de cul-
ture, élargit et éléve ses serres. L'expérience lui donne
raison, et les nouvelles vineries qu'il vient de bitir n'ont
pas moins de 202 pleds de long sur 46 de large, et pré-
sentent une végétation dont nous n’avions pas encore vu
d'exemple. Les pieds de vigne de 2 ans y poussent 4 plus
de 10 métres de longueur; les sarments sont énormes, et
les grappes atteignent jusqu’d huit livres. »

C’est encore en Angleterre que la culture en pots des
arbres fruitiers, chandement patronnée par fem Thomas
Rivers, un des pépiniéristes les plus renommés du pays, a
trouvé un grand nombre d'adeptes. L'ouvrage de T. Rivers

sur les serres-vergers o culture des arbres fruiliers en pols
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el sous verre(l), publié en 1851, et réimprimé plus de
quinze fois depuis lors, a largement contribué i vulgariser
ce mode de culture.

Franchissons le détroit et jetons un coup-d'eil rétros-
pectif sur la marche de 'horticulture en France. La aussi
le progrés a été bien lent. On verra surtout que, méme
aujourd'hui, la culture forcée est loin d'y occuper, dans les
jardins d’amateurs comme dans ceux des cultivateurs-
marchands, la place a laquelle elle peut prétendre. Il ne
faut pas remonter bien haut dans I'histoire pour en trouver
'origine.

Du temps de Louis XIV, elle semble avoir été compléte-
ment ignorée. Au moins La Quintinye n'en dit mot dans
ses instructions pour les jardins fruitiers et potagers, qui
qui sont cependant bien détaillées.

Ce fut seulement sous Louis XV, dans la premiére
moitié du XVIII- siécle, que des serres a forcer furent
construites par un Anglais, Richard Senior, et que I'on vit,
pour la premiére fois en France, des péchers, des cerisiers,
des pruniers et des fraisiers donner des fruits mirs au
milieu de I'hiver(®.

Bien longtemps aprés un écrit francais donna quelques
indications générales, vagues et incomplétes, sur la culture
artificielle des arbres i fruits. L'ouvrage dont il est

(1) The Urchard-Houses, or the cullivalion of fruil irees in pols ynder

m&mmmmdoanLudnulmml
of Gardening. Jo trouve d'autre part, dans |'histoire de 1"herticulture
(Geschichte des Gartenbaues) de L. ¥. Dietrich, que les promiéres
fraises obleaues par le Janlinier Legrand forect servies on 1776
sur la table royalo; la promitre douzaine codtwit 34 francs, priz relati.
vement elevé pour '"dpoque, et qui correspondrait aujourd’hui pour le
moins & vo chiffre quatre ou ¢ing fois ples fort.
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question lcl, est le Traitd des jarding ou le Nouvean
De La Quintinye()), par I'abbé Le Berriays. Aucun auteur
n'avait avant de Lambertye, dont je parlerai tout &
I'heure, signalé dans I'excellent ouvrage du collaborateur
de Duhamel Du Monceau (il parait que le Trailé des
arbres fruitiers, paru sous le nom de ce dernmier, est
di & peu prés exclusivement 4 Le Berriays), aucun
auteur, dis-je, n"avait signalé, dans le T'raité des Jardins,
de quelques renseignements sur la culture des arbres
fruitiers en serre. Il est probable que de Lambertye a
di sa découverte au hasard, car c'est an milien du
quatriéme volume traitant de I'orangerie et de la serre
chaude, qu'on trouve un chapitre intitulé « Espaliers
précoces », dans lequel I'auteur indique les procédés pour
obtenir hors de saison des cerises, des abricots, des péches,
des prunes, des figues et des fraises.

Les détails sont, je le répéte, un peu vagues; mais dans
son ensemble, et surtout avec les figures explicatives se
trouvent i la fin du volume et qui représentent des formes
de serres & forcer fort peu dissemblables de celles encore
usitées aujourd'hui, le chapitre des Fspaliers précoces
donne une assez bonne idée de ce mode de culture, surtout
pour 'époque relativement reculée ol il a été écrit.

Depuis lors, jusqu'en 1832, et 4 part quelques ouvrages,
tels que Les figures pour le bon Jardinier, le T'raité de la
construction, de la direction el du chavffage des serres, ete.,
par Delaire, qui ne contiennent que de simples indications
sur la construction proprement dite des serres et des biches
a forcer, pas un auteur ne fait mention des procédés de la
culture artificielle et forcée des arbres fruitiers. Lorsque la

(L) 3 édition, Paris, 1786, Quatre volumes,
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premiére édition de cet ouvrage a paru, j'ai pu me vanter
d'avoir publié en frangais le premier traité complet sur
ce sujet. J'ai péché alors par ignorance et je me rétracte
aunjourd’hui. Une de ces rencontres heureuses que font
parfois les bibliophiles, a fait tomber entre mes mains,
il y a peu d'années, 4 une vente de livres, un petit volume
dont le titre, quoique de nature & froisser mon amour-
propre d'auteur devancé, me causa cependant une surprise
agréable. Ce titre le voici : Manuel du Jardinier des
primexrs ou lart de forcer les planies d donner leurs
JSruils ou lewrs flewrs dans toutes les saisons. par Noisette
et Boitard. Paris, Roret, 1832, — Faut~il le dire, ce titre
promet plus qu'il ne tient.
L'ouvrage traite de la culture forcée (et ordinaire, je ne
sais pourquoi) d’'une foule de plantes, parmi lesquelles je
me contente de citer ' dl, I'dleluia, I Angéligue, 1" Anis.
I'Arackide, I'Arrocke des jardins et tutti quanti, dont
I'usage comme primeurs est et sera sans doute longtemps
encore ignoré. Parmi les arbres fruitiers, les auteurs
parlent de I'amandier, du chataignier, du cognassier, ete.
Du chétaignier, ils disent : « Il est impossible de soumettre
« le chitaignier 4 une culture forcée », et du cognassier :
« On n'a jamalis forcé le cognassier, et il est 4 croire qu'on
« ne le forcera jamais, parce qu'on ne fait pas usage de
« son fruit crd. » On se demandera alors & quoi bon parler
de ces choses? A quoi bon? C'est bien simple : le petit
volume en question a 366 pages, et s'il avait fallu en
élaguer tout ce qui ne parle pas de la culture foreée propre-
ment dite, il n'aurait pas eu 80 pages. A part ces critiques,
I'ouvrage est clairement écrit et aurait pu rendre quelques
services, s'il n"était resté complétement ignoré.
Peu aprés la publication de notre Manwel de la culinre
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Jforede. Léonce de Lambertye a fait paraitre la 2+ et la
3« livraison de sa Culture forcée par le (hermosiphon des
fruils et ligumes de primeur, traitant du fraisier et de la
vigne. Cet ouvrage est trop justement apprécié pour que
je doive en faire 1'éloge. J'aurai d'ailleurs, en parlant de
la Vigne, plus d'une fois I'occasion de citer I'euvre de feu
de Lambertye.

Pour compléter la revue des auteurs frangais qui ont
parlé, ne filt-ce que d’une maniére accessoire, de la cul-
ture spéciale dont il est question ici, il me reste i citer :

M. Courtois-Gérard, auteur bien connu d'un Manwuel
pratigue de culture marafchére, renfermant un chapitre
sur le mode de forcer la vigne, tel qu'on le pratique géné-
ralement dans les jardins maraichers de Paris.

M. Rose-Charmeux, le célébre viticulteur, qui a écrit
sur la culture du chasselas 4 Thoméry(!) un excellent petit
traité, dans lequel il consacre également une douzaine de

pages au forgage de la Vigne.

En Allemagne, le gofit pour I'horticulture d’agrément
a toujours été trds développé, surtout dans les hautes
sphéres de la société. La plupart des jardins de la cour
( Hof gaerten) y possédaient, depuis de longues années, des
serres i forcer les diverses essences fruitiéres. Ceux du roi
de Prusse, i Potsdam, de "empereur d'Autriche & Vienne,
du roi de Baviére, 4 Munich, sont les plus remarquables
sous ce rapport. Je n'ai pas trouvé le moindre renseigne-
ment sur I'époque i laquelle ce mode de culture aurait
commencé & y étre pratiqué; mais si je puis émettre une
supposition, d'aprés des serres que j'ai visitées en 1855

(1) Paris, Victor Masson et fils, 1863, Prix : 2 francs.
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et d’aprés leur mode de construction, je crois ne pas étre
loin de la vérité en affirmant que la culture forcée devait
étre connue et pratiquée bien avant le commencement de
ce sidele(l),

Plusieurs ouvrages spéciaux sur la culture forcée ont
vu le jour en Allemagne. L'un date de 1834 et est écrit par
C. Ritter, I'ancien chef des forceries au jardin impérial 4
Vienne(?), Dans I'ordre chronologique vient ensuite le traité
sur la culture forcée(® de MM. Ed. Nietner et W. Legeler,
jardiniers du roi de Prusse 4 Potsdam, trés bon livre qui
contient, sous une forme concise, d"excellents préceptes,
dont j'ai été 4 méme de contrdler I'exactitude.

Les ouvrages que je viens de citer traitent tous deux
de la culture forcée des légumes aussi bien que de celle

des fruits. M. Tatter, alors jardinier du roi de Hanovre,
a publié en 1861 un ouvrage spécial sur la culture forcée
des fruits en serres, sous chissis et sur couchesld). Ceci
est un traité complet comprenant également la description
des procédés suivis en Allemagne, en Angleterre et en
Hollande.

(1) Une petite anecdots que j'ai lue dans un livre sllemand, — il ya
si longtemps de cela que le mom du livre m'est complétement
échappé, — confirme cotte opinion. Il y était question dos aventures
d'un page que ls roi Frédéric avait envoyé de Polsdam i Berlin avec
un petit panier de cerises, provenani des sarres roysles. Lo forcage du
cerisier & toujours été un des grands succés des jardiniers do Potsdam.

(@) Die kansiliche Treibereien der Frichle, Gemilse wnd Blumen. —
Wien, 1834, Fr. Tendler.

(8) Die Treiberei, eine prakéische Anleitung sur Cultur von Gemilse und
Obst in Misibeclen, Treibhdusern. u. s. w. — Berlin, 1842, F. A. Herbig.

(4) Die praktische Obst-treiderei, somohl im Treibhduser, Tresbhisten
und Mintbeelem, wie such an Talulmasern, u.z. w., von 'W. Tatter, —
Hamburg, R. Kitiler, 1861. — Outre la culture forcde des arbres
fruitiers, cot cuvrage traile de celle des fraisiers, des anansa et des
bazaniers, .
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Je dois mentionner aussi I'Encyclopédie du Jardinage,
par L. F. Dietrich(), publication qui embrasse alphabé-
tiquement la science de I'horticulture dans toutes ses spé-
cialités. La culture des arbres fruitiers en serres y est
traitée avec quelque développement.

Signalons enfin le Manwel de la culture forcée des fruits
et légumes®) de M. Hampel, et la traduction des Serres-
Vergers par M. Lebl, sous le titre Die Friichthaiser®.

En Russie, I'horticulture de luxe et, en particulier, la
culture des primeurs, tant des fruits que des légumes, est
pratiquée, parait-il, depuis longlemps avee un remar-
quable succds. Sous un climat o la plupart de nos essen-
ces fruitidres ne rédsistent pas 4 un froid capable de
congeler le mercure, on se pique, 4 I'instar de Paris,
d’obtenir des fruits de toute sorte. On consacre & cette
culture des serres spéciales, dont on trouvera, un peu
plus loin, une reproduction exacte d'aprés un dessin de
M. André.

Au sujet des cultures fruitiéres en Russie, je trouve les
lignes suivantes, dans le Jardinier des primeurs, publié
en 1832 : « Il n'y a pas plus de soixante ans » (un sidcle
aujourd’hui) « que les abricots que I'on mangeait a St Pé-
« tershourg y étaient apportés de Paris, et quoique l'on
« prit la précaution de les emballer un pen avant leur
« maturitd et avec des soins minutieux, on peut juger
« dans quel état ils arrivaient aprés un aussi long trajet.

« Un jardinier russe, plus intelligent que ses confréres,

1) Breyclopaedie der gesammien wiederen wnd hbhéren Garfenkunst,
l&_aﬂmﬁrmmmmﬂ-mmm.

{9) Stutigart, B. Schweizerbartsche Verlagshandlung (B. Koch) 1885,
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« essaya de culliver des abricots en serre. II réussit
« parfaitement, it fortune et cessa dés lors de tenir le
« secret sur son procédé. Jusque 1i il persuadait 4 ceux
« qui venaient lui acheter des fruits & un prix exorbitant,
« qu'il les faisait venir de Paris. Depuis cette époque, la
« Russie recucille assez d'abricots pour suffire 4 la con-
« sommation des gens riches. »

J'ignore si V'industrie privée exploite aussi largement
qu'on le dit, la culture hitée des arbres fruitiers. On peut
en douter, et méme dans les grands domaines elle est loin
d'avoir I'importance que, d’aprés moi,elle devrait atteindre.

Les abricots, les raisins et méme les fraises que j'ai en
'occasion de déguster en mai 1884, 4 St-Petersbourg,
étaient de provenance francaise.

Au surplus, nous manquons presque totalement de ren-
seignements sur cette branche de I'horticulture russe. Ceux
que nous avons, les seuls 4 peu prés que 1"on posside ici,
nous les devons & notre collégue M. Ed. André qui, dans
un charmant petit livre, a fait un récit intéressant de son
voyage horticole en Russie; j'en recommande vivement la
lecture 4 tous les amis des jardins(}). Voici ce qu'on y
trouve concernant les cultures forcées du palais de
Tzarskoé=Sélo, résidence d'été de S. M. I'empereur.

« Les serres i fruits de Tzarskoé-Sélo sont peu éten-
« dues. Des vignes Black Hamburg (Frankenthal) et Chas-
« selas blanc y donnent d’assez beaux fruits. Des péchers
« en espalier sont plantés, non le long de murs verticaux,

(1) Bo. Axnre. U'n moiten Russie. — Notes de voyage d'un membre
du jury & I'Exposition internatiooale d'horticuliure de Saint Péters-
bourg. — Un joli volume in-16* de 282 pages, ormé de nombreuses
gravures sur bois dans le texte. Paris, 1870, Victor Masson ot fils. —
Prix : fr. 3 50,
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« mais dans une plate-bande distante, et palissés sur un
« treillage aérien qui va obliquement de cette plate-bande
« an sommet du mur, formant avee celui-ci un angle aigu,
« de manidre & ce que le soleil frappe le feuillage le plus
« perpendiculairement possible. Des pruniers Kouefehe —
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Fig. |. = Serre pour arbrm fraliber & Tearahod -Sile priv de St-Pétarsboury.

« pourquoi cette variété médiocre? — sont palissés non
« loin du vitrage de la serre, sur une autre armature
« formant dOme, disposition que je n’avais pas encore
« vue et dont I"utilité me semble contestable. En somme,
« rien de remarquable en ce genre, rien de comparable
« aux cultures anglaises. J'ai trouvé cependant les ananas
« bien amenéds, dans une serre basse & biche centrale

« remplie de tannée et pourvue au centre d'un canal ou
« égout pour les eaux surabondantes, bonne idée qu'on
¢ devrait mettre 4 profit.
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« On cultive également les fraisiers et framboisiers dans
¢« de petites serres, qui sont placées le long d’un mur au
« midi, & I'une des extrémités du grand parc. »

Je crois bien faire en reproduisant ici le dessin des serres
a fruits dans le nord de la Russie, pour faire voir que leur
mode de construction ne s'éloigne pas beaucoup de la
forme que nous donnons aux ndtres.

Dans ces derniéres années, de nombreux essais de cul-
tures en pots et en vases ont été tentés 4 St-Pétersbourg.
Ce genre de culture est appelé incontestablement i se
développer et i se perfectionner de jour en jour dans ces
contrées septentrionales, oll nos arbres fruitiers ne sup-
portent pas sans abri les rigueurs du climat.

Mon excellent ami, M. P. de Wolkenstein, ancien
secrétaire de la Société Impériale d'horticulture de St-
Pétersbourg, a publié une traduction en langue russe
d’aprés la 3« édition des Serres-Vergers. La Société d"horti-
culture, d'aprés ce que m'a dit M. de Wolkenstein, a
regu plusieurs rapports fesant connaitre les bons résultats
obtenus dans diverses provinces de la Russie, et notam-
ment en Crimde, par I'application des procédés déerits
dans mon livre.



PREMIERE PARTIE.

DE LA

CULTURE FORCEE DES ARBRES FRUITIERS.

RENSEIGNEMENTS GENERAUX.

DEFINITIONS.

J'ai dit précédemment en quoi la enlture forede propre-
ment dite se distingue de la culture artificielle, ainsi que
de la ewlture naturelle. I'ajouterai qu'il faut entendre par
cette expression I'ensemble des opérations que comprend
ce mode de culture, tandis qu'il convient de réserver le
mot forgage, adopté dans le langage des praticiens, pour
celles de ces opérations auxquelles les arbres sont soumis
pendant leur période végétative dans les serres, cest-a-dire
pendant tout le temps qu'on les chanffe.

On désigne sous le nom de forceries les serres ou les
établissements spéciaux ol se pratique la culture forcée.

Puisque je me suis permis d'établir ces définitions qui
ne se trouvent pas dans le dictionnaire, il est une autre
expression dont il convient, je pense, de bien fixer la
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signification, c'est celle de saison. Tout le monde sait ce
que c'est qu'une marchende des guaire saisons; mais
on pourrait ne pas savoir ce que I'on entend par du raisin
de premiére saison. Je dirai donc qu'en terme de culture
forcée on comprend sous le nom de saisom, I'époque
pendant laquelle une plante cultivée artificiellement peut
fournir ses produits a la consommation. Ainsi, le raisin de
premiére saison est celui obtenu dans une serre dont le
forgage a été commence le plus tit possible, c'est-d-dire
fin novembre, et qui est arrivé 4 maturité dés la fin de
mars. De méme, les péches de premiére saison sont celles
produites dés la fin d'avril ou le commencement de mai.
C'est 14 ce qu'on appelle aussi quelquefois du fruit de Aaule
primenr. Par fruit de deuxiéme ou de troisidme saison,
on désigne les récoltes moins hitives.

La durde d'une saison artificielle varie d’aprés les
espbces et les variétds. Pour les cerises, elle n'est que de
quinze jours; pour les péches, elle peut atteindre un mois.
Le raisin se conservani aisément sur pied, elle peut se
prolonger au-deld de deux mois.

Certains auteurs établissent une distinction entre la
culture forcée et la culture de primeur. Celle-ci n'a d’autre
objet que d'activer la végétation des plantes, de maniére a
les amener & donner leurs produits seulement quelques
jours, ou tout au plus quelques semaines avant I'époque
paturelle. La culture forcée, au contraire, tend & inter-
vertir I'ordre des saisons en faisant fleurir ou fructifier
en hiver des plantes qui n’auraient dil se couvrir de fleurs
et de fruits que plusieurs mois plus tard(l). Je partage

{1) Decaisxe gt Navous, Manwel de UAmaleur des jarding, trailé
général & horticulture. Paris, 3 volumes in8°,
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cette maniére de voir qui n'est pas cependant admise par
un spécialiste, le comte de Lambertye, auteur de I'excellent
traité sur la culture forcée par le thermosiphon des fruits et
légumes de primeur()).

Ainsi done la culture forcée des arbres a fruits a pour but
d'avancer leur végétation, c'est=i-dire de les faire déve-
lopper, fleurir et fructifier 4 une époque aussi éloignée que
possible de leur saison naturelle.

CONDITIONS DE SUCCES.

Dans quelles limites cette modification artificielle de la
saison végétative des arbres fruitiers peut-elle avoir lieu?
La nature a laissé sous ce rapport au génie de perfection-
nement de 'homme une assez vaste carriére, pourvu qu'il
ne tente pas de franchir les bornes qu'y mettent le climat,
les saisons et le mode de végétation particuliers a chaque
espéce, ni outrepasser ses lois immuables. Comme on le
verra dans le cours de cet ouvrage, l'air et la lumiére
solaire, celle-ci surtout, sont les agents essentiels qui
provoquent chez les fruits — en particulier chez la péche
et I'abricot — non-seulement cette vive et superbe colo-
ration, mais, ce qui est bien plus important, ce bouquet
vineux, cette saveur parfumee qui les distinguent. Eh bien!
lorsque nous voyons que ces mémes fruits, obtenus mflrs
dans les serres en avril, sont déja, malgré une culture
intelligente, moins colorés, moins savoureux, nous pou-

{1) Paris, A. Goix, rue des Ecoles, 82, prés du Musée de Cluny, —
Les livraisons parues traitent do Melon et du Concombre, de la Vigoe
et du Fraisier.
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vons en conclure que sl — par un tour de force qui n'est
pas du tout impossible(l) — on était parvenu a les faire
mirir en plein hiver, ils seraient fades, sans couleur et
naturellement sans qualité; car a cette époque, sous notre
climat, le soleil est presque toujours voilé et les jours
sont excessivement courts.

La culture forcée des arbres fruitiers présente d'ailleurs
plus de complication que celle des plantes potagéres ou
ornementales. Pour celles-ci, (asperge, chou-marin, reine-
des-preés, pivoine). lorsqu'elles sont vivaces, leur forgage
n'est pour ainsi dire qu'une simple question de température
Lorsqu'elles sont annuelles, la chaleur et I'humidité appli-
quées dans des proportions convenables et généralement
d'une maniére presque uniforme, un bon cholx de la nature
du sol artificiel, sont des éléments de succes pour ainsi dire
infaillibles. Mais pour les arbres a fruits, il y a d'autres
conditions qui exercent une influence plus ou moins déci-
sive; ainsi, par exemple, chacun sait que dans les pays tro-
picaux la vigne, dont les fruits ont cependant besoin pour
mirir d'une assez grande somme de chaleur, n'émet que
des jets stériles. Cette stérilité est attribuable au fait sui-
vant : tous les arbres fruitiers de nos climats tempérés
ont impérieusement besoin d'une période de repos pour
pouvoir fleurir et donner des récoltes, et cette période de
repos est celle que nos hivers leur procurent; or les hivers
n'existent pas dans les contrées ou, pendant la saison la
moins chaude, le thermomeétre descend rarement en dessous

(1) L'horticulture électrique (voir Revue de [ Horticullure belge ol
#rangire, avril of mai 1880) n"s pas epcore franchi les limites du
domaine théoriyuo de sorte gue je ne puis me permottro d'en parler
ici; mais on pe doit pas perdre de vue que toutes les grandes décou-
vertes récontes ont été accuelllies dans le principe avec froideur et
defisnce, |
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de 4 12 ou 15+ C. Dans la culture des arbres fruitiers ei
serre, avant de déterminer l'activité végétative par la
chaleur, avant de commencer le forgage, comme on dit,
ce repos doit leur avoir été accordé naturellement ou
artificiellement.

La conduite de la température exige spécialement de la
part du cultivateur beaucoup plus d’attention dans les for-
ceries d'arbres fruitiers que dans toute autre culture artifi-
cielle. Les végétaux exotiques cultivés dans les serres se
contentent presque tous d'une chaleur peu variable, plus
élevée évidemment lorsque leur végetation est active que
lorsqu’elle est en repos. Pour les plantes potagéres, ainsi
que pour les plantes ornementales qu'on soumet au forcage
pendant I'hiver, la température peut aussi, en général, étre
uniforme, tandis que pour les arbres fruitiers elle doit
différer a chaque nouvelle phase de leur végétation; la
floraison, la formation du noyau, la maturation, enfin
chaque période distincte exige une température plus ou
moins élevée, qui doit toujours étre en rapport avec la
nécessité de stimuler ou de retarder l'activité végétative,
ainsi qu'avec la température moyenne de I'époque oi les
fruits se développent naturellement & 1'air libre.

Le forcage des arbres fruitiers n'est cependant pas
aussi difficile qu'on ne le pense généralement. Le mystére
dont autrefois les praticiens entouraient les procédés qui
leur réussissaient, tend encore a accréditer cette erreur. La
réussite ne doit pas laisser 'ombre d'un doute, lorsque le
sol o doivent végéter les arbres leur convient et que leur
croissance y est vigoureuse; lorsque le cultivateur ne craint
pas de se donner journellement la peine d'enlever, de bonne
heure le matin, les couvertures des serres et de ne les
remettre qu'a la nuit tombante — attendu que les arbres
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ne peuvent avoir trop de lumiére quand les fleurs et les
feuilles se sont développdes ; — lorsqu'enfin la disposition
des serres est telle que les arbres y regoivent la somme
nécessaire de rayons solaires, que le chauffage y fone-
tionne d'une maniére réguliére en produisant une chaleur
modérée et constante, et enfin que I'humidité atmosphé-
rique peut toujours y étre entretenue dans des proportions
convenables.

IIL.
IMPORTANCE INDUSTRIELLE ET COMMERCIALE.

La culture forcée des arbres a fruits ainsi que leur
culture artificielle en général peuvent donner lieu & une
spéculation trés lucrative. Voici ce que j"écrivais sur ce
sujet dans les précédentes éditions des Serres-Vergers.

« Il est & remarquer, dans notre pays du moins, que
« presque tous les produits foreés, légumes et fruits, sor-
« tent des établissements d’amateurs, qui 4 l'aide de cette
« petite spéculation se défrayent plus ou moins des dépen-
« ses d'entretien de leurs jardins. 11 en résulte que, la
« production étant trés irrégulibre, certains marchands
« préférent s'approvisionner directement & Paris, au fur
« et 4 mesure qui se produisent des demandes, tandis que
« d'autres offrent au producteur belge un prix dérisoire.
« La grande difficulté, quant & présent, est donc le place-
« ment des produits. Nous voyons le marchand fruitier,
« intermédiaire indispensable, absorber pour sa part tout
« lo bénéfice, car si les primeurs sont parfois & un prix
« exorbitant, les cultivateurs sont loin d'en retirer un
« bénéfice proportionné..... Comment la culture forcée
« pourrait-elle prospérer si les marchands-revendeurs



prennent tout le profit ? Personne ne se soucie de tra-
vailler pour enrichir les autres. Le forcage des arbres
fruitiers ne sera une bonne spéculation que lorsqu'on y
consacrera spécialement un établissement assurant une
production abondante & des époques déterminées. Alors
on pourra vendre a des prix suffisamment rémunérateurs
tout en n'étant pas trop élevés. Si, par exemple, les
péches forcées ne se vendaient au mois de mai qu'un
franc (et on pourrait les produire & meillenr compte
dans une exploitation bien dirigée) la consommation de
cet excellent fruit deviendrait générale.

« Alors aussi on pourrait exporter vers |'Angleterre,
qui sera toujours un immense débouché pour la Bel-
gique : on y envoie bien, dans la saison, des pommes,
des poires et d'autres fruits communs.

« A Paris il existe depuis longtemps des établissements
commerciaux qui cultivent simultanément des fruits de
primeur et des plantes potagéres de premiere saison.
En général, et cela est facile i constater, les primeu-
ristes y font de meilleures affaires et s’y créent une
position plus aisée que les simples maraichers. Malgré
cela, les cultures forcées n'y ont pas toute I'extension
désirable. Pour beaucoup de praticiens, le forcage est
encore une opération chanceuse qu'ils ne se soucient
guere de tenter. D'autre part, les arbres fruitiers ne
viennent pas toujours bien & proximité des villes popu-
lenses et industrielles.

« On a prétendu que le forgage des arbres fruitiers,
opéré dans un but spéculatif n'a pas d'avenir, et I'on
se base sur ce fait que la rapidité des communications
permettra de plus en plus aux produits du Midi de faire
d ceux de nos serres une concurrence désastreuse. C'est
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13 une erreur dont le raisonnement fait justice. D'abord,
les arbres fruitiers ont besoin pour fructifier d'une
période de repos : ils restent stériles dans les contrées qui
n'ont pas d'hiver. En second lieu, avant que les fruits ne
soient midrs, la saison végétative des arbres s'est pro-
longée de 4 & 5 mois. Or, comme dans nos pays, le for-
cage peut commencer apres la premiére gelée (qui seule
détermine, en régle générale, le repos chez les arbres),
c'est=d-dire vers la mi-novembre, on congoit que les
fruits arrivent plus tdt ici que =ous les climats plus doux.
La concurrence ne serait done possible qu'entre produits
de seconde ou de troisiéme primeur et ici encore, jusqu'a
un certain point, I'avantage est pour nous. »

Aujourd’hui, en Belgique, la question me parait résolue
pour ce qui concerne la culture avancée de la vigne et du
pécher.

Le développement considérable que les vignobles vitrés
ont pris & Hoeylaert et dans les environs en sont une
preuve incontestable.

Tous ces établissements font de la culture forcée, ou
tout an moins de la culture plus ou moins avancée; leurs
produits trouvent un placement tellement facile 4 Paris
que les viticulteurs frangais réclament, sous prétexte de
protection, un droit de 10 /s sur le raisin belge; au sur-
plus, celui-ci trouve un écoulement sur tous les marchés
d'Europe.

Abstraction faite des considérations qui précédent, la
culture des arbres a fruits dans les serres i forcer mérite
d’étre recommandée 4 tous ceux qui aiment a s"occuper de
jardinage. Tout en n'exigeant pas les soins minutieux
que réclame la plus simple collection de plantes de serres,
elle constitue une agréable distraction pour celui qui peut
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disposer de quelques instants dans sa journée, en méme
temps qu'elle lui procure ainsi qu'a sa famille les plus
douces jouissances.

IV.

QUELQUES CONSIDERATIONS SUR LA VEGETATION DES ARRRES
A FRUITS, AU POINT DE YUE DE LA CULTURE FORCEE.

Le forcage des arbres fruitiers, que 1'on dit 8tre un art
si difficile, consiste 4 imiter aussi exactement que possible
les circonstances naturelles et météoriques, par suite
desquelles ces arbres ont 'habitude de se développer, de
fleurir et de mirir leurs fruits & 1"air libre sous nos climats.
Il est donc indispensable, tout d'abord, de bien se rendre
compte de l'influence des agents naturels et artificiels mis
en ceuvre dans les serres i forcer, et de bien connaitre les
phénoménes essentiels de la vie des arbres. Quant & ce
dernier objet, je I'ai traité conformément aux plus récents
enseignements de la science,dans mon Manwel de lamatenr
de fruits, 1 partie(l), Je me permets d’y renvoyer le lec-
teur, et je me contente pour le moment d’appeler simple-
ment son attention sur ceux de ces phénoménes qui ont
une importance capitale pour le jardinier primeuriste.

Fonctions des racines. — On sait que les racines ont
pour mission de puiser dans le sol les éléments nécessaires
# la nutrition de l'arbre. Cette faculté d’absorption est
singuliérement stimulée par I'action de la chaleur, tandis
qu'elle cesse complétement quand la température du milien
ol les racines se trouvent descend au-dessous de zéro.

(1) L' Arboriculture fruifitre en 40 legons, un vol. in-12 de 388 pages
avec B0 figures dans lo texte. Gand, chez Ad, Hoste, éditeur, rue des
Champs. Prix : fr. 3,00, — Epuise.

Une nouvelle édition de cet cuvrage est en préparation,
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Les racines ne restent jamais inactives, & moins qu'elles
ne soient momentanément geldes; méme an cceur de
I'hiver, lorsque I'arbre est dépourvu de fenilles, qu'il parait
étre plongeé dans I'engourdissement le plus complet, elles
continuent de puiser dans le sein de la terre les sucs
nutritifs; ceux-ci s'accumulent & lintérieur des axes
jusqu'au moment oii, la chaleur ayant déterminé la végé-
tation, ils serveut & nourrir les jeunes pousses en voie de
developpement. De ce fait on peut conclure hardiment que
la vigueur des végétaux soumis 4 une culture hitée, doit
étre toujours proportionnée au temps qu'on leur aura laissé
pour se préparer 4 une nouvelle période active. Ainsi, les
jets qu'émettra une vigne, en plein air aussi bien qu'en
serre, seront d'autant mieux constitués; les grappes qui
s'y montreront seront d’autant plus amples et plus belles,
que la quantité de matiére nutritive qui s'est accumulée
dans les racines pendant la période de repos, aura été plus
considérable. Ceci explique encore jusqu'd un certain
point pourquoi il est si difficile, pour ne pas dire impos-
sible, surtout chez les arbres a fruits avec noyau, d'obtenir
un bon résultat quand on commence i les forcer lorsque
la saison active vient a peine de finir, et que la gelée n'a
pas encore déterminé la chute des feuilles, partant le repos
de leur végétation.

Les racines possédant la propriété de continuer & puiser
dans le sol, pendant tout I'hiver, une nourriture destinée a
alimenter les premiéres pousses, et surtout les fleurs qui
sont l'espoir du cultivateur, chacun peut se représenter
tous les désavantages de cette mauvaise pratique qui
consiste & provoquer la végétation trop subitement, c’est-
st=lire & exposer, dés le commencement du forcage, les
arbres 4 une température trés élevée; il est édvident
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qu'alors, indépendamment de 'action pernicieuse qu'exerce
sur eux le brusque changement de température, la chaleur
atmosphérique détermine en trés peu de temps le dévelop-
pement des bourgeons, lesquels, ne trouvant pas la tige
gorgée de sucs nourriciers, ainsi que cela a toujours lieu
a I'air libre dans les circonstances normales, ne peuvent
donner naissance qu'a des pousses maigres et languissantes,
4 une floraison incompléte, sinon entidrement stérile.
Fonctions des feuilles. — Les feuilles concourent i la
nutrition aussi bien que les racines et la tige; leur fonction
essentielle consiste dans I'élaboration des sucs nourriciers.
Sous l'influence de la lumiére, elles font subir & ceux-ci
plusieurs modifications et leur enlévent entr’antres, sous
forme de vapeur, la plus grande partie de 1'ean qu'ils ren~
ferment; celle=ci est rejetée 4 I'extérieur par les slomates
(petites ouvertures se trouvant principalement a la surface
inférieure du limbe des feuilles). On congoit aisément que
cette évaporation, cette ezsudafion, constitue une des
fonctions essentielles pour la santé des végétaux, et que
si elle se trouve arrétée par certaines causes, telles qu'un
refroidissement subit ou I'absence prolongée de lumibre,
il doit se produire un grand trouble dans la végétation.
Les feuilles exercent une autre fonction non moins
importante : elles mettent les sucs nourriciers en contact
avec l'air, et puisent dans celui-ci certains gaz, tels que
I'acide carbonique, qu'elles décomposent, et dont elles
fixent le carbone en dégageant la plus grande partie de
I'oxygéne qui en provient. L'influence de la lumitre est
trés remarquable dans cet acte vital, que I'on appelle egale-
ment respiralion, tout comme chez les animaux; ainsi,
pendant le jour les feuilles et généralement toutes les
parties vertes aspirent le gaz acide carbonique et rejettent
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I'oxygéne, tandis que, en 1'absence de lumiére, pendant la
nuit, le contraire a lieu : elles absorbent de 'oxygéne et
dégagent du gaz acide carbonique. Néanmoins, comme la
respiration,ainsi que la transpiration et les autres fonctions
du végétal, sont moins actives la nuit que le jour, la quan-
tité d’acide carbonique dégagée est de beaucoup inférieure
i celle qui est décomposée sous l'influence de la lumiére.
La quantité d"acide carbonique décomposé est évidemment
proportionnée & l'intensité de la lumiére qui vient frapper
les feunilles; le carbone concourant & former le tissu
végétal, il s'en suit que la vigueur des arbres dans les
serres dépend en grande partie de la quantité de lumiére
dont ils jouissent dans le cours de leur végétation.

Floraison. — Lorsqu'un arbre a acquis un certain
développement, il se dispose 4 la reproduction, il fleurit.
L'époque de la premibre floraison varie selon que l'individu
est plus ou moins vigoureux, et aussi selon le degré
d’humidité du sol ol il est planté; ainsi, toutes autres
conditions étant égales, un arbre situé dans un terrain sec
fleurira plus vite qu'un arbre placé dans un terrain humide.
Quant & la quantité des fleurs développées, elle augmente
& mesure qu'un végétal avance en 1'ige; plus un arbre
vieillit, plus sa floraison devient abondante.

La floraison a lieu, pour chaque espéce, & une époque
déterminée de 'année, laquelle varie cependant en raison
de I'élévation de la température. Auguste de Saint~Hilaire
rapporte avoir vu & Brest le 1 avril 1816, des péchers
encore vierges de fleurs et de feuilles; le 8, les péches
étaient noudes & Madére et le 20 elles étaient milres a
Téneriffe(l). C'est dans I'emploi intelligent d'une chaleur

(1) DussguiL. Cours darboriculiure,
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artificielle convenable que consiste tout le secret des cul-
tures hitives. -

Nous avons dit que les feuilles absorbent pendant le jour
de l'acide carbonique et de I'oxygéne pendant la nuit.
Quant aux fleurs, elles aspirent constamment de I'oxygéne,
mais dans une proportion moindre la nuit que le jour.
Cependant, la nuit elles absorbent plus d’oxygéne que les
feuilles. Les fleurs ne dégagent pas autant d’acide carbo-
nique qu'elles n'aspirent d'oxygéne, de maniére qu'une
partie de cet acide est assimilée; les étamines sont les
parties qui consomment la plus grande quantité de ce gaz.
C’est surtout pendant la fécondation que cette assimilation
est la plus active, d'oi résulte la nécessité d'amener
autant d'air que possible dans les serres pendant ioute
cette période.

Fécondation. — La durée de I'épanouissement des fleurs
se prolonge d’autant plus que la température est moins
élevée et que la fécondation est plus retardée. Ordinaire-
ment une chaleur modérée est favorable & la fécondation,
tandis que 1'humidité lui est, au contraire, trés nuisible;
lorsque les fleurs sont épanounies, les anthéres ou organes
miles s'entr’ouvrent et répandent la matiére fécondante
(pollen) sur le stigmate. Celui-ci est recouvert i cette
époque d'une matiére visqueuse et pourvu qu'un seul grain,
de pollen y adhére, la fécondation s’opére. Eh bien!
lorsqu'il survient des pluies abondantes pendant la floraison,
ou que I'arrosement des branches, dans les serres i forcer,
n'est pas interrompu pendant quelque temps, le grain de
pollen, mis en contact avec I'humidité, se déchire, créve
avant d'avoir été projeté sur le stigmate, on est entrainé
par l'eau des pluies ou des bassinages. Et alors la féconda-
tion n'a pas lieu. De ld la nécessité de diminuer ou
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méme de supprimer pendant la durée de la floraison le
seringage des branches fleuries.

Maturation. — Une fois que la fécondation a eu lien, les
étamines, les pétales et les sépales se flétrissent et tombent;
I'ovaire seul continue de croitre en s’emparant des sucs,
qui lui étaient préparés d’avance, et en attirant, comme
toutes les parties herbacées, l'eau de végétation par son
action propre. Ce phénoméne permet aux fruits de s’assi-
miler la matiére nutritive devant servir, comme on I'a vu
plus haut, 4 la formation des radicelles et & "accroissement
du végétal, et cela afin de I'utiliser pour leur propre déve-
loppement. Ceci démontre trés clairement qu'une produc-
tion abondante de fruits est une cause d'épuisement.

On entend par mafurafion 'ensemble des phénoménes
qui se produisent depuis la fécondation jusqu'au moment
ol les fruits atteignent leur maturité compldte. Pendant
toute cette période, ceux=ci attirent une plus grande quan~
tité de sucs nourriciers que les feuilles. Si les fruits sont
noués en trop grande quantité sur un arbre, ils ne peuvent
naturellement prendre leur développement normal. Voild
pourquoi il est nécessaire, dans ce cas, d'en supprimer une
partie; toutefois cettte suppression ne doit avoir lieu que
lorsque le noyau est formé. L'absorption abondante des
sucs nutritifs par les fruits provoque chez l'abricotier, le
cerisier, le prunier et le pécher, cultivés en cuvelles ou en
pots dans les forceries, la chute des fruits, lorsque les
arrosements ont lieu d'un maniére irréguliére.

Dans la culture des arbres a fruits & noyau, je dois
appeler particuliérement I'attention du cultivateur sur une
période critique de la maturation, que I'on a comparée
justement & celle de la dentition chez les enfants : c'est
celle de la formation du noyaw. Jusqu'a ce moment les
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fruits ont pris un accroissement régulier et assez rapide.
Maintenant, un temps d'arrét se produit, non-seulement
chez les jeunes fruits, mais dans l'activité végétative
de I'arbre tout entier. En effet, les bourgeons qui pour
ainsi dire s'allongeaient i@ vue d'eil, cessent de se déve-
lopper. La végétation n'est pas interrompue, mais elle
semble se concentrer uniquement sur la formation du noyau
dans les fruits. Toutes les autres fonctions en sont plus ou
moins affectées; I'absorption de la séve, I'exsudation, toute
I'activité végétative enfin diminue dans 1'arbre. Dans la
culture artificielle, il est facile de suppléer i ce travail de la
nature : on diminue insensiblement la chaleur et les arrose-
ments, on donne un peu moins d'air et 'on ombrage, si le
soleil darde trop vivement ses rayons sur la serre.
Qu'arriverait-il si on continuait & seringuer les arbres
comme auparavant, si on leur donnait de nouveaux arrose-
ments avec de I'engrais liquide et si on n'interceptait pas
les rayons solaires au moyen d'un ombrage quelconque?
On le comprend aisément, la végétation serait surexcitée,
les bourgeons continueraient & s'allonger et les fruits se
détacheraient les uns aprés les autres.

On peut apprécier encore ici ce que la culture des arbres
fruitiers en serre présente d'avantageux : le jardinier pri-
meuriste y détermine la température & un degré prés; il y
produit a volonté la sécheresse ou I'humidité, tandis qu'a
I"air libre la récolte est toujours plus ou moins subordonnée
aux influences météoriques.

Maturité. — Tant que les fruits (il est bien entendu
que je ne parle que des fruits propres au forcage, lesquels
sont tous charnus) tant que les fruits, dis-je, continuent a
prendre de l'accroissement, ils agissent tout comme les
feuilles, sous le rapport de la respiration; ils absorbent
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I'acide carbonique de l'air et dégagent du gaz oxygéne et
de 'eau. Mais dés qu'ils ont atteint tout leur développe=
ment, ils commencent a prendre une teinte plus vive,
jaune, rouge ou violette, et contrairement 4 ce qui avait
lieu auparavant, ils exhalent de l'acide carbonique et
absorbent de I'oxygeéne. C'est la maturité qui commence ;
leur saveur, acide jusqu'd ce moment, devient sucrée.
La chaleur, la lumiére, I'humidité, I'état et la compo-
sition du sol exercent une grande influence sur la colora-
tion et sur la saveur des fruits, I'expérience le prouve
surabondamment. Dans les terrains humides, les fruits
sont fades; un arbre peu exposé au soleil donne des fruits
bien moins savoureux que celui qui est soumis 4 son
influence directe; en ce qui concerne la péche, le cdteé
coloré qui a été frappé directement par la lumidre solaire
est toujours plus sapide que le cté faisant face le mur.

Iv.

DU S0L ET DES ENGRAIS.

Il est indispensable que les arbres fruitiers destinés 4
étre forcés et qui sont plantés en pleine terre dans les
serres, aient une végétation vigoureuse afin de ne pas
devoir étre remplacés souvent. Il faut en outre qu'ils soient
d’'une fertilité assez grande pour compenser largement les
dépenses de cette culture. Pour obtenir ce double résultat,
il est nécessaire que le sol ol ces arbres sont obligés de
trouver leur alimentation, soit d'une nature appropriée aux
besoins de chaque espéce. Planter sans se rendre compte
au préalable de la nature du terrain, sans modifier celui-ci,
le cas échéant, pour le rendre fertile et 'approprier 4
chaque spécialité de la culture, serait une négligenceque l'on
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paierait cher dans la suite. Méme lorsqu'il ne s'agit que de
la plantation d'un verger, on ne saurait se donner assez de
peine; on peut hardiment faire des trous de 4 métres
cubes, qu'on draine, qu'on engraisse, qu'on amende, dont
on rend, en un mot, la terre bonne et substantielle.
Tout ce travail, toute cette main-d’ceuvre pour un arbre
d'une valeur de 2 ou 3 francs, c'est le fonds qu'on améliore,
c'est le capital que I'on augmente et dont I'intérét sera
décuplé au bout de quelques années. Dans la serre, c'est
tout autre chose; ici chaque fruit posséde, selon la saison
et sa beauté, une valeur jusqu'a dix om vingt fois plus
grande qu'un fruit analogue récolté en pleine saison. Par
conséquent, il ne faut pas ici regarder a la dépense, ni
lésiner sur les frais de premier établissement. Si le sol
ol les forceries doivent étre établies n'est pas convenable,
s'il est impropre & produire une végétation luxuriante, une
fertilité inépuisable, il faut I'amender, modifier sa compo-
sition élémentaire, le transformer complétement par tous
les moyens; sinon, il vaut mieux ne pas commencer. Le
sol de la propriété est-il formé, par exemple, d'une argile
compacte, il sera impossible d’en obtenir quelque avantage,
4 moins d'y méler intimement, jusqu' une profondeur de
1 métre au moins, des bricaillons pilés, des cendres, de
la terre sableuse, de I'humus ou terreau provenant de la
décomposition de matiéres végétales et d'autres engrais,
Pour un sol trop léger, c’est le contraire qui devra avoir
lieu; ce seront des terres argileuses qu'il faudra y ajouter
en opérant le défoncement. Au reste, on ne doit pas se
faire une idée exagérée de cette dépense; on peut évaluer
la quantité de terre nécessaire aux arbres plantés en
pleine terre dans une serre 4 un seul versant, & un ou
deux métres cubes au plus, pour chaque métre de longueur
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‘de serre, ou an double, s'il s'agit d'une serre dite hollan-
daise ou i denx versants.

Les sols profonds, d'une consistance moyenne, qui ne
sont ni trop légers ni trop compacts, friables, un peu gra-
veleux, contenant une certaine quantité de calcaire et
environ une proportion égale de silice et d’argile, sont ceux
qui, en général, conviennent le mieux aux arbres 4 fruits.

Les terres dont l'argile est I'élément principal, sont
celles que I'on nomme terres fortes, franches, argileuses,
limoneuses. Celles oii I'argile n'entre que pour moitié sont
favorables & un grand nombre de cultures et conviennent
excellemment pour la plupart des arbres fruitiers; mais
quand l'argile y entre pour une trop forte proportion, le
terrain devient impénétrable pour les racines et pour
I'air ‘et conserve trop d’humidité. Les arbres fruitiers
y sont plus exposés aux effets funestes des geldes et
aux diverses maladies, telles que la gomme, etc. Pour
corriger ces défauts, on doit amender ces sortes de terres
au moyen de substances capables de les diviser : sable,
matiéres calcaires, décombres, déchets de briques, marne,
cendres, ete. Ces mélanges doivent se faire pendant la
bonne saison, afin que l'immixtion soit parfaite, les
matiéres étant alors plus séches.

Les terres sablonneuses sont moins favorables & la végé-
tation, car elles sont trop légéres et ne retiennent pas
assez I'humidité ainsi que les substances nutritives qu'on
leur confie; elles sont généralement trop séches pendant
la saison active. Les végétaux y croissent avec moins de
vigueur; les fruits y sont moins gros, mais, en revanche,
ils y sont ordinairement plus délicats et plus savoureux.
Pour améliorer ces terres, il faut y ajouter des matibres
capables de leur donner plus de consistance : des marnes,
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séjourné au moins une annéde i l'air en tas que I'on aura
eu soin de retourner souvent de fond en comble, afin d'en
exposer toutes les parties i l'influence des gelées et des
alternatives de sécheresse et d’humidité, ce qui les rend
friables; il faudra y mélanger aussi une certaine quantité
de chaux, ainsi que des gazons pris dans les bonnes
prairies, fertilisées chaque année par des inondations
périodiques, et qu'on a laissés en tas jusqu'd ce qu'ils
soient entiérement décomposés.

L'humus, qui est le produit de la décomposition des
matiéres végétales, contribue efficacement & donner une
grande fertilité a la terre.

Les terres humeuses sont trés utiles en horticulture, de
méme que I'humus provenant de la décomposition des
feuilles dans les bois, et que l'on connait sous le nom de
terre ou terreaw de feuilles. Mélangé avec une quantité
variable de sable, de terre franche, etc., ce terreau, de
méme que la terre de bruyére, forme la plupart des
composts qui sont d'un usage journalier dans les cultures
de serre. Ce sont surtout les Anglais qui ont mis en
évidence les qualités merveilleuses de ces composts. On
les emploie beaucoup dans les cultures artificielles parce
qu'ils mettent & la disposition des plantes, sous la forme
la moins volumineuse, la plus grande somme de matiéres
pouvant servir A& leur alimentation. Pour les arbres
que l'on cultive en pots ou en caisses (vignes, fram-
boisiers, cerisiers, abricotiers, péchers, ananas, fraisiers,
etc.), les composts sont indispensables. En traitant de la
culture spéciale de chacune de ces espéces, je dirai qu'elle
est la terre, quel est le compost qui leur convient le mieux.

Il est toujours bon de faire entrer dans la préparation
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de ces terres artificielles une certaine quantité de fumier
ou d'engrais ayant subi une assez longue fermentation.
Les engrais sont, pour ainsi dire, I'élément vital des végé-
taux ; l'abondance d’engrais est la principale cause d'une
végétation vigoureuse, d'une fertilité soutenue. Ils sont
appliqués a I'état solide ou étendus d'une certaine quantite
d'eau; c'est surtout sous cette derniére forme que leur
action est immédiate. Les arrosements au moyen de déjec-
tions liquides des animaux sont aussi pratiqués constam-
ment dans les forceries, et les arbres fruitiers s'en trouvent
trés bien. Les purins doivent avoir subi également une
certaine fermentation et étre étendu d'un égal volume
d’eau assez chaude pour que le mélange, au moment o il
est employé, ait une température de 25 i 30 C. an moins.
Lorsqu'on n'a pas d'urines a sa disposition, on ajoute a
I'ean tibde de la bouse de vache, ou bien on fabrique un
engrais liquide artificiel. A cet effet, on dépose une cer-
taine quantité d’os plus ou moins pulvérisés, de la colle-
forte, du guano, des crottins de moutons, des tourteaux de
colza, ete., dans un tonneau placé & l'écart au jardin ou
encore mieux dans une fosse maconnée, que I'on remplit
d'eau; au bout de quelque temps on aura sous la main de
I'engrais liquide en abondance.

Les arrosements avec les engrais liquides doivent cesser
avant que les fruits n'aient atteint tout leur développe-
ment, sinon ils auraient pour effet d'altérer la délicatesse
de leur saveur.

Quant aux engrais solides, ils ne conviennent en général
aux arbres fruitiers que lorsqu'ils sont entiérement con-
sommés: le meilleur de tous est le fumier de vache. Pour
I'avoir toujours a sa disposition prét & étre employé immé-
diatement, il est bon d'en faire un tas composé alterna-
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tivement d'un lit de terre franche — plutft argileuse que
trop sableuse — et d'un lit de bouse de vache qu'on a
laissée, au préalable, se dessécher un peu i I'air. Tous les
cing ou six mois et plutit deux fois qu'une, pendant les
gelées de I'hiver, on retourne le tas et on le passe au
crible, etc. Ce tarreau doit avoir été préparé dix-huit mois
ou deux ans d'avance, pour produire de suite son effet.

Dans notre pays les cultivateurs apprécient la valeur du
fumier de vache, et il est quelquefois impossible de se le
procurer, méme en offrant le double de sa valeur réelle (1),
Dans ce cas, on est obligé d'avoir recours aux engrais arti-
ficiels. :

C'est le moment de dire quelques mots des engrais chimi-
ques. Depuis quelque temps ces engrais ont une certaine
vogue en Belgique et 1'on a obtenu en les employant des
résultats trés remarquables. A plusieurs reprises j'ai eu
I'occasion d'en faire 'application et, je dois le déclarer,
le succés a dépassé de beaucoup mes prévisions. Ainsi,
par exemple, ayant planté une nouvelle serre a vignes,
j'ai donné & chaque plante environ 1 /s kilog. de I" s
spécial pour vignes et arbres fruitiers, tel qu'on peut
I'obtenir tout préparé. La végétation a été magnifique
et dés I'année suivante la serre donnait une récolte trés
satisfaisante.

Je puis donc garantir l'excellent effet de cet engrais
sur les vignes et 1'on peut étre certain qu'il produit un
résultat semblable sur les autres essences fruitiéres.

C'est ce qu'a constaté fen A. de Meulenaere, qui s'est

(1) Aux environs de Gand, Ja bouse do vache sans mdélange de litiére,
vaut plus d'un franc 'hectolitre,
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liveé 4 de nombreuses expériences sur les engrais chimi-
ques (1), Voici ce qu'il dit & propos des vignes et des arbres
a fruits. .

« Nos vignes sont conduites 4 la Thoméry sur le mur
« de fond d'une serre froide. Depuis quatre ans, il nous
« était impossible de leur donner de 'engrais en quantité
« suffisante; aussi les récoltes allaient-elles en diminuant,
« les grappes ne mirissaient plus, méme pendant I'été si
« chaud de 1868.

« Pendant I'hiver 1868-69 nous fimes enlever du sentier
« de la serre quelques centimetres de terre. L'engrais
« employé fut le suivant :

6 kilog. phosphate acido de chaux,

5 w»  npitrate do potasse,
4 = sulfate de chaux,

15 kil. pour 30 métres carrés,

« Cet engrais fut répandu & raison de 500 grammes par
« métre carré, aprés avoir été bien mélangé i une forte
« proportion de terreau, de chaux éteinte et de terre de
« prairie.

« La terre enlevée du sentier ful remplacée par cette
« couverture et le tout fut copieusement arrosé ou plutét
« inondé, afin de faire pénétrer la dissolution jusqu'aux
« racines des arbres. Le moyen réussit & souhait et
« malgré 1'été détestable de 1869, tous les raisins, méme
« les plus tardifs, mirirent et offrirent des grappes fort
« belles et de bonne qualité.

« Nous eroyons devoir ajouter qu'aucune vigne ne fut

(1) Les emgrais chimigues el lex lerrainy sablowneus dex Flandres, —
Enquéte faite au chitean de Welden par un paysan. — 2 vol. in-162,
— Gand, 1870-1871. Ad. Hoste, éditeur, rue des Champs.
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« atteinte de la maladie. Cela prouve une fois de plus que
« la potasse est fort utilement employée pour guérir ou
« plutbt pour prévenir les atteintes de 1'Oidium.

« ...Les péchers et les brugnonniers conduits en cordons
« obliques et forcés en serre, portérent un grand nombre
« d'excellents fruits d'une grosseur peu commune.

« Enfin, nous avons pu observer une fois de plus que les
« fruitsetles plantes exotiques traités 4 I'engrais chimique,
« sont plus précoces et résistent mieux aux imtempéries
« de notre climat. Les raisins ont muari plus hativement
« qu'en 1868, malgré des conditions défavorables de
« chaleur et d'humidité. Leur saveur était incontesta-
« blement plus sucrée, sans compter que les grains
« atteignirent de fortes dimensions. »

La formule indiquée par Georges Ville est la méme.
Voici la proportion par 100 kilos.

Superphosphate de chaux . . .  40WI0D

Nitrate depotasse . . . . . . LT
Sulftedechaux . . . . . 2HMINGE
100k00

Cette composition convient également aux autres arbres
fruitiers.

Voici deux autres formules qu'on peut employer
indifféremment. La premiére est plus économique quand
le nitrate de potasse est cher alors que le sulfate d’ammo-
niaque et le chlorure de potassium sont 4 bas prix.

Superphosphate de chaux . . .  40M00

Chlorure de potassiom . . . . &g
Salfatedochanx , . . . . . g
Bulfate d'ammoniagque . . . . D
100
Phosphate précipité . . . . . 25 kil
Nitrate de polasse . . . . . 50 .
Bulfate de chaux . . . . . . % »
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Dans les serres & vignes on peut dommer jusqu'i
500 grammes par pied conduit en cordon vertical, et
jusqu'a 2 kilog. pour les formes espacées.

Certains arbres a fruits, comme la vigne par exemple,
supportent un excés d'engrais; mais, en général, lorsque
ce stimulant est trop abondamment appliqué, il est préju-
diciable 4 la floraison et 4 la fructification, en provoquant
un trop grand développement de feuilles et de bois.

V.

DE L'EAU, DE L'HUMIDITE ATMOSPHERIQUE
ET DES ARROSEMENTS.

L'ean joue dans la vie des plantes un réle trés impor-
tant : & I'état de vapeur aériforme dans I'atmosphére, et
a l'état liquide dans le sol, ot elle sert de dissolvant, de
véhicule pour le transport des matiéres nutritives aux
divers organes, tout en concourant par ses éléments a la
formation des tissus végdétaux. C'est elle qui constitue ce
que les jardiniers appellent la séve, destinée & communi-
quer la vie 4 tout le systtme du végétal. L'importance de
son rile dépend néanmoins de la proportion dans laquelle
elle intervient et de 1'état de la végétation.

Pendant 1'hiver, lorsque les arbres sont en repos et
n'éprouvent aucune déperdition, la terre ne demande pas
d'eau pour ainsi dire, et I'humidité aérienne est plutdt
nuisible qu'utile. Mais dés que la chaleur provoque les
premiers mouvements végétatifs, I'humidité est indispen-
sable et devient une des principales causes de vigueor
et de fertilitd. Que la terre soit composée d'éléments
propres i produire la végétation la plus luxuriante; que
la chaleur, I'air, la lumiére, agissent dans les conditions
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plus avantageuses, sans humidité la plante doit languir,
et méme se dessécher complétement si le manque d"humi-
dité se prolonge. Aprés le sol, I'eau est donc 'agent dont
I'action est éminemment essentielle et dont le cultiva-
teur intelligent doit étudier trés attentivement les effets.
L'état maladif des arbres dans les serres, toute une récolte
manquée parce que les fleurs cowlent, des fruits aqueux
et insipides, voild ce que la plupart du temps produisent
infailliblement des arrosements prodigués a tort et a
travers par une main inexpérimentee.

L'action de I'eau doit donc étre considérée sous un double
point de vue : en premier lieu, comme agent principal
de la nutrition en ce qu'elle met 4 la portée des plantes
les matiéres alimentaires du sol, et ensuite lorsqu’elle se
trouve répandue & l'état de vapeur dans 'atmosphére, en
raison de I'influence utile ou délétére qu'elle peut exercer
sur la végétation.

La quantité d’eau dont le sol a besoin doit étre déter-
minée en raison de I'état de la végétation; & mesure que
celle-ci avance, cette quantité doit augmenter de plus en
plus et proportionnellement & I'accroissement que prennent
les parties vertes; elle doit diminuer lorsque les fruits
approchent de leur maturité, lorsque la période végétative
est i son déclin. Dés que les jeunes feuilles se développent,
la transpiration s'opére et la déperdition que cet acte
végétatif cause au systtme doit étre compensée par une
absorption plus abondante des racines. D'un autre cité,
comme on le verra plus loin, la chaleur stimule I'activité
et par conséquent la transpiration ; les arrosements doivent
donc 8tre en rapport avec la température et étre d’autant
plus abondants que celle-ci est plus élevée. Les qualités
physiques du sol doivent aussi entrer eun ligne de compte
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dans I'appréciation du degré d'humidité; il est clair que
les terres légéres et poreuses devront étre beaucoup
plus fréquemment arrosées que les terres argileuses ou
compactes.

Les arbres 4 fruits et la plupart des autres végétaux qui
croissent en plein air, sans abri, et dont les racines
péndtrent dans le sol & une profondeur assez grande pour
pouvoir trouver, durant les sécheresses de I'été, une
humidité suffisante, exigent rarement des arrosements
dans ces circonstances, bien que ceux-ci leur seraient
quelquefois trés favorables, surtout s'ils étaient pratiqués
le soir sur le feaillage, aprés une journée chaude. Dans les
serres, ol les arbres ne subissent plus I'influence si utile
des brouillards humides du printemps et des pluies d’orage
qui stimulent la végétation, il est indispensable d’humecter
de temps i autre 'atmosphére au moyen d'une petite
pompe & main ou d’une seringue. Cet instrument, connu
de tous les jardiniers, joue un rdle trés important dans les
cultures forcées : en en usant fréquemment on empéche la
multiplication si rapide des insectes, dont I'apparition peut
étre presque toujours attribuée 4 la négligence, quand elle
n'a pas pour cause l'ignorance du jardinier.

Les bassinages (& la seringue) doivent étre en rapport
avec l'état de l'atmosphére extérieure; trés légers et
quelquefois nuls dans les journées courtes et lorsque le
temps est couvert et humide, ils devront se faire chaque
jour, matin et soir, et étre d’autant plus abondants que le
soleil deviendra plus ardent et que la ventilation asséchera
davantage I'air de la serre. Le soir, ces bassinages servent
i remplacer les rosées, en général si bienfaisantes.

Quelle devra étre la température de l'eau que l'on
emploie pour arroser le feuillage aussi bien que le sol?
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Un point essentiel, sur lequel on ne peut assez insister,
c’est que dans toute culture, rien n'est plus nuisible aux
plantes que les contrastes subits. Les végétaux, tout aussi
bien que les animaux, s'habituent & un régime. Un chéne
planté dans un bosquet, et un autre chéne isolé sur une
pelouse, peuvent jouir tous les deux d'une bonne santé;
mais transplantez-les au moyen d'une de ces machines
puissantes, qui permettent de déplacer avec succés des
arbres séculaires, mettez-les 4 la place I'un de l'autre;
pensez-vous qu'ils se plairont dans leur nouvelle situation?
Evidemment non; celui qui était habitué au grand jour, au
grand air, se trouvera trop a l'ombre, s'étiolera, tandis
que l'autre, qui s'était développé & 1'abri de ses voisins et
dont la constitution était devenue moins robuste, sera
desséché par les ardeurs du soleil. Il en est de méme de
toutes les opérations jardiniques. Quand une plante est
gelée, faut-il la transporter immédiatement dans un milien
chaud? Ce serait le moyen d'accélérer la désorganisation
de ses tissus; il faut, au contraire, la ramener insensible-
ment & une température plus élevée. Une plante de serre,
exposée au soleil, n'a pas été arrosée; ses feuilles se sont
fanées, flétries; les extrémités des bourgeons s'inclinent
vers le sol; touten elle fournit la preuve de la négligence
de celui qui est chargé de la soigner. Croyez-vous, comme
ce conscrit-jardinier, qu'en I'inondant d'eauw fraiche vous
lui rendrez la vie préte & 'abandonner? Certes, non!
Le principe, qui consiste i éviter autant que possible
les changements fréquents et subits de température,
d’aérage, etc., constitue la base de toute bonne culture.
Il faut arroser et seringuer avec de I'eau dont la {empéra-
ture est aussi élevée que celle de l'air et du sol oit les
arbres végétent; c'est pourquoi I'on dit habituellement que
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I'eau doit avoir séjourné dans la serre an moins 24 heures,
dans un réservoir placé & 'endroit le plus chaud.

Les arbres plantés en pleine terre sont beaucoup moins
exigeants que ceux que l'on cultive en pots; méme lorsque
le terrain est naturellement un peu frais, les arrosements
peuvent étre trés rares. Dans certaines circonstances ils
pourront étre nuls; par exemple, lorsque I'hiver est
pluvieux et que toutes les eaux de pluie qui tombent
sur la serre, au lieu d'étre recues dans une gouttiére
de dégagement, pénétrent dans le sol jusqu'a 1'endroit
oii s'étendent les racines; cette humectation deviendrait
nuisible si les pluies étaient trop fréquentes.

Les arbres cullivés en pots doivent recevoir des
arrosements proportionnés a leur force et i leur vigueur.
J'insisterai particuliérement sur ce point en traitant de ce
mode de culture.

Par des temps rigoureux, il faut arroser et seringuer
avec prudence, surtout quand on ne peut aérer la serre
pour en expulser I'excés d’humidité. Aun reste, au ceeur de
I'hiver on ne doit jamais donner de I'eau en trop grande
quantité ; il est utile que la plante soit un peu altérée de
temps en temps, car la terre constamment humide finit
par subir une sorte de fermentation acide, dont on ne
tarde pas 4 apercevoir les eflets délétéres par la coloration
jaune des feuilles.

Les eaux pluviales sont les meilleures pour les arrose
ments, parce qu'elles se sont chargées, en traversant
les diverses couches de |'atmosphére, de principes favo-
rables 4 la végétation et qu'elles contiennent beaucoup
d'air et d'acide carbonique en dissolution. Toutes les
eaux, pour étre propres i l'arrosement des plantes
cultivées dans les serres, doivent contenir de l'air en
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dissolution; c'est pour cela que les eaux de puits, outre
qu'elles contiennent quelquefois des matidres minérales
nuisibles, ne peuvent étre employdes sans avoir été préala-
blement exposées i I'air pendant quelque temps. Les eaux
des riviéres et des ruisseaux, quoique inférieures en qualité
a I'eau de pluie, sont cependant bonnes, et d’autant meil-
leures qu’elles ont coulé plus longtemps.

Maintenant, quelle est I'action de I'eau sur la végétation
lorsqu'elle se trouve mélée a l'air sous forme de vapeur
invisible? .

On sait que la transpiration est cette fonction par
laquelle les principes sbveux, parvenus dans les feuilles,
Inissent échapper I'excés d'eau qu'ils contiennent; mais si
cette évaporation a lieu principalement sous l'influence de
la lumiére solaire et de la chaleur, elle n’en est pas moins
subordonnée 4 I'état hygrométrique de I"atmosphére envi-
ronnante. On a toujours pensé que la transpiration atteint
son maximum d'intensité quand l'air est sec, et qu'elle
diminue & mesure que la quantité de vapeur aériforme
augmente. Il semble, au contraire, résulter d'expériences
faites en Angleterre par le d* Mac Nab que la quantité
d'eau dégagée par l'effet de la transpiration dans une
atmosphére chargée d’humidité, est plus grande que lorsque
I"exsudation se produit dans un air sec, aussi longtemps
que les plantes sont exposées aux rayons directs du soleil,
tandis qu'a I'ombre les feuilles ne dégagent pas de vapeur
d’eau 4 I'air humide et fort peu dans un air sec. En d’autres
termes, selon le d* Mac Nab : « Au soleil, les plantes
« transpirent le plus dans une atmosphére saturde d"humi-
« dité; 4 I'ombre, la transpiration cesse quand I'atmosphére
« est chargée de vapeur d'eau. »
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Je ferai connaitre plus loin la conséquence a tirer de
cette observation pour 'ombrage des serres.

L'air contient toujours une certaine quantité de vapeur
d'eau; méme dans les plus grandes sécheresses, il en
renferme encore le sixidéme de la quantité nécessaire i sa
saturation, tandis qu'a I'état normal on en trouve environ
la moitié. On dit que l'air est safuré d’humidité, lorsqu'il
renferme, 4 l'état de vapeur invisible, la plus grande
quantité d'eau qu'il peut contenir 4 une certaine tempéra-
ture. Plus la températare s'éléve, plus augmente aussi la
propriété absorbante de l'air pour l'eau; elle diminue, au
contraire, par un abaissement de température, et alors une
partie de l'eau se condense et se dépose sous forme de
gouttelettes. Dans les serres l'air est rarement saturé, et
il 'est d'autant moins que la température extérieure est
plus basse. Cela provient de ce que l'air froid de l'exté-
rieur, venant en contact avec le vitrage, refroidit conti-
nuellement la couche d'air qui en est le plus rapprochée,
et en condense 'humidité; voild pourquoi le fer et les
autres métaux sont moins recommandables que le bois,
mauvais conducteur de la chaleur, pour les chissis et
panneaux des serres i forcer et des serres chaudes en
général; voila pourquoi aussi le verre de double épaisseur
est préférable au verre ordinaire, parce qu'il diminue dans
une certaine mesure l'intensité de la condensation.

L’humidité atmosphérique, dans les serres, exerce sur
la végétation une action dont le praticien expérimenté
apprécie instinctivement toute I'importance. On peut dire
qu'une serre est plus ou moins bonne, suivant qu'il est
plus ou moins facile d’y maintenir le degré d’humidite
atmosphérique le plus convenable & la prospérité des
végétaux qui y sont cultivés. C'est pour cela que les
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serres basses sont presque toujours plus propres i la cul-
ture des plantes délicates que les serres trés spacieuses,
I'humidité atmosphérique y étant touwjours uniforme,
tandis que dans les grandes serres elle est aussi variable
que la température de 1'air extérieur. En effet, au moindre
abaissement de cette température, la condensation de la
vapeur aqueuse augmente dans une grande proportion
dans les serres élevées, 4 cause des courants qui s'y
produisent et qui, tout en n'étant pas fort semsibles,
mettent en peu de temps toutes les parties de I'air en
contact avec la surface vitrée, o il se dépouille de son
humidité. La couverture des serres, couches etc., pendant
la nuit, a pour but de mettre celle-ci & l'abri de 'action
de la gelée et elle a également pour résultat de prévenir
une trop grande condensation.

A quel point la présence de la vapeur d’ean dans I'air
produit-elle son effet le plus utile? Dans la culture forcée
des arbres fruitiers, un excés d’humidité atmosphérique
est le plus souvent indispensable, parce que ces plantes se
trouvent dans un état de croissance trés rapide et que,
dans ces circonstances, cet excés d'humiditée favorise la
végétation. Méme pendant la floraison, lorsque la trans-
piration n'est pas encore devenue trés active et que le
bassinage des rameaux fleuris ne peut pas avoir lieu comme
avant, il est trés utile de jeter de 1'ean dans les sentiers,
et de seringuer les murs, pour entretenir dans I'atmosphére
cette moiteur si favorable.

Cependant une humidité atmosphérique abondante trop
prolongée, surtout lorsque le soleil reste longtemps caché
par les brouillards, nuirait 4 la végétation en produisant
une sorte d'étiolement, d'affaiblissement. En outre, lors-

qu'elle n'est pas proportionnée & la température et que
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celle-ci est trop peu élevée, I'humidité constante favorise
le développement de moisissures, ce que I'on doit toujours
éviter en ouvrant plus ou moins les ventilateurs lorsque
le temps le permet.

Pour maintenir dans les serres & forcer de premiére
et de deuxibme saison un degré convenable d’humidité
atmosphérique, les bassinages sur les arbres ainsi que sur
les murs et les sentiers ne suffisent pas toujours. Lorsque
I'dcart est trés grand entre la température extérieure et

celles des serres, la formation continuelle de

vapeur devient une nécessité absolue, parce

qu'alors la condensation est la plus forte et la

plus rapide. Dans ces conditions, les {uyauz-
i e e Cosrs gouttiéres sont trés utiles. On donne ce nom

aux tuyaux d'un thermosyphon dont la partie
supérieure est munie de rebords, de maniére 4 pouvoir
contenir une certaine quantité d’eau. En Angleterre, dans
les forceries de Frogmore, j'ai vu de ces tuyaux en fer
de fonte d'un usage extrémement commode (fig. 2).

La figure 3 montre un autre modéle de fuyan-goullidre.
qui est aussi d"une application fréquente en Angleterre. Ici
le tuyau plonge dans une sorte de petit réservoir ou auge.

On peut i la rigueur se passer de fuyauz-goutliéres
(comme je me suis trouvé dans le cas de devoir le faire

*r—

Fig. 3. — Tupsn § suge.

moi-méme); on les remplace alors par des réservoirs ou
caisses métalliques soit en zine, soit en fer-blanc ou en fer
galvanisé, dont le fond convexe s'adapte sur la surface
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arrondie des tuyaux sur lesquels on les fixe (fig. 4). De
méme que sur les tuyaux-gouttidres, 'eau qu'on y verse
s'évapore d'autant plus vite que la température est plus
élevée — résultat qu'on cherche i obtenir.

Dans les serres simplement chauffées & 'aide de con-
duits de fumée, il n'est pas moins indispensable de placer
sur le fourneau, et sur la
cheminéde & proximité de
ce dernier, un ou plusieurs
vases en poterie ou en _
métal pleins d’eau, afin de Ty oy e Ly
contrebalancer la dessiccation atmosphérique qui résulte
indvitablement de ce mode de chauffage.

Pour se rendre i peu prés exactement compte du degré
d’humidité de I'air, on doit faire usage d'un instrument
encore peu connu des jardiniers et partant rarement usité
dans les serres. Cet instrument est le psychroméire. Il se
compose de deux thermométres juxtaposés, gradués de telle
sorte qu'on puisse aisément y observer les dixiémes d’un
degré. Le réservoir de I'un d'eux est enveloppé de mousse-
line, maintenue constamment humide a 1'aide d'une méche
de coton plongeant dans un petit vase, qu'il faut remplir
de temps a autre d’eau de pluie (voir fig. 5). Le refroidis-
sement produit par I'évaporation maintient constamment
ce deuxitme thermométre a4 une température d'autant
inférieure 4 celle indiquée par le thermométre non mouillé,
que cette évaporation est plus rapide, c’est-d-dire que V'air
est moins humide. La différence accusée par les deux
thermométres indique ainsi 1'état hygrométrique de I'at-
mosphére; a l'air libre, cette différence est quelquefois
de 10e;.plus souvent elle est de 5* et 6 et habituellement
elle n'est que de 1+ & 2-. En hiver, c'est-d-dire par une
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température peu élevée, la différence ordinaire est de 6 &
15 dixiémes de degré seulement.

Bien que la différence des deux thermométres indique
I'état hygrométrique de l'air, c'est-i-dire son degré
d’humidité, cette indication n'est pas
suffisante pour apprécier la proportion
d'eau qu'il renferme, comparativement
i celle que I'air contient 4 son degré de
saturation pour une température déter-
minée. Il faut, afin de bien fixer cette
proportion, recourir 4 des tableaux
assez minutieux pour tenir compte des
différences d'un dixiéme de degré. Au
moyen de ces tableaux, on pourra
constater, par exemple, que lorsque
le thermométre humide indique 11+2,
pendant que l'autre thermométre est
arrété a 153, la proportion d'eaun
contenue dans 'air sera de 59 <f..
L'humidité atmosphérique absolue est
mouillée de 20 f;, sile thermométre
indique 10= et 'autre 20. Elle s'élé-
vera, au contraire, a 90 ¢/, par une
méme température de 20, s'il n'y a
Fig. 3. — Lo poyedroméie: - antre les deux thermométres qu'un
écart de (o8 seulement.

Jusqu'ici on s'est trop pen occupé de I'étude des phéno-
ménes végétatifs dans leurs rapports avec I'humidité
atmosphérique. Il est incontestable que, dans les diverses
phases de la vie des plantes cultivées artificiellement en
serre ou en biche,'observation des indications du psychro-
mélre ne serait pas moins utile que celle d'un thermométre.




—u-ﬂd—-

VL
DE L'AIR. — DE LA VEKTILATION DES SERRES.

L’air est ce fluide invisible qui enveloppe le globe terres-
tre et sans lequel ni animaunx, ni végétaux ne peuvent
vivre. Que 'air atmosphérique vienne & manquer, tout ce
qui vit, tout ce qui végite meurt d'asphyxie. L'air est
composé essentiellement de deux gaz, 'oxygéne ot I'azote;
il contient, en cutre, de 1"acide carbonique dans la propor-
tion de 1 4 3 p */ss, et des quantités variables de carbonate
et d'azotate d’'ammoniaque, dont I'existence n'est toutefois
que momentanée, parce qu'ils se dissolvent dans I'ean.
Cette ammoniaque se produit-elle lors des orages, sous
Vinfluence de I'électricité, par la combinaison d'un des
éléments de I'eau avec 1'azote de I'air, ou bien sa présence
doit-elle étre attribuée uniquement aux diverses émana-
tions, aux miasmes, ete., qui prennent naissance, soit dans
I'industrie, soit par suite de la fermentation putride de
matiéres qui se désorganisent? Cette question n'a pas
encore été définitivement résolue; mais quoi qu'il en soit,
il est trés probable que c'est plutdt 4 I'influence stimulante
des sels ammoniacaux, qui se trouvent en dissolution dans
les eaux de pluie, qu'a celle de 1'électricité qu'est due la
grande activité végétative, observée ordinairement chez
les végétaux apres les pluie d'orage.

L'oxygéne est le principe essentiel 4 la vie animale;
I'azote qui est mélangé avec lui et qui entre pour les 3fs
dans la composition de I'air, ne fert qu'a mitiger 'action
trop vive, trop énergique de l'oxygéne; il pénétre dans les
poumons avec l'air inhalé, mais il n'y subit aucune altéra-
tion. Il en est de méme dans la respiration des végétaux -
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I'azote n'est jamais assimilé par ceux-ci a 1'état pur; il ne
peut entrer dans leur systeme qu'a 'état de combinaison,
sous la forme de sels ammoniacaux ou humides.

L'action de I'air sur la végétation doit done étre étudiée
sous le rapport de l'oxygéne et de I'acide carbonique
qu'il contient, ainsi que de I'eau qu'il renferme toujours a
I'état de vapeur aériforme. La derniére partie de cette
question a été traitée dans le chapitre précédent, mais il
me faut y revenir pour faire comprendre l'influence
ficheuse que produit une ventilation inintelligente sur la
santé des plantes cultivées en serres.

La respiration chez les animaux a pour but de mettre,
par l'intermédiaire des poumons, le sang en contact avec
I'air atmosphérique, afin que celui-ci, en perdant une
partie de son carbone et de son hydrogéne lesquels se
combinent avec I'oxygéne, puisse acqueérir les qualités
nutritives qui lui sont nécessaires; l'acide carbonique
et la vapeur d'eau, formés par cette combinaison, sont
rejetés avec ['azote.

Les animaux produisent de cette maniére une quantite
assez notable d'acide carbonique, qui, ajoutée a celle que
dégagent les nombreux foyers industriels, ne manquerait
pas,au boutd'un certain temps, de rendre notre atmosphére
impropre & la vie animale, si par la prévoyance admirable
de la nature les plantes n'étaient chargées de rétablir
I"équilibre et de purifier constamment 1'air, en le débarras-
sant de tous les gaz impropres 4 la vie animale.

Les plantes aspirent l'air par leurs feuilles, qui sont
munies i cet effet d'une infinité de pores ou stomales. Sous
I'influence de la lumiére, I'acide carbonique que Iair
renferme est décomposé; le carbone est assimilé ainsi
qu'une partic minime de l'oxygéne provenant de cette
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décomposition, mais la plus grande partie en est rejetée en
méme temps que I'azote. Il est & remarquer que la lumiére
joue ici un grand réle, car lorsqu'elle fait défaut la respira-
tion des végétaux produit un tout autre résultat : pendantla
nuit, ils absorbent 'oxygéne de l'air et dégagent de I'acide
carbonique. Toutefois l'activité de la végétation étant
toujours moindre pendant la nuit, la quantité d'oxygéne
assimilé est moindre que celle qu'ils rejettent pendant
le jour.

Il s’ensuit que les plantes cultivées dans les serres
exigent, aussi bien que les animaux retenus dans des lieux
fermés, le renouvellement continuel de 'air qui les envi-
ronne. Il serait intéressant de fixer dans quelle proportion
ce renouvellement doit avoir lien pour ces plantes; mais
il est trés difficile, si non impossible, d’établir ce caleul par
chiffres, d’autant plus qu'il a été prouvé que la quantité
d’air dont elles ont besoin pour prospérer, varie autant
d'individu 4 individu que d’aprés 1’état de leur végétation;
il en est de méme de la quantité de lumiére, de chaleur
et d’humidité qui détermine les conditions dans lesquelles
elles végitent a 'état naturel. C'est i réunir ces condi-
tions dans la culture que consiste tout le talent du
jardinier.

Il est incontestable que ce renouvellement devrait avoir
lieu aussi souvent que possible, ou plutdt, dans le cas
spécial qui nous occupe, la ventilation des serres devrait
étre eétablie de maniére & mettre constamment a la
disposition des plantes un air frais, renfermant en quantité
suffisante de I'oxygéne ou de 1'acide carbonique, suivant
les circonstances. Mais pour atteindre ce résultat, est-il
nécessaire et utile, principalement au coeur de 'hiver,
d’ouvrir des ventilateurs et surtout de -produire des
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courants d'air? Non. Dans la plupart des serres, les
vitres se joignent et se recouvrent d'une maniere
imparfaite; I'air chaud devenant beaucoup plus léger que
I'air froid, il peuts'échapper insensiblement et se renouveler
assez promptement pour maintenir 4 1'état normal les
organes respiratoires; il n'est donc pas probable que I'ad-
mission de 1'air extérieur par l'ouverture de chdssis ou
de ventilateurs soit nécessaire 4 la respiration des plantes.
11 est évident qu'il n'en serait pas de méme si les serres
étaient hermétiquement closes. Voild, ce me semble, la
raison pour laquelle un grand nombre de plantes exotiques,
cultivées dans les serres chaudes, continuent & se déve-
lopper saines et vigoureuses, sans que l'air y soit renouvelé
par ventilation.

Cependant, bien que l'air des serres ne deviemne pas
impropre i la respiration des plantes par suite de cette
respiration méme, il n'en est pas moins trés utile de les
aérer lorsque la végétation est trés active, afin d’endurcir
les jeunes bourgeons qui, sans cela, resteraient mous,
aqueux et seraient trop sensibles au contact de l'air, alors
que plus tard, pendant la maturation, par exemple, une
large ventilation deviendra indispensable. L'admission de
I'air peut devenir également nécessaire pour expulser les
vapeurs nuisibles, qui s'engendrent toujours dans les
serres et qui aident i la production des moisissures.

Dans sa TAéorie de 'horticullure, le Dr Lindley dit que
« I'une des causes de succes, dans la méthode allemande
« de forcer, réside en ce fait que l'on y évite de ventiler
« pendant 'hiver en interceptant I'excés de la vapeur qui
« s'éléve du sol, excés de vapeur qui, sans cette précaution,
« se mélerait i I'atmosphére. » Pour comprendre la justes-
se de cette observation, on doit savoir que, dans cette



méthode, le pied des racines est recouvert, a l'intérieur de
la serre aussi bien qu'a I'extérieur, d'une couche de fumier
chaud assez épaisse afin que le sol, oi les arbres sont
plantés en pleine terre, jouisse d'une température en rap-
port avec celle de 1'atmosphére artificielle qui provoque
leur végétation. La vapeur ammoniacale produite par la
fermentation nécessiterait une ventilation continuelle,
qu'on évite en recouvrant la couche d'un lit de vieux tan,
de sciure de bois ou de toute autre matiére qui produit le
méme reésultat.

Pendant I'hiver, quand elle produit un courant d'air
froid la ventilation est extrémement nuisible; en effet,
« lorsque 'air extérieur est admis dans une serre dont
« I'stmosphére est humide, cet air, dans les circonstances
« ordinaires est beaucoup plus froid que celui avec lequel
« il vient se mélanger; l'air humide et chaud se précipite
« su dehors par les ventilateurs supérieurs, et un air
« froid desséchant vient prendre sa place. Ce dernier enleve
« rapidement une partie de leur humidité aux plantes et
« donne ainsi a leur constitution un choc soudain qui ne
« peut manquer d'étre nuisible(l). »

La nécessité de maintenir dans les serres a forcer une
température chaude et humide a la fois, ne permet donc pas
d'ouvrir, au milien de 'hiver, les ventilateurs a toutes
les heures de la journée, notamment lorsque cette tempé-
rature différe trop de celle de I'air extérieur, c'est-a-dire
quand celui-ci est plus froid.

Pour produire le meilleur résultat possible, le renou-
vellement de I'air devrait étre obtenu par l'introduction
continuelle d'une certaine quantité d'air chaud, qui fit en

(1) Thdorie de T horticulivre.
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méme temps chargé de vapeur aqueuse dans une proportion
convenable.
Ceci m'améne i dire incidemment quelques mots des

aérothermes ou chauffages & air chaud. La plupart des
appareils de ce genre qui ont été employés ou essayés
jusqu'a ce jour, quoique construits d'aprés un excellent
principe, « le renouvellement de l'air dans les lieux
fermés, » présentent de grands défauts pour la santé des
hommes comme pour celle des plantes. On y a remédié,
il est vrai, au moyen de récipients remplis d'eau, dont
I'évaporation continuelle communique & l'air chauffé une
certaine dose d"humidité indispensable. La grande difficulté
consiste 4 déterminer cette production de vapeur, de
maniére 4 ce qu'elle ne soit ni trop abondante, ni trop
insensible. Or, dés que la température de I'air chauffé est
trop dlevée, cela devient impossible. On sait que plus la
température de 'air est élevée, plus celui-ci devient avide
d'eau; ainsi, par exemple, 'air sataré & 20- est desséchant
4 50, quoique contenant la méme quantité de vapeur
d'eau qu’a 20e. D'un autre cité, pour maintenir dans une
serre une température plus élevée que celle de I'air exté-
rieur, I'air chaud qui y est introduit par les dowches de
chalewr, doit avoir une température plus élevée que celle
de cette serre. Eh bien! lorsque cet air est surchaufe,
comme c'est presque toujours le cas, il est nuisible, surtout
aux plantes placées non loin des bouches.

En outre, I'air surchauffé, en admettant qu'il ne brile
pas les organes tendres, doit étre chargé suffisamment
d’humidité pour ne pas les dessécher au moment on
il pénétre dans la serre; il imprégne donc I'atmosphére
de vapeur surabondante, et au bout de quelque temps,
celui-ci se trouve dans un état de saturation compléte,
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saturation qui, & certaines époques de la vie végétative et
lorsqu’elle est constante, ne peut que produire des effets
funestes.

Voild 4 mon avis le principal défaut des aérothermes;
quand I'air chauffé, au moment oi il est introduit dans
les serres, posséde une température qui differe trop de
celle qui y régne, ou bien cet air est desséchant et natu-
rellement nuisible aux plantes environnantes, ou bien il y
cause en peu de temps une humidité atmosphérique trop
abondante. L'introduction dans les serres d'air chauffé,
destiné soit 4 ventiler, soit 4 chauffer, ne peut avoir de
résultat véritablement utile que lorsque sa températire
n'est supérieure que de quelques degrés & celle qui doit
étre maintenue dans ces serres. Par conséquent, I'aéro-
therme devrait fournir une grande masse d'air modérément
chaud, ou, ce qui vaudrait peut-8tre encore mieux, il
devrait n'étre que le complément d'un chauffage & circu-
lation d’eau chaude, d’un thermosyphon.

L’application d’un systéme combiné dans ce sens entrai-
nerait peut-ftre une grande dépense, parce qu'il faudrait
un appareil compliqué, et les avantages n'en seraient
réellement appréciables que dans un vaste établissement.
Je n'insiste donc pas sur ce mode de chauffage. Dail-
leurs, en parlant de la maniére d'aérer, je ferai connaitre
un mode de ventilation de la plus grande simplicité et
qui produit les meilleurs résultats, surtout dans les force-
ries de végétaux fruitiers.

J'ai expliqué les défauts de I'aérage pendant les grands
froids, quand il a pour effet d'admettre simplement I'air
extérieur dans la serre, ainsi que les raisons pour lesquelles
on doit tacher d'éviter de devoir aérer en hiver. Il ne
faudrait pas cependant tomber de I'un excés dans l'autre
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et croire que la ventilation dans les serres a forcer n'est
jamais nécessaire. Ce serait une erreur funeste. Ainsi.
dans le forcage des arbres fruitiers et des végétaux frui-
tiers en général, tels que les fraisiers, les melons, les
ananas, etc., le renouvellement de 'air devient une néces-
sité absolue durant la période de floraison et pendant la
maturation de leurs fruits; il en est de méme lorsque les
rayons solaires viennent échauffer trop brusquement et
trop fortement la serre. Tant que dure 'épanouissement
des fleurs, une température un peu moins élevée et une
humidité moins abondante de I'atmosphére sont autant de
conditions favorables 4 la fécondation; plus tard, lorsque
la maturité des fruits approche, on est déjd arrivé an mois
de mars on d'avril, époque 4 laquelle les journées froides
et sans soleil sont beaucoup moins fréquentes qu'au ceeur
de I'hiver. Pendant ces périodes 1'air devra entrer aussi
abondamment que possible, chaque fois que I'état de
I'atmosphére le permettra; mais il faudra éviter les cou-
rants d'air qui sont toujours inutiles, si pas préjudiciables.

L'action de I'air extérieur diminue toujours I'humidite
atmosphérique et provoque conséquemment une plus forte
transpiration chez les fruits charnus, aussi bien que chez
les organes foliacés. La séve, comme disent les jardiniers
dans leur langage pratique, se concentre davantage dans
ces fruits, et les principes sucrés s’y trouvant dissous dans
une moins grande quantité d'eau lors de la maturité, ces
fruits possédent toujours un goit plus prononcé que ceux
qui ne se sont pas trouvés dans des conditions aussi
favorables.

Voici ce que dit & ce sujet T. A. Knight, considéré jadis
en Angleterre comme un des hommes les plus compétents
en matiére de culture forcée : « Une atmosphére moins
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« humide est plus avantageuse aux fruits de toute espéce,
« lorsque approche I'époque de leur maturité qu'au début
« de leur croissance. A cette époque une ventilation assez
« fréquente est extrémement favorable pour produire un
« degré convenable de sécheresse, pourvu qu'elle n"ait pas
« pour effet d'abaisser sensiblement la température a
« laquelle les fruits se sont développés, et pour ne pas
« retarder ainsi leur maturation. Nombre de jardiniers
« exagerent l'influence salutaire de I'air entrant dans une
« serre d forcer le pécher, aprds 'enlévement des panneaux
« supérieurs, 4 l'époque de la maturité. En ce qui me
« concerne, je n'ai jamais trouvé que la ventilation donnat
« 4 une péche la saveur et la couleur qui lui sont particu-
« lidres, 4 moins que le fruit ne fit en méme temps exposé
« directement au soleil; et j"ai toujours obtenu les meil-
« leures péches en évitant autant que possible le change-
« ment d'air, en méme temps que je laissais la lumiére
« agir directement sur chaque arbre c'est-d-dire sans
« l'intercepter au moyen de vitres. (Hort. frans., t. II,
« p. 227)0), » :

Les jardiniers-primeuristes du continent ne s'explique-
ront peut-étre pas cette derniére assertion, qui est pourtant
rigoureusement exacte. En Angleterre, probablement i
cause des brouillards, on ne commence généralement &
forcer en premiére saison qu'en décembre ou janvier, et
méme beaucoup de cultivateurs ne mettent leurs appareils
de chauffage en activité que dans le commencement de
février. Si le forgage commence & cette partie de 'annde
les péches arrivent 4 maturité compléte cinq mois ou
¢ing mois et demi apres, soit au mois de juin; or, i cette

(1) Théorie de IRorticuiture.
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époque il ne peut y avoir aucun inconvénient & enlever les
panneaux des serres et 4 exposer les arbres i I'influence
directe de I'air extérieur. Mais dans la méthode que je vais
décrire pour une culture plus hitive, et & I'aide de laquelle
on obtient des péches mires an mois d'avril, il est évident
que le procédé de Knight est impraticable; a cette époque
et méme plusieurs semaines plus tard, la température
moyenne de l'air extérieur est rarement assez élevée dans
nos climats pour amener les fruits 4 maturité, surtout
pour leur donner I'aréme pour lequel ils sont uniquement
recherchés.

Pendant la maturation, I'air devra donc étre admis en
abondance dans les serres aussi longtemps que possible,
sans que cela ait pourtant pour résultat de faire baisser la
température ; car le concours simultané de la chaleur, de
I'air et de la lumiére est indispensable pour donner aux
fruits la saveur ainsi que la couleur qui les distinguent,
de méme qu'une végétation vigoureuse et luxuriante exige
outre 'action simultanée de ces mémes agents, un bon
sol et une humidité convenable. Il résulte clairement de
ce qui précéde que l'action de I'air est essentiellement
physique pendant la maturité des fruits, aussi bien que
pendant la floraison et les autres phases de la vie végéta-
tive. La ventilation est utile, en ce qu'elle contribue sur-
tout a endurcir, a aoiter les organes tendres et foliaceés;
elle est nécessaire pendant la floraison parce qu'un air trop
chargé de vapeur est nuisible & la fécondation; elle est
indispensable pendant la maturité, non parce que les
fruits absorbent de 1'oxygéne et dégageut de l'acide car-
bonique pendant cette période de leur développement,
— car les feuilles par leur action contraire maintiennent
I'équilibre — mais parce qu'elle provoque chez ces fruits
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une transpiration plus considérable et les rend plus
savoureux.

De quelle maniére 1'adrage des serres 4 forcer doit-il
se faire pendant I'hiver? Ce que j'ai dit de l'influence
pernicieuse des courants d'air froid suffit pour faire com-
prendre qu'il ne faut pas adrer les serres i forcer comme
une orangerie ou une serre froide, oit la ventilation a
preécisément pour but de chasser I'humidité au moyen de
courants d'air; dans ces locaux, ceux-ci ne peuvent exercer
aucune action nuisible sur la santé des plantes, qui sont
habituées i une température peu élevée et dont la végéta-
tion (et par suite la transpiration) n'est ordinairement que
fort peu active 4 cette épo-
que. Dans les forceries, au
contraire, le renouvellement
de "air doit avoir lieu de telle
maniére que cela soit presque
insensible. Le mode de venti-
lation que je vais décrire et
qui a pour résultat de fournir |
constamment aux Plantes Un y { _ cepe i o i
air frais dont la température A e
est au moins aussi élevée que celle qui régne dans I'inté-
rieur des serres, doit atteindre complétement ce but.

La figure 6 représente une application de ce systéme au
thermosyphon; on I'appliquera avee autant de facilité au
chauffage 4 la vapeur ou i la fumée. Ici le tuyau le plus
rapproché de la muraille, — et qui doit étre autant que
possible un tuyau de départ parce que c'est toujours le
plus chaud, — est enveloppé d'un cylindre.en cuivre, en
zinc ou en fer blanc. Cette enveloppe, fermée aux deux
bouts, est composée de deux demi-cylindres ajustés au




— 88 —

moyen de charniéres, afin que I'appareil puisse étre placé
ou déplacé 4 volonté; elle doit &ire plus grande de deux
centimétres environ que celle du tuyau qu'elle doit enve-
lopper. A la partie inférieure de 1'une des extrémités et un
peu sur le cdté, vient s’adapter un petit tuyau qui traverse
le mur et met le cylindre en communication avec 1'air
extérieur (§'); 4 I'autre extrémité et a la partie supérieure
so trouve une petite bouche (), au moyen de laquelle on
peut régler 'entrée de I'air chaud dans la serre.

Voyons maintenant comment fonctionne cet appareil.
Supposons d'abord que la serre ne soit pas munie de
ventilateurs ordinaires, ou que,s'il en existe, ceux-ci soient
fermés; contrairement & ce que I'on serait tenté de sup-
poser, un courant s'établira de 1'extérieur vers I'intérieur,
mais ce courant sera moins intense que si les ventilateurs
étaient ouverts. En effet, I'air du cylindre, mis en contact
avec la paroi chaude du tuyau, s'échauffera, se dilatera,
deviendra plus léger et se répandra dans la serre par la
bouche @, dés que sa température sera devenue supérieure,
ne fit-ce que d’'un ou de deux degrés, i celle de I'air de
la serre; pour la méme raison, il n'y aurait pas de courant
si le tuyau était froid ou n'avait pas une température
supérieure & celle de I'air de la serre. Ainsi, la vitesse du
courant et, par suite, la quantité d'air qui est introduite,
dépendent de la rapidité avec laquelle I'air vicié peut étre
chassé 4 I'extérieur. Mais comment peut-il étre chassé a
I'extérieur lorsque les ventilateurs sont fermeés? J'ai dit
au commencement de ce chapitre que ¢'est i I'imperfection
du vitrage des serres, que l'on doit attribuer la bonne
venue de certaines planies dans des serres constamment
fermées. C'est cette imperfection du vitrage qui permet a
I'air vicié de s’échapper au fur et & mesure que l'air frais
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'introduit. S'il n'y avait pas d'interstices entre les vitres,
I'air ne pourrait pas s'échapper de la serre et I'appareil
ne fonctionnerait pas. En ce cas, il serait nécessaire de
soulever les ventilateurs supérieurs, mais trés légérement;
en les ouvrant trop, ainsi qu'il convient de le faire 4
certaines périodes du forcage, on activerait tellement la
vitesse du courant qui traverse le cylindre, que I'air,
n'ayant pas le temps de s"échauffer suffisamment — & moins
que le cylindre ne fut d'une longueur démésurée — n'aurait
pas une température assez élevée au moment o il pénétre
dans la serre. Un courant d"air plus ou moins froid traver-
serait donc celle-ci et serait dil entiérement & |'aspiration
causée par I'échappement de I'air chaud par les ventilateurs,
Cette maniére d'aérer ne serait avantageuse que pendant
la floraison et la maturité des fruits; mais il est toujours
préférable, méme dans ce cas, que I'air introduit ait la
méme température que celui de la serre. Pour obtenir ce
résultat, on ferme plus ou moins la bouche 4, ¢; le courant
se ralentit et I'air s'échaufle davantage. Aprés quelques
titonnements a l'aide d'un thermomeétre que 'on tient
devant cette bouche, on parvient facilement & régler
l'introduction de l'air, de facon que sa température soit
identiguement la méme que celle que 1'on doit maintenir
dans la serre. J'ai démontré plus haut que c'est la le
desideratum qu'il s'agissait d'obtenir, pour renouveler
I'air dans les locaux destinés & la culture artificielle des
végétaux.

Quelle longueur convient-il de donner au cylindre? On
peut dire que cela dépend de la dimension de la serre,
puisque la quantité d'air & introduire doit étre, en général,
proportionnée & la masse d'air & renouveler. Aussi, dans
les serres trés spacieuses ol le chauffage a lieu au moyen
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de quatre et méme de six tuyaux qui en font le tour, on
pourrait envelopper I'un d'eux d'un cylindre unique sur
toute sa longueur. Celui-ci serait muni de plusieurs
bouches, distantes tout au plus de deux métres les unes des
autres, et de prises d'air alternant avec les bouches. On
pourrait & la rigueur se contenter de deux prises d'air, —
une i chaque extrémité; mais il faut alors une surveillance
plus active pour que toutes les bouches dégagent de I'air
chaud en quantité égale. Ceci est plus important qu'on ne
pourrait le croire; il ne faut pas que sur un point de la
serre il y ait une introduction plus considérable d'air
chaud que sur un sutre, car alors il se forme certains
courants, presque inappréciables, mais qui, par le mouve-
ment qu'ils impriment aux diverses couches d'air, refroidis-
sent promptement 'atmosphére et produisent une forte
condensation de la vapeur aérienne, ce qui est toujours
nuisible. Voild pourquoi I'air chaud doit étre fourni d'une
maniére insensible et uniforme partout.

La chaleur du tuyau ainsi enveloppé d'un cylindre doit
étre considérée comme uniquement employée i chauffer
I'air qui traverse celui-ci; il est vrai que cet air chaud se
méle avec 'atmosphére artificielle de la serre et que la
chaleur se trouve étre ainsi employée d'une maniere utile,
Cependant, & mesure que I'air nouveau s'introduit, une
quantité égale d'air doit sortir, et comme I'air qui sort
possiéde i peu prés la méme température que celui quia
été chauflé en traversant I'appareil, il s’ensuit, méme dans
I'hypothise que les ventilateurs ordinaires restent fermés,
qu'une certaine partie de la chaleur est perdue. Cette
perte est moins considérable qu'elle ne parait 1'étre,
puisqu'alors il s'introduit moins d'air froid 4 travers les
joints des vitres; on peut méme admettre que la perte est
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vitrage laisse généralement beaucoup a désirer.

Lorsque les serres n'ont qu'une petite dimension et ne
sont chauffées que par deux tuyaux, — un tuyau de départ
et un de retour, — il ne faut employer que le cinquidme ou
le quart de leur longueur pour chauffer I'air extérieur. Afin
que l'introduction de 'air extérieur échauffé ait lieu égale-
ment partout, il suffit de disposer autour d'un des tuyaux
un certain nombre de cylindres, longs de cinquante centi-
maétres, Le petit tuyau 4 prise d'air est un tube ordinaire
de conduite 4 gaz, du diamétre d’un & deux centimétres; la
bouche que I'on peut ouvrir et fermer a volonté, a trois ou
quatre centimétres de diamétre. Dans les conditions les
plus défavorables, cet appareil peut fournir un demi métre
cube d'air chaud par heure : conséquemment douze métres
cubes par jour. Dans les petites serres i forcer, qui peuvent
contenir quatre i cing métres cubes d’air par métre de lon-
gueur, c’est-i-dire quarante i cinquante métres cubes pour
une longueur de dix métres, il suffirait de placer un appa-
reil de deux en deux métres, pour que l'air puisse se
renouveler entiérement au moins une fois par jour, ce qui
est probablement plus que suffisant pour la respiration des
végétaux et spécialement de ceux dont traite cet ouvrage.

Ce mode de ventilation, outre qu'il a l'avantage de
remplir d'une maniére parfaite le but qu'on se propose, est
extrémement simple et n'exige qu'une dépense fort minime;
il pourrait devenir d'une application générale dans toutes
les cultures de primeurs et spécialement dans les serres
de petite dimension.

Dans les grandes serres, on fera mieux de recourir & un
appareil que j'ai vu fonctionner en Angleterre et dont la
coupe ci-jointe donnera une idée suffisante. C'est un
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récipient, sorte de coffre rectangulaire en fer, suffisamment
élevé pour embrasser la rangée de tuyaux de chauffage 5, b,
et large de 040 & 0=30. Ce récipient est muni 4 sa partie
supérieure d'une bouche, et 4 sa partie inférieure d'un
tube qui le met en communication, a travers le mur de
la serre, avec I'air extérieur.

Ce ventilateur fonctionne exactement comme celui du

Fig. 7. = Ventilabear & air chand de M. Ormaon,

précédent appareil; sa dimension devra étre calculée
d’aprés celle des locaux & ventiler.

Une des conséquences de la ventilation dans les serres
chauffées, on ne doit pas le perdre de vue, est I'asséche-
ment de 'atmosphére. En effet, I'air froid en s’échauffant
devient plus avide de vapeur aqueuse, et comme I'air vicié
qui s’échappe est humide, il en résulte qu'en peu de temps
I'atmosphére de la serre deviendrait relativement sbche, si
I'on ne prenait soin de charger d'une quantité suffisante de
vapeur I'air traversant le ventilateur. Or, rien n’est plus
facile; il ne s'agit, pour le petit ventilateur (fig. 8), que
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d'introduire par la boncke une certaine quantité d'ean dans
le cylindre; c'est pour cela que j'ai placé le tube & prise
d'air un peu sur le cdté; pour le grand ventilateur on
pourra munir I'un des tuyaux d'une gouttidre mobile
(fig. 4), pouvant contenir une certaine quantité d’eau.

La quantité de vapeur d'eau transportée ainsi dans I'at-
mosphére de la serre sera réglée selon que les bouches
seront plus ou moins ouvertes: moins celles-ci seront
ouvertes, plus l'air qui en sortira sera chaud, par
conséquent aussi, plus il sera chargé de vapeur. Au
contraire, 'humidité de I'air sera insignifiante quand les
bouches seront entiérement ouveries et que l'air aura
traversé plus rapidement le cylindre.

J'ai démontré que I'aérage des serres n'est pas seulement
indispensable pour la respiration des végétaux, mais
surtout pour augmenter la transpiration dans certaines
circonstances; pour accélérer mécaniquement, par le mou-
vement de l'air, la fécondation des fleurs; pour chasser au
dehors les vapeurs nuisibles qui peuvent se former dans les
locaux fermés, et enfin pour ramener & un degré normal
la température trop élevée par I'action des rayons solaires.
Il convient done de munir les serres & forcer de ventila-
teurs supplémentaires. Dans les serres de premiére saison,
quin'ont pas une grande largeur, je conseille d"adapter tout
simplement & la partie supérieure de chaque panneau un
carreau de zinc au lieu d’un carreau de vitre de méme
dimension. Ce carreau de zinc est fixé & I'encadrement
du panneau au moyen de charniéres; il est muni d'une
tige de fer d'un métre de longueur i peu prés, dont
I'extrémité inférieure est contournée en onglet. Lorsqu'on
goulédve le carreau, on fixe cet onglet & I'un des quatre ou
cing crochets enfoncés dans le mur, & diverses hauteurs,
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afin de pouvoir régler i volonté I'introduction de 1'air.

Plus tard, au mois de mai, il est possible que cette ven-
tilation devienne insuffisante, parce que la température
s'éleve trop dans les serres; on entr'ouvre alors plus ou
moins les portes, ou bien on descend les panneaux mobiles
de 0,10 &4 0=,15 et davantage, si on le juge nécessaire.

Ces ventilateurs, réduits & leur plus simple expression,
conviennent surtout dans les serres ou le forcage a lieo
en plein hiver; dans les forceries tardives, on doit renou-
veler I'air d'une facon plus énergique au moyen de chassis
ouvrants.

VIIL.

DE LA LUMIERE. — DES SERRES ET DES MACHES A FORCER,
DE LEUR EXPOSITION ET DE LEUR SITUATION.

Plusieurs fois déja, en parlant des phénoménes qui
constituent les divers actes de la vie végétative, et parti-
culiérement 4 I'occasion de la transpiration, de la respira-
tion, de la fécondation et de la maturation des fruits, jai
décrit I'action de la lumiére dans ces diverses fonctions.

Dans ce chapitre je me propose de résumer les faits que
la science a constatés sur tous ces phénoménes. Les
conclusions pratiques tirées de ces faits, tant pour la
construction des serres que pour les soins de culture en
général, sont dictées par I'observation et 'expérience.

Qu'est-ce que la lumiére? La lumiére est cette cause
active, cet agent particulier qui donne & I'homme et sux
animaux le pouvoir de communiquer par la vue avec les
objets dont ils sont plus ou moins séparés. L'influence de Ia
lumiére est indispensable, autant que celle de la chaleur,
a I'accomplissement de presque toutes les fonctions de la
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vie animale et de la vie végétale. L'étude des propriétés de
la lumiére est donc trés importante, aussi importante que
I'étude des autres agents essentiels de la végétation.

L'influence stimulante de la lumiére se fait sentir aussi
vivement dans le régne végétal que dans le régne animal :
de méme que I'absence de lumiére provoque le sommeil
chez les animaux, elle a aussi pour effet de diminuer 1"acti-
vité vitale chez les végétaux. Pendant la nuit, les plantes
ne transpirent presque pas, ne décomposent plus l'acide
carbonique, ne s'assimilent plus le carbone. Cette espice
d’assoupissement périodique, destiné par la nature &
réparer les déperditions de la journée, ne porte aucune
atteinte ni a I'action, ni 4 la force des organes, pourvu
toutefois que I'absence de la lumikre ne se prolonge pas
outre mesure. Faute de lumiére la plupart des végétaux
s"étiolent, s’affaiblissent et finissent par mourir.

On comprend aisément qu'il ne peut étre question ici que
de la lumiére provenant des rayons solaires; toute lumiére
artificielle, au moyen de laquelle on voudrait suppléer &
la lumiére naturelle pendant la saison ol les journées sont
courtes et souvent sombres. ne produirait aucun résul-
tat. Tl est absolument impossible de remplacer, d'une fagon
vraiment pratique, la lumiére solaire ; c’est ce qui entrave
jusqu'a un certain point les cultures artificielles, et c'est ce
qui fait que I'on ne peut obtenir les fruits de notre climat 4
toute époque de I'année. En effet, pour qu'ils puissent vivre,
tous les végétaux doivent subir plus ou moins directement
I'influence stimulante de la lumiére solaire, et c'est dans
I'art de déterminer la proportion de lumiére qui convient &
chacun d'eux, proportion extrémement variable, que réside
en grande partie le secret de la culture des plantes de
serre. Si certaines plantes herbacées, nées sur le bord des
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clairiéres, dans les foréts tropicales, oi elles végétaient &
I'abri d'immenses palmiers, se développent luxurieusement
dans nos serres chaudes, ou ne pénétre jamais, hormis les
piles rayons du soleil en hiver, qu'une lumiére diffuse,
filtrée & travers unvitrage barbouillé de chaux ou entre des
claies 4 ombrager, il n’en est pas de méme de nos arbres
fruitiers, dont la végétation n'est active que durant la
partie de 'année ou les jours sont trés longs et o le ciel
est serein, et dont les fruits sont habitués & ne miirir et &
n'acquérir du goilt, du parfum, de la couleur, que sous
I'influence directe des rayons du soleil. Je le répéte, s'il
était possible de remplacer la lumiére solaire par la lumiére
électrique, par exemple, il n'y aurait plus, sous le rapport
de la culture(l), de saison pour le jardinier.

(1) La question de I*horticulture électrique a été on Angleterre 'objet
d'axpériences intéreasantes dont Je crois devoir dire quelques mots ici.
L'auteur de cos expériences a communiqué le résultat de celles-ci i la
Société d'horticulture de Loadros ot M, de Parville, le rédacteur scienti-
fique du Jowrnal des ébals en a donné un compte-rendu que je reproduis
d'apris ln Recwe de [Aorticulture belge ef Airangdre (mai 18R0) :

# On sait quo les parties vertes des végétaux ont hesoin d'étre expo-
sées A la lumiére pour décomposer 1'acide carbonique de l'atmosphére
et en fixer le carbone qui entre dana la constitution de leurs tissus.
Muis toute lumiére est-ello efficace, ou ln lumiérs solaire seule jouit-elle
de cette propriété importante? Beaucoup de physiologistes ont étudié
la question. Dés 1808, A. P. de Candolle montra que la lumiére de six
lampes d'Argand suftisait pour développer la couleur verte de feuilles
étioldes ot de jounes pousses de moutarde ot de cresson, mais sans
pouvoir avancer que réellement il ¥ avait eu décomposition d'acide car-
bonique. Biot reprit lo probléme avec les lampes puissantes construites
pour la mesure du réseau géodésique de I'Espagne. Il ne conclut &
aucan fuit qui ne soit déjh connu. Daubeay (1836), Draper (1844),
Sachs (1865), P. Feffer (1871) établirent cependant quo les rayong
Jaunes dea lampes ordinaires agissent tout aussi bien sur les plantes
que tous les rayons du spectre ensemble. M. Hervé-Mangon, en 1861,
soumit pour la premiére fois des végétaux & 1'action de I'are électrique.
Il ne put savoir si, sous leur influence, il ¥ avait déeomposition de
’acide carbonique el mccroissement direct du végétal ; mais il resta
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On sait que la lumiére est formée par la combinaison
des couleurs primitives : le bleu, le jaune et le rouge; les

évident que la lumiére électrique, comme la lumitre du soleil, attirsit
les tiges végeétales. Les plantes ont toujours une tendance marquée &
s"infléchir, & o'incliner du cité du soleil. Ce phénoméne d'héliotro-
pisme se manifeste aussi trés nettement avec Ia lumiére électrique.
M. Hervé-Mangon a attribué avec raison I'héliotropisme & 'influsnce
des rayoas violets trés mombreux dans la lumiére électriqus, ot qui
entrent sussi abondamment dans la composition de la lumiére solsire.
Eaofin, e 1866, M. Wolkow soumit, pendant huit houres, des pousses
de cresson formécs dans 1'obecurité A la flamme d'un brileur Bunsen,
rendue lumineuse par du carbonate de soude. Les pousses décolordes
du cresson verdirent rapidement. La formation de la chlorophylle ou
mvmhtmlmmmmuhnymﬁiwaﬂ,
des rayona violets. M. Prilleux, & son tour, dans une série d'expériences,
poursuivies au laboratoire de la Sorbonne avec des lumiires varides,
Inmpe électrique, lampes Drumont, bacs de gaz, etc., constata dans
tous les cas le verdissement, l'sccroissement et Ia décomposition de
I'acide carbonique. Conclusion : les lumiéres & 1'huile, au gaz, Ia lumiére
électrique déterminent la production de chlorophylle et lo développe-
ment des végétauz comme la lumiére solaire,

% Ces sssais no conslituaient que des travaux de laboratoire intéres-
sants. M. Siemens vient d'opérer sur une grande échelle, ot pour ainsi
dire industriellement. 11 a voula faire littéralement pousser des plantes
& 1a lumiére artificielle. 11 e s'agit plus cette fois d'un pot enfermé
sous cloche, mais de plates bandes, d'espaliers exposés & la lumiére
électrique : un vral jardin soumis uniquement A I'action d’un soleil
artificiel.

¢ L'arc voltaique employé était engendré par une machine magnéto.
€éloctrique Siemens mue par un moleur A gaz. Sa puissance était d'au
moins 150 beca Carcel. La lampe électrique était installée & 2 métres
soulement su-dessus du champ d'expériences. D'apreés I'suteur, I'inten-
sité do 1a lumiére produite correspondait A celle du soleil de février
an Angleterre.

« Bous 1'lnfluence dlectrique ssule, un plan de carcttes ot de moutards
#'est parfaitament développé. La couleur verte de leur feuillage, la force
de leurs tigelles ne différsient pas de ce qu'elles sussent ét4 si ces plantes
avaient poussé au soleil,

* Mais ce qu'il dtait avant tout important d'apprécier, c'était lo déve-
loppement comparé des végétaux & la lumiére électrique ou i 1a lumidre
solaire. Pour résoudre la question, M. Siemens disposa sa lampe au-
dessus du sol, de fagon A faire agir Ia lumibre sous le méme angle que
Is lumiére du soleil, ot & exposer A volonté les plantes A 1'action des
rayons artificiels ou naturels. Les plaates choisies furent celles qui so
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rayons moyens ou jaunes sont ceux auxquels revient prin-
cipalement le pouvoir éclairant de la lumidre et ils sont

développent le plus facilement : moutarde, carottes, haricots, concom’
bres, melons, sic. On les partagea en quatre groupes.

s ] groupe : Absolument maintenu dans l'obscurité.

& 2* groupe : Uniquement exposé &k la lumiére électrigue.

« §* groupe : Bxposd & In lumibre du jour,

& 4% groupe : Exposé successivement au jour et & la lumiére électrique.

& La machine magnéto-électrique fonctionna sans arrél peodast
plusieurs semaines entre cing heures et onze houres du soir. Voici les
résultats obtenus : Les planies du premier groupe élaient d'un jauoe
pile, la tige tréa gréle ; la mort ne so fit pas attendre. Le second
était earactirisd par upe couleur vert-clair convenable, des fouilles ot des
tiges suffisamment reésistantes. Les plantes du troisiéme groups avaien:
une coloration verte plus foncde of des tiges plus puissantes. Enfin, le
quatriéme groupe sccuss sur les sutres une supériorilé incontestable, o
qui 'explique facilement puisque l'action solaire était prolongée de
toute I'action électrique de cing heures & onze heures du soir.

& II. eat important de noter que, dans ces essals comparatifs, la lumiére

solaire agissait deux fois plos longtemps que la lumiére électrique.

M. Siemens admet que la radiation solaire ne doit pas étre plus de deus
fols plus efficace que la lumiére dlectrique rayonnant b 2 métres de
distance.

Aprés les plantes, M. Siemens 8 examiné les flours et los fruits. I
est d'nvis que Ia lumiére artificielle est suriout avantageuse pour leur
développement. Les flours poussent comme par magie & la lumiere
dlsctrigue. Il avait apporté & Ia Société royale un pots do tulipes e
boutons. Avant de preadre la parole, il le placa sous Ia lampe électriqus.
Quarantie-cing minutes plus tard, les boutons étajent complétement
épanouls, & Ia grande admiration de 'sssistance.

= Le fait scientifique est donc désormais démontré. Les végétam
soumis & la radistion artificielle sa'accroissent parfaitement. M. Siemens
va plus loin. 1l pense que souvent on pourra tirer parti de la lumiére
dlectrique ponr hiter artificiellement le développement des légumes
obtenir des fruits précoces. Il & méme communiqué & la Société royale
un devis approximatif de ce que pourrait codter 'horticuliure électriqos
sppliquée aux vergers el aux polagors. En admeitant une surface
cultivable de 58 mitres carrés, il faudrait 9 foyers électriques d'ane
de 600 becs Carcel chacun, installés & 3 meires au-dessus da

sol. 11 sernit utile, pour mieuxz atiliser la radiation, que le champ fir
entouré de murs portant des arbres en espaliers. La machine & vapear
motrice oxigerait 36 chevaux, s qui, par nuit de douze heures, impli-
sjuerait une dépense de 10 fr. Avee lea charbons brillés dans ces lampes,
la déponse monterait & 20 fr. Lo développement trés hitif des légumes
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appelés pour cette raison rayons physigues: les rayons
extrémes, bleus et rouges, par opposition, sont nommés
rayons chimigues. Il résulte des expériences du Dr Boenm
que les rayons chimiques participent également 4 la for-
mation de la chlorophylle (matiére colorante verte des
feuilles). Ainsi, des feuilles soustraites & I'action des
rayons lumineuz (jaunes) et soumises & celle des rayons
chimigques (violets), se sont développées avec une couleur
verte. Il ne serait pas moins intéressant d'étre fixé par des
expériences concluantes sur I'influence qu'exercent ces
mémes rayons sur le développement de la coulenr chez les
fruits. Par exemple, je crois pouvoir déduire de ce qui
précéde que ce sont principalement les rayons éclairants
qui jouissent de la propriété de colorer les fruits, tandis que
les rayons chimiques ont pour effet de leur communiquer
le perfum. En effet, les péches, croissant aussi bien en
plein air qu'en serre, restent entiérement vertes quand
elles sont cachées sous des feuilles, et lorsqu'elles ne sont

ot des [ruits, pendant la saison froide, rendrait 'application luerative.

“ M. W. Siemens nous parait se montrer sans doute un peu trop
enthousinste au sujet de I'borticulture électrique. Cependant on ne peut
disconvenir que l'idés ne soit applicable dés maintenant dans quelques
circonstances. Certains cultivateurs trouversient grand profit & nous
fournir ainsi des lfgumes printaniers dés le mcis de janvier. D'antre
part, jamais on n's poussé le culte des fleurs d'appartement & un degré
aussi élevé que do nos jours. A Paris, dans les grandes villes, los
flouristes deviennent de plus sn plus nombreuz. On vend les fleurs, en
hiver, a1 poids de 1'or. 1 est certain que beaucoup de fleuristes trouve-
raient un bénéfice h (lluminer lours serres & s lumiére ve.
La radistion électrique viendrait la nuit en aide au soleil absent, ot 1'on
aurait, dés les mois do décembre et de janvier, des fleurs qui n'spps-
raissent sur lo marchd qu'en février ot en mars. Il n'y aurait done rien
d'étonnant & co que I'on mit en pratique le procédd de M. Siemens. Dans
un avenir prochain, nous pourrions bien trouver sur nos tables des fruita
miris sous l'influence de 1a radiation artificielle, et des Aeurs épancuies
& la lumiére électrique! »
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pas exposées au moins pendant quelques jours au soleil.
Remarquons néanmoins que dans les serres & vignes oi le
treillage est placé paralldlement non loin du vitrage, les
feuilles interceptant presque entiérement les rayons solai-
res, les fruits du Frankenthaler prennent lors de leur
maturité une belle couleur violette. Il est donc difficile de
trancher la question, et, a ce sujet, je dirai que I'on est
presque toujours & cité de la question quand on veut trop
généraliser. Dans la nature, il n'y a pas de régle san:
exception; et si les péches, dont certaines variétés sont
plus sensibles que d’autres sous le rapport de la coloration
(par exemple la Madeleine rouge et la Madeleine blanche,
qui different sous ce point du tout au tout), si les péches,
dis-je, ont besoin de l'influence directe des rayons solaires
pour prendre de la couleur, il ne faut pas déduire de la
qu'il doive en étre absolument de méme pour les raisins,
les prunes, les cerises, etc. Seulement, il est incontestahle
que cette influence de la lumidre directe du soleil rehausse
pour la plupart d'entre eux la belle coloration que les

fruits prennent naturellement.

Un mot maintenant sur la serenr. Lorsquun fruit est
volumineux et présente une belle coloration, ce sonmt
la certainement des qualités précieuses, surtout pour
le fruit d'apparat. Le marchand de primeurs qui aime a
faire étalage de belle marchandise, et I'homme qui aime
i déployer du luxe attacheront toujours la plus grande
importance i ce que les fruits réunissent cette double
condition. La saveur est cependant la qualité essentielle
du fruit, celle qu'on doit chercher 4 développer autant que
possible; or, lorsque la péche, I'abricot, le raisin, etc.,
atteignent leur maturité sans recevoir directement ['in-
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fluence vivifiante du soleil, la saveur délicate, parfumée
qui les distingue, leur manque en grande partie. Et que
vaut un fruit fade, insipide?

Conformément a cette théorie générale, j'ai toujours
conseillé de planter les variétés de vignes a fruits jaunes
ou blancs du coté nmord des serres i double versant non
directement orientdes au levant et au couchant, et les
variétés i fruits noirs du c6té le plus éclairé; c'était une
erreur. Les raisins blancs exigent pour bien mdrir plus
de soleil que les raisins noirs. La nature elle-méme semble
appliquer ce précepte : on voit en effet que le fenillage des
vignes 4 fruits noirs ou bleus est beaucoup plus ample et
plus dense que celui des raisins blanes.

Certains fruits, dont le bouquet est trés fortement
prononceé, les melons par exemple, conservent toujours
plus ou moins de saveur, méme dans des circonstances
comparativement défavorables. C'est probablement ce
qui a fait dire au comte LEoNce pE LamserTYE(l) :
« Je ne crains nullement d'affirmer, contrairement 4
« 'opinion générale, que les fruits amenés 4 mirir bien
« avant leur époque naturelle, ne doivent point perdre de
« leur qualité si la culture a été bien comprise. Bien plus :
« je soutiens que cette qualité peut ne pas varier d'une
« année & I'antre, résultat dont le jardinier le plus habile
« ne peut répondre par la culture a I'air libre. »

La qualité des fruits dépend, il est vrai, de I'habileté du
jardinier; mais cette habileté consiste surtout i profiter
des circonstances favorables, notamment de la présence

(1) Traits gpénéral de la culture forcée par le thermosyphon des fruily of
legumes de primewr. 1™ Livraison. — Melon ¢f Concombre. — Paris,
Auguste Goin, 1860. Cet ouvrage n'a pu malheureusement étre termind.
Les deux sutres fascicules parus traitent de la vigne ot des fraisiors.
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des rayons solaires; car si I'air est indispensable pendant
la période de la maturation, c'est principalement parce
que, la transpiration étant activée, les principes sucrés
des fruits restent moins aqueux et donnent & ceux-ci un
goilt plus prononceé. L'air, la chaleur et surtout la lumiére
solaire donnent le parfum, la qualité aux fruits; le comte
DE LAMBERTYE est done trop absolu quand il soutient que
la qualité des fruits peut ne pas varier d'une année a I'autre.

Depuis déja longtemps 1'on sait que les rayons violets
(rayons chimiques) mieux que les autres ont la propriété
de décomposer 1'acide carbonique. On en a déduit que
I'emploi de cloches et de vitres violettes dans la culture
des plantes de serre, serait d'une haute importance i cause
de la grande quantité de carbone qui s'en dégagerait.
Erreur! C'est tout comme pour les rayons rouges : on sait
que ceux-ci échauffent le plus; s'en suit-il qu'une serre
dont le vitrage serait en verre rouge, concentrerait une
plus forte dose de chaleur que celle dont le vitrage serait
en verre blanc? Pas le moins du monde, et voici pourquoi :
lorsque la lumiére traverse des verres colorés, ceux-ci la
décomposent, absorbent plus ou moins les rayons d'une
couleur différente, suivant 'intensité de leur propre colo-
ration, et laissent passer complétement les rayons qui somt
d'une couleur identique ; ainsi, le verre violet arréte tous
les rayons éclairants, et ne livre passage qu'aux rayons
rouges et bleus; le verre rouge intercepte au contraire les
rayons jaunes et bleus pour ne laisser filtrer que les rayons
rouges. Eh bien! le verre violet ne saurait étre plus
favorable & la végétation que le verre blanc, car celui-ci
laisse passer la méme quantité de rayons violets; seule-
ment, ils sont incolores parce qu'ils sont restés combinés
avec les rayons jaunes. Il en est de méme du verre rouge.
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De ce simple raisonnement, on peut tirer cette conclusion
trés importante pour la culture : le vilrage des serres doit
étre loujours en verre blanc(l),

Je crois devoir entrer ici dans quelques considérations
générales sur les serres @ forcer. Ce sujet mériterait un
chapitre spécial, mais dans le programme que je me suis
tracé, j'ai voulu metire en regard I'étude de 1'action des
agents naturels et artificiels sur la végétation, et I'appli-
cation de cette étude a la pratique; je réunis donc en un
seul chapitre la lumiére et les serres, malgré l'importance
de ces derniéres, tout comme j'ai déerit simultanément
I'influence de I'eaun et les régles qui doivent servir de guide
au cultivateur pour les arrosements et les bassinages. Au
reste, je n'ai pas la prétention de traiter cette question &
fond; je relaterai tout ce qu'il est utile de connaitre pour
pouvoir apprécier les défauts et les qualités des serres d@
Jorcer les arbres d fruits, d’aprés les circonstances et

(1) Cette maniére de voir, que j'ai exprimée déjh dans la premiére
édition de mon Traité de la culture forcée des arbres fruitiers, publide il y
a vingt-cing ans, & été confirmée par deux expériences concluantes rap-
portées "une dans les Bulleling darboriculiure, efc., ot I'autre dans Ja
Reoue de i Hordicullure delge el dlrangére. La promiére de cos expérioncea
n &té faite dans les sorres du prince d’Arenborg par M. A. Siraux, alors
directeur du parc 'Eoghien. M. Siraux avait fait vitrer une partie de
sorre & vigne au moyen de lignes eoiiéres de verres plus ou moins
colorés. Quel & été o résultat ? La crolssance dos plactes a éé d'autant
plus faible, plus chétive que les vitres étaient plus foncies.

L'autre expérience a été ohservée par hasard dans mon établissemeat
horticole. On avait cru bien faire d'utiliser i la fin de 1'été un ceriain
nombre de chissls pour le bouturage de divarses sortes d'arbustes ot do
coniferes. Ces chissis, qui avaieat été acquis dans une vente publigue,
élaient vitrés d'une sorte de verre violet, sauf quelques vitres brisdes
qui forent tout simplement remplacées par du verre blanc ordinaire.
Personne o'avait fait attention i colte différence jusqu'su moment od les
boutures devaiont étre enracindes. On fit alors cette curieuse observation
que sous les verres viclels aucune racine ne s'était développée, tandis

yue sous les verres blanes la reprise était parfaite of géndrale,
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suivant le but qu'on se propose; mais je n'entrerai pas
dans de longs détails sur les formes diverses créées par la
fantaisie et qui sont sans avantages pratiques. Ces sortes
de constructions doivent avoir toujours un certain cachet
d'utilité et, surtout pour la culture des hautes primeurs,
leur distribution ne peut jamais étre sacrifiée 4 1'effet
ornemental.

Au surplus, en traitant des diverses cultures spéciales,
j'indiquerai pour chacune d'elles les formes les plus avan-
tageuses.

Les serres pour la culture forcée des arbres fruitiers sont
permanenies ou fizes, ou bien elles sont mobiles ou rolantes.
Dans ce dernier cas, on les construit soit devant, soit autour
d’arbres en place, en pleine terre, cultivés en espalier ou
en plein vent. Leur construction doit étre aussi simple que
possible et réunir la solidité 4 la légkreté. Les serres
volantes sont trés utiles pour forcer sur place des miriers,
des cerisiers, des pruniers et méme des abricotiers en plein
vent, 4 basse ou moyenne tige. Je ne parle pas ici de leur
emploi dans la culture sous verre, qui constitue un objet
tout différent et pour lequel je renvoie 4 la deuxieme
partie de cet ouvrage. Elles ne conviennent pas pour forcer
de trop bonne heure les arbres en espalier, parce quils y
sont trop éloignés du vitrage. Elles ne peuvent donc servir
que dans les cultures de troisitme saison.

On ne peut conseiller I'emploi de serres mobiles pour le
for¢age proprement dit, que dans des cas exceptionnels.

Dans les serres permanentes, les arbres sont cultivés de

préférence en pleine terre et en espalier. On peut les y
cultiver également en pots ou en caisses; ce dernier mode
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n'est généralement recommandable que pour les amateurs,
quoiqu'il présente I'avantage de pouvoir remplacer immé-
diatement (si on les condamne, bien entendu) les individus
dont la floraison ne se serait pas faite dans des conditions

favorables. Certaines espéces donnent oupundml, d'assez
beaux résultats.

La forme des serres que I'on peut employer dans ce cas,

Fig. 8. — Serre d foroer & un wral versant paur fe fargage f arbres Craitiers suitivis oo pots
o R VTP

est 4 peu prés celle des serres chaudes ordinaires, et
celles-ci pourraient facilement servir, pourvu que les arbres
n'y fussent pas trop éloignés de la lumibre. Voici deux
modéles de serres, I'une & un seul versant, 'autre i double
pente, qui conviennent l'une et I'autre, suivant les cir-
constances, dans nos climats tempérés (fig. 8 et 9). Je
reviendrai sur cet objet dans la quatribme partie de cet
ouvrage, oil je traiterai en particulier de la culture en pots
des arbres fruitiers,



_— 10} —

Pour obtenir des récoltes abondantes et de haute primeur,
il est préférable que les arbres soient plantds en pleine
terre dans des serres spéciales dont les panneaux, s'enle-
vant aprés chaque forcage, permettent d 'air et aux pluies
de les faire profiter de leur action bienfaisante pendant la
période de repos, c'est-i-dire celle oit les arbres ne sont
pas soumis au for¢age.

En général, la construction de ces serres n'offre pas de
complication. Elles sont d'ordinaire adossées et la toiture

Fig. 0, — H-m-l. fereer & deable veriant paar les acbees fnlﬁm dﬁﬂ- 4 ol B £8 TN,

ne présente qu'une pente ou un seul versant; celles a deux
pentes ne présenteraient aucun avantage, parce que le
soleil, s"élevant trop peu au milien de I'hiver, ne pourrait
les éclairer quimparfaitement. Cette observations’applique
surtout aux serres destindes aux cultures trés hitives, oi
il est de toute nécessité que les arbres recoivent la plus
grande quantité de lumiére et soient rapprochés autant
que possible du vitrage.

J'établis donc en principe que les serres de premiére
saison doivent étre i un seul versant. Les arbres y seront
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conduits en espaliers, parallélement au vitrage, et a 0=40
ou 0=30 de distance de celuni-ci. Ces serres seront orientées
de I'est 4 'ouest, de maniére 4 étre exposées en plein midi.

Afin d'utiliser le plus possible la chaleur et la lumidre
solaires, l'inclinaison des panneaux, et par suite des espa-
liers, doit étre graduée de telle sorte que les rayons du
soleil viennent les frapper perpendiculairement a 1'époque
de la floraison. Ainsi, sous notre latitude il faudrait
donner les inclinaisons suivantes pour les mois d*hiver :

"movembre . . . . . « 0B degrés,
décambra e n
janvier . . ., . . . . BBy »
ﬁ'l'l.'il’l' - N - - " m ]
MATS « . . .« . . . . 4B i1 »
2 1 - 1] "

Les péchers, dans les forceries trés hdtives, fleurissent
vers la fin de décembre ou vers le commencement de
janvier; l'inclinaison & donner aux panneaux sera donc de
70, tandis que pour la vigne, qui n'entre en floraison que
vers la mi-janvier, I'inclinaison la plus avantageuse serait
de 688¢. L'inclinaison des panneaux, pour les forceries qu'on
ne mettrait en activité que vers le 1 février, devrait étre
de 53¢ environ pour le pécher et de 485 pour la vigne. En
pratique cela ne constitue pas toujours une régle trés
absolue. Ainsi j'ai obtenu moi-méme, en toute premiere
saison, des résultats satisfaisants dans des serres dont
I'inclinaison était de 45°; mais il n'en reste pas moins
constant que, dans ce genre de culture, ou l'insuccés se
produit quelquefois 4 la suite de faits si peu appréciables
qu'ils échappent facilement a l'attention du praticien le
plus habile, il est prudent de réunir toutes les chances de
réussite.

La hauteur des murs de derriére ne doit pas dépasser
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3 métres; ordinairement on ne leur donne méme que 2=50.
Cependant, quand on ne peut s'étendre en longueur, il
devient nécessaire de gagner en hauteur; mais ceci pré-
sente toujours plus ou moins d'inconvénients, parce que
les panneaux deviendraient trop longs et seraient d'un
maniement difficile; on pourrait, il est vrai, les faire de
deux pieces.

En traitant de la culture forcée du pécher, je donnerai
le dessin d'une serre qui se trouve dans ces conditions;
mais, je le répéte, je n'approuve pas cette forme pour
les forceries de haute primeur.

La hauteur du petit mur, qui peut varier de 0=30 4 1 m.,
est en raisin de la nature du sol; plus celui-ci est froid
et humide, plus ce mur doit étre élevé. En voici la raison :
lorsque le terrain oii la serre est situde est bas et argileux,
un ou deux drains placés avant ou derriére la serre pour-
raient avoir une action assez énergique pour empécher I'eau
stagnante de venir en contact avec les racines des arbres,
pendant qu'ils sont soumis au forcage; mais ils n’empéche-
raient pas la terre artificielle, qui est plus légére, d'agir
elle-méme comme drain, lors des fortes pluies, et d"absor-
ber une humidité abondante, ce qui causerait aux racines
un refroidissement nuisible a la végétation; voila pourquoi
il convient, dans ce cas, de planter les arbres sur ume
espece de butte.

Puisque je viens de parler du mode de plantation dansles
serres a forcer, il me faut relever a ce sujet une erreur assez
généralement répandue. Beaucoup de praticiens disent que
les arbres doivent étre plantés de maniére a ce que leur
pied se trouve au dehors, afin que « leurs racines profitent
de I'influence si utile de l'air et des pluies. » Les arbres
plantés dans les serres permanentes ont deux vies
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distinctes : 'une artificielle, quand ils sont soumis au
forcage; la deuxieme, normale, quand ils ne le sont pas et
qu'ils reposent; et ils doivent reposer, car il n'y a aucun
avantage, quoi qu'en disent certains auteurs, a forcer
chaque année les mémes arbres. Il ne faut pas perdre de
vue que les arbres soumis au forgage doivent non-seulement
produire des fruits de bonne heure, mais que tous nos
efforts doivent tendre a leur en faire porter jusqu'a un
certain point plus qu'on ne leur en laisserait produire a
I'air libre. De li une premiére cause d'épuisement; il en
existe une deuxiéme non moins puissante, et qui a pour
cause le forcage lui-méme, ¢'est-i-dire la nouvelle période
active inaugurée par le climat artificiel et la température
humide et tiéde & laquelle on soumet ces arbres, souvent
dés le mois de novembre, lorsque leur végétation vient a
peine de cesser. C'est pour ne pas étre épuisés promptement
que les arbres forcés en premidre saison doivent toujours
reposer un ou deux ans, suivant leur vigueur, avant d’étre
forcés de nouveau. Pendant cette période de repos ils sont
découverts et complétement exposés a I'air libre; ils sont
soumis alors, aussi bien que les autres végétanx, a I'in-
fluence des agents atmosphériques. Mais pendant la durée
du forgage, lorsque I'humidité, la chaleur, I'atmosphére,
tous les agents enfin, hormis la lumiére, sont artificiels,
pourquoi les racines devraient-elles recevoir I'influence des
pluies et de I'air extérieur? Est-ce qu’au moyen d'arrose-
ments donnés en temps opportun on ne peut pas les mettre
dans les meilleures conditions de prospeérite? On voit donc
que, sous ce rapport, il est tout-a-fait indifférent que le pied
des arbres se trouve & 'intérieur ou i l'extérieur; méme,
d’apres moi, il vaut beaucoup mieux qu'ils soient toujours
plantés a lintérieur, mais de telle maniére que leurs
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racines ne soient pas génées dans leur développement. A
cet effet, le petit mur de devant est bati sur des voiltes
dont la partie supérieure effleure le niveau du sol.

Je viens de dire quelques mots de la kaufeur des serres i
forcer;j’ai émis 'opinion que, pour les cultures de premiére
saison, elles ne peuvent pas étre trop hautes. C'est la,
d'aprés moi, un principe général qui s’applique a tous les
arbres fruitiers soumis au forgage en plein hiver. On a vu
précédemment que Meredith, le célébre viticulteur anglais,
partait d'un principe contraire et construisait des serres
de dimensions de plus en plus considérables. A cela on
peut répondre que d’abord les grandes serres de Garston
n'étaient pas destinées aux premiéres récoltes, et en second
lien que la vigne est, de tous les arbres a fruits, celui
pour lequel on peut admettre de préférence des serres
d'une grande dimension, attendu que c'est 'essence qui se
laisse forcer avec le plus de facilité.

Les serres & deux versants, auxquelles on peut recourir
pour le forcage de deuxiéme et de troisidme saison,doivent
toujours étre situées, autant que possible, dans la direction
du nord au sud pour que les deux cftés soient également
éclairés,

Un mot maintenant sur les matériaux. Il est tres bon de
faire crépir intérieurement les murs, afin d’empécher les
insectes de se nicher dans les cavités. Cette petite dépense
peut sauver bien de beaux fruits des attaques de ces hdtes
incommodes.

En outre, le chaulage annuel des murs est une mesure
hygiénique de premier ordre dans la culture forcée. Je la
recommande instamment.

Le fer dont I'emploi présenterait de si grands avantages
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au point de vue de I'économie, dolt étre exclu, sauf pour
les serres dont le chauffage a lieu seulement au printemps,
parce qu'alors la température de l'air extérieur n'est ordi-
nairement plus capable de causer une condensation assez
abondante pour rendre l'atmosphére aride. Ainsi, 4 dater
du mois de mars on peut employar pour les serres mobiles,
aussi bien que pour les serres permanentes, des panneaux
dont 'encadrement est complétement en fer. Dans tous les
cas, méme pour les forceries trés hitives, je crois que les
petites barres a feuillures doivent étre en fer; le refroidis-
sement et la condensation qu’elles peuvent produire sont
fort peu sensibles, tandis qu'elles laissent pénétrer dans les
serres beaucoup plus de lumiére, avantage assez précieux,
surtout & cette dpoque, pour compenser leurs défauts.
En outre, leur inclinaison permet toujours aux froides
gouttelettes qui s'y forment, de glisser tout du long au lieu
de tomber sur les feuilles et sur les fleurs.

J'ai déja eu précédemment l'occasion de démontrer,
pour les serres chaudes, I'immense supériorité du verre
épais. Cette qualité de verre coiite le double du verre
ordinaire; mais cette augmentation de dépense n’arré-
tera pas le cultivatour qui ne désire pas, et avec raison,
s'exposer a plus d'un cruel désastre.

Le choix du verre a vitres pour les serres et chissis est
d'une trés grande importance; dans beaucoup de cas sa
mauvaise qualité peut nuire 4 la végétation, de sorte qu'en
définitive une économie exagérée sous ce rapport dans les
frais de premier établissement exige un entretien plus
dispendieux, tout en ne produisant que des résultats
médiocres.

Le meérite essentiel du verre consiste évidlemment &
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laisser passer la plus grande quantité de lumiére solaire en
I’altérant le moins possible, surtout sans modifier la direc-
tion de ses rayons. Or, le verre le mieux fabriqué diminue
toujours quelque peu I'intensiteé de la lumiere solaire, ainsi
que son pouvoir calorifique ; lorsqu'il est mal fabriqué, sa
surface plus ou moins ondulée produit I'effet d'un grand
nombre de lentilles imparfaites, qui concentrent les rayons
sur des points ou sur des lignes, de maniére a briler les
parties des plantes qui se trouvent i leur foyer. Ce défaut
des verres communs est surtout prononcé dans ceux qui
présentent, en plus ou moins grand nombre, des bulles ou
des grains.

Pour obvier a l'inconvénient de devoir ombrager des
serres 4 I'époque des fortes chaleurs, on a imagine le verre
strié; les lignes proéminentes de celui-ci font dévier les
rayons solaires de la ligne droite, pour les écarter oblique-
ment & droite et a gauche, ce qui a pu faire croire qu'en
employant ce verre on ne scrait plus forcé d'ombrager
les plantes; mais de I'avis de diverses personnes qui s'en
sont servies, il n'en est nullement ainsi et, en somme, ses
avantages, comparés a ceux qu'offre le bon verre a vitres
ordinaire, sont loin d'étre reconnus par tout le monde.

Un point important sur lequel je ne puis assez insister,
c'est de n'employer que du verre assez fort; outre I'avan-
tage qui en résulte au point de vue de I'économie dans
'entretien et surtout au point de vue de la culture, la
qualité de la matiére et la perfection de la fabrication sont
en rapport avec l'épaisseur des feuilles, et des lors le verre
fort est toujours de meilleure qualité, présente moins de
bulles, de stries, etc., ¢'est-a-dire qu'il est plus avantageux
a tous égards.

On a fzit grand bruit dans ces derniers temps de divers
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nouveaux procédés pour la fixation des vitres des serres
et notamment de la suppression du mastic. J'en ai essayé
plusieurs; les seuls qui soient recommandables consistent,
ou bien & employer des lames de plomb attachées aux
barreaux, ou bien a fixer les vitres au moyen de petits
clous sans téte. Mais dans ce dernier cas la rainure des
petits bois doit néanmoins recevoir préalablement une
couche de mastic, etle joint entre la vitre et le bois, pour
rester etanche, doit recevoir annuellement une couche de
couleur assez épaisse.

Les treillages en fil de fer galvanisé ou coloriés sont les
seuls convenables et coltent le moins cher : dans les serres
a forcer, oit une grande humidité atmosphérique est une
des premiéres conditions de réussite, les treillages en bois
se détruisent promptement, malgré un entretien soigné.
Ces treillages doivent étre placés au moins & 0=30 du
verre, et pour la vigne on ferait bien de porter cette
distance 4 0=40; lorsqu'elle est trés vigoureuse, les feuilles
prennent quelquefois un développement de 0=30 a 0=4001),
et leurs pétioles devenant également trés longs, toutes ces
feunilles vont se coller contre le vitrage et risquent ou
bien d’étre détruites ou endommagées par le froid en hiver,
lorsque la température descend extérieurement 4 quelques
degrés au-dessous de zéro, ou bien d'étre brilées par le
soleil, lorsque celui-ci perce subitement les nuages aprés
quelques jours de brouillard.

J'appelle TI'attention sur un détail dont on n'apprécie

{1) Nous avons constaté derniérement chez M. lo Sénateur De Haussy,
sur des pieds de vigne du Gros Colman, des feuilles qui avaient plus
de 50 contimétres do largour.
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guére l'importance, et qui est trop fréquemment néglige :
c'est de munir de gouttiéres toutes les serres a forcer, afin
d'évacuer les eaux de pluie et surtout celles provenant de
la fonte des neiges. Les derniéres surtout, lorsque les
serres sont privées de ces gouttitres, refroidissent consi-
dérablement le sol au pied des arbres et peuvent faire
manquer la récolte.

Il est généralement admis en pratique qu'une serre ne
doit pas avoir une trop grande longueur pour étre bonne.
On a constaté de méme que la culture est beaucoup plus
facile dans une petite serre que dans celle dont toutes les
dimensions seraient plus grandes, toutes autres conditions
égales. Dans ce dernier cas, cela se concoit aisément; per-
sonne n'ignore que les plantes aiment 4 étre rapprochéesdu
vitrage, et, sous ce rapport, il est diflicile, sinon impossi-
ble, de les mettre dans des conditions aussi favorables
dans une grande serre que dans une petite. D'un autre
c6té, l'air, par son mouvement, se refroidit non-seulement
plus vite dans une grande serre, mais, en admettant que
I'appareil de chauffage qui y fonctionne puisse y main-
tenir pendant les grands froids une température assez
élevée, I'atmosphére n’y conserve que difficilement un
degré d’humidité proportionné & cette température. Une
grande surface refroidissante est un défaut pour les serres,
parce que l'air y est toujours plus aride; mais peut-on
raisonnablement conclure de 1a que les serres longues
sont moins bonnes que celles qui sont courtes, et qu'il y a
avantage & diviser les premiéres en un certain nombre de
cloisons, de maniére que chaque compartiment n’ait qu'une
longueur moyenne, dix i quinze métres, par exemple?
La plupart de nos praticiens répondront affirmativement.
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Quant i moi, je ne partage pas cet avis. Ces avantages, s'il
y en avait, seraient si peu importants qu'on pourrait facile-
ment les négliger. Je 1'ai déja dit, une trop forte condensa-
tion de la vapeur atmosphérique constitue le défaut des
grandes serres. Ce défaut serait-il plus sensible dans une
longue serre que dans une autre ayant la méme dimension
en hauteur et en largeur, mais qui serait subdivisée par des
cloisons? Cette supériorité des serres courtes sur les serres
longues n'est donc qu'un préjugé, comme malheureusement
il en existe tant et auxquels on croit aveuglément, sans
tenir compte du raisonnement qui seul doit justifier nos
préférences.

Pour déterminer la longueur des serres a forcer les
arbres a fruits, ou plutét la longueur de chaque compar-
timent destiné & fournir une saison, on doit envisager
avant tout le nombre de froits & produire 4 une époque
déterminée. Ainsi, pour obtenir 4 dater de fin mars une
récolte ininterrompue de raisins, la premiére saison doit
étre mise en train du 15 au 25 novembre, la deuxiéme
le 1¢r janvier et les autres consécutivement & un mois
d'intervalle. Quant & la quantité, elle est plus ou moins
variable, mais on peut facilement établir la moyenne. Pour
le pécher, par exemple, on calcule qu'en premiére saison
cet arbre peut produire 10 a 20 fruits par métre carré, et le
double dans les saisons suivantes; or, comme le treillage
a une hauteur de 2250 en moyenne et que les panneaux
ont un métre de largeur, cela fait de 25 a 50 fruits par
pannesu, en premiére saison. D'aprés cette donnée, il est
facile de déterminer la longueur que doit avoir une serre ou
plutét un compartiment, car au point de vue de I'économie
mieux vaut subdiviser au moyen de cloisons une longue
serre, que construire une série de petites serres : celles-ci
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exigent plus de place et de matériaux, et I'on ne gagne
absolument rien.

Quand le chauffage a lien au moyen de conduits en
maconnerie ou circule la fumée d'un foyer placé a I'une des
extrémités, la longueur des compartiments ne peut pas
excéder une dizaine de métres; autrement, il y aurait plus
d’avantage a chauffer deux compartiments, parce que le
foyer exigerait de trop grandes dimensions et produirait
une chaleur trop inégale. 1l arrive toujours, avec ce mods
de chauffage, que les arbres situés prés du foyer jouissent
constamment d'une température beaucoup plus élevée que
ceux situés a l"autre extrémité. Avec le thermosyphon cet
inconvénient ne se présente pas, et les compartiments
peuvent avoir une longueur aussi grande qu'on le désire.

Quant & V'ezposition, on comprend aisément que celle du
plein midi est la meilleure pour toutes les cultures forcées
en général. Celles du sud-est et du sud-ouest, surtout la
premiére, sont encore bonnes ‘pour des cultures moins
hitives.

Ce que je viens de dire s'applique en particulier aux
serres adossées ou 4 simple versant. Pour jouir autant
que possible de la lumiére et de la chaleur solaires, elles
devraient toujours étre exposées en plein au midi.

Quant aux serres & double versant, leur orientation la
plus favorable est, sans contredit, celle oli la créte du toit
est dirigée du nord au sud : les serres, ayant cette direc-
tion, recoivent une égale répartition de lumiére solaire, le
cOté du levant étant éclairé toute la matinée et une partie
de I'aprés-midi, le cté du couchant tout I'aprés-midi et une
partie de la matinée.

1l est de la plus haute importance que 'emplacement, ou
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si I'on veut que la sifuafion des serres 4 forcer soit aussi
abritée que possible; cependant, il ne faudrait pas conclure
de 1a que la proximité de grands arbres ou de batiments
élevés soit favorable, 4 moins qu’ils ne soient situés au nord
ou & une certaine distance, car'ombre qu’ils projetteraient,
méme en hiver, alors que le soleil ne nous envoie que des
rayons trés obliques, serait trés nuisible. D'un autre c6té,
I"influence directe des rayons solaires est également indis-
pensable pendant 1'été, pour favoriser la formation de
boutons a fleurs. Cette situation ne doit pas étre basse,
¢'est-a-dire humide, 4 moins que le sol ne puisse étre
parfaitement assaini par le drainage. Ceci est trés impor-
tant, surtout pour les serres permanentes trés hitives, ol
les arbres sont en pleine terre, car pendant les mois de
novembre i mai le sol est d'ordinaire le plus imprégné
d’humidité, et c'est précisément durant cette époque que
la culture de ces serres est la plus difficile. On devra done
donner toujours la préférence a un sol plutit sec. Les
arbres y développent des fleurs en bien plus grandequantité
ot les fruits y sont toujours plus savoureux, plus délicats,
que dans les terrains humides.

Une grande ville offre certes de bien précieux avantages,
tant pour un établissement horticole que pour un établis~
sement industriel; mais ce que j'ai dit plus haut de la
proximité de bitiments élevés, constituera presque tou-
jours un obstacle a I'établissement de forceries. Un autre
inconvénient, commun dans les villes industrielles, provient
aujourd’hui des innombrables cheminées vomissant nuit et
jour des tourbillons de fumée, dont I'action, sans étre
mortelle, est néanmoins trés défavorable a la végétation.
Hors des villes, il faut éviter avec plus de soin encore le
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voisinage des fabriques de produits chimiques, des tourailles
a soufrer le houblon, de toutes les usines enfin, que la
prévoyante sollicitude des administrations publiques rele-
gue dans les campagnes, ol 1'on prétend que leurs émana-
tions sont moins pernicieuses  la santé des hommes comme
i celle des végétaux! Le voisinage de ces établissements
est une ruine pour les cultures qui y sont etablies; les
vapeurs dont ils empoisonnent I'atmosphére ne produisent
pas toujours, il est vrai, ces effets prompts, faciles a con-
stater, et qui tombent sous le coup d'une action judiciaire;
mais leur influence, pour étre lente n'en est pas moins
fatale. Aussi, a4 proximité de ces foyers d'infection, la
végetation des arbres fruitiers devient-clle rachitique et
leurs produits sont-ils le plus souvent nuls ou dépourvus
de toute valeur.

VIII.

DE LA CHALEUR. — DU CHAUFFAGE DES SERRES.

Il nous faut considérer maintenant 1'action dela chaleur,
pour déterminer dans quelles limites elle peut étre appliquée
efficacement a chacune des phases de la vie végetative des
arbres fruitiers cultivés en serre, et dans quelle proportion
cette application doit avoir lien par rapport a I'humidite
atmosphérique.

La chaleur, dans son influence sur la vegétation, doit
étre également étudide comme agent naturel, lorsqu'elle
est produite par le soleil, et comme un des auxiliaires les
plus puissants pour favoriser et pour accélérer la végétation
soit par la concentration des rayons solaires dans les lieux
fermés et vitrés, soit lorsqu'elle est produite artificiellement
au moyen du feu ou de la fermentation des couches.
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Il est done trés important de se faire de I'action de cet
agent une idée aussi exacte que possible.

La chaleur est I'effet que produit sur nos sens le calorigue
fluide impondérable géndralement répandu, et sur la nature
duquel les savants sont encore loin d'étre fixés; le mot
température, que 'on confond trés souvent dans le langage
habituel avec chaleur, sert & indiquer le degré appréciable
de celle-ci; le thermoméire est l'instrument au moyen
duquel on constate ce degre.

L'usage du thermomdtre est aujourd'hui trop bien
apprécié et trop répandu, pour qu'il soit nécessaire d’en
faire la description; il sera peut-étre plus utile de dire en
quoi se distinguent les thermométres centigrade ou Celsius,
Réaumur et Fakrenheit, dont le principe est le méme,
c'est-i-dire la dilatation du mercure ou de l'alcool par la
chaleur, mais dont la graduation seule différe. Le 2éro des
deux premiers indique la glace fondante; le thermométre
centigrade marque 100+ dans I'eau bouillante, tandis que le
thermométre Réaumur n'y marque que 80<; 10= centigra-
des correspondent done i 8¢ Réaumur. Le thermométre
Fahrenheit marque 212+ dans I'eau bouillante et 32¢ dans
la glace fondante; le zéro est pris dans un mélange de sel
et de glace. Ainsi 10+ centigrades correspondent a 50e
Fahrenheit, 20 centigrades a 68 Fahrenheit, et ainsi de
suite. En Allemagne on donne généralement la préférence
au thermométre Réaumur, tandis qu'en France c'est
presque exclusivement en degrés centigrades qu'on s'ex-
prime dans les ouvrages scieutifigues comme dans la
pratique horticole. En Angleterre on emploie exclusive-
ment le thermométre 4 échelle de Fahrenheit.

Le thermométre @ mazima el minima consiste 4 propre-

ment parler en deux thermométres : 1'un au mercure, pour
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los degrés maxima, I'autre & I'esprit de vin pour les minima.
A T'aide de cet instrument, qui est indispensable dans toute
culture soignée, il devient possible
de constater tous les matins si la
température des serres a été main-
tenue pendant la nuit au degré
voulu.

Cet instrument est aujourd'hui
remplacé avantageusement par le
thermométrographe Negretii.

Rien n'est plus facile a com-
prendre que la marche de cet
appareil. En jetant les yeux surla
figure 10, on voit qu'il se compose
d'un tube en U, terminé d'un cité
par une boule et de I'autre par un
renflement allongé. Les deux bran-
ches et une partie des extrémités
renflées sont remplies d'alcool
coloré en rouge (la partie supé-
| ricure indiquée en blane dans la
| gravure) et de mercure (la partie
inférieure indiquée en noir). Au-
dessus des deux colonnes de mer-
cure, on voit flotter un index en
fer d'un diamétre un peu plus petit

Fig. 10. — Le thermomirograpse  QUC cCelUL du tube. Ils sont munis

do Negrenl d'un crin faisant office de ressort.
La colonne de mercure, en s'élevant dans un sens ou dans
I'autre, les fait mouvoir. Lorsqu'elle s'abaisse, 'inder
conserve la position qu’il avait prise.

On peut toujours laisser le thermométrographe Neégretti

TOTLND
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dans sa position verticale. Il suffit, lors de chaque obser-
vation, de rapprocher les index de la colonne de mercure.
Cela se fait au moyen d'un aimant qu'il est bon de garnir
de son armature (pitce de fer doux) quand on ne s’en
sert pas, ce qui a pour effet de conserver sa puissance
magnetique.

Quelles que soient les variations de la température
dans I'intervalle de deux observations (durant la nuit par
exemple),on retrouvera toujours
les deux inder plus ou moins
éloignés du mercure. Celui de
droite, poussé par la colonne
ascendante, lors de 1'élévation
de la température, indiquera le
mazimum obtenu. Celui de gau-
che, au contraire, soulevé par le
retrait du mercure, indiquera le
minimum.

Un instrument dont 1'emploi
devrait étre général dans les
établissements horticoles d'une
certaine importance et plus en-
core dans les forceries, c'est le
thermomélre-avertisseur (fig. 11).
Celui-ci consiste tout simplement
en un thermométre métallique
2 maxima et minima, dont les Fig 11 — Le Thermomttreavenisaenr.
indications sont transmises 4 1'horticulteur par une
sonnerie électrique. A cet effet, les points extrémes que
dans une serre la température ne doit pas dépasser sont
munis de boutons mobiles A et B. Lorsque la température
s'abaisse ou s'éléve jusqu'aux points indiqués, la sonnerie
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se fait entendre immédiatement. On concoit, sans peine, les
avantages que 'on peut retirer de I'emploi d'un apparell
semblable.

La chaleur, lorsqu'elle agit dans des limites convenables,
stimule l'activite vitale des végetaux. Elle accélere la
circulation de la séve ; elle augmente la transpiration en
méme temps que I'absorption des racines ; elle favorisela
floraison, la fécondation et la maturation des fruits, enfin
elle aoiite le bois et prédispose un grand nombre d'yeux i
se transformer en boutons 4 fleurs. Cette derniére proprieté
est d'une importance capitale, quant au traitement prépa-
ratoire a faire subir aux arbres destinés au forcage. On peut
remarquer, en effet, que les arbres i fruits avec uoyau se
couvrent d'une infinité de fleurs aprés les étés tres chauds.
Il en est de méme de la vigne; les sarments sont ordinai-
rement munis d'yeux mixtes qui développent des grappes
abondantes, lorsqu'ils se sont complétement aoiités, notam-
ment sous abri vitré, mais sans ombrage permanent, car
celui-ci entrave 'action directe de la lumiere. C'est pour
ce motif qu'il est toujours mauvais de badigeonner les
vitres des serres.

L'action de la température sur la végétation est nuisible
quand elle n’agit pas dans les limites déterminées par la
nature des plantes. Une température trop peu élevee dimi-
nue l'excitabilité vitale ; les organes ne remplissent plus
leurs fonctions avec 1'énergie nécessaire, la végetation
languit ou sommeille. Une température trop élevée produit
des effets différents, suivant qu'clle coincide ou non avee
une humidité proportionnée. J'ai dit que la chaleur prove-
que une transpiration trés abondante ; lorsque celle-ci
n'est pas mitigée par une certaine humidité atmosphérique
et que la sécheresse accompagne cet exces de chaleur, les
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organes tendres se flétrissent, les fleurs tombent sans étre
fécondées, les feuilles jaunissent et se couvrent d'insectes ;
les fruits, s'ils ont noueé, sont arrétés dans leur accroisse-
ment et se détachent de I'arbre ainsi que les feuiiles, lors-
que cet état se prolonge, et bientdt la végétation cesse
complétement. Une chaleur {rop forte accompagnée d'une
grande humidité, produit dans les serres a forcer un effet
également nuisible, quoiqu'il soit alors moins désastrenx.
Les plantes poussent des jets longs et gréles, dont le tissu
reste mou et aqueux, parce que les feuilles tendres, étiolées
sont incapables de décomposer assez rapidement I'acide
carbonique et de leur fournir le carbone indispensable; de
14 un dérangement général dans toutes les fonctions vitales,
dérangement dont I'effet le plus sensible est ordinairement
la chute totale des fruits.

D’aprés ce qui précéde, on comprendra que pour la cul-
ture des arbres fruitiers en serre il est nécessairé de mettre
ces arbres, sous le rapport de la température, dans des con-
ditions qui se rapprochent le plus de celles qui déterminent,
dans la nature, les diverses phases de leur saison active.

Voiei un extrait des tableaux publiés par M. Gasparin
dans son Cours d'agriculture, en ce qui concerne les
végétaux fruitiers dont nous étudions la culture artificielle.

Foltation.
T mETIRnL,
Groseiller dpinoux . . . . . . . TR
—  ordiosire . . . . . . .. B
Cerisier of Aignier. . . . . B -
Mirier couvert de bourgeons . . . . . . ®
Pousse de Ja vigone . . P 11
Mirier développant ses I‘cui'itu T
F!amsou.
Pécher . . . . . B |

Ahﬁm‘u‘r s & s & 4w a & & & Ge
mlﬂ. . - s = . M ® . - . & ® ?
vll'm T |
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Maturité.
Cerison hitives . . . R
Groseilles, framboises, mrmt urdmnm . « 178
Abricota, prunes . . . . . . o« . . . JB*
Péches . . - | ]
Prunes de H.oinu-tlmdn - L
Raisins., . . . ]

Ainsi, I'on voit que la vigne commence a developper ses
bourgeons par une température moyenne de 1005, que sa
floraison a lieu parune température moyenne de 18+4 et que
la maturation compléte de ses fruits en exige une de 224.
De méme, le pécher fleurit avec 54 et ses fruits arrivent &
maturité avec 20, tandis que la floraison de 'abricotier a
lieu par une moyenne de 6¢ et que ses fruits mirissent avec
18¢. En suivant 4 la Jettre, autant que possible, ces indica-
tions obtenues par I'observation de ce qui se passe dans la
nature, les écarts et I'insuccés ne seront jamais a craindre

sous ce rapport.

Il est également nécessaire de connaitre la somme totale
de chaleur indispensable aux arbres pour accomplir entié-
rement leurs phases végétatives et aux fruits pour arriver
i une maturité complate. Pour produire des grappes bien
milres sous notre climat, la vigne exige, pendant toute sa
période active, c'est-d-dire depuis le 15 avril jusqu'au
15 octobre, une tempeérature moyenne de 19483 qui se
subdivise mensuellement ainsi(l) :

15 au 30 avril eaviren 11#5 pendant la journée,

Mal . . . " 1554 » -
Juin . . . » 154 " ]
Juillet . . n 0 " -
Aoilt . - 2P " "
Saptembre . s 1672 . »
Oclobre . " 142 L] L]

{1} W. Lzoxuzs, Die Treiberei.
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Cependant, si I'on veut tirer de ce fait une conclusion
pratique pour la culture forcée, il faut étudier également
l'intensité de chaleur qui convient le mieux i la nature
particuliére de chaque arbre fruitier, intensité qui est fort
variable. Ainsi, on a observé que pendant les étés parti-
culiérement chauds la qualite du raisin est supérieure,
tandis que les abricots et les fraises paraissent avoir
moins de saveur que dans les années ordinaires. Les
péches également, qui mirissent plus t6t 4 1'air libre que
les raisins, ne s’obtiennent que difficilement milires, dans
les serres a forcer, 2 la méme epoque que ceux-ci; on sait
que les premiers raisins peuvent étre cueillis du 21 au
30 mars. Cela provient de ce que la vigne supporte sans
danger une chaleur assez élevée, tandis que le pécher y
est au contraire trés sensible, ainsi que les autres arbres a
fruits avec noyau. Pour ces espéces, on doit done provo-
quer autant que possible la température moyenne des
époques de I'année ol leurs fruits se développent, fleuris-
sent et mirissent 4 l'air libre.

Ce que je viens de dire s’applique spécialement au degré
de chaleur le plus convenable & maintenir dans les serres
pendant le jour. La nuit, cette température doit étre tou-
jours moins élevée.

« Les plantesil) ont aussi leur repos quotidien la nuit,
« et le rafraichissement qu'elles obtiennent ainsi leur est
« aussi nécessaire qu'aux animaux. Dans toute la nature,
« la température est plus basse la nuit que le jour,
« ce qui détermine 1'affaiblissement d'une des causes de
« 'excitation vitale; la transpiration s'arréte et la plante
« ne dégage plus de particules aqueuses, bien qu'elle

(1) ThAdorie de Uhoriicullure, par le D' LinpLET.



« continue d'en aspirer par toutes les surfaces herbacées;
« le travail de I'assimilation est suspendu, la digestion et la
« conversion de la nourriture en matiére organique ne se
« font plus, et au lieu de décomposer 1'acide carbonique par
« I'absorption de l'oxygéne, la plante dégage le premier,
« absorbe le second et altére ainsi I"air ambiant pendant la
« nuit, bien qu'elle ne I'ait pas purifié dans la méme pro-
« portion que pendant le jour. Il est donc trés important
« que la température des serres soit, dans toutes les circon-
« stances, plus élevée la nuit que le jour, et cela dans ure
« proportion plus élevée que ne le pensent généralement
« les meilleurs praticiens.

« Ainsi done c'est une pratique trés funeste que de main-
« tenir la nuit, dans nos serres chaudes, une température
« entitrement égale 4 celle du jour. Les plantes croitront
« trés vite, sans doute, la nuit sous l'influence d’'une cha-
« leur humide ; mais ce qui se produit dans cette inter-
« valle, parait n'étre qu'une simple extension du tissu
« formé pendant le jour, et non l'adjonction de quelque
« nouvelle partie. Les entrenmuds s'allongent et la plante
« s'étiole. Une température élevée pendant la nuit épuise
« 'excitabilité d'un arbre beaucoup plus rapidement qu’'elle
« n'en provoque la croissance ou n'accélére la maturité
« de ses fruits, alors que ceux-ci ne recoivent pendant
« 1"époque de leur maturation qu'une nourriture partielle
« quand ils ont probablement besoin d'une alimentation
« plus abondante. Le Muscat d'Alexandrie et d'autres
« raisins tardifs se desséchent ainsi sur les branches,
« avant d'atteindre ne fit-ce qu'un commencement de
« maturité, et d'autres fruits forcés manquent d’aréme et
« de coloris. »

1l est done de toute nécessité de diminuer, pendantla



— 127 —

nuit, la chaleur dans les forceries. Cet abaissement doit
étre proportionné 4 la température qu'on y maintient pen-
dant le jour et doit étre au moins de 1° pour 4¢ de chaleur,
2¢ pour 8e, 3¢ pour 12¢ et ainsi de suite. De la stricte
observation de cette regle dependent la vigueur et la santé
des arbres, ainsi que la qualité de leurs fruits. Je ne puis
trop insister sur ce point: toute culture rationnelle doit
dtre basée sur l'action de la nature, et les principes suivis
doivent étre une conséquence des phénoménes naturels
constatés par I'observation.

La chaleur du sol est encore un point sur l'importance
duquel je crois devoir appeler particulitrement 1'attention
du cultivateur. Par le forcage, les plantes se trouvent
dans des conditions exceptionnelles : leur excitabilité est
d'autant plus affaiblie que leur forcage a commencé plus
tot au commencement de I'hiver; il est done important
de ranimer, de stimuler leur activité végétative par les
moyens les plus efficaces. L'expérience suivante m'a plei-
nement démontré que la chaleur du sol est le moyen le
plus énergique d'activer le mouvement de la séve. J'avais
fait construire une serre mobile vers le commencement
de novembre, devant une vigne palissée contre un mur.
Malgré une chaleur tiede et humide, malgré les bassinages
journaliers, sept semaines se passérent sans que l'on vit
les yeux se gonfler. La vigne était d'un certain dge. Le
terrain, assez compact, étaiv plutét humide que sec; ce
n'était donc pas du défaut d’humidité aux racines que
pouvait provenir ce retard dans le développement des
bourgeons. Cependant, lorsque j'eus fait arroser le sol an
moyen d'eau chaude dont la température était d'envi-
ron 50, moins de huit jours plus tard toutes les grappes
étaient devenues visibles.
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Tant que dure le forcage, une chaleur modéree du sol
ol les racines vont puiser les sources de la vie, exerce
I'influence la plus favorable sur la vigueur et la santé des
arbres. Lorsque les parties aériennes sont soumises a une
température beaucoup plus élevée que celle du sul, elles
perdent par l'acte de la transpiration upe plus grande
quantité d’eau que les racines ne peuvent leur en fournir,
car le travail d’absorption des racines est en raison directe
de la chaleur du sol. Il est done indispensable que celle-ct
soit toujours proportionnée a la chaleur de I'atmosphére
de la serre.

C'est ordinairement au moyen de couches de fumier de
cheval que I'on procure aux racines une chaleur convenable.
Dans les forceries de premiere saison,on en met au pied des
arbres, a l'intérieur aussi bien qu'a I'extérieur des serres.
Il est surtout indispensable, n'importe I'époque a laquelle le
forcage se pratique, que les racines qui pourraient s'étre
développées en dehors des fondations de la serre, soient
mises & I'abri de la gelée au moyen d'une couche assez
épaisse de fumier chaud.

M. William Thomson, l'auteur d'un traité trés estime
sur la culture de la vigne(l), a donné dans cet ouvrage le
dessin d'une disposition qui permet de remplacer 1'emploi
du fumier par la chaleur d'un thermosyphon. Je crois utile
de le reproduire ici parce que cette disposition peut étre
appliquée avec avantage a toutes les serres a forcer les
arbres a fruits (fig. 12).

Tout ce que je viens de dire de la température dans les
cultures forcées, prouve que la direction d'un établissement

(1) 4 practical irealise on the cullivation ¢f the grape vine, — 1671,
Bdinburgh and London, Willinm Blackwood and Sons.
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de quelque importance est assez compliqude. Je recom=
mande pour les débutants la disposition suivante qui, tout
en facilitant le contrdle, simplifie beaucoup le service.
Dans chaque serre ou dans chaque compartiment, & cbtd
du thermométre qui est toujours indispensable, on pend
une ardoise sur laquelle se trouve indiquée, en forme de
tableau, la température qu'on doit y maintenir pendant
chaque période de la végétation. Voici, par exemple, le
tableau pour la serre d péchers.

. TEMPERATURE | TEMPERATURE
DATESR, PERIODE DU PORCAGHE. DT SO 2R ETIT,

1* gemnine. « . .« f & 100 5 h T
ol e e & s 10= & 12 TJo i Do
Hid m s s s s s 12 & 1562 & hll°
Jusqu'd In Aoraison . .| 15° A 18* 11 & 14°
Floraisen . . . . . B & 120 G° & 100
Aprés la flornison . .| 157 4 18° 11° & 14°
Pendant la formation du

no¥ad . . . . . 120 & 16 94 11
Aprés la formation du

poyam . . . . .| 16*A1Ee 122 & 150
Maturation, . . . . Ap L2 15 4 17

Avec ce guide on ne fera plus d'erreurs.

J'arrive maintenant au mode de chauffage des serres.

Dans les jardins ou I'on force simplement des légumes,
la chaleur est produite au moyen de couches; mais les
inconvénients inhérents a 'emploi du fumier et qui pro-
viennent de la grande humidité et de la production irré-
gulitre de chaleur, s'opposent 4 ce qu'on 'utilise pour
les cultures de hautes primeurs.

Pour le forcage des arbres fruitiers, la difficulté est
encore plus grande. Il est vrai que dans quelques forceries
en Hollande, on emploie encore aujourd'hui la chaleur des
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couches pour accélérer la végétation; mais ce procédé ne
peut fournir tout au plus que des produits de deuxiéme
ou de troisiéme saison, a moins qu'on ne fasse en méme
temps emploi d'un autre systéme de chauffage. Au milien
de Thiver, I'emploi exclusif de fumier aurait de trop
grands inconvénients. Pour entretenir la fermentation, il
faudrait remanier la couche tous les dix ou quinze jours, et

TR AR

Fig. 12, = Serre & vigoe, doat le soas-ael et chanld par le thermesyphoa.

y ajouter chaque fois du fumier frais; d'autre part, une
vapeur trop abondante lors de la floraison serait exces-
sivement nuisible & la fécondation. Il serait indispen-
sable, dés que les boutons commencent & s'ouvrir, de
recouvrir le fumier d'une couche de vieux tan, de sciure
de bois, etc., pour empécher ce dégagement de vapeur trop
considérable; mais ces matiéres diminuent aussi la quantité
de chaleur produite. De plus, il faut aérer la serre dans
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certaines circonstances, il faut y maintenir en méme temps
une température réguliére; ensuite la température de I'air
extérieur est soumise i des variations fréquentes et
subites; de tout cela il résulte qu'une forcerie de haute
primeur exige impérieusement, pendant les mois de dé-
cembre, janvier et février, le concours d'un chauflage
plus actif, soit au moyen du thermosyphon, soit au moyen
de canaux en maconnerie ou en terre cuite.

Les chauflages 4 vapeur ne sont applicables en horti-
culture que dans les établissements d'une certaine impor-
tance, sauf peut étre la ol la vapeur sert 4 chauffer I'eau
d'un thermosiphon. Quant aux caloriferes 4 air chaud, j'en
ai fait ressortir les inconvénients; je n'en dirai donc pas
d’avantage de ces deux systemes. Il n’entre pas non plus dans
mes intentions de m'étendre longuement sur les appareils
de chauffage, ni d’entrer dans de longs détails techniques
sur leur construction. Je veux examiner principalement
le mode d'action des divers systémes et les avantages que
ceux-ci peuvent présenter selon les circonstances.

11 est nécessaire d'étendre une couche de fumier chaud au
pied des arbres, surtout i I'extérieur des serres, lorsqu'ils
sont plantés de telle manitre que leurs racines s’étendent
au dehors. Si le sol est compact et s’échauffe difficilement,
il sera encore trés utile de placer une couche a I'intérieur,
afin de combattre, par un dégagement continuel de vapeur,
I'aridité de I'air, circonstance inhérente @ ce mode de
chauflage, lorsque la serre est chauffée au moyen de
conduits en magonnerie.

Les couches doivent toujours étre formées de maniére
qu'elles donnent longtemps une chaleur égale et con-
stante. On ne préte pas toujours assez d'attention & cela.
Le fumier frais, surtout celui des chevaux, s'échauffe
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rapidement et produit une trés forte chaleur; mais en pen
de jours celle-ci diminue graduellement, bient6t la fermen-
tation cesse et la couche devient froide. Certaines autres
maliéres, les fumiers froids, celui de vache, par exemple,

L

!

les feuilles, le tan sortant des cuves, etc., ont
le défaut contraire : elles s’échauffent trop lente-
ment; mais en les mélangeant convenablement
a des fumiers chauds, & des substances d'une
fermentation plus active, en les arrosant at
moyen de déjections animales liquides, elles
donnent une chaleur continue pendant plusieurs
semaines. Le degré d'humidité de la couche ou
plutét des matitres dont on la forme, exerce
également une grande influence sur sa durée:
quand elle est trop humide, elle s'échauffera
difficilement, et quelquefois elle ne s’échauffera
pas du tout; quand elle est trop séche, sa fermen:
tation cessera promptement. La pratique seule
permet de déterminer dans quelle proportion il
faut employer chacune de ces subsiances, ainsi
que lear degré d’humidité.

Pour apprécier exactement l'intensité de la
chaleur produite par une couche, on doit avoir
recours 4 un thermométre ak Aoc, dont la fig. 13

Fig.13.—Ther- ci-contre donne une idée suffisante.

mamiire dp
1T TN

Avec le thermosyphon on peut, 4 la rigueur,

supprimer la couche de fumier a I'intérieur des serres. La
chaleur modérée, réguliére, produite par cet appareil, le
fait préférer aux autres systtmes de chauffage, surtout
lorsque les forceries ont une certaine étendue. On sait
parfaitoment qu'avec le thermosyphon la culture est
moins difficile; tous les praticiens ont dédjd apprécié, du
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reste, la supériorité de ce systtme sur le chauffage obtenu
au moyen de la fumée; mais on se fait généralement une
fausse idée de la différence d’action de ces deux modes
de chauffage. Ainsi, I'on dit que la chaleur produite par le
thermosyphon est plus humide que celle fournie par les
canaux magonnés. Il est évident que les tuyaux en fer,
en zinc ou en cuivre ne peuvent produire qu'une chaleur
dépourvue d'humidité; l'eau chaude qu'ils renferment ne
se dégage pas dans l'air, car ils sont hermétiquement
fermés; et cependant l'air des serres chauffées par le
thermosyphon est moins sec que l'air de celles qui sont
chauffées par le deuxiéme mode de chauffage, personne
ne le conteste. Le Dr Lindley, dans sa T'Adorie de Uhorti-
culture, explique ce fait, qui semble au premier abord en
opposition avec le bon sens, en disant que l'argile, cuite
a petit feu, des tuyaux en brique, absorbe I'humidité de
l'air, tandis que la surface inabsorbante des tuyaux en
métal ne s'en empare pas.

Ce serait donc, d'aprés lui, dans 'affinité de D'argile
cuite et poreuse pour la vapeur d'eau, que consiste le plus
grand vice de I'ancien systéme 4 conduits de fumée. Cepen-
dant, en admettant jusqu'a un certain point cette affinité
de I'argile cuite pour I'humidité, je dirai qu'elle n'est pas
la seule cause de la sécheresse atmosphérique causée par
ce mode de chauffage. On peut remarquer, en effet, que
quand les conduits, au lieu d'étre couverts de grands car-
reaux en terre cuite, sont surmontés de plaques en fonts
dont la surface inabsorbante ne peut évidemment pas
s'emparer de I'humidité, I'aridité de 1'air ne devient pas
moins grande. Celle-ci est toujours en proportion de la
chaleur produite; plus le feu est ardent, plus I'aridité de
l'air augmente. La sécheresse est toujours plus considé-
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rable prés du foyer qu'd l'autre extrémité de la serre.
D'un autre cdté, on remarque que, pendant les fortes
gelées qui persistent quelque temps, l'atmosphére des
serres chauffées par le thermosyphon devient égalemem
séche, si 'on ne prend la précaution de jeter de temps
en temps l'eau sur les tuyaux et dans les sentiers. Cett:
sécheresse est due a la condensation de la vapeur le long
du vitrage.

On concoit donc que la sécheresse est inhérente av
chauffage lui-méme; mais elle devient beaucoup plas
sensible dans les serres chauffées au moyen du systéeme i
circulation de fumée, parce qu'an contact des conduits
souvent surchauffés, I'air devient plus avide d'eau en
devenant plus chaud.

On peut y remédier, en grande partie, au moyen d'une
couche qu'on place a l'intérieur des serres sur le pied des
arbres. La chaleur qu'elle fournit diminue dans une cer-
taine proportion celle que doit produire le foyer, tout ex
dégageant une vapeur continuelle, dont il est facile de
modérer la surabondance en recouvrant le fumier d'un lit
de vieux tan. On peut, en outre, placer sur les canaux en
magonnerie, de distance en distance, selon qu'on le juge
convenable, des réservoirs en zinc ou en terre cuite remplis
iI'eau; celle=ci, en s‘évapurant lentement, maintiendra dans
'atmosphére une moiteur suffisante.

Un autre vice du chauffage an moyen de conduits a fumée
consiste en ce que ceux-ci ne s'échauffent que faiblement
4 une certaine distance du foyer, de telle sorte que, sila
longueur de la serre dépasse dix métres, la température de
I'une des extrémités differe de plusieurs degrés avec celle
de I'autre extrémité. Il en résulte d’abord une culture
moins régulicre, et puis une maturation graduelle des
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fruits, laquelle se prolonge quelquefois durant six semaines,
méme deux mois. Cela peut étre un avantage pour I'ama-
teur qui consomme lui-méme tous ses fruits, au fur et 4
mesure qu'ils se produisent ; mais il est préférable pour le
cultivateur, qui doit les expédier souvent a de grandes
distunces, de pouvoir en cueillir en une fois une certaine
quantité. Avec le chauffage a circulation d'eau chaude, cet
inconvénient d'une maturation irréguliére n'existe pas.
La longueur des serres peut atteindre cent métres et plus;
'appareil étant bien construit et placé avec intelligence, la
différence de température aux deux extrémités est a peine
sensible. Dans les établissements o cette culture serait
considérée plutét comme un objet de spéculation, comme
dans ceux qui doivent produire des fruits en abondance, il
faut donc préférer ce dernier systéme ; au reste, I'économie
que l'on peut réaliser sur le combustible et les frais
d’entretien suffirait pour faire condamner les chauffages a
circulation de fumée, avec lesquels chaque serre ou méme
chaque compartiment de serre exige au moins un foyer
gpécial. Sous ce rapport, le thermosyphon diminue énormé-
ment la dépense du combustible ainsi que la surveillance,
car un seul appareil peut chauffer un grand nombre de
serres.

Je crois inutile d"entrer ici dans de longs détails sur le
thermosyphon. Ceux qui désirent des renseignements
complets sur ce sujet consulteront avec fruit un petit
opuscule de Th. Bureau, qui a été publié précisément en
vue de mettre au courant des fonctions et de la conduite
des thermosyphons non-seulement les chauffeurs, mais
cncore les propriétaires et les chefs des établissements
oli ces appareils sont employés, afin qu'ils puissent con-
troler eux-mémes le travail de ceux qu'ils chargent du
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service des chauffages(l). C'est un trés bon ouvrage.

Les jardiniers et propriétaires de serres liront égale-
ment avec le plus grand intérét un instructif article de
M. Lubbers, chef des cultures au jardin botanique de
I'Etat, 4 Bruxelles, sur le chauffage des serres, preésente
sous la forme d'un rapport au congrés d’horticulture
d’Anvers(?).

Je me contenterai donc de donner plus loin quelques
renseignements sur plusieurs nouveaux modéles de chau-
diéres de thermosyphons.

Comme je I'ai déja dit & plusieurs reprises, le forgage
des arbres fruitiers ne peut avoir lieu avantageusement que
tous les deux ou trois ans. Pendant leur période de repos,
ils doivent autant que possible étre exposés, au moins une
grande partie de I'été, i la libre influence des agents clima-
tériques; les panneaux mobiles sont donc enlevés, les serres
complétement découvertes. Dans certains établissements,
les tuyaux sont également mobiles afin de pouvoir étre
utilisés, comme les panneaux, pour d’autres serres qui
sont forcées a leur tour. Les tuyaux en cuivre rouge ou
jaune, beaucoup plus légers que ceux en fer, et non moins
solides si le métal est suffisamment épais, offrent alors de
grands avantages; ces tuyaux se raccordent au moyen
d'anneaux & vis et se démontent avec une grande facilité.

Le défaut des thermosyphons en cuivre est de coiter
plus du double des appareils en fer produisant le méme

(1) Conduite et ontrotien des appareils de chauffage & eau chauds, &
basso pression, & I'usage des propridlaires de ces apparoils et des per-
sonnes chargdes do lour sorvice, — avec 2 plaoches. — Gand, 1881,
librairie généralo do Ad. Hosto, éditeur, rue des Champs. Prix : fr. 1 50.

[2) Revue de U Horticullure belpe ef élrangire, 1881, pagos 257 ot 266,
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effet; mais ceux qu'on construit généralement en Bel-
gique, ne sont pas mobiles. J’ai vu cependant plusieurs
grands thermosyphons placés par la maison Ed. Delacroix,
a Gand, et dont les raccords sont mobiles, quoique les
appareils soient fixes.

Voici un joint sans brides, ni boulons, dont la pose est
rapide, économique et facile. Il est usité depuis longtemps
pourles circulations 4 faible pres-
sion, et se fait avec un simple
anneau de caoutchouc que l'on
place sur l'extrémité du tuyau  Fig. 1k = Jeint s besless,
mile avant son introduction dans le manchon du tuyau
contigu. La dilatation du métal est ainsi facilitée et la
mise en place peut étre faite par les ouvriers les moins
exercés,

L'emploi de ces raccords simplifie considérablement le
placement ou le déplacement des thermosyphons, au point
que I'on peut se passer d'un méeanicien.

Certains constructeurs font grand état des tuyaux dit
« & ailettes ». L'emploi de ceux-ci n’est avantageux que

=T

Fig. 13, — Tayaar & aileites,

dans les compartiments ou sections de serre, oi ’on désire
augmenter la somme de chaleur sans augmenter le nombre
de tuyaux.

Lorsque le thermosyphon est fixe, il faut que, dans
les serres oii les arbres font leur ropos, 'on puisse laisser
échapper l'cau des tuyaux pendant I'hiver, afin qu'elle
ne s’y congéle pas. A cet effet, chacun des tuyaux
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doit étre muni d'un petit robinet 4 sa partie inférieure; il
est également nécessaire d’adapter une soupape étanche, i
leur entrée comme a leur sortie dans la serre, autant pour
régler la distribution de la chaleur, que pour les tenir
vides, lorsqu'ils ne doivent point servir au chauffage. Mais
le prix de ces soupapes étanches est tellement élevé qu'on
evite autant que possible de devoir les employer.

Les soupapes en valves employées généralement dans les

Fig, 16.°= Yalve du thermoryphon.

thermosyphons,en vue de faciliter la répartition de la cha-
leur, ne sont point étanches et par conséquent les tuyaux
restent toujours remplis d’eau, ce qui provoque un mouve
ment dans les serres destinées 4 étre maintenues en repos.
Sans étre parfaite, la soupape de Forster et Pearson est la
meilleure qu'on ait construite jusqu'a présent. La valve
est mobile et peut étre retirée pour enlever les dapdts qui
peuvent s’étre formes accidentellement dans les tuyaux, et
qui empécheraient la circulation de V'eau. (Voir fig. 16.)

On construit bien des modéles de thermosyphons qui
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donnent des résultats plus ou moins satisfaisants. Pour les
serres on emploie a peu prés exclusivement le thermosy-
phon 4 basse pression, dont les divers systémes ne different
entre eux que par la forme plus ou moins compliquée de la
chaudiére. Quant a celle-ci, la plus avantageuse est évidem-
ment celle qui est a la fois simple et solide, absorbe peu
tle combustible, donne une chaleur continue et réguliére,
qu'on installe facilement et qui se laisse nettoyer prompte-
ment et commodément.

Ces avantages, on les trouve dans I'emploi de la chau-
diere tubulaire verticale de BercEr et BariLror, et dont
ci-contre une coupe (fig. 17); je puis en recommander
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Fig. 17. = Chanditre de thermoiyphos tabolsire verteale; & rotvar de Samme
(eompe inlivicur).

'usage. Je les expérimente depuis plusieurs années et j'ai
obtenu des résultats trés satisfaisants.

Cet appareil offre une grande surface de chauffe en raison
de la dimension du foyer et de la disposition des tubes; les
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operations peuvent se faire trés rapidement par suite de
I'emploi des tubes en cuivre, ce dont résulte une notable
économie de combustible; le systéme n'exige pour ainsi
dire pas de surveillance, le cylindre d'alimentation per-
mettant au combustible de descendre régulidrement dans
le foyer, sans l'intervention de personne, et I’alimentation
s'accomplissant ainsi réguliérement et automatiquement
pendant douze heures et plus.

Puis on peut employer des combustibles de qualité infé-
rieure, le tirage étant puissant; et il est facile de nettoyer
complétement les conduits de fumée en peu d’instants en
enlevant le couvercle diviseur mobile, qui laisse a décou-
vert les tubes et V'espace libre entre la maconnerie et
1'appareil.

Enfin la pose de 1'appareil peut se faire sans I'assistance
d'un ouvrier ayant les connaissances spéciales de la fumis-
terie; ici le corps entier de I'appareil repose sur une plaque
de fonte; celle-ci est munie de rainures oui glisse le gril.

On peut voir fonctionner cette chaudiére dans 1'eta-
blissement d'horticulture Ep. PywaerT-Van GEERT, &
Gand, ol elle est installée depuis sept ans.

La question du chauffage des serres a pour les pays du
Nord et pour les grands établissements une importance
considérable. Et c'est la surtout qu’il faut établir, suivant
les circonstances, les installations pouvant procurer les
plus grands avantages et la plus grande économie. C'est ce
qui m'engage i dire quelques mots de deux systémes de
chuudiéres encore peu connus en horticulture.

Dans le premier, la nouveauté consiste dans 'utilisation
du foyer a étages de M. Michel Perret, pour le chauffage
au thermosyphon.
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Ce foyer permet d’employer pour les chauflages 4 eau
chaude les plus mauvais combustibles, ceux qui ne pour-
raient servir dans aucun autre foyer et que, dans cer-
taines localités, on peut se procurer pour rien ou tout au
moins & peu de frais, comme les poussitres de coke,
de charbon maigre ou d’anthracite, les houilles schis-
teuses, les fraisils de forges et, en général, tous les rdsidus
des foyers industriels.

Ce systeme fonctionne, dans les meilleures conditions,
au grand et magnifique établissement horticole de
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Fig. I8, — Foyer Perrat. Conpe tramavarsale.

MM. Jacob-Makoy et Ci, 4 Lidge et les propriétaires s'en
montrent fort satisfaits,

Notre savant ami, M. Ch. Joly, vice-président de la
Société nationale d'horticulture de France, a publié une
note trés intéressante sur le foyer Perret(l).

Je me permets d’en extraire les explications quisuivent:

(1) Revue de IHordiculiure belpe ef élrangire, 1683, pago 248,
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« On sait, dit M. Joly, que tous les combustibles exigent
pour lear oxydation, c'est-d-dire pour leur utilisation, une
température qui varie suivant leur nature. Ainsi, le bois,
la houille, le coke, 'anthracite, ne britlent qu'a des tem=
pératures progressivement plus élevées. Lorsqu’ils sont a
Pétat pulvérulent, intervient une autre difficulté provenant
ile leur nature physique. Placés sur un gril ordinaire, ou

Fig. 19, = Feyrr Perret, Coupr verticale,

bien ils tombent entre les barreaux, on bien ils interceptent
le passage de 'air et étoufTent le fen.

Voyons ce que propose M. Michel Perret pour obvier &
ces inconvénients : déerivons d'abord son loyer, puis nous
examinerens I'application de celui-ci aux usages horticoles
qui seuls doivent nous préoccuper.

Comme on le voit par les figures ci-jointes, le foyer
Perret se compose de quatre étages formés par des dalles
en terre réfractaire, légérement cintrées, pour leur donner
plus de résistance et superposdes les unes aux autres; ces
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étages communiquent entre eux tantdt par 'arriére, tantbt
par l'avant; 'emploi de la terre réfractaire a pour but
d’emmagasiner la chaleur indispensable pour briler
certains combustibles, surtout & 1'état pulvérulent; il a
aussi pour effet, 4 notre point de vue particulier, d’entre-
tenir longiemps la combustion, d'éviter les coups de feu et
d'obtenir la durée et 1'égalité de température que nous
recherchons par I'emploi de l'eau et l'utilisation de sa
grande capacité calorifique.

Dans le foyer Perret, la face métallique est percée de
trois ouvertures : les deux portes d'en haut servent au
chargement et a 1'étalage du combustible; celles d’en bas
servent de cendrier. Pour que la combustion ait lien dans
de bonnes conditions, il faut que 1'air extérieur arrive a
une température élevée; c'est ce qu'on obtient en le faisant
circuler entre la face antérieure B, puis en M, avant qu'il
ne péndtre par le bas, dans le foyer proprement dit, pour
suivre ensuite chaque étage. La combustion s'opére par la
surface et non par le passage de l'air a travers le combus-
tible, comme sur les grils ordinaires : elle a lieu 4 une
température trés élevée due au rapprochement des étages
et l'on peut ainsi pousser'incinération jusqu'a ses extrémes
limites.

Comment utiliser maintenant les gaz brilés? Ils vien-
dront, si I'on veut, frapper une chaudidre formée d'une
couronne sphérique, puis ils plongeront dans une série de
tubes en harmonie avec la grandeur de I'appareil; la
chaudiére sera mise en communication avec les tuyaux
d'aller et de retour, absolument comme dans nos thermo-
syphons ordinaires. Il n'y a done rien de changé que le
foyer proprement dit, et co foyer peut s’appliquer a toute
circulation d'ean déja existante. J’ajouterai que si, pour
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une cause ou pour une autre, par exemple, quand la
température de la serre est trop élevée, on veut suspendre
ou ralentir le chauffage, on a deux moyens; ou bien
réduire 1'entrée de l'air par le cendrier, ou bien diriger les
gaz brillés dans le tuyau de fumée, par une porte spéciale,
au lieu de les faire passer a travers la chaudiére.

Ceci posé, voyons la mise en train et la conduite da
foyer. .

On commence par faire dans le cendrier un feu de bois
pour porter au rouge le premier étage de dalles. Une fois
ce résultat obtenu, on charge cet étage avec du combus-
tible, puis successivement les autres étages qui s'échauffent
uinsi graduellement. Quand I'appareil est en fonction, la
maneuvre régulitre consiste i faire descendre, i I'aide
d'un ringard, le combustible d'étage en étage et & rechar-
ger celui du haut : au besoin, cette opération ne doit
avoir lien que 2 ou 3 fois par jour, suivant l'activité que
'on veut donner a la combustion.

Maintenant que nous connaissons bien notre appareil,
voyons si son prix, se durée, sa dimension et son fone-
tionnement conviennent aux horticulteurs.

En premier lieu, son prix est plus élevé que celui de nos
installations ordinaires, puisqu'il faut I'ajouter a I'appareil
tubulaire qu'il nécessite. Mais, lorsqu'on peut avoir 4 des
prix minimes des combustibles maigres difficiles & utiliser
autrement, on peut facilement calculer les frais de premiére
installation et établir le chiffre de la dépense courante,
comparée avec I'emploi de combustibles ordinaires. Si l'on
a 4 sa portée des résidus de foyers industriels absolument
sans valeur, des poussiéres de toute espdce, il n'y a pas
4 hésiter, 1'économie est évidente.

Quant a la durde des dalles en terre réfractaire, elle est
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considérable et ces dalles peuvent se remplacer & pen de
frais. L'appareil occupe un espace plus grand que nos
foyers ordinaires, c¢’est vrai, mais il peut toujours se placer
sous la serre dont le sol n'est pas utilisé, et, & vrai dire, 4
tous les points de vue, c'est 14 sa véritable place. Il a pour
avantage de chauffer I'intérieur du sol, et par sa construc-
tion en matériaux mauvais conducteurs, il permet d'obtenir
une égalité et une durée de fempérature toujours enviables
en horticulture. »

Voici la ldgende des deuz gravures du foyer Perrel :

» Dalles en terro réfractaire sur losquolles brilent Jes combustibles
pulvérulents,

. Porte en tole fermant la faco antdrioure du foyer.

. Chandiére tubulaire & travers laquello passent les gaz brilés.

. Condrier rocovant les poussiéres des dlages supériours

. Arrivée do 'air extérieur qui s'échauffe en s'élovant entre Is
plague B et 1n face du foyer.

Enfrdéo de 1'air & la partio inféricuro aprés avoir parcouru en
descendant Viotérieur de la facade méiallique crouse.

. Arrivde des gaz brilés pour 1'otilisation de la chaleur.

I. Sortie do 1a fumée.

L. Tampons de nettoyage couverts de sablo.

A, Portes de parvice pour charger le foyer ot faire descendre le
combustible.

moam -

=

=]

Des installations du genre de celles décrites ci-dessus, ne
trouvent d’emploi que dans des forceries consdquentes,
situdes dans des localités ol des combustibles de peu de
valeur sont abondants et a bas prix.

Dans d'autres circonstances il y aura profit & employer
la vapeur pour chauffer I'eau dans les thermosyphons.

Autant je suis adversaire du chauflfage des serres directe-
ment par la vapeur, autant je préconise — pour les grands
établissements — le principe d’élever et de maintenir 'eau
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des tuyaux d'un thermosiphon i la température convenable
it I"nide de In vapeur d'can.

J'ai vu plusieurs applications de ce principe, ol la
vapeur en se condensant se méle a I'ean des tuyaux et qui
présentent de grands inconvénients. On peut éviter ceux-ci
en chauffant 'eau dans les conduits du thermosiphon an
moyen de tubes fermés, de sorte que la vapeur condensée
retourne a la chaudiere.

Une disposition de ce genre a ¢té appliquée au chaufiage
d'une serre chez M. De Naeyer, le grand industriel, &
Willebroeck, l'inventeur des chaudiéres multitubulaires
inexplosibles.

Je crois utile de donner ici le dessin d’une chaudibre de

Fig. 3. — Chaadidre multitabalaire inesplesible,

ce systéme. Voici, d"aprés I'inventeur, quelques considéra-
tions sur sa chandiere multitubulaire :

« Pour utiliser convenablement le calorique produit par
le combustible, il faut des générateurs présentant de
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grands surfaces de chauffe, capables de dépouiller de la
plus grande partie de leur chaleur les gaz produits par la
combustion. Lorsque la surface d'absorption n'est pas
assez considérable, une grande partie de la chaleur se perd
par la cheminée. Les chaudiéres cylindriques, en général,
ne sont pas économiques par la raison bien simple que,
pour avoir une surface de chauffe suffisante, il faut, méme
pour de petites forces, des appareils trés grands, ce qui
entraine 4 de fortes dépenses.

« Les chauditres a foyer intérieur, avec faisceaux de
tubes de petit diamétre, par lesquels circulent les gaz
chauds,donnent un meilleur rendement en vapeur; mais les
avantages de ce systéme sont considérablement réduits en
pratique parles depdts de suie qui viennent diminuerla sur-
face de chauffe, et les incrustations trés difficiles 4 enlever
entre les tubes, qui diminuent la conduetibilité du métal.

« A cfté de I'économie de combustible vient se placer la
question de sécurité, tout au moins aussi importante.

« Dans la plupart des établissements possédant des
chaudiéres, ces appareils sont confiés & de simples chauf-
feurs souvent inexpérimentés, et la surveillance exercée
par les agents du gouvernement ou des associations spécia-
les, ne saurait constiluer une garantie suffisante.

« Les nombreuses explosions qui, malheureusement, se
produisent chaque année, imposent aux industriels I'obli-
gation de prendre toutes les précautions nécessaires pour
éviter ces terribles accidents.

« Fn employant des appareils producteurs de vapeur
inexplosibles, ou tout au moins dont I'explosion ne peut
entrainer aucune conséquence ficheuse, la question de
sécurité est résolue.

« On peut dire que les effets destructifs d'une explosion
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sont en raison directe de la masse métallique de la chau-
diére et du volume de vapeur pouvant étre produit instan-
tanément par l'eau emmagasinée,

¢« Des chaudiéres multitubulaires, composées d'un grand
nombre de tubes de petit diamétre, présentent une sécurité
absolue. En effet, si, ce qui est excessivement rare, une
explosion a lieu, elle ne sera produite que par la rupture

d'un tube, et, ainsi localisde, aucun accident grave ne
saurait en étre la conséquence. »

Voici également, d'aprés l'inventeur, un résumé des
avantages que présente son systétme de chaudidres :

« 1¢ Ces chaundiéres sont simples de construction et sont
faites avec les meilleurs matériaux.

« 2¢ Il existe une parfaite circulation de l'eau dans
I'intérieur des tubes, ce qui leur permet d'avoir une
température toujours constante.

¢« 3* La construction du foyer est faite de manitre quela
combustion des gaz soit compléte avant leur arrivée & Ia
cheminée.

« 4= La surface de chauffe est supérieure a celle obtenue
par les autres chaudidres, relativement aux dimensions
de celle-ci.

« 5° Cette chaudiére a une grande surface d’eau pour le
dégagement de la vapeur produite, de maniére & éviter les
dcumes.

« G L'espace occupé par l'eau est divisé en petites
sections, de maniere qu'aucune explosion ne peut avoir lieu
et que les effets destructifs occasionnés par la rupture d'un
tube sont localisés.

« 7+ Toutes les parties de la chaudiére sont accessibles
pour leur facile et prompt nettoyage ainsi que pour les
réparations.



— 149 —

« 8 L'espace occupé par une de ces chaudiéres est trés
minime, méme pour des forces considérables, et son
transport est des plus faciles pour les pays oil elles serajent
i établir & de grandes distances des communications.

« 9° Le prix d’'achat trés réduit et la garantie de bonne
construction viennent compléter l'énumération de ces
avantages. »

Disons deux mots maintenant sur le chauffage 4 I'aide
du gaz. Les essais tentés jusqu'ici sont encore loin de
donner le dernier mot sur cette question. Constatons
d'abord que le gaz chauffe un thermosyphon, de facon que
la chaleur produite par la combustion puisse étre égale-
ment répartie dans le local 4 échauffer. Une application de
ce systtmo a été faite au chauffage d'une des serres du
Jardin fleuriste de la ville de Paris.

Nous en reproduisons ici un dessin (fig. 21).

Le gaz arrive par le tube C. Le foyer est placé sous une
chaudiére A,formée de deux cloches superposées, entre les
parois desquelles la chaleur produite circule (voir les
fleches) avant de se dégager dans la cheminée B. Celle-ci
peut traverser la serre sans inconvénient, pourvu qu'elle
soit bien imperméable, car les produits de la combustion du
gaz d'éclairage sont trés nuisibles aux plantes.

Le chauffage au gaz n'est réellement pratique que dans
certaines circonstances et pour des serres d’amateur de peu
d'étendue.

Le travail manuel y est supprimé et au moyen d'un
appareil régulateur, il sera possible d'obtenir une tempéra-
ture réguliére. Mais on ne perdra pas de vue qu'au prix
actuel du gaz dans la plupart des localités, la dépense sera
environ du double que celle occasionnée par le chauffage &
la houille.
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A Paris notamment, ot le charbon de terre coite fort
cher a cause des frais de transport, le gaz ne peut entrer en

Fig. 11,

lutte qu'a la condition que son prix de revient ne dépasse
pas 14 centimes lo métre cube.

La méme objection pourra étre faite, dans la majorité
des cas, au procédé suivant.

Un jardinier intelligent, M. E. Bougard, a imaginé de
chauffer le thermosyphon 4 1'aide du pétrole ou de I'huile
minérale. Jo roproduis ici le dessin de 1'appareil qu'il a
fait bréveter, avec les détails qu'il a communiqués i la
Revue de T orticulture belge.

Dans le systéme que je préconise, écrit M. Bougard, au
licu de la houille, on emploie de I'huile minérale. La

disposition des tuyaux et leur nombre ne différent guere de
ceux des autres systbmes.
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Ce nouveau mode de chauffage par I'huile minérale
présente les avantages suivants: le régularité du chauf-
fage; 2¢ pas de surveillance; 3¢ grande économie dans
I'installation ; 4 économie sérieuse du combustible.

La gravure représente l'appareil complet, et en place,
prét a fonctionner, moins
les tuyaux. La chaudiére
est rectangulaire munie
de bouilleur; par sa
disposition, elle posséde
une grande surface de
chauffe; 1/4 du volume
de I'appareil est en con-
tact avec la flamme, ce
qui lui donne une grande
puissance et active la
circulation de l'eau. Le
chauffage s’opére par de
fortes lampes, lampes
pouvant marcher 20 heu-
res consécutives (suivant
la grandeur du récipient
a huile) et dont les
méches ne doivent étre  Fig. 2. — Thermosiphon & I'kuile minérale,
mouchées que toutes les 24 heures. Les appareils sont de
différentes grandeurs. Ils nécessitent 2, 4, 6 ou 8 lampes;
dans les serres les plus usitées, c’est-i-dire dans celles
ne dépassant pas trois meétres d’élévation, la dépense a
résulter du chauffage est de fr. 0,05 4 ’heure par lampe,
si on éléve la temperature a 15 degrés C. au-dessus de la
température extérieure. Les lampes ont un réservoir 4
huile commun. Cet appareil, ajoute M. Bougard, par son
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peu de volume, peut étre placé dans toutes les serres, soit
sous les tablettes ou dans les sentiers; il n’a besoin d’aucun
support, ni de maconnerie. Il fonctionne sans cheminée;
par précaution je lui ai adapté une hotte munie d'un tube
de quatre centimétres de diamétre 4 sa partie supérieure
et sortant 4 'extérieur de la serre. De cette facon, si une
lampe fume, I'odeur ne se dégage pas dans la serre. Tout
I'appareil est en cuivre jaune ou rouge.

11 est propre, coquet, facile a entretenir; les réparations
ne sont pas a redouter, toute la chaleur se trouve
employée, et enfin, on peut régler cet appareil de la
maniére la plus exacte.

Une observation, maintenant, sur le combustible. Les
grands etablissements oi, durant la saison rigoureuse, un
chauffenr est chargé d’entretenir et d’alimenter les foyers
pendant la nuit, emploient le combustible qui leur procure
la plus grande économie, c¢’est-a-dire le bois, 1a houille ou
le coke, suivant les localités et les circonstances. Dans les
établissements de moindre importance, c’est le jardinier
lui-méme qui est obligé de surveiller ses feux. La, il devra
employer un combustible dont la combustion lente et égale
ne ’oblige pas a rester sur pied la plus grande partie de 1a
nuit. L'expeérience a prouvé que les driguettes ou agglome-
rés de houille, présentent sous ce rapport, un immense
avantage sur la houille en morceaux ou gaillettes. Voici ce
qu’on lit, & propos de I'emploi des briquettes, dans une
relation de la visite faite aux Etablissements horticoles de
Gand par le Congres international de botanique et d’horti-
culture de 1885, par Ch. De Bosschere(l).

(1) Uns brochure grand en 8°. Gand, Ad. Hoste, 1886.
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« C'est 'Etablissement PyNAERT-VAN GEERT qui & pris,
depuis plusieurs années, U'initiative de I'emploi des briquet-
tes ou agglomeres pour le chauffage des serres. L'économie
est assez importante. Le chauffage d’un thermosyphon
revient & 23 centimes 'heure avec de la houille, tandis
qu’il ne coiite que 16 centimes avec les briquettes. Cela
résulte de nombreux essais. On obtient avec celles-ci, a
volonté, un feu lent ou vif; elles ne produisent en moyenne
que 10 & 20 ¢/, de cendres fines.

« Mais le choix des briquettes n’est pas indifférent. Il
ne faut acheter que des briquettes lavées : celles de
Charleroi paraissent étre les meilleures. »

On trouve partout aujourd'hui dans le commerce, ces
briquettes agglomérées meécaniquement et d’'un emploi
extrémement commode pour le chauffage des serres. Je
suis convaincu que leur usage se répandra de plus en
plus, surtout les briquettes dites lavées, qui sont d'une
qualité supérieure.

Dans les serres ot I'on emploie du fumier, celui-ci doit
&tre recouvert d’un lit de tan, de sciure de bois ou d’une
autre matiére quelconque qui I’empéche de produire trop de
vapeurs. On emploje généralement le tan, malgré 1'odeur
désagréable qu’il dégage. Aprés la fécondation, on I'arrose
tous les jours avec la seringue et on le remanie tris
souvent, en y ajoutant de temps en temps du tan frais. De
cette maniére, il fermente lentement et produit une vapeur
moderée, extrémement favorable aux jeunes fruits. Quant
4 la couche placée au pied des arbres au dehors de la serre,
on la couvrira de planches pour I'abriter contre la pluie et
de la neige, et pour en concentrer la chaleur, ainsi que
pour faciliter le service extérieur : ombrage, placement
et enlévement des couvertures, ete.
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Les serres doivent étre couvertes chaque soir a la brune.
Ceci n’a pas seulement pour but d’économiser le combusti-
ble, comme on le croit souvent, mais surtout d’empécher
une trop grande condensation de la vapeur atmosphérique.
Toutefois, il est de la plus haute importance de les décou-
vrir au point du jour, méme lorsqu’il géle. Il est préférable
de laisser descendre momentanément la température de
2 ou 3 degrés dans les serres, plutét que de soustraire
trop longtemps les jeunes hourgeons ou les fleurs a
I'influence fortifiante de la lumiére.

Les meilleures couvertures pour les serres sont les
toiles en tissu de jute. La brochure citée plus haut, de
M. DE BosscHERE, explique comme suit les avantages de
leur emploi. « Les toiles, employées comme couvertures
contre le froid, sont d’un usage commode et avantageus.
Elles sont beaucoup plus efficaces que le paillasson de
jone ou de paille, celui-ci eiit-il méme 2 4 3 centimétres
d’épaisseur. Cela s'explique ainsi: La toile de jute qui
s'imprégne de l'humidité se dégageant & travers les
intertices de vitres, se raidit dés que le thermométre
descend au-dessous de zéro; tous ses pores se remplissent
de buée solidifiée, elle devient imperméable et maintient
au-dessus du vitrage un coussin d’air qui s’oppose i la
déperdition de chaleur. Voici la conséquence pratique de
ce phénoméne : dans une serre froide ot I'on ne fait
fonctionner le chauffage qu’en cas de gelée, le thermométre
peut descendre au dehors a 4° sous zéro, avant qu’il faille
songer 4 allumer les feux. Dans les serres chaudes on peut
faire une économie qui va, suivant les circonstances,
jusqu’a 20 o/, sur le combustible, et de ce chef on regagne
dés la premiére année les frais extraordinaires occasionnes
par 'achat des toiles.



« Quand on aura compris les multiples avantages de
cette couverture, non seulement pour les serres, mais
surtout pour les couches 4 primeurs, on verra disparaitre
de tous les jardins ces affreux paillassons qui, dés le
premier hiver commencent  se casser, & se defaire et a
encombrer les chemins, les carrés et les pelouses de leurs
brins malpropres. »



CULTURE FORCEE PROPREMENT DITE.

On ne soumet a la culture forcee que les arbres a fruits
charnus, et seulement les espéces ne produisant pas de
fruits mirs pendant une grande partie de l'année. Ainsi,
je ne pense pas que l'on ait forcé jusqu’ici des poiriers,
parce que 'on en posséde plusieurs variétés, telles que
Bergamotle Esperen, Fortunde, Doyenné dhiver, dont la
conservation peut se prolonger dans les fruiteries bien con-
ditionnees jusqu’en mai et juin; cependant, on pourrait
dans certaines circonstances et avec un résultat satisfaisant,
accélérer artificiellement la maturité de quelques bonnes
variétés de poires précoces, par exemple Beurré Gifard,
Duchesse de Berry d'été, Epargne, Clapp's Favourite,
Bon Chrétien William, etc.; et cela en placant, vers le
15 février, une serre volante devant les espaliers préparés
a cet effet, et en les traitant 4 peu prés comme les
abricotiers, dont le forcage commencerait vers la méme
époque. On pourrait aussi avancer la végétation de quel-
ques arbres en pots de la méme maniére que pour les
espéces fruitiéres dont nous allons détailler sucessivement
la culture. (Voir plus loin la description des procédés de
culture en pots.)

Au point de vue de la culture forcee proprement dite,
on peut diviser les arbres a fruits en deux catégories :
12 les arbres a fruits a noyau, savoir le pécker, 1'abricotier,
le cerisier et le prunier; 20 les arbres i fruits en baie, qui
sont la vigne,, le figuier, le framboisier, les groseilliers
et le midrier noir.

Je crois devoir adopter cette classification dans la
description des procédés de culture, ceux-ci offrant quel-
que analogie pour 'une et I'autre catégorie.



ARBRES A FRUITS A NOYAU.

PECHER ET BRUGNONIER . -

Le pécher est, de tous les arbres 4 noyau, celui dont
les fruits sont le plus estimeés. La péche est certainement
le plus beau, le plus délicat et le plus savoureux des fruits
de nos climats tempérés. La culture forcée du pécher est,
en outre, beaucoup moins difficile et moins chanceuse que
celle du cerisier, du prunier et de 1’abricotier. Aussi, je
n’hésite pas 4 déclarer que, lorsqu’elle est bien comprise,
elle peut rapporter de beaux bénéfices. Apres la vigne, je
considére le pécher comme étant I’essence la plus propre
a étre exploitée an point de yue commercial.

OPERATIONS PREPARATOIRES.

§ 1. — Des serres.

Les arbres destinés a ce genre de culture peuvent é&tre
élevés en caisses ou en grands pots; mais il est préférable,
pour une culture de spéculation et d'une certaine impor-
tance, de ne forcer que des arbres cultivés en pleine terre.

(1} Les cultures anglaises seules semblent congidérer comme deux
espéces différentes ls pécher ot lo drugnonter. Si, au point de yus pomolo-
gique, les brugnons sont bien distincts des péches, il n'en est pas tout &
fait de méme des arbres pour ce qui concerne 1z culturs en serres, aussi
bien qu'en plein air. Le pécher et lo brugnonier exigent les mémes soins,
en régle générale. On sait bien cepondant que, si certains brugnonisrs
sont plus délicats, il en est de méma da certaines variétés de péchers.

On confond communément, 3ous un méme nom, les brugnons et les
péches lisses proprement dites. Les vrais brugnons ont la chair adhé-
ranto au noyau; chez les péches ligses, au contraire, la chair so sépare
aisément du noyau.
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La premiére méthode, quoique présentant 1'avantage de
permettre le remplacement des pieds dont la floraison ne
promettrait pas un résultat satisfaisant, ne saurait étre
employée avec suceés que sur une petite échelle; les arbres
en pots ou en caisses sont moins vigoureux, plus délicats
et plus sujets 4 I'écou-
lement de gomme. En
général, pour végéter
avec vigueur, en cul-
ture forcée, et donner
des récoltes abondan-
tes, les péchers ne
veulent pas étre génés
dans le développemet
de leurs racines. Les
arbres en pots exigent
Fig, 13, — Serer § Mpo Ire sown, | 0SS beaucoup plus de
chaffaés aa thermesyphon. soins en ce q‘lli col-
cerne les arrosements, car la moindre négligence peut
causer la chute des fruits qui seraient déja formés. Tl est
donc plus avantageux de forcer des arbres plantés en pleine
terre, dans des serres spéciales, permanentes, mais dont les
chassis vitrés sont mobiles, ou bien contre des murs devant
lesquels on place une serre volante, a I'époque ou l'on veut
avancer leur végétation, lorsqu'on a seulement pour but de
héter de quelques semaines la maturation des fruits.

Les serres 4 forcer n'ont généralement qu'un seul ver-
sant, parce que les arbres doivent y étre plantés de
maniére 4 se trouver rapprochés autant que possible du
vitrage. Cependant cette condition n’est exigée que dans
les serres de premibre saison; pour les forcerie de
troisitme ef de quatiéme saison, qui ne sont mises en
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activité que vers la fin de janvier ou de février, cette con-
dition n’a plus autant d'importance et méme il y a peu
d’inconvénient a ce que les arbres soient places en espalier
contre les murs.

La serre (fig. 23) convient spéclialement dans les situa-
tions élevées, en terrain léger, plutét sec qu’humide; le
mur de devant, construit sur voltes afin de permettre aux
racines de se développer plus librement, n’a que fort peu
de hauteur (0=30 a 0=35).

On trouvera plus loin, au chapitre traitant du forcage
de la vigne, la coupe d’une serre a forcer pour premiére
saison, qui a été construite par M. De Haussy, a Manage
et dont le modéle a été adopté également pour les péchers
de haute primeur. Dans I'une et I'autre de ces serres, le
chauffage au thermosyphon est établi dans un encaisse-
ment maconné & claire-voie dans le sol, de facon 4 chauffer
celui-ci en méme temps que l'air. Au commencement du
forcage quand on veut provoquer par la chaleur du sol la
mise ep végétation des racines, on bouche au moyen de
planches les grils qui recouvrent I’encaissement.

Dans la serre (fig. 24) dont on devra préférer la disposi-
tion pour les terrains humides et bas, ce petit mur atteint
une hauteur d’un métre environ et les arbres s’y trouvent
plantés sur ados ou sur butte. Dans 'établissement ou j’ai
copié la figure 24, les arbres conduits le long du mur du
fond étaient des figuiers. Ceux-ci donnent une récolte
quelque peu satisfaisante, uniquement lorsque les arbres
palissés sur le devant n’occupent pas fout a fait le treillage
et ne prennent pas toute la lumiére. Cette observation
s'applique a toutes les serres 4 simple versant ot I'on veut
cultiver des vignes ou d’autres essences contre le mur du

fond.
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Dans cette serre, le chauflage alien au moyen de fumier

Fig. 28, — Serre d péchers pour troisiéme naison, ehauflée au moyen d'un conduil & famée.

et d’un calorifere avee conduit de fumee; la couche de
fumier recouvre le sol
an pied des arbres &
I'intérieur ot a l'exté-
rieur.

Afin de faire jouir les
arbres de la plus grande
somme de lumiére et de
chaleur solaires pendant
les courtes journées d'his
ver, il faut que I'incli-
naison des chissis soit
telle que les rayons du
soleil viennent les frap-

Fig. %5, — Serre & péchers en Allemagne pour

saisons hutives. per perpendiculairement
et cela 4 I'dpoque de la floraison. Pour cette raison, jai
donné 700 d'inclinaison a la serre figurée sous le n° 24, et
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serre destinde aux cultures de haute primeur, et 52° i la
serre figurde sous le nc 16 qui convient mieux pour la
3¢ saison(l). Dans la pratique on considére souvent comme
une régle fort peu absolue cette inclinaison du vitrage.
J’ai moi-méme obtenu en toute premiére saison des résultats
satisfaisants dans des serres dont l'inclinaison était de 500
il n’en reste pas moins vrai, cependant, que, dans un genre
de culture ol le succés ou l'insuccés dépend quelquefois
de circonstances, si inappréciables qu’elles échappent
facilement i l'attention du praticien le plus intelligent,

Fig. 26. — Serre & péchers, en Allemagne, pour sairons tardives.

il est prudent de faire tout son possible pour réunir les
conditions d'une compléte réussite.

Je crois utile de donner encore ici, d’aprés M. Tatter(@),
la coupe de deux serres a péchers, telles qu’on les
construit encore actuellement en Allemagne. Comme on
le voit (fig. 25 et 26), ici également les arbres sont

(1) Voir ce qui a été dit & ce sujet page 107.
(2) Die praktische Obstireiberei.
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palissés parallelement au vitrage (@); ils sont plantés dans
un encaissement maconné, légerement éleveé au-dessus du
sol (/. f): des venulateurs (e, ¢) permettent de renouveler
air. Le chantlige se fait au moyen du termosyphon (e).
La tigure 27 donne la coupe de la grande serre a péchers
du potager royal de Frogmore, pres de Windsor. Elle est

Fig. 7. — Serre 4 peéchers du Jardio royal de Frogmore, en Angleterre.

large d'environ D metres, et chaque compartiment a une
longueur d'environ 18 métres, 11y a ainsi 6 compartiments
sépurés par des cloisons. Chacun d’eux n'est occupé que
par quatre arbres, forts, vigoureux et conduits en éventail
parallelement au vitrage. L'appareil de chauffage est placé
sur le devant, i 20 ou 30 centimétres seulement des tiges
des arbres, que 'on garantit de exceés de chaleur par une
planchette. Il se compose de quatre tuyaux de thermosyphon



— 163 —

d’un diamétre de On15. Le tuyau supérieur est a gouttiére.
J'ai expliqué 4 la page 74, l'utilité des tuyaux-gouttieres.
J’ai vu pour la premiere fois appliquer ce systéme a
Frogmore pour des tuyaux en fonte. Je pense que cette
application mérite d’étre répandue. On finira par établir
des tuyaux-gouttiéres dans toutes les serres chaudes
indistinctement : ils permettent de déterminer a volonte,

= T e e 2 S
i — G R | i AW T

Fig .28, — Serre adossée simple, & toilure droite

et avec la plus grande facilité, la production de la vapeur.
J’ai rencontré en Angleterre des serres a fruits dont le

modele s'éloigne fort peu des constructions destinées aux
plantes d’ornement. Parmi les formes adossées, je reproduis
ici quelques modeles de la célebre maison J. Weeks et Co,

de Londres.

- Toutes ces serres ne peuvent servir qu'a des forceries
mises en train au plustét en février. Celles représentées par
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les figures 28 et 20 sont en bois. La troisiéme (fig. 30) est
i toiture en fer curviligne, comme ¢'était généralement la
mode, il y a quelques anndes, de construire les serres
adossees chez nons comme & 'étranger. On peut appliquer
cette forme méme au pécher; mais, je le répéte, seulement
aux serres destinées aux forceries de troisieme saison.
Dans cet ovdre d'idée, ¢’est-i-dire pour des cultures ou
la récolte ne doit pas étre avancéde de beaucoup sur I'époque

Fig. 9. — Serre adovsée avec vitrage partiellement vartical el tablette,

oi les fruits viennent naturellement & maturité a I'air
libre, rien ne s'oppose 4 ce que ’on adopte, pour une serre
i péchers, une forine de serre ordinaire a double versant,
telle que, par exemple, celle dont la vue intérieure est
indiqué par la figure 31.

A voir celle-ci, on peut se représenter comment on
transformerait aisément en serre verger ou serre  primeur
une serre i Azalées, voir méme une serre a Orchidées.
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Le modéle de la serre suivante (fig. 32) 4 été pris dars

Fig. 30. — Serre adossen cornligne,

le magnifique jardin 4 primeurs de M. Van Volxem, a

et e e T —

I_:'lh:.- 3. ~ Hoddle de werre -m;hiu i llﬂl.ll;ll rerannb.
Trois-Fontaines, pres de Bruxelles. Cetle construction est
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avaniageuse dans les conditions ol clle a éia étnblie, c'est
a-dive sur une terrasse, établic sur une pente rapide.

s un sol plai, et spécialoment s'il s'agit d'une serro
de premiere saison, les moililes indigués en premier liou
seront preéfirables. Je constale, toutefois, que 'on a obtenu

Fig. 5% — Serre & pichers & Troin Fantiined, pres de lruerlles,

dans la serre ici fgurée, de triosaboudantes réeoltes e
péches,

Il ne sern pas hars de propos, je pense, de représenter
dgalement ici la coupe de deux serres wobiles(fig. 33 et 30}
On en a établi de nos jours un grand nombre du premier
modele dans los jardins en Delgique, ot spécialement aux
onvirons do Gand, ol on en trouve par ceniiaines [ on
In désigne souvent sous le nem d’adri ritré. Elle esl
composée de chissis placds les uns 4 cdté des auatres sur
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tounte la longuecur des arbres qu'on veul abriter ou forcer.
Ces chaiszsis mesurent 2030
de longueur of ne doivent
pas avoir plus d'nn metre do
largear pour étre facilement
maniables: ils sopt munis 4
leur partio supérieure do denx
crochets, 4 1'alde desquels ils
sont suspendus 4 une tringle
en fer fixée au haut du mur
et a 0m30 en avani. Les petits
panneaux supéricurs n'ent
qu'une dimension de Ow50. '
La figure 34 donne une Srepmemde’)
idée parfaite de ce genre de Fig. . — Setre mabils pous copaler.
construction qui est répandue actuellement dans un

Fig, . — Tue axtérienre d'wh abri vittd on serre 0dante.

grand nombre de jarding en Belgigue.
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La serre mobile représentée par la figure 35 avait été
établie par feu le docteur Bovyn, ancien bourgmestre de
Sleidinge, prées de Gand. Elle était chauffée par un thermo-
syphon et on y obtenait, il y a quelques années, des
produits tres remarquables.

Ce ne sont pas 1a des serres i forcer; mais an moyen
de ces constructions, on peut accélerer la végétation a

Fig. 33, — Serre mohile pour espaliers et contre-espaliers.

partir du commencement de mars et obtenir une avance

de six semaines a deux mois sur la maturation des fruits
a Dair libre.

§ 2. — De la plantation et du sol.

Le pécher est celui de nos arbres fruitiers dont les fleurs
se montrent les premiéres an printemps; aussi le chevelu
de ses racines commence-t-il i se renouveler des 'automne.
La plantation doit donc toujours se faire dés la fin
d’octobre, lorsque les premiéres feuilles viennent i se
détacher. En régle générale, il faut préférer des arbres
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jeunes, des écussons d'un ou de deux ans, sains, vigoureux,
bien pourvus de racines.

Quand on est pressé de jouir, on peut prendre néanmoins
des arbres en plein rapport, offrant les mémes conditions de
santé et de vigueur, des arbres dont on a eu soin de consta-
ter, I'été précédent, la fertilité, et appartenant a I'une ou
I’autre des variétés dont on trouvera plus loin la liste.

Dans les terrains sablonneux et légers, les arbres sont
déterrés sans motte, avec le plus grand soin et de maniére
a conserver intactes toutes leurs racines; lorsque le sol est
un peun plus consistant, on peut transplanter avec motte.
Cette transplantation peut se faire par les moyens ordinai-
res, qui sont assez connus, ou bien, si le temps s’y préte,
par motles gelédes. _

Je erois devoir dire quelques mots de ce dernier procéde,
auquel on a rarement recours dans notre pays. En novem-
bre, dés que le temps se dispose 4 la gelde, on creuse,
autour de chaque arbre, a une distance de O»50 a O=80 de
la tige et suivant ses dimensions, une rigole qui pénétre
jusqu’en dessous des racines. Si la terre n’est pas humide,
on ’humecte le soir en y répandant le contenu de quelques
arrosoirs d'eau, et le lendemain si I'on juge que la motte
n'est pas encore assez dure, on la couvre de paille pour
qu’elle ne dégele pas; on enléve celle-ci ls soir, et au bout
de 2 on 3 jours, quand bien méme le thermomeétre ne
serait descendu que trés peu au dessous de 0, on pourra
opérer le transport avec la plus grande facilité. Une serre
plantée d’aprés cette méthode, et soumise immédiatement
au forcage, peut donner un bon résultat si elle est conduite
avec tous les soins dont je donmerai le détail plus loin.
Quant aux arbres plantés sans motte, il serait fort chan-
ceux de les chaufter de suite et il vaut mieux attendre
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'année suivante : toutefois, au printemps, dés le com-
mencement de mars, on fera bien de les couvrir de chassis
vitrés afin de favoriser leur végétation et de les abriter
contre les vents desséchants du nord et de 'est.

La terre qui convient au pécher doit étre de 1a composi-
tion suivante ou d’une composition analogue :

2 parties terre de jardin, ni légére, ni compacte,

1 partie terreau de feuilles,

1 id. id. de fumier de vache bien consommé,
ifs id. gros sable.

Lorsque la serre se trouve dans une situation peu élevée,
ot le sol est souvent humide pendant I'hiver, on fera
bien d’établir un drainage profond & 1 métre 50 centi-
meétres en avant du premier mur.

§ 3. — Du choiz des variélés.

Je mentionnerai ici foutes les varietés qui ont été
employees avec succds, en engageant toutefoisles amateurs,
qui n'ont pas plusieurs serres a consacrer a cette culture,
de s’en tenir exclusivement a un petit nombre de variétés
seulement, parmi les plus avantageuses.

Il est bon que Yon ait vu fructifier les arbres que I'on
se propose de forcer ou tout au moins d'étre fixé surla
nature des variétés que I'on destine a la plantation des
serres, attendu que toutes ne sont pas également propres
i ce genre de culture.

AVANT-PECHE ROUGE. — Arbre ordinairement peu vi-
goureux, mais trés fertile, que l'on ne rencontre plus
méme dans les anciens jardins, ol on le conservait autre-
fois 4 cause de la précocité de ses fruits. Quoique cette
variété soit préconisée en Allemagne et notamment i
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Potsdam, et qu'en 1r saison elle puisse donner des fruits
mirs dans la 1re quinzaine d’avril, je conseille de ne pas
la multiplier dans les serres. Son fruit n’est ni assez beau
ni assez volumineux; la péche de primeur est avant tout
un fruit d’apparat et sous ce rapport on peut la comparer
au diamant dont la valeur augmente proportionnellement
au carré de son poids.

DousLE DE TRoYES. — Ressemble & la précédente, mais
son fruit est un peun plus gros; la peau est d'un rouge plus
vif, la chair plus fine, plus ferme, la saveur plus vineuse
et plus parfumée; enfin, elle surpasse ’avant-péche rouge
sous tous les rapports, mais elle est un peu plus tardive.
L’arbre est de vigueur moyenne.

Les amateurs aussi bien que les speculateurs doivent
rejeter de leurs cultures cette variété, de méme que la pré-
cédente. Aujourd’hui, les producteurs doivent s’attacher de
plus en plus 4 ne cultiver que des variétés de mérite sous
le triple rapport du volume, de la beauté et de la qualite.

CREVREUSE HATIVE. — Arbre trés vigoureux et trés
fertile; fruit assez gros, bordé de deux lévres inégales,
jaune du ¢6té de la muraille, d’'un beau rouge brun au
soleil, de 1 qualité; chair fine, blanche, rouge autour du
noyau, fondante, agréablement parfumée. Si cette variété
laisse quelquefois 4 désirer quant a la qualite, cela tient
surtout a ce qu'on laisse mirir trop completement le fruit
sur l'arbre.

D’aprés André Leroy, la péche Bonouorier n'est autres
que la Chevreuse hdtive.

CHEVREUSE TARDIVE (Bonouvrier, & tort). — Fruit trés
gros, mamelonné; le c6té exposé 4 la lumiére est d'un
rouge vif, I'autre cté reste un peu verditre, méme a la
maturité; chair blanche, rose autour du noyau, juteuse,
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parfumée et de heaucoup supérieure & la précédente.
Fertilite trés grande. Les chevreuses sont lentes a se
former et n'aquiérent que tres tardivement leur forme et
leur coloris. Elles sont aussi tres difficiles relativement au
choix du terrain et elles peuvent quelquefois changer de
forme et de nature, selon la composition du sol.

MeLcaToN(l), — Arbre vigoureux et fertile; fruit gros, -
arrondi, blanc jaunatre; chair blanche, sucrée, trés vineuse,
1re qualité. Trés recommandable, d’aprés les allemands,
surtout pour les cultures de haute primeur.

BoURDINE 0u GROSSE BOURDINE (Syn. INCOMPARABLE DR
NARBONNE ou PAVIE ADMIRABLE). — Arbre trés vigoureux,
fertile; fruit gros, méme trés gros, jaune verditre a
I’ombre, rouge foncé au soleil; chair d’'un blanc jaunatre,
rouge autour du noyau, de 1+ qualité. Fertilité abondante.

DoUBLE MONTAGNE. — Arbre vigoureux et fertile; fleurs
grandes; fruit assez gros, arrondi, pile & I'ombre, légére-
ment lavé de rouge du c6té du soleil; chair tres délicate,
blanche. Cette variété parait étre celle qui convient le
mieux au forcage a I'aide du fumier et on le rencontre
surtout dans les pépiniéres en Hollande.

PoURPREE HATIVE. — Arbre vigoureux, trés productif;
fruit & peau duveteuse, moyen, arrondi, d’'un blanc jau-
nitre, rouge au soleil; chair non adhérente, blanche,
fondante, rougissant autour du noyau, d’une saveur déli-
cieuse. N'est pas répandue dans les jardins comme elle le
merite. L'arbre végéte admirablement sur tous les sujets
et sous toutes les formes.

GROSSE MIGNONNE. — Variété aussi précieuse pour la

{1} D'aprés A. Leroy, cette dénomination serait une corruption de
AMirticoton, synonyme de Brugnon et de Pavie, indistinctement.
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culture en serre que pour celle & l'air libre. Il en existe
plusieurs sous-variétés, issues de noyau, qui ne la valent
pas toujours. Fruit gros, un peu déprimé au sommet,
jaundtre du c6té du mur, rouge foncé vers le soleil; chair
un peu adhérente au noyau, vineuse, trés fondante, d'un
jaune trés pale, rougissant au centre. Arbre vigoureux,
trés fertile. Cette variété est une des plus répandues et des
plus appréciées. Dans le Dictionnaire pomologique d’André
Leroy, elle n’a pas moins de 57 synonymes

11 existe également une

Grosse MIGNONNE HATIVE, bien distincte de la précé-
dente, vigoureuse, trés fertile, ayant un fruit assez volu-~
miuveux, bien coloré, de qualité excellente et qui murit,
avantage précieux, quinze jours avant la GrossE MIGNONNE
ordinaire.

MADELEINE ROUGE ou MADELEINE DE Courson(l). —
Arbre vigoureux, trés fertile, lorsqu’on est parvenu i
moderer sa végétation. Variété sujette au blane, surtout a
I’exposition du levant. Fruit assez gros, rouge pourpre du
c6té éclairé; chair fondante, déliciensement parfumée,
rouge autour du noyau, lequel n’est pas adhérent, quoi-
que retenant des lambeaux de chair.

MADELEINE BLANCHE. — Arbre vigoureux et qui serait
trés fertile si, en plein air, les gelées printanidres n'en-
dommageaient fréquemment ses fleurs. Cette variété est
recommandée par C. Ritter, directeur des jardins impé-
riaux, a Vienne, dans son ouvrage sur les cultures forcées

{1) Dans son excellent Trafle du pécher, aussi consciencieux que
gavant, M. de Mortillet distingue ici deux variétés différentes. « La
n premiére, la Madeieme rouge, dit-il, est bonne; la deuxiéme, la
2 Madeleine de Courson, excellents. En général, tous les pépiniéristes an
» font deux synonymes. »
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(Die kiinstlichen T'reibereien). Je n'ai pas eu 'occasion de
la forcer en 1w ni en 2¢ saison; mais en 3= saison elle a
donné des résultats satisfaisants. Elle est supérieure i la
précédente comme qualité et comme volume; le fruit est
gros, trés pale, un peu rosé du c6té du soleil, trés juteux
et d’une saveur sucrée trés vineuse.

Les six premiéres variétés, — U'Avan! péche, la petite
Mignonne, les Chevreuses, la Melcaton et la Bourdine, —
qui sont toutes petites ou moyennes fleurs, doivent étre
préférées pour les serres de haute primeur que l'on com-
mence souvent 4 chauffer dés la mi-novembre; pour les
saisons suivantes, y compris la 2°, que I'on met ordinaire-
ment en activité vers la fin de décembre et dont les fruits
sont mirs 4 la fin de mai ou dans le commencement de
juin, il y a plus de profit 4 choisir les variétés & grandes
fleurs.

Il y a probablement encore d’autres variétés que I'on
pourrait uitiliser avec des chances de succes, telles que la
Reine des vergers, la Belle Beauce, la Chanceliére, efe., qui
ont beaucoup d’analogie avec quelques-unes de celles que
je viens de citer; mais je ne puis dire rien de positif a leur
égard, ne les ayant pas soumises & des essais concluants.

Les brugnons et les pavies, qui sont trés estimés dans le
midi, ainsi qu'en Amérique, mais qui sont loin d’étre aussi
répandus dans nos jarding, on ne sait trop pourquoi, se
cultivent assez rarement en serre, si ce n’est en Angleterrr.

M- Intosh, dans son Practical Gardener, mentionne une
pavie que je crois inconnue dans nos cultures et qui mérite
d’y étre introduite; c’est la Pavie Catherine. En voici la
description.

Fruit gros, généralement rond, mais de forme quelque~
fois irréguliére, jaune pile, verditre a 'ombre, d’un beau
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rouge du coté du soleil; chair fondante, rouge autour du
noyau; saveur déliciense 4 la maturité complete, que I'on
obtient facilement dans une serre. Cueilli en plein air, il
devient meilleur aprés avoir été déposé préalablement 3 ou
4 jours a la fruiterie. Arbre trés robuste et trés fertile,
mais qui ne milrit pas foujours ses fruits dans toutes les
situations; la maturité a lieu en plein air en octobre et
novembre. A recommander pour les cultures tardives.

§ 4. — Formation et conduile des arbres.

La forme la plus convenable 4 donner aux péchers dans
les serres, est, selon moi, celle qui donne le plus de fruits
aussitt que possible. Sous ce rapport, le cordon vertical
simple et le cordon double ou forme

en U (fig. 36), pour les arbres ‘

appliqués sur un treillis paralléle

au vitrage, comme dans les serres

de premiére saison, seront évidem- -
ment celles qui réuniront le plus

d’avantages; formation rapide,

entretien peu compliqué, remplace-

mentfaciledespieds qui viendraient

a périr accidentellement, ete. e

Je ne repousse pas absolument Fie. 3. —Cordon doublsoaen .
les autres formes: en U double, palmettes ou candélabres,
mais les plus simples 4 mon avis, sont les meilleures, parce
que, en cas d’accident, on les remplace le plus facilement.

Les sujets qui peuvent servir pour la greffe du pécher
sont ’amandier et le prunier. A Paris, on donne exclusive-~
ment la préférence au premier, mais il exige un terrain
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profond et qui ne soit pas humide; chez nous, on emploie
généralement le prunier de Damas ou de St-Julien pour
les terrains argileux, compacts, et le prunier mirobolan
pour les terres légéres et siliceuses. Pour les arbres
destinés a étre cultivés en serre, et auxquels nécessaire-
ment on procurera toutes les conditions favorables en ce
qui concerne la qualité du sol, au moyen de terres pré-
parées et d'un drainage bien conditionné li ol le sous-sol
serait impermeéable, on pourra, dans bien des cas, choisir
I'amandier, parce que lcs arbres greffés sur cette essence
sont plus vigoureux, plus vite formés, et produisent
davantage. Parmi les differentes sortes d’amandiers, on
doit préférer 'amandier doux & coque dure. Toutefois, les
variétés Pourprée kitive, Bourdine et Madeleine rouge réus-
sissent mieux, parait-il, greffées sur amandier & fruit amer.

Une autre considération doit déterminer le choix du
sujet, ¢’est la forme qu’on se propose de donner aux arbres.
Ceux qui sont destinés 4 prendre de grandes dimensions
devront toujours étre greffés sur amandier ou sur prunier
de semis, vigoureux. Au contraire, le mirobolan sera
préférable pour les petites formes, telles que cordons
simples et doubles, formes en U, Q, ete.

TRAITEMENT DES ARBRES PENDANT L'ETE QUI PRECEDE
LE FORCAGE.

Un fait bien constaté, c’est que la production des fruits
est une cause d’épuisement pour les arbres : voild pour-
quoi une récolte excessive est le plus souvent suivie d'une
récolte 4 peu prés nulle. On a remarqué également que,
lorsque la fécondation des fleurs n’a pu avoir lieu, soit 4
cause des gelées tardives ou 4 la suite de pluies abondantes,



en un mot quand la récolte manque par des causes pure-
ment atmosphériques, on a remarqué, dis-je, que I’année
suivante devient ordinairement une année d'abondance.
Cette abondance est due & I’accumulation, dans le systéme
du veégétal, de la quantité de matiéres nutritives qui aurait
servi a nourrir les fruits si ceux-ci étaient parvenus a
maturité. La nature nous dicte dene par la une régle que
je vais énoncer ainsi : Pour oblenir l'annéde suivante une
Jructification abondante en culture avancée, il est indispen-
sable d'enlever impitoyablement tous les boulons d fleurs
sur les arbres que Uon se propose de forcer. De méme, il est
nécessaire de soigner particulierement ces arbres quant 4
V'ébourgeonnement, la taille en vert et le pincement. Ces
diverses operations se trouvant clairement expliquées,
sous le rapport de leur utilité et de leur exécution, dans la
plupart des traités d’arboriculture, je puis me dispenser
d’entrer dans des détails a cet égard(1).

TRAITEMENT EN SERRE.
§ 1. — De Uépogque dw forgage en premiére saison.

Le forcage est une anticipation sur le travail de la
nature; au moyen du climat artificiel, de l'atmosphére
humide et titde dont on ’entoure, on excite I’arbre & sortir
de I'état de torpeur ol il venait d’entrer et on le force
a recommencer une nouvelle période végétative au lien
du long repos que la nature lui réservait. Ce traitement

(1) Consulter an surplus lo Manuel de U'Amateur de fruils, 17 partie,
par Ep. PyxagrT. — Librairie de Ad. Hoste, & Gand.

Cet ouvrage, quoique tiré & un trés grand nombre d’exempl., est dpuisé
depuis piusienrs années. Une nouvelle édition est en voie de préparation. ~
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doit affaiblir incontestablement ses forces vitales, et cela
d’autant plus que le repos qu'on Ini aura laissé aura été
court. Qu'on ne perde pas de vue que nos arbres fruitiers
ont besoin d'une certaine periode de repos. Ce repos, ne
fat-il que de deux ou de trois semaines, leur est indispen-
sable; ce sommeil réparateur, que I'hiver leur procure
annuellement, ranime leur excitabilité affaiblie, les pré-
dispose & une nouvelle production de fleurs et de fruits.
Dans les pays chauds il est difficile, si pas impossible de
leur procurer ce repos et c'est ce qui explique dans ces pays
la stérilité de la vigne, qui demande pourtant une si grande
somme de chaleur pour mirir ses fruits. Ainsi donc, en
regle générale, pour tous les arbres fruitiers comme pour
le pécher, avant de commencer le forcage il faut quela
végétation ait cessé complétement, ce dont on n’est bien
certain que lorsque le thermometre s’est abaissé, pendant
quelques nuits, a 3 ou 4° anu-dessous de zéro, et quand les
feuilles se sont détachées naturellement des arbres.

On peut, il est vrai, hiter ce repos en abritant les
arbres au printemps, au moyen de chassis, afin d’avancer
leur vegétation, ou bien encore en empéchant, en automne,
que leurs racines ne soient en contact avec I'eau, en les
soumettant en d’autres termes a une sécheresse artificielle.
Cependant, I'expérience m’a prouvé que I'on ne gagne que
trés peu en voulant trop accélérer la mise en végétation,
et que les risques deviennent trés grands; et €'il ne géle pas
avant la mi-novembre, comme cela arrive fréquemment, il
sera préférable de différer jusqu’a la fin du mois, et méme
davantage la mise en activité du chauffage.

En Angleterre on ne commence généralement a mettre
en train la 1r saison qu’en décembre ou janvier, et la
maturité des fruits a lieu au plus tét a la fin de mai;
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beaucoup de cultivateurs ne commencent méme qu’au
1er février. A Berlin comme a Vienne, ot les hivers sont
plus rudes et plus précoces, et ol il manque rarement de
geler & plusieurs degrés dés le mois de novembre, on
commence toujours a forcer la 1r saison au plus tard le
ler décembre; j’ai fait de méme en Belgique, et cela avec
le plus grand succés. Quant aux saisons suivantes, on les
met en train successivement 4 un mois ou six semaines

d’intervalle.

§ 2. — De Iz taille des productions fruitidres.

Dans les serres, la taille des rameaux a fruits doit
évidemment différer un peu de celle que I'on fait a l'air
libre, et 'on doit sacrifier bien souvent
le remplacement a la production du
fruit. Comme on le verra bientdt, une
grande partie du succés dépend du
temps qu'il fait pendant la durée de
I’épanouissement des fleurs. Dans la
forcerie de 1r saison, la floraison
arrive vers 1'époque ol les jours sont )
courts et souvent brumeux, oi le soleil
est rare; il ne faut donc pas diminuer
les chances de succés en supprimant un
trop grand nombre de boutons. On taillera trés long, et,
lors de la taille en vert, on raccourcira tous les rameaux
dont les fleurs n'auraient pas noué. Plus tard, les jours
s'allongent, le soleil s’éléve et les chances de réussite
augmentent; alors aussi la taille pourra étre plus courte.
Ainsi, en régle générale, pour la saison la plus hitive,
taille presque nulle, surtout si le pincement a été operé

Fig. 37, — Sécateur Aubry.
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de maniére a ce que les rameaux n’aient pas plus de 0=30
a 0=40 de longueur; pour la suivante, taille plus sévere;
pour la 3¢, encore plus et ainsi de suite, de telle sorte que
les arbres dont le forcage commence en février soient a
peu pres taillées comme ceux de plein air.

Comme on le voit, le systdme de taille adopte ici est
combiné de maniére a prolonger autant que possible la
durée de la floraison aux époques les plus critiques.

Je ne vois absolument aucun inconvénient & employer
le sécateur pour la taille des productions fruitiéres. Un
bon modele est celui de M. Aubry (fig. 37) qui a 'avantage
d’avoir un ressort mobile qu'on peut remplacer en cas de
besoin.

§ 3. — Du forcage proprement dil.

La saison végétative du pécher, comme celle des autres
arbres A fruits avec noyau, peut étre subdivisée, sous le
rapport de la culture forcée, en quatre périodes distinctes
qui demandent chacune un traitement spécial. La 1 com~
prend loutes les operations auxquelles les arbres sont
soumis jusqu'au moment ol les fleurs commencent a
s'dépanouir; la 2¢ période, celle de la floraison, et qui
exige la surveillance la plus active, est la plus courte:
elle finit des que les fleurs ont noué; la 3m commence ala
fécondation pour cesser lors de la formation du noyau;
enfin, la 4me et derniere finit avec la maturité des fruits.

1re PERIODE. Mise en végélation. — Les jardiniers
anglais et allemands qui ont traité de cette matiére (Nicol,
Me¢ Intosch, H. Legeler, C. Ritter) ne négligent jamais
de faire cette recommandation : avant de commencer, il
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faut trés soigneusement brosser et laver avec une infusion
de tabac et d’autres ingrédients plus ou moins insecticides
toutes les branches et tous les rameaux des péchers, et
méme blanchir 4 la chaux les murs, peindre les treillages
de la serre, afin de détruire les ceufs d’insectes que la
chaleur ferait éclore. Ces mesures préventives sont fort
recommandables, surtout lorsque la végétation a en i
souffrir 1'été précedent des ravages des insectes.

La chaleur et ’humidité sont les deux éléments essentiels
de la végetation. Les immenses progrés que l'on a faits
depuis une vingtaine d’années dans la culture des plantes
exotiques sont dis, en grande partie, au perfectionnement
des appareils de chauffage, qui facilitent 1'application de
ces deux éléments dans des proportions convenables et
variant d’aprés I'état de la végétation. Ainsi, par exemple,
une humidité trés abondante de I'atmosphére sera utile,
indispensable méme, pour activer le mouvement de la
séve avant 'épanouissement des fleurs; mais pendant la
floraison elle deviendra au contraire trés nuisible a la
fécondation. Pour obtenir cette humidité si favorable au
développement des nouvelles pousses et au gonflement des
boutons, il faut seringuer matin et soir foutes les branches
avec de I'eau tiéde (25 & 30°C.), ou avec de l'eau qui aura
séjourné, pour le moins quelques heures, dans la serre. 11
faut également jeter de I'eau dans les sentiers, sur les murs
et sur les tuyaux de chauffage, ou, comme j’ai dit en parlant
des serres qui ne sont pas chauffées au moyen du thermo-
syphon, placer des bacs remplis d'eau sur les conduits de
chaleur.

La température ne doit s'élever que lentement et
graduellement : la 1r semaine, elle ne doit pas dépasser
8 a 10°C.; le semaine suivante, on peut I'élever de 2¢ et
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ainsi de suite chaque semaine, jusqu'd 15 4 18, maximum
que l'on ne doit jamais dépasser pour amener la floraison,
4 moins que cette élévation de température ne soit
provoquée par les rayons du soleil; dans ce cas il n'y a
aucun inconvénient i ce que le thermometre s’éléve jusqu’a
23 ou 240, sans que I'on soit obligé de donner de l'air, ce
que l'on ne fait que trés rarement durant cette premiére
periode et uniquement pour prévenir la moisissure. La
température nocturne doit toujours étre inférieure 4 celle
du jour, et la différence doit étre d’autant plus grande que
la température est plus élevée; lorsque la température du
jour aura été de 8¢, elle ne pourra pas dépasser 5° pendant
la nuit; le thermométre pourra s’élever jusqu’a 10° pendant
la nuit, lorsque, pendant le jour, il aura atteint 16,

La chaleur du sol stimule I'activité du travail d’absorp-
tion des racines ; 4 cette fin je conseille de couvrir, dés que
les chdssis sont places, le pied des arbres d'une couche de
fumier chaud, a V'intérieur aussi bien qu’a I'extérieur de la
serre, et de donner, aprés quelques jours, un bon arrose-
ment avec de 'eau dont la température est environ a 40,
et 4 laquelle on ajoute une certaine quantité de bouse de
vache, du purin ou d’autres engrais liquides. Cet arrosement
sera renouvelé 15 jours ou 3 semaines plus tard, aprés que
les arbres sont entrés en végétation, et cela d’autant plus
souvent que celle-ci sera plus active. Pour prévenir Ia déper-
dition rapide de la chaleur de la couche de fumier placée
intérieurement et I’empécher de produire une humidité trop
abondante a I'époque de la floraison, on peunt la recouvrir
d’un lit de tan d’environ 0=30 d’épaisseur. Le fumier, placé
au dehors, sur une largeur d’au-moins un metre, doit étre
recouvert de planches, autant pour conserver sa chaleur
que pour faciliter le service extérieur des serres,
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L’emploi de fumier et de tan & l'intérieur des serres a
forcer n’est absolument nécessaire que dans les forceries de
toute premiére saison, qui sont chauffées par des conduits
a fumée; on peut aisément s’en passer dans celles qui sont
forcées par le thermosyphon, ou que I'on ne commence a
chauffer que vers le mois de janvier.

2ue PERIODE. Floraison el fécomdation. — Au bout de
cing & six semaines, la floraison a lieu. Lorsque les fleurs
commencent a s'ouvrir, il devient prudent de ne mouiller
que le tronc et les branches de charpente ; le seringage sur
les fleurs produirait le méme effet que les pluies abondantes
au printemps sur la récolte des vergers : toutes les fleurs
resteraient stériles.

Pendant touts cette période il faut autant que possible
donner de I'air dans la serre; la ventilation favorise la
fécondation en produisant du mouvement dans l'atmos-
phére et en lui enlevant son excés d’humidité. Si le soleil,
dont la présence exerce une influence si salutaire, reste
caché par les brouillards fréquents i cette époque de
1’année, il ne faut rien précipiter : on diminue la chaleur ;
on laisse le thermometre baisser jusqu'a 8 et méme 7e. La
chaleur est favorable & la fécondation, il est vrai, mais ce
n'est pas la chaleur artificielle. D’autre part, cet abais-
sement de température ne peut 8tre nuisible puisqu’on le
voit également se produire dans la nature : le.thermométre
descend souvent en avril, pendant la floraison des péchers,
méme en dessous du point de congélation. Il faut done
prendre patience. Au moyen d'une température peu élevée,
la floraison se prolongera tout au moins pendant trois
semaines ; durant cette époque, un seul jour de soleil
suffira pour déterminer une fécondation naturelle assez
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abondante; les pédoncules floraux ne se seront pas allonges,
étioles, et les fruits seront solidement constitués. Quand
on veut réussir il faut abaisser la température pendant
la floraison; cet abaissement se produit simplement par
la ventilation. Plus la floraison se prolonge, plus on peut
compter sur une bonne réussite. On peut bien augurer
de I'avenir de la culture lorsque, aprés une quinzaine de
jours, on voit le pistil s'allonger et quand les pétales
restent encore attachés au calice; mais il n'y a que fort
peu d’espoir lorsque ces organes se flétrissent déja au
bout d'une semaine, quand bien méme le pistil aurait l'air
de persister; en effet il ne tarde pas i tomber lui-méme.

Lorsque, a raison de l'état de la température extérieure,
il n'est pas possible d’aérer, certains praticiens impriment
de temps en temps quelques secousses un peu brusques au
treillis sur lequel les arbres sont palissés, de facon & fave-
riser I'éparpillement de la poussiére pollinique ou pollen.
Nous avons vu obtenir ainsi de bons résultats dans les
vignobles vitrés. Dans la culture sous verre du pécher,
nous croyons qu'il sera plus avantageux d’aider a la
fécondation des fleurs en passant sur celles-ci, au moment
du complet épanouissement, au moyen d'un pinceau
moelleux ou plutét de brosses légéres formées d’inflores-
cences de Stipa pennale. Nous pouvons assurer que la
fécondation artificielle ainsi pratiquée dans les serres a
parfaitement réussi pour des péchers, des cerisiers et des
fraisiers.

Il arrive quelquefois dans les forceries de 2¢ et 3¢ saison,
ou la floraison a lieu en janvier, février et mars, qu'aprés
une longue suite ininterrompue de jours couverts, il y a
une journée de soleil, claire et resplendissante; alors il faut
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prendre bien garde! Ces rayons si bienfaisants que I'on
attendait avec impatience, sont traitres : c’est le mot, car
leur effet délétére ne se manifeste qu'au bout de quelques
jours; alors que rien ne semblait devoir présager un tel
désastre, on voit tomber les unes aprds les autres toutes
les fleurs, sans qu'une seule ait été fécondée. Les végétaux,
aussi bien que les animaux, peuvent supporter un grand
froid comme aussi une forte chaleur quand la transition
est insensible; les contrastes violents sont trés souvent
la cause de maladies mortelles ou incurables, dont les
premiers symptémes ne tardent jamais 4 se faire sentir.
Pour prévenir l'influence désastreuse du soleil sur les
fleurs épanouies par la chaleur artificielle pendant les
journées sombres, il faut ombrager la serre au moyen de
toiles claires ou de claies légéres, et cela seulement pendant
guelques heures, pour habituer peu 4 peu les fleurs an
contact vivifiant des rayons solaires.

A P’exception de la 1+ saison, toutes les autres doivent,
pendant la floraison, étre garanties contre le soleil de
10 & 2 heures.

C'est ordinairement au cours ou vers la fin de celte
période que les pucerons commencent 4 se montrer; dés
que l'on en apercoit, il faut fumiguer au tabac, méme
pendant la floraison, mais prudemment pour ne pas briler
les fleurs. Certains auteurs prétendent que la fumée de
tabac est nuisible; cependant je n’ai jamais eu & me repen-
tir d'en avoir usé. On pache plutét par excds de zéle, car
on pourrait trés bien briler également les feuilles des
plantes dans les serres, quand on emploie la fumée de
tabac d'une maniére inintelligente. Le puceron vient au
Jjour aussitét que les jeunes pousses commencent 4 se déve-
lopper. Pour empécher qu'il ne se multiplie rapidement,
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il suffit de faire une petite fumigation, renouvelée 4 3 ou
4 jours d’intervalle; cette opération se fait le soir, aprés
le coucher du soleil, et lorsque la serre est déja couverte.
Le lendemain matin, on seringue énergiquement pour
nettoyer les arbres. Lorsqu'on brile du tabac dans une
serre, il ne faut pas mouiller d’avance ni les feunilles, ni les
fleurs, car ce serait trés dangereux.

Au lieu de briler du tabac dans les serres on peut aussi
vaporiser I'extrait (ou jus) de tabac au moyen de 1'appareil
construit par M. Martre et désigné sous le nom de T%anato-
phore (Porte la mort). J'ai fait connaitre cet appareil dans
la Revue de I Horticulture belge et j'emprunte a cette
publication les figures et les détails qui suivent sur la
maniére de I'employer.

Cet appareil (fig. 38) consiste en une charnidére B sur-
montée d’une cucurbite C, qui se prolonge en un long tube
abducteur D. Sur le cité de la cucurbite se trouve placée
une bouteille F, munie d'un tube de niveau en verre, et
dont I'extrémité du goulot G plonge dans la chaudidre
jusqu’a environ un centimétre du fond. Quand il s’agit de
faire fonctionner l'appareil, on place la chaundiére sur le
fourneau A, on remplit la bouteille d'une solution titrée
de jus de tabac, et on verse un litre de cette méme liqueur
dans le fond de la chaudiére, ou le liquide est maintenu
a un niveau constant tant que la bouteille n’est pas vide.
Tout cet appareil est d'ailleurs placé en dehors de la serre,
et seul le tube y pénétre au moyen de 'ouverture produite
par l'enlévement d'une vitre. Le liquide ne tarde pas 4 se
distiller et & remplir la serre de vapeur.

Le grand avantage de cet appareil est de permetire de
régler complétement l'opération par la quantité du liguide
employé, par son titre qui reste constamment le méme,
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ainsi que par la durée que l'on donne & I'opération.
L’appareil grand modeéle (fig. 38) contient quatre litres
dans la bouteille et un litre dans le fond de la chaudiére,

Fig. 38. — Appareil de M. Marire pour I vaporieation de I'extrait de labae,

soit une quantité suffisante pour agir efficacement dans une
serre de 150 & 200 meétres cubes environ; pour une serre
plus grande, on remplit la bouteille quand elle sest vidée.
On construit pour les serres de dimensions plus restreintes
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des appareils plus petits et qui peuvent &tre chauffés par
une lampe a esprit de vin.

Des expériences nombreuses ont démontré que par ce
procédé l'on détruit complétement, non-seulement les
pucerons, mais encore les autres
parasites qui causent de si grands
dommages aux plantes.

Il est indispensable de renou-
veler I'opération plusieurs fois, afin
de détruire tous les insectes issus
des ceufs ou larves sur lesquelles
la vapeur d'eau chargée de jus de
tabac n’a qu'une faible action.

Un grand perfectionnement a été
introduit dans le dernier modéle
construit par M. Martre.

Le tube a l'aide duquel le jus de
tabac vient remplacer au fur et a
PO o tbaalls por hac lamae s benal, Mesure le liquide évapore, est

o4 § soprit do vin. muni au point G d'un robinet qui
permet de mieux régler l'opération. La bouteille F est
également munie a sa partie supérieure d'un entonnoir et
d’un robinet. On peut ainsi renouveler aisément la provision
de jus et prolonger l'opération aussi longtemps qu’on le
juge utile.

Un litre d’extrait liquide de tabac marquant de 9 4 10-a
I'aréométre de Banmé est suffisant pour saturer 'air d'une
serre ayant un cube de 40 a 50 métres. Pour une serre
cubant 200 métres, il faudra de 4 a 5 litres.

On a aussi émis 'avis qu'un liquide, dont la densite a
été ramenée 4 8 de l'aréomeétre de Baumé par I'addition
d’une quantité convenahle d’eau, est celui dont I'emploi




— 189 —

est le plus avantageux. Cette maniére de voir n'est pas
partagée par plusieurs de nos praticiens les plus compé-
tents; d’apreés eux, il y aurait an contraire grand avantage
a n’employer que 'extrait le plus concentré possible.

Aprés des expeériences répétées je me suis decide a
donner la préférence au jus de tabac ayant une densité
de 10°, ou ramené & ce degre, si sa densité est plus grande,
par une addition suffisante d’eau.

On a recommandé eégalement comme moyen destructif
du puceron 'humectation des parties attaquées au moyen
d’une dissolution d’extrait de digitale dans la proportion de
20 grammes dans 1 litre d’eau (M= Intosch) ; ce moyen est
peut-étre fort bon, mais je suis persuadé qu’aucun reméde
n'est d’une application plus facile dans les serres, n'est
plus énergique et moins dispendieux que la fumée ou la
vapeur de tabac.

Il peut arriver aussi que, vers la fin de la floraison, on
remarque déjd la présence de l'araignée rouge. C’est la
un signe non équivoque de négligence et de mauvaise
culture. Beaucoup de praticiens considérent I'apparition
de cet insecte comme une suite de I'absence de ventilation.
C’est une erreur; I'insuffisance d’humidité aérienne, 1’ari-
dite de l'air en est la seule et unique cause. Aussi I'ean
est-elle son antidote; lorsqu’on s’y prend de bonne heure,
il suffira de tenir la serre bien couverte de paillassons, de
faire descendre la temperature a 4+ 6 ou 8, de seringuer
fortement avec de I'eau froide, de maniere i bien mouiller
les deux faces des feuilles et de maintenir cette humidité
sur les arbres pendant toute une journée. Plus tard, sile
mal avait fait plus de progres, ce traitement devrait étre
continué pendant 3 ou 4 jours.
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3me pERIODE. Formation duw moyau. -~ Aprés que la
floraison s’est opérée dans des circonstances favorables et
que la fécondation a eu lieu, on voit peu & peu 'ovaire se
gonfler et remplir complétement la partie inférieure du
calice, qui bientdt se desséche et disparait. On donne alors
un nouvel arrosement avec des engrais liquides et l'on
recommence les seringages sur les feuilles avec autant de
régularite qu'avant la floraison. On ne négligera pas non
plus de jeter de I'eau dans le sentier et sur les conduits de
chaleur, pour que I'air soit toujours bien humide.

Dans les forceries de 1t saison, il est inutile d’aérer et
d’ombrager beaucoup, si ce n’est lorsque le soleil chauffe
trop la serre, ce qui arrive encore assez rarement a cette
époque de I'année (janvier, février).

On ne doit aérer que rarement, et seulement vers le
milieu de la journée. On profitera des jours ol le soleil
donne sur la terre et fait monter le thermométre au moins
jusqu'a 20-. Dans les saisons suivantes, la ventilation
deviendra de plus en plus nécessaire.

Jusqu’au moment de la formation du noyau, qui a lieu
au commencement de mars, la tempeérature diurne devra
étre tenue régulidrement entre 14¢ et 16e. Pendant la
nuit, le thermométre pourra descendre jusqu’a 10° ou 12,

On ne doit pas différer trop longtemps Idbourgeonne-
ment, c'est-a-dire le retranchement des bourgeons super-
flus; afin de perdre moins de séve, on les enléve dés qu'ils
ont 0=05 de longueur. Il en est de méme de la faiile en
ver!; tous les rameaux dont les fleurs n'auraient pas noué
sont rapprochés immédiatement aprés la défloraison, sur
un ou deux bourgeons, les plus voisins de la couronne.
Quant au pincement, d’ordinaire en premitre saison et d
moins que la végétation ne soit excessivement vigoureuse,
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on ne le pratique que plus tard; on doit néanmoins arréter
les bourgeons qui tendraient & s’emporter.

Dés que les nouvelles pousses commencent d prendre
une consistance un peu ligneuse, il ne faut pas tarder
de les palisser. Cette opération doit toujours avoir lieu
graduellement, au fur et & mesure des progres de la vége-
tation, et se faire dans la serre avec d’autant plus de soins
que les fréquents arrosements avec la seringue causeraient
inévitablement des degats, si on laissait les jeunes bour-
geons s'allonger trop avant de les fixer au treillage. Parfois
il arrive qu’accidentellement les yeux sont restés dormants
sur un rameau dont les fleurs ont noué. Il y a des jardi-
niers qui pensent que ces fruits ne peuvent continuer a
grossir et parvenir & maturité parce que, disent~ils, les
jeunes pousses qui attirent la séve leur font défaut. C’est
une erreur; les fruits une fois formés attirent, par leur
action propre, les sucs des parties environnantes, et aspi-
rent méme directement la séve ascendante. En opérant le
palissage, on aura soin d’attacher un ou deux bourgeons
de maniére & soustraire ces jeunes péches a I'influence
directe de la lumiére, ce que I'on doit toujours faire du
reste également pour toutes les autres; c’est en restant
ainsi ombragées sous les feuilles, qu'elles acquierent le
plus grand volume.

Bientét les fruits atteignent un peu plus de la grosseur
d’une noisette; ils entrent alors dans un moment de crise
qui dure 8 4 10 jours et qui en fait souvent tomber un
grand nombre; ils forment alors leur noyau. Un exces
d’activité de la végétation serait contraire i cette forma-
tion, parce que toute la séve se porte avec trop de force vers
les parties foliacées. Pendant cette période critique, il est
bon de diminuer la température de 20 ou de 3° (ce qui fait
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alors 11° 4 13° pour la température de jour), d’ombrager
tous les jours quelques heures, si le soleil est ardent, et de
modeérer les arrosements. Au bout d’un certain temps, on
coupe un fruit en deux, et si le noyau commence a dureir,
la réussite est devenue pour ainsi dire certaine.

C'est seulement apres la formation du noyau que l'on
peiit retrancher une partie des fruits trop abondants, ce
qu'il faudra faire assez rarement dans les forceries de haute
primeur, olt la floraison s’est effectuée a ’époque la plus
défavorable de 'anuée; dans les saisons subséquentes,
cet éclaircissement devient presque toujours nécessaire. Il
est assez difficile de déterminer exactement le nombre des
fruits a conserver; cela dépend de la vigueur des arbres et
des varietés. Les arbres qui sont bien sains pourront évi-
demment produire plus que ceux qui seraient souffrants;
I’ Avani-péche ou la Petile Mignonne pourront en porter
deux et trois fois plus que la Melcaton ou la Bourdine.
Legeler dit qu'on peut laisser en premiere saison de 1 4 2
fruits par pied carré (soit 10 & 20 par metre carré)et3a 4
(30 a 40) dans les saisons suivantes; d’aprés Me Intosh les
fruits doivent étre espaces de 25 a 30 cent. Comme on tient
a obtenir avant tout de beaux produits, m'est avis qu'il
n’en faut jamais laisser plusieurs les uns a cété des autres.

4me pERr1ODE. Maturité. — A mesure que le fruit grossit,
les soins de culture deviennent plus faciles; la végétation
peut étre stimulée par une chaleur un peun plus élevée (16°)
et, si on le juge nécessaire, par un ou deux arrosements
avec des engrais liquides. On devra cependant les supprimer
a temps pour qu'ils n’altérent pas la saveur délicate des
fruits. Les bassinages au moyen de la seringue seront
continués aussi longtemps que les fruits n'ont pas atteint
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tout leur volume; ils rehaussent cette belle couleur rouge
que le soleil donne aux fruits. On cessera de bassiner
quelques jours avant la maturité.

Une fois l'existence des fruits assurée, on doit procéder
au pincement, en agissant par gradation, un peu 4 la fois,
comme je le recommande pour toutes les opérations violen-
tes. Du reste ce travail ne doit pas étre fait d’un seul coup;
on peut opérer tous les jours partiellement et sur diverses
parties de I'arbre. Les arbres forcés doivent nécessairement
se reposer I'année suivante et, comme ils ne doivent pas
fructifier alors, ils seront taillés trés court, de maniére &
donner du jeune bois vigoureux. Non-seulement le pince-
ment fortifie les yeux inférieurs des rameaux sur lesquels
la taille sera rapprochée, mais il favorise en méme temps
le gonflement des fruits.

Personne n'’ignore qu’il est bon d'enlever des feuilles sur
les parties avoisinant les fruits, afin de leur donner de l'air
et de la lumiere. L'effenillage, c’est ainsi que 'on nomme
cette opeération, se fait sur le pécher en plein air; mais
il est encore plus nécessaire dans la serre, oil le fruit a
toujours un peu moins de saveur et de coloris. On doit le
faire aussi avec circonspection, graduellement, et n’enlever
la derniére feuille qui recouvre le fruit que quelques jours
avant de le cueillir; il perdrait de son volume et de sa
qualité si on I'exposait trop vite et trop brusquement aux
rayons du soleil.

La ventilation est indispensable durant cette période, i
mesure que la péche approche de sa maturite. C'est I'air,
agissant de concert avec la chaleur solaire, qui lui donne
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ce parfum exquis, cette vinosité qui la fait considérer
comme le plus délicieux de tous nos fruits; sans air, elle
est fade, insipide. Lorsque le temps est favorable, mais
seulement pour les saisons dont la maturité arrive fin mai
et plus tard, on peut parvenir 4 lui donner tout son
bouquet, en enlevant les chdssis et en exposant chaque
jour, pendant quelques heures, les arbres a I'air libre; il
faut les recouvrir avant le soir et chaque fois que la pluie
menace de tomber. .

Durant cette période, on peut retarder ou aczélérerla
maturation an fur et 4 mesure des besoins. J'ai dit qu'il
convient que la température soit en moyenne de 16 ; il est
évident que les fruits atteindront plus vite leur maturité
avec une température de 20° et méme de 24, surtout si
elle est causée par le rayonnement du soleil sur la serre;
mais ce sera toujours en partie aux dépens de leur qualité
et de leur grosseur. D'un autre cdté, en ombrageant les
arbres ou en diminuant la chaleur, on retardera Ia
maturation.

On conseille de tendre des filets sous les arbres, pour
empécher les fruits qui viendraient a tomber de perdre toute
leur valeur en se meurtrissant. C'est une trés mauvaise
habitude que de laisser mirir complétement les fruits sur
les arbres; la péche doit étre cueillie 3 ou 4 jours avant
sa maturité absolue, et étre deposée & la fruiterie avant
d'étre livrée 4 la consommation; elle n’est jamais farineuse
alors et sa saveur devient plus vineuse et plus fraiche.
Il est assez difficile d'indiquer le moment précis de la
cueillette; c'est une affaire d’appreciation. Ordinairement
quand le fruit se détache facilement on peut dire qu'il
est 4 point, mais alors c’est déja un peu tard. La péche
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est tellement tendre et delicate, lorsqu'elle est mfire,
qu’elle recoit trés facilement I'impression des doigts;
aussi faut-il la manier aussi peu que possible. Lorsqu'on
voit sa couleur verdatre passer légérement au jaune et
que la peau tend 4 devenir transparente, on peut la
cueillir hardiment, alors méme qu'elle semblerait encore
un peu dure.

Voici I'ordre de maturité dans la forcerie des variétés
mentionnées :

L’ Avani-péche a besoin de prés de quatre mois depuis la
floraison ; la Double des Troyes et la Pourprée hitive
exigent 8 4 12 jours de plus; la Madeleine blanche, la
AMelcaton,la Grosse Mignonne et la Madeleine rouge deman-
dent un peu plus de quatre mois et demi. Enfin, la Double
montagne,la Chevreuse tardive et 1a Bourdine mettent cing
mois pour arriver & maturité, lorsqu’elles sont forcées en
premiére saison. En général, il faut moins de temps dans
les saisons suivantes.

On voit que, par le procédé que je viens de décrire, 'on
peut obtenir en premiere saison des péches miires a partir
du 15 au 30 avril.

Quant aux saisons subséquentes, je dirai comme M. le
comte de Lambertye : Qui peut faire le plus peut le moins!
La culture se simplifie considérablement a mesure qu'on se
rappoche de I'époque normale de la végétation des arbres.

TRAITEMENT APRES LE FORCAGE.

Dés que la récolte des fruits est terminée, il faut serin-
guer vigoureusement les feuilles pour les rafraichir. Par
suite de la sécheresse relative de I'atmosphére, pendant la



— 196 —

fin de la maturation, I'araignée rouge reparait ordinaire-
ment, surtout lorsque les fruits ne mirissent pas vite, Il
faut la combatire, comme je I'ai dit précédemment, au
moyen de bassinages 4 1'eau froide.

Les arbres de la deuxieme saison et des saisons sui-
vantes, qui déjd auraient été habitués au grand air et au
soleil par I’enléevement journalier des chdssis pendant la
maturation, peuvent étre découverts immediatement; il
faut profiter d'une journée pluvieuse ou sombre pour ceux
dont les fruits ont miri avant la fin du mois de mai.

On arrose une derniére fois les racines; cependant une
trop grande humidité n'est pas recommandable, parce
qu'elle pourrait provoquer une nouvelle végétation qui
s’aoiiterait incompletement.

Au mois d’octobre on donne avec précaution un labour
a la terre au pied des arbres, en y enfouissant une bonne
fumure de bouse de vache; cet engrais est celui qui con-
vient le mieux au pécher. Aprés I’hiver, on rajeunit toutes
les branches fruitieres, ¢'est-a-dire que Y'on taille sur un
ou deux yeux au plus.

Les péchers de premiére saison doivent se reposer pen-
dant trois ans. S'ils ont été bien soignés et s'ils sont trés
vigoureux, on peut encore quelquefois les soumettre avee
succes 4 la culture artificielle aprés un repos de deux ans;
s'ils ne réunissent pas ces deux conditions, on ne peut pas
espérer de trés bons résultats. On prétend que certains
cultivateurs forcent plusieurs années de suite les mémes
arbres, qu'ils jettent et remplacent lorsqu’ils sont complé-
tement épuisés. Cette méthode (pour autant qu’elle existe,
ce dont je doute fort, & moins qu'il ne s'agisse d’arbres
simplement avancés et non foreds) n'est pas plus écono-
mique que celle que ie viens d’exvliquer en detail; mais
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le simple bon sens fera aisément comprendre que les
produits, obtenus de cette maniére, ne peuvent jamais
étre ni aussi beaux ni aussi abondants.

Les arbres dont la mise en végétation ne commence qu'a
partir du mois de février, peuvent étre chauffes réguliére-
ment chaque année sans inconvénient, pourvu qu'qn les
expose, dés la fin de mai ou au commencement de juin, &
la libre influence de I'air et du soleil et qu'on ne leur laisse
pas produire des récoltes trop abondantes.

Lorsque T'hiver est rigoureux, il devient quelquefois
nécessaire d'abriter les péchers qui ont été forcés ’année
précédente. J'ai déja fait remarquer que les vegétaux s’ha-
bituent progressivement a un certain régime. De méme les
arbres qui ont été forces une fois entrent plus vite en végé-
tation I'année suivante. N'est-ce pas par des trznsitions
insensibles que 1'horticulteur intelligent parvient & faire
subir des modifications profondes a I'cuvre de la nature ?
N'est-ce pas au moyen de semis répétés qu’il a rendu juteux,
sucreés, parfumés, les fruits acerbes de nos arbres fruitiers
primitifs ? On peut donc admettre assez facilement que le
forcage, surtout quand il a été répéte et qu’il n'a pas eu
pour suite d'altérer la vigueur des individus, doit agir
sur leur constitution d'une maniére assez sensible pour les
prédisposer a une végétation plus hative et qu’ainsi la séve
se met beaucoup plus vite en mouvement au printemps
dans les arbres qui ont été forceés, que dans ceux qui ne
I'ont pas éte.

Cette précocite est d’ailleurs facilitée par le mode de
végétation de ces mémes arbres durant I'année précédente;
en effet, leur bois étant plus. vite formé, s’aoiite comple-
tement de bonne heure, et avant I'hiver les yeux et les
boutons sont devenus aussi apparents que chez les autres
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arbres au mois de mars. Il en résulte que ces arbres sont
beaucoup plus sensibles & la gelée ; aussi serait-il prudent
de placer les panneaux sile froid devenait intense.

ABRICOTIER.

L'abricotier est un arbre qui, par suite de sa floraison
abondante, serait encore beaucoup plus fertile qu'il ne I'est
habituellement sous nos climats, si ses fleurs n’étaient pas
souvent détruites par les gelées tardives. C'est pour cette
raison qu’on le cultive presque foujours en espalier, bien
que ses fruits soient alors moins bons que ceux des arbres
en plein vent. L’abricotier exige,dans la culture forcée, plus
d’air que le pécher, surtout pendant la derniére période de
la maturation. Sa récolte dans les serres est ordinairement
trés abondante, quand on ala chance d’avoir quelques jours
sereins pendant la floraison. Une remarque essentielle, c'est
que l'abricotier est plus sensible que le pécher aux
variations fréquentes de température. Il faut donc ticher de
maintenir toujours une chaleur uniforme dans les serres.

OPERATIONS PREPARATOIRES.
§ 1. — Des serres.

On force I'abricotier de plusieurs maniéres. On le cultive
souvent en pots que I'on place dans I'une ou 'autre serre a
péchers, o I'on trouve moyen de lui donner suffisamment
de lumidre. On comprend qu’il est impossible d'obtenir de
grandes récoltes en le traitant ainsi. Il vaut beaucoup
mieux, quand on désire le cultiver en pots ou en caisses,
d’y consacrer une serre spéciale (fig. 40 et 41) ot I'on peut
cultiver également de cette maniére des fraisiers, des
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groseillers 4 grappes et 4 maquereau, des framboisiers, des
cerisiers, etc., qui se trouveront fort bien du traitement a
donner aux abricotiers. On peut encore le planter dans des
serres semblables a celles indiquées pour le pécher (fig. 24,
25, 26, 27, 28 et 20, pages 160 et suivantes), surtout
quand on veut obtenir des fruits an commencement d’avril.

Mais lorsqu’on se propose d’en faire 'objet d'une spécu-
lation, la méthode la plus avantageuse consiste & forcer

>

Fig. 40, — Serre 4 un seul versant pour le forcage en pots o en caisses,

des arbres en plein vent a basse tige. On entretient la forme
réguliére de la couronne de ceux-ci par une taille annuelle.
On en plante un certain nombre, d’apres la quantité que
I'on veut soumettre chaque année i cette culture, en
ligne et 4 3 ou 4 metres de distance les uns des autres.
Fin janvier, on construit autour d'une partie de la rangée
une serre volante (fig. 42). Le chauffage se fait au moyen
d’un fourneau provisoire et d’'un canal qui circule autéur



— 200 —

de la serre ou bien avec un thermosyphon mobile. Ce

L

Fig, §1. — Serro & deux versants pour lacalturs forcée cn pots on en euvell,

procédé, toutefois, ne donne des produits assurés qu'en

]

Fig. §3. — Serre pour le lorqage sur place des arbres & fraits neyAR.

troisiSme saison. Il ne s’agit donc pas d’une culture ‘de
haute primeur.
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La figure 43 donne la coupe d'une serre a fruits dont
nous avons rencontré quelques modéles en Angleterre;
la gravure nous en a été communiquée par la Maison
Weeks et Cic, de Chelsea, a qui le modéle appartient.

Il ne sera pas sans intérét de figurer ici également la
coupe d'une bache & forcer I'abricotier au moyen de

R o T =g

Fig. §3. — Serre & abricotiers. Modéle anglais.

couches & fumier, procédé qui est encore usité aujourd’hui
en Hollande. Je dirai tout a ’heure quelques mots de ce
proceédé, decrit tout au long dans 'ouvrage de M. Tatter,
déja cite.

Comme il est aisé de le voir, il s’agit d’une construction
en bois pouvant avoir tout au plus 2 m. a 2250 de largeur.
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Les arbres, préalablement formés, sont planiés pendant
I'année qui préeéde le forcage dans un encaissement légére-
ment exhaussé (a) et recouvert en planches (4) pendant la
période du forcage. Ils sont fixés & un treillage (/) distant
du vitrage (¢) de O=30 a O=40 environ. L’espace (¢} sous les
arbres est rempli de fumier chaud; la ligne pointillée (g) est
une toile cirée destinée a empécher les vapeurs du fumier
chaud de nuire a certains moments, 4 la floraison. Autour

Fig. 44. — Bdche a forcer I"Abricotiar,

du pied des arbres {¢), se place une conche de fumier et de
feuilles. Enfin, un réchaud (i), fréquemment remanié, sert
4 régler plus ou moins la température dans la biche.

§ 2. — De la plantation et du sol.

Ce qui a été dit, pour le pécher coneernant la plantation,
est également applicable a I'abricotier. Planté de honne
heure, fin octobre, 'abricotier se laisse forcer la mdéme
année, si I'on a eu grand soin de ménager ses racines;
mais si la transplantation a lien plus tard, dans le mois de
novembre, par exemple, lorsque déja les fibrilles <"étaient
formées, la floraison sera plus tardive et un grand nombre
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de fleurs ne noueront pas. En effet, 'arbre transplante
qui est obligé de former une deuxiéme fois ses fibrilles,
fait une double consommation de séve élaborée, laquelle
est nécessaire 4 la nutrition des fleurs et des fruits. En
Allemagne, certains praticiens forcent la méme anneée, et
en premiére saison, des espaliers de 10 &4 12 ans trans-
plantés de cette maniére, et I'année suivante ils les forcent
en deuxieme saison; mais les fruits obtenus sont toujours
plus petits. Malgré toutes les précautions, on ne saurait
éviter que les arbres ne souffrent beaucoup de ces deux
opérations également violentes.

Les arbres qu’'on met en pots ou en caisses peuvent avoir
jusqu’a six ou sept ans; toutefois, il est préférable de ne
pas les laisser si longtemps en pleine terre, 4 moins de les
déplanter tous les ans pour les forcer a former un chevelu
épais. Lors de chaque déplantation, on supprime les racines
trop grosses et on raccourcit celles qui semblent tendre 4
s'allonger outre mesure. On leur donne, en outre, une
bonne fumure de terreau ou de fumier de vache bien
consommeé. C'est au mois de mars qu’on empote ou qu'on
encaisse les pieds a forcer I'hiver suivant. On leur donne
une terre assez légére. Ils doivent étre exposés pendant tout
I'été en plein soleil et la terre des pots doit étre couverte
de court fumier; les arrosements doivent étre copieux, et,
tous les 15 jours, surtout par les temps pluvieux, on leur
donne une bonne dose d'engrais liquide (voir page 62).

§ 3. — Des varidiés.

Toutes les variétés trés précoces ne conviennent pas
pour le forcage. Voici celle qu’on doit préférer :
I’Apricor p’ALEXANDRIE (des Italiens) syn. L’ABricoT
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ORANGE PRECOCE. — Arbre vigoureux et fertile, qui réussit
assez bien en plein vent; fruit moyen, de couleur orange,
teinté de rouge et de pourpre foncé du c¢6té du soleil;
chair demi fondante, agréable, se détachant facilement
du noyau; celui-est assez petit et presque lisse. Cette
variété, qui est une des plus hatives en pleine terre ou
elle murit a la fin de juin, convient spécialement pour la
culture en pots. On peut la cultiver toutefois également
en pleine ferre.

LE pETIT ORANGE PRECOCE, employé quelquefois dans le
méme but, n’est que d'un mérite inférieur.

Les variétés suivantes sont préferables pour la culture
en pleine terre dans les serres:

L’ ABRICOT-PECHE. — Arbre trés vigoureux, fertile, qui
réussit également en plein vent dans les expositions abri-
tées. Fruit arrondi comprimé, le plus gros du genre et le
meilleur; jaune pale du cdté du mur, orange et rouge foncé
au soleil; chair fondante, délicieuse, se détachant du noyau,
qui est rugueux. Cet arbre pousse ordinairement avec
une trés grande vigueur quand il est jeune et lorsqu’il
se trouve dans un bon sol; alors il fructifie rarement. Le
meilleur moyen pour le forcer 4 se mettre a fruit consiste
a le transplanter, en prenant les mémes précautions que
pour les jeunes pieds destinés 4 la culture en pots. Il
arrive souvent au milieu de 1'été que des branches meéres,
dont les bourgeons et les fruits ont déja acquis un certain
développement, et qui conservent, jusqu’au dernier jour,
I’apparence la plus saine, laissent subitement faner toutes
leurs feuilles et se desséchent en fort peu de temps.
On ne connait pas la cause de cette espéce d’apoplexie
foudroyante, qu'on observe plus particulierement chez
cette variété que chez les autres. Malgré cela, on peut la
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considérer comme la meilleure variété pour les serres et
pour le plein air.

TurgEY. — Arbre fertile, vigoureux; fruit assez gros,
arrondi, jaune foncé, brun au soleil; chair ferme, par-
fumée. Variéte trés estimée en Angleterre.

BrREDA. — Arbre vigoureux et robuste, réussissant en
haut-vent; fruit moyen, arrondi comprimé, orange clair
a l'ombre, brun et orange foncé du edté exposé au soleil;
chair orange, trés savoureuse, se détachant du noyau.

De BrRuxeLLES. — Considéré par Loudon comme syno-
nyme de |’ Adricot de Breda, malis il se distingue de celui-ci
en ce que son amande est amére, tandis que celle de cette
derniére variété est douce (Lindley). Arbre vigoureux et
fertile; fruit moyen, ovale, jaune pile & I’ombre, teinté de
rouge au soleil ; chair jaune, saveur agréable.

RoyaL. — Arbre fertile et trés vigoureux; fruit ovale
arrondi, trés gros, légérement rouge du céte du soleil;
chair orange pile, fondante, d'une saveur aussi agréable
que celle de I'Abricot-péche et se détachant facilement du
noyau.

Les abricotiers destinés aux cultures de haute primeur
sont greffés de préférence sur Prunier sauvage (Prunus
insiticia). Pour les saisons suivantes, on les greffe sur le
Damas d&'Italie.

L’ Abricot-péche se reproduit souvent du noyau, et les
arbres qui en proviennent sont plus vigoureux, d'une plus
longue durée et moins exposés 4 la maladie de la gomme.
On ne devra donc pas négliger ce mode de multiplication,
quand on pourra se procurer des noyaux. On devra
recueillir de préférence ceux-ci sur des arbres francs
de pied.
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TRAITEMENT PENDANT L'ETE QUI PRECEDE LE FORCAGE.

Tout ce qui a été dit sur ce sujet, dans le chapitre relatif
au pécher, serapporte également a I'abricotier. Les rameaux
a fruits de cet arbre sont le produit des bourgeons peu
vigoureux ou contrariés dans leur développement par un
pincement judicieux. On ne peut donc étre assez attentil
i ce que cette opération soit faite convenablement.

TRAITEMENT EN SERRE.
§ 1. — De Udpoque du forgage.

On commence rarement a forcer ’abricotier avant la mi-
décembre, et comme il a besoin de quatre mois au moins
pour que ses fruits arrivent 4 maturité, c'est environ vers
le 15 avril qu’on peut compter faire la premiére récolte.
On sait que l'abricot provenant d'un espalier contre une
muraille est moins savoureux que celui qui provient d’un
arbre en plein vent. Ce fruit est également moins bon dans
les années trés chaudes et lorsque sa maturité est retardée
par un été pluvieux. L'abricot est donc un fruit plus sen-
sible que la péche; voila pourquoi il est assez difficile de
commencer plus tét le forcage, car les fruits qui attein-
draient leur maturité pendant le mois de mars, seraient le
plus souvent d'une qualité trés inférieure et dépourvus de
toute saveur.

§ 2. — De la taille

En parlant de la taille du pécher, j’ai dit que I'époque
du forgage déterminait le mode de taille des rameaux a
fruits; lorsque le forcage commence de bonne heure, la
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taille doit étre trés longue. Il en est de méme ici. Le
remplacement des rameaux i fruits n’est qu'une considé-
ration de deuxiéme ordre; on regagne cela plus tard. Les
rameaux a bouquets et & fruits proprement dits restent
intacts; les rameaux mixtes et de prolongement sont seule-
ment raccourcis d’'un quart environ. Aux arbres a téte,
pyramides ou autres, on ne fait subir d’autre taille que la
suppression des gourmands ou des rameaux qui déforme-
raient plus ou moins leur régularité. On supprime égale-
ment les branches qui causeraient de la confusion et
empécheraient I'air et la lumiére de pénétrer 4 I'intérieur
de la couronne.

FORCAGE PROPREMENT DIT.

1= pErioDE. Mise en végétalion. — La température
moyenne de I'air au printemps, quand ’abricotier fleurit,
est de 6°; mais dans la serre ce degré serait insuffisant pour
provoquer la floraison dans un espace de temps propor-
tionné i la longueur de la végétation; ainsi, on aménerait
bien I'abricotier a fleurir avec cette température excessive-
ment moderée, mais il faudrait au moins deux mois et
demi. Pour accélérer la floraison, tout en tichant de
maintenir dans la serre une chalenr uniforme, on éléve
graduellement celle-ci jusqu’a 16°; on commence avec 6° 4 8
pendant la premiére quinzaine, et puis on augmente de deux
degreés toutes les semaines jusqu'a 16°. Lorsque le soleil
échauffe la serre, le thermométre peut monter jusqu’a 20,
mais il dépassait ce degré, il faudrait ouvrir suffisamment
les ventilateurs pour faire descendre la température
jusqu’a 18¢. Pendant la nuit, on diminue de 40 4 5°.

Les arrosements doivent étre modérés, surtout pour les
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arbres nouvellement plantés; ceux qui sont en vases seront
arrosés avec de l'eau tiede, lorsqu’on jugera que la terre a
besoin d’humidité. Il est inutile de donner pour le moment
beaucoup d’eau a ceux qui sont en pleine terre et qui
auront re¢u nécessairement un bon arrosement a la fin
d’octobre; mais on arrosera suffisamment ceux qui étaient
déja en place.

Quant aux bassinages, a I'humidité atmospherique et a
la ventilation pendant cette période, ces opérations sont les
mémes que pour le pécher.

La couche de fumier sur les racines est utile, nécessaire
méme, pour tous les arbres fruitiers et particuliérement
pour ceux qui sont plantés en pleine terre, de telle facon
que leurs racines puissent s’étendre hors de la serre; je
n'en reparlerai plus a I'avenir. Une couche tiéde, ol les
pots seraient enterrés, favoriserait particulierement la mise
en végetation des arbres que I'on cultive en vases.

2me PERIODE. Jioraison. — Ce qui est le plus nuisible
a cet arbre, lors de sa floraison en plein air, ce ne sont
pas précisément les gelées, mais plutét les alternatives d'une
température variable, ce qu'on appelle les veaux de mars,
la neige, les giboulées, interrompues par un soleil qui
commence & devenir ardent. Durant toute la période de
I'épanouissement des fleurs, comme du reste pour toute
la durée du forcage, on doit ticher de maintenir une
chaleur modérée aussi égale que possible ; d’un autre cété,
et pour les raisons développées précédemment, il faudra
la diminuer de 2¢ & 3» et méme un peu plus, en donnant
beaucoup d'air, si le temps est couvert et humide.

En moyenne, la température diurne, pendant la durée
de la floraison, sera donc maintenue entre 10 et 13e.
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Il est prudent d'ombrager la serre, surtout depuis le
mois de février; le soleil apparait souvent en cette saison,
aprés plusieurs jours de neige ou de brouillards et exerce
inévitablement une influence nuisible sur les fleurs nouvel-
lement épanouies.

11 est assez rare que l'on ait 4 combattre les pucerons
pendant cette période, lorsque la température n’est pas trop
élevée et que I'humidité est entretenue convenablement.

1l arrive quelquefois que les jeunes bourgeons, & peine
sortis de leurs enveloppes écailleuses, sont déja rongés
par de petites chenilles du genre Plhaléne; cela provient
de ce que les arbres n’ont pas été soigneusement nettoyés
lorsqu’on les a places dans la serre. Les ceufs de ces insectes
se trouvent d’ordinaire dans les rugosités de l'écorce ou
prés des yeux; il faut écraser ces ceufs avant de commencer
le forcage.

3=e PERIODE. Formation du noyaw. — Lorsque la
floraison se passe dans des circonstances favorables et
quand les racines sont saines et reprises, les fleurs nouent
en masse; peu & peu les bourgeons s’allongent et les
arbres se revétent d'un beau feuillage. Immeédiatement
apres que les premiéres fleurs tombent, on peut donner un
arrosement copieux avec de 1'engrais liquide allongé d’eau
chaude, et deux fois par jour on seringue toutes les
branches. On augmente la chaleur jusqu’a 14° ou 16 et on
tiche de ventiler suffisamment pour stimuler, autant que
possible, la végétation jusquau moment de la formation
du noyau. Pendant cette période, qui est plus critique pour
I'abricotier que pour le pécher, il faut diminuer l'activité
végetative, donner moins d'air, suspendre les arrosements
pour les arbres qui sont en pleine terre, arroser moins
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ceux qui sont en pots ; ne donner qu'un seul bassinage,
le matin; ombrager la serre et laisser descendre le ther-
momeétre jusqu'a 10 ou 12», enfin leur faire subir un trai-
tement analogue 4 celui indiqué pour le pécher.

4me PERIODE. Maturité. — Dés que la crise est traversée,
on commence i palisser, & pincer, a éclaircir les fruits,
opérations que, dans la période précédente, on devait
différer. On peut laisser un plus grand nombre de fruits sur
I’abricotier que sur le pécher ; mais on doit ticher que
ceux qui restent soient répartis 4 peu pres également sur
toutes les branches. Dans la premiére saison, on peut en
laisser sur les espaliers 30 4 40 par métre carré, et 50 & 60
dans les forceries suivantes ; sur les arbres en téte, on en
conserve dans la méme proportion. A mesure qu’'on
approche dela maturité, on éléve la température jusqu'i 17,
18 et méme 19° et on donne tous les jours de I'air pendant
plusieurs heures ; sans air les abricots n’auraient pas de
saveur. Jusqu'au moment ou ils ont atteint tout leur
volume, on doit bassiner régulierement matin et soir. Les
arrosements, surtout pour les arbres en pots ou en caisses,
ne peuvent pas étre negliges ; ils seront abondants pour les
individus dont la vegetation est vigoureuse, mesurés pour
ceux qui poussent moins en feuilles. L'¢feuiliage doit étre
pratiqué avec soin; on le fait progressivement et de
maniéro que tous les fruits, une fois qu'ils commencent
a arriver a maturité, soient exposeés a la lumiére. A cette
époque les bassinages cesseront complétement. Comme;
pour le pécher et spécialement pour les saisons moins
hatives, lorsqu’il survient quelques belles journées chaudes,
on augmente considérablement la saveur des fruits en
enlevant quotidiennement les panneaux pendant quelques



—- 211 —

heures, et en exposant les arbres 4 I'influence de air libre.

Les abricots doivent étre récoltés avec les mémes pré-
cautions que les péches; ils sont aussi meilleurs quand ils
ont séjourné une couple de jours dans la fruiterie. On les
cueille d&s qu’on sent par le toucher qu'ils deviennent moins
durs autour de la queue. Les premiers fruits mirissent au
commencement d'avril.

Chaque saison pouvant durer un mois, on échelonne les
saisons consécutives & un mois d'intervalle. La troisieme
demande plus d’air que la deuxiéme, et celle-ci plus que
la premiére; pour la méme raison on devra ombrager
davantage 4 mesure que le soleil devient pluy chaud;
cependant il est préférable, dans toutes les forceries, de
n'ombrager que quand cela devient absolument nécessaire,
afin d’endurcir les arbres et de leur faire produire des
rameaux mieux constitnes.

TRAITEMENT APRES LE FORCAGE.

Les pieds cultivés en pots ou en caisses et qui n’ont fait
qu’une pousse maigre sont dépotés et remis en pleine terre.
Ceux qui ont poussé vigoureusement sont conserves dans
leurs vases et peuvent servir l'année suivante pour un
forcage en deuxiéme saison. Quand on les sort de la serre,
dans le courant de mai, on les met 4 bonne exposition
et on les fume avec de la bouse de vache. Les arbres
plantés en pleine terre dans les serres permanentes doivent
également recevoir de l'engrais. Ils peuvent étre forcés
tous les deux ans; mais pour cela ils doivent étre trés sains
et irés vigoureux, sans quoi ils s'épuisent; il en est de
méme des arbres a4 haut vent qui ont été forcés en serre
mobile,



FORCAGE D'APRES LE PROCEDE HOLLANDAIS.

J'ai figuré, & la page 202, la coupe d’'une petite serre
ou biche au moyen de laquelle on pratigue en Hollande la
culture forcée de l'abricotier. Les arbres y sont plantés
au moment de commencer le forcage. On emploie a cet
effet des sujets déja formeés, dgés de 6 4 7 ans et contre-
plantés, c’est-a-dire ayant subi préalablement la trans-
plantation. La reprise de ces arbres, dont les racines sont
trés ramifiées, est certaine; leur vigueur est moderée,
mais leur fertilité abondante.

L'encaissement (¢) ou sont plantés les arbres est
enveloppé dans un réchaud formé de vieux fumier de
cheval et de feuilles. Ceci a pour but d’activer I'emission
des radicelles et de favoriser la reprise. Un point important
c’est que celle-ci ait eu lieu avant que I'on ne provoque
artificiellement la floraison.

Le forgage proprement dit peut commencer dans les
premiers jours de janvier. On introduit alors le fumier
chaud sous les arbres en ¢ et 'on place les chdssis vitrés.

Ce que j'ai dit plus haut de la température est également
applicable iri. Pour éviter les redites je renvoie a la
page 207.

Lorsqua la chaleur tend 4 dimiuuer, on renforce les
réchauds ¢ et ¢ par une addition de fumier frais, et on en
introduit au besoin une nouvelle partie 4 I'intérieur de la
héche.

Durant la nuit on couvre les chdssis avec des paillassons,
a moins que la temperature extérieure ne soit assez élevee,
auquel cas cette précaution serait inutile. Il faudra méme
donner alors un peu d'air afin de provogquer & I'interieur
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I’abaissement de température qui est désirable dans toutes
les forceries.

Au bout de 30 4 35 jours commence la floraison. On
ouvre plus ou moins les chassis, lorsque le temps le
permet, dans le but de diminuer I'humidité et la chaleur,
Le soleil darde-t-il avec force, il faudra ombrager légére-
ment de 11 &1 heura.

En huit ou dix jours un certain nombre de fleurs auront
noué. On ne tardera pas a relever la température, car un
trop long arrét de la végétation serait nuisible.

Au commencement d'avril a lieu la formation du noyau
et, a la fin de mai on récolte les premiers fruits. On recom-
mande, ce que je fais d'ailleurs aussi dans le procédé décrit
précédemment, de donner le plus d'air possible durant cette
derniére période. La saveur, la qualité des fruits en dépen-
dent 4 peu prés exclusivement,

CERISIER.

Le cerisier est celui de tous nos arbres fruitiers dont la
culture forcée est considérée comme oftirant le plus de
difficultés, parce que fréquemment la fécondation des
fleurs n'a pas lieu. Il est 4 présumer que cela provient
d'une imperfection dans les organes essentiels de la fécon-
dation, car la récolte des arbres de nos vergers manque
souvent aussi, sans que l'on puisse attribuer cette stérilité
4 des causes exclusivement atmosphériques(l). J'ai essayé
de favoriser artificiellement la fécondation en portant la
poudre fécondante au moyen de pinceaux sur les organes

(1} Clest la rareté parfois extréme de ce fruil, hors saiscn, qui a
probablement fait naitre ce dicton valgaire ; fe le paye des cerises,
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pistillaires; cette opération paraissait de prime-abord
avoir réussi; les ovaires persistaient; mais peu a peu ils
sont tombés et le dixieme & peine des fleurs fécondées a
donné des fruits.

N'est-ce pas parce qu'il y a toujours un si grand nombre
de fleurs imparfaites, stériles, que la floraison des arbres a
fruits & noyau et des cerisiers en particulier est géneéra-
lement si abondante? Les boutons de ceux-ci renferment
quelquefois jusqu'a des bouquets de dix fleurs.

Les cerises sont des fruits aussi sains qu'agréables et
toujours recherchés. Hors de saison, elles ont une valeur
plus grande que les fraises. Aujourd’hui on ne trouve
méme pas dans le commerce de cerises de haute-primeur,
car cette culture est encore confinée dans les jardins de
quelques monarques.

OPERATIONS PREPARATOIRES.
§ 1. — Des serres et de la planiation.

Comme I'abricotier, le cerisier peut étre forcé dans une
serre permanente ou dans une serre mobile; pour obtenir
des récoltes trés hatives, il est évident que 1'une ou 'autre
des serres déja recommandées pour les cultures en premiére
saison du pécher et de I'abricotier (fig. 24, 25, 26, 27, 28
et 20, pages 160 et suivantes, ainsi que fig. 40, 41, 42, 43
et 44 pages 199, 200, 201 et 202), ou l'arbre jouit de la
plus grande somme de lumiére, donneront de préférence le
meilleur résultat.

On force le cerisier également en pots ou en caisses;
cette méthode est surtout préconisée 4 Potsdam. On choisit,
a cet effet, des pieds de 6 4 7 ans de greffe et qui sont
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prépares 4 cet effet par des transplantations annuelles.
L’avis des praticiens varie sur la question de savoir si les
arbres doivent étre plantés en caisse une année d'avance,
ou s'ils ne doivent I'étre qu'a l'automne qui précede le
forcage. Cela dépend de la vigueur des individus; ceux
qui sont trés vigoureux et qui auront subi cette opération
au mois d'octobre (toujours avant la formation des fibrilles),
ne seront pas disposés a pousser autant en bois, tandis que
ceux dont la vegeétation est moins fougueuse devront de
préférence étre empotés au printemps. Au cultivateur done
d’apprécier quand cette transplantation aura le meilleur
effet. Ces arbres seront alors introduits dans la serre
(fig. 40, page 199). On peut aussi mettre en caisses des
arbres dressés en eventail ou en contre-espalier, et les
forcer dans une serre 4 vignes; les pieds de celles-ci étant
plantés extérieurement, on n'en introduit les branches
dans la serre que lorsque la maturité des cerises est proche
(fevrier et mars).

Au moyen des serres mobiles on peut forcer, soit des
arbres cultives en espalier contre une muraille (fig. 33,
page 167), soit des arbres & couronne ou en téte greffes
sur tiges de 050 a 060 de hauteur, comme il a eété dit
pour l'abricotier (fig. 42, page 200).

Au jardin royal de Frogmore, en Angleterre, les serres
a cerisiers sont a double pente. Les arbres destinés an
forcage sont conduits en quenouilles ou en pyramides,
et y sont transplantés a Pautomne. Ce sont des arbres
de 2= 4 2250 de hauteur, ayant été plusieurs fois contre-
plantes.

Le cerisier prospere mieux dans les terrains plutdt
sablonneux qu’argileux; il eést convenable de lui donner,
pour la culture forcée, une terre un peu plus légére que
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celle destinde aux autres arbres a fruits. Un jardinier
de la cour de Potsdam, M. Fintelmann, devenu célebre
par les succes qu'il a obtenus dans cette culture, y ajoute
du terreau provenant de la décomposition de sciure de bois
ainsi que de la mousse hachée; celle-ci agit d’une maniére
favorable en entretenant dans le sol une humidité modérée
ot en facilitant I'égouttement de I'eau surabondante, car
la mousse se désorganise fort lentement, comme on sait.
Le drainage des pots et des caisses au moyen d'une
couche de 0=04 & 006 de tessons, de c¢endres de houille,
d’écailles d’huitres ou de toute autre matiere conduisant
au méme but, meérite spécialement l'attention du jardinier
soigneux; le cerisier est trés sensible & un excés d’humidite
stagnante & ses racines lorsqu'il est soumis a la culture
artificielle.

§ 2. — Des varidtés.

ANGLAISE HATIVE. — Une des cerises les plus répandues
a cause de ses bonnes qualités. Fruit assez gros, d'un beau
rouge foncé, qui miirit en plein air an commencement de
juin, lorsqu’il est cultivé en espalier contre un mur expose
au midi; et a la fin de ce mois, lorsqu’il est en plein
vent. Arbre trés fertile et trés propre pour étre élevé en
pyramide.

Je crois que cette variété est la seule qui puisse étre
recommandée pour cette culture. Beaucoup d'autres peu-
vent étre forcées avec plus ou moins de succés, mais celle-ci
est la seule qui joigne & ses autres bonnes qualités une
grande précocité et une grande fertilité. Il ne suffit pas
qu’une variété se laisse forcer facilement; je l'ai déja dit,
il faut surtout qu’elle produise de bonne heure beaucoup
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de fruits. Ainsi, on cite également la Helle de Ohoisy
comme trés propre au forcage(l), mais cette variété parait
étre peu fertile, du moins en Belgique.

C. Ritter(?) indique encore la Morelle hitive (die friike
Morellkirsche), et W. Legeler®) la Muscadée de Prague (?)
(die Prager Muskateller) et la Cerise de mai (die Pfilzer
Mai-Kirsche) pour deuxiéme ou troisieme saison; toutefois,
le produit de ces deux derniéres ne compense pas toujours
les frais de culture. La Muscadée de Prague a encore,
dit-on, un défaut : ses fruits mirissent trés irréguliérement;
ainsi, en méme temps que des fruits mirs, I'arbre porte des
fruits verts, d'autres encore a4 moitié développés, souvent
méme encore des fleurs.

M- Intosh, dans le Praclical Gardener, dit que la May
duke et quelquefois la Morelle sont géneralement preférées
pour la culture forcee. Il ajoute que cette derniére « est
« plus propre i étre forcée et ordinairement plus fertile
« dans les serres que les autres variétés, et que, par suite
« de sa disposition a porter ses'fruits sur le jeune bois de
« I'année précédente, elle peut étre soumise a un mode de
« taille plus en rapport avec l'espace restreint d’une serre
« & forcer, »

Dans les forceries tardives on emploie encore en Angle-
terre les Bigarreaur Black Eagle et Elion.

Les cerisiers, soit pour l'espalier, soit pour former des
arbres en téte 4 basse tige, sont greffés habituellement sur
le Prunier Mahaleb ou de S Lucie; le Merisier ne

(1} Encykilopidie der gesammizn niederen und Rikeren Garlenkunst, ton
DIETRICH.

{2) Die kitnstlichen Treidereien.

(3) Die Treiberei.
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convient que pour les arbres de verger a haute tige; il
est trop vigoureux. M. Fintelmann préféere pour sujet le
Cerisier sauvage (Prunus Cerasus L.).

TRAITEMENT PREPARATOIRE PENDANT L'ETE.

En traitant du pécher, je suis deja entré dans tous les
détails nécessaires pour faire comprendre I'imporiance de
ces opérations préparatoires, que trés souvent on néglige
ou qu'on considére comme superflues, La difficulte de cette
culture m'engage a insister particulierement sur la sup-
pression des boutons a fleurs au printemps et sur le
pincement pendant la saison végétative.

Les arbres de plein vent, quand ils sont trés vigoureux,
peuvent étre taillés des le mois d'aoit; tous les bourgeons
étant raccourcis d'un tiers on d'un quart, la plupart de
leurs yeux se transformeront en boutons a fleurs. Quand
les arbres sont moins vigoureux, cette opération doit avoir
lieu en juillet, et I'on peut tailler alors sur 6 ou 7 yeux;
ainsi traités, ils n'ont plus besoin d'autre taille lors du
forgage.

Les individus plantés en caisses au printemps doivent
étre placeés dans le courant de I'été en plein soleil, mais
autant que possible dans une situation abritée. Ils devront
étre arrosés copieusement.

TRAITEMENT EN SERRE.

Le forcage du cerisier peut commencer ordinairement
dés le 15 ou la fin de novembre, lorsque le thermomatre
est descendu 4 quelques degrés au-dessous de zéro. Il ne
differe pas essentiellement de celui du pécher, mais il
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exige encore plus de precautions. Ainsi, il est nécessaire
d’ombrager la serre, lorsque le soleil se montre pendant
quelques heures, pour empécher que la floraison ne soit
trop accélérée. On donnera également plus d'air dans cette
premiére période que pour le pécher. Avant la floraison,
la température ne doit jamais dépasser 15¢ et s'élévera
progressivement depuis le commencement du forcage
Jjusqu'au moment de I'épanouissement des fleurs; alors on
la laisse descendre jusqu'a 10° et méme 8°, La floraison de
cet arbre a lieu, a I'air libre, par une température moyenne
de 8°; dans la culture artificielle il convient de ne pas
trop s’écarter de ce degré; cependant, les rayons solaires
pourront faire monter le thermometre jusqu’a 18°, la serre
étant ombragée,

Inutile de répéter ici que I'aérage est indispensable pour
que la fécondation se fasse dans de bonnes conditions.

Avant la floraison les arrosements sont modérés, Les
arbres plantés en pleine terre dans la serre n'en recoivent
qu'un seul; quant a ceux qui se trouvent en pots ou en
caisses, il est bon d’en couvrir la terre de mousse séche
gu'on renouvelle souvent, afin d’empécher le sol de devenir
trop humide par suite des seringages frequents que cette
espéce exige pour ne pas étre attaquée par les pucerons et
I'araignée rouge. Les praticiens allemands recommandent
d’humecter, pendant la floraison, les branches de charpente
au moyen d’un pinceau trempé dans l'eau tidéde. D'autres
jardiniers preferent envelopper de mousse, qu'ils entre-
tiennent toujours humide, le tronc et les grosses branches.
Cette methode est également bonne.

Apres que la fécondation a eu lieu, c'est-a-dire environ
8 ou 10 jours aprés le commencement de la floraison, la
température peut s’élever jusqu'a15 ou 18°; les arrosements
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deviennent alors plus fréquents, on n'ombrage plus la serre
et le renouvellement de l'air ne doit plus se faire aussi
souvent, Bientdt arrive la formation du noyau; toujours
d'aprés la méthode développée dans les chapitres préce-
dents, la température doit diminuer (12° ou-1:3°) ainsi que
les arrosements, et I'on ombrage soigneusement.

Dés que le noyau est formé, on peut élever la tempé-
rature jusqu'a 22 et méme 24" sans danger pour la qualite
ou la beauté du fruit, lorsqu'on donne en méme temps de
I'air; toutefois les arbres en souffrent excessivement et il
est préférable de ne pas élever la température au-dessus
de 16 a 17°. Pendant la maturation on ne seringue plus les
arbres, mais on a soin d’entretenir 'atmosphére humide,
soit en arrosant plusieurs fois par jour les tuyaux du
thermosyphon, soit en placant sur les conduites de chauf-
fage des bacs remplis d'eau.

Les cerises arrivent & maturité trois mois aprés le
commencement du forcage. Comme chaque saison mirit
tous ses fruits en moins de quinze jours, il est nécessaire
pour en avoir constamment, de commencer la 2¢ saison
quinze jours apres la premiers et ainsi de suite.

Pour les saisons subséquentes, mais seulement pour les
derniéres, on pourra employer des arbres en pots qui ont
été foreés en premiére saison I'année précédente, et dont la
végetation a été vigoureuse. Aprés ce deuxiéme forgage on
les remettra en pleine terre, ol ils passeront denx ou trois
ans pour se refaire complétement. Quant aux arbres qui se
trouvent en pleine terre dans les serres permanentes, on
les traite comme les péchers qui sont dans le méme cas.
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-PRUNIER.

Contrairement 4 l'opinion de certains praticiens, le
prunier est un des arbres les moins difficiles a forcer; aussi,
comme on le verra plus loin, le nombre de ses variétés
qui peuvent étre cultivées avec succes en serre, est-il {rés
grand; mais celle que 1'on force le plus généralement est
la G'rosse mirabelle.

OPERATIONS PREPARATOIRES.
§ 1. — Des serres et de Iz plantation.

On peut forcer le prunier a peu prés comme le cerisier
et l'abricotier, mais comme il est moins sensible, on
accélere davantage la maturité des fruits; ainsi, les
variétés qui, & I'air libre, exigent six mois pour arriver a
maturité compléte, n'en ont besoin que de cing en serre.
De méme que le cerisier il produit davantage en haut vent,
en pleine terre surtout dans les forceries de troisiéme
saison; cependant, on choisit encore, avec des chances de
reussite, des individus de 10 2 12 ans cultivés contre un
mur, et on les transplante dans des serres permanentes
(fig. 23, 24, 25 et 26, pages 161 et suivantes), fin d'octobre,
avant la formation des fibrilles. Quant aux arbres en
pyramide, ils doivent étre empotés un an d'avance. Le
prunier préfere les terrains plutét un peu argileux que
trop légers. Les sols argilo-calcaires frais lui sont le plus
favorables; il craint les terrains humides. Pour la culture
forcée en pleine terre on lui donne, en conséquence, un
sol composé de :

2 parties terre franche un peu calcaire,



— 222 —

1 partie terreau de fumier de vache,

1 partie terre argileuse, '

1/4 partie gros sable.

Mais pour les individus en pots, elle doit étre wn peu
plus Iégére; on y ajoute 2 parties de terreau de feuilles et
on double la proportion de sable.

Pour les premiéres saisons on choisit des arbres qui
n'ont pas été foreés I'année précédente; pour les suivantes
on peut les prendre, a défant d’autres, parmi ceux qui ont
été soumis au forcage l'année précédente, mais ils doivent
avoir donné des pousses vigoureuses.

§ 2. — Des variélés.

Toutes les variétés de pruniers proviennent d’une seule
espece, Prunier commun ou domestique ( Prunus domestica),
appelée vulgairement encore Damas violef, et presque
toutes peuvent subir le forgage. Voici la liste descriptive
de celles qui sont recommandées par M® Intosh (Practical
Gardener) :

REINE CLAUDE VERTE. — Fruit vert, rond, moyen; chair
jaune, verditre, se deétachant du noyau, d'une saveur
deélicieuse; miirit en plein air dans le courant d’aoiif.
Arbre vigoureux et fertile, surtout dans les jardins abrités.

RoyaLE DE Tours. — Fruit violet, moyen, ovale arrondi;
chair jaunatre, laissant le noyau. Devient excellent dans
les serres, tandis qu'il est assez médiocre quand il miirit a
I'air libre.

PRUNE MoNSIEUR HATIVE. — Fruit moyen, arrondi,
violet bleudtre. La chair se sépare du noyau. La meilleure
des sous-variétés de Prune Monsieur.

PruneE BruenoN. — Fruit gros, rouge, ayant ['aspect



d’un brugnon; chair jaune verditre, se séparant du noyau.
Un des meilleurs fruits de son volume.

WasHingToN. — Fruit ovale, moyen, jaune; chair jaune,
ce qui indique généralement que la qualité du fruit est
bonne. Egalement une des meilleures variétés pour le plein
air, on elle veut étre cultivée en espalier contre un mur.

ImPERATRICE. — Fruit moyen, ovale, violet clair; chair
jaune, se détachant du noyau. — Cette variété n’est pas
de haute qualité, mais peut-étre se recommande-t-elle
parce qu'elle se préte particulierement au forcage.

KIrRKE's PLUM. — Fruit assez grand, presque rond, bleu;
chair jaune, ferme, laissant le noyau. Saveur excellente.

CoE's GOLDEN DRoP. — Arbre moyen, trés fertile, pour
plein vent et espalier; fruit gros, ovale, jaune doré. Trés
bon. En espalier ce fruit devient tres gros. Il peut se
conserver longtemps quand on le suspend par la queue dans
un appartement chaud et sec. Lindley dit qu'il a mangé
de ces prunes qui etaient excellentes et qui avaient éte
conservées, 4 I'état frais, pendant toute une année, sim-
plement enveloppées de papier de soie et placées dans un
appartement.

S'* CATHERINE JAUNE. — Arbre moyen, mais trés produc-
tif; fruit moyen ovale, jaune doré; chair jaune, succulente,
sucrée, adhérant au noyau, 1% qualité, Cette prune mne
peut étre cueillie que lorsqu’elle commence & se rider. En
serre elle mirit en cinq mois.

IMPERATRICE ROUGE. — Fruit gros, ovale, rouge fonceé,
excellent quand il est bien mir; chair jaune, adhérant au
noyau. — Méme observation que pour la P. ITmpératrice.

DIAPREE VIOLETTE. — Arbre moyen, tres fertile pour
haut vent et espalier. Fruit trés gros, allonge, violet;
chair jaune verdatre, se détachant du noyau; saveur trés
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agréable. Cette variété mérite une place dans fout jardin.

CaesToN. — Fruil assez petit, ovale, rouge pourpre;
chair jaune foncé, se détachant du noyau. Trés bon.
Malheureusement ne se trouve guere dans le commerce.

VIOLETTE HATIVE. — Considérée par Loudon comme
eétant la Précoce de Tours. Rogers prétend que la chair de
celle-ci est jaune et se détache du noyau, tandis que celle
de la Violette hdtive est verte et adhere au noyau.

Outre ces variétés, on peut encore forcer avantageuse-
ment :

GROSSE MIRABELLE. — Arbre peu élevé, tres touffu et
assez fertile. Fruit petit, arrondi, jaune piqueté de rouge
du cété du soleil, de toute premiére qualité. Cette variété
convient surtout pour étre conduite en pyramide et forcée
en pot, ainsi que la

PERDRIGON ROUGE. — Fruit allongé, presque pyriforme,
gros, rouge, peau ponctuée; milrit en serre en quatre mois
et demi.

TRAITEMENT KN SERRE.

Les arbres pincés et taillés, comme il a été expliqué
précédemment, ne sont plus soumis 4 aucune taille dans
la serre. Ceux qui n'auraient pas été taillés au mois d"aoiit,
auront tous leurs rameaux mixtes et coux de prolongement
raccourcis environ d'un quart. Sur les arbres en plein vent,
on ne fera pas d'autres amputations que celles qui seraient
indispensables pour aérer I'intérieur de la couronne.

Comme pour les autres essences a fruits avec noyau,
¢'est ordinairement dans la seconde moitié de novembre
que commence le forgage de premiére saison, dés que le
thermomeétre est descendu 2 3 ou 4° au-dessous de zéro,
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On conseille également, comme pour le cerisier, d’enve-
lopper de mousse humide les tiges et les grosses branches;
cette opération, tres utile pour les gros arbres nouvellement
transplantes, est moins nécessaire pour ceux qui sont en
pleine terre et qui ont subi la transplantation depuis plus
d’un an,

Avant la floraison, la température peut s'élever jus-
qu'a 18°, toujours progressivement et en augmentant de
2 ou 3° par semaine. Au bout de six semaines dans la
premiére saison, de cing et de quatre semaines seulement
dans les forceries subséquentes, les premiéres fleurs
commencent i s'ouvrir; la température peut descendre
alors 4 12 ou 15°. Aprés la fécondation, le thermométre
doit remonter de nouveau jusqu'a 18, pour redescendre
encore & 150 pendant tout le temps de la formation du
noyau. Vers la maturité, la température doit s'élever &
20 ou 22. La chaleur des rayons solaires peut faire
monter le thermometre jusqu'a 25, sans nécessiter une
trop grande ventilation, si ce n’est durant la floraison et
la maturation.

Pour ce qui est des arrosements, de I'ombrage et des
autres opérations, qui sont communes au forcage de toutes
les espéces d'arbres fruitiers, voir ce qui a éte dit
précédemment.
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ARBRES A FRUITS EN BAIE.
VIGNE.

La culture forcée de la vigne est beaucoup mieux connue
et plus généralement répandue que celle des autres arbres
fruitiers. Cela est assez naturel et s'explique facilement.
La chaleur est la condition de succes la plus difficile a
régler, surtout pour le jardinier qui n’a que peu ou point
de connaissances theoriques, et la vigne est de tous les
arbres fruitiers celui qui est le moins exigent sous ce
rapport. Ainsi certains praticiens réussissent fréquemment,
tout en croyant qu'il 0’y a qu'a chauffer la serre a vignes
comme s'il s'agissait de la culture de plantes exotiques.
Ce succés peut &tre attribué, en grande partie, il est vrai,
sinon au hasard, tout au moins a la construction favorable
de leur serre.J'ai vu également des jardiniers qui, en
commencant le forcage, avaient pour systéme de provoquer
aussi promptement que possible le développement des
bourgeons par une chaleur de 25 a 30° et souvent davan-
tage, et qui cependant obtenaient des fruits, malgré une
pratique aussi violemment en opposition avec la régle que
la nature elle-méme nous trace. On comprend que je ne
cite pas ces faits comme des exemples a suivre.

Si, sous le rapport de la température, la culture de la
vigne en serre est beaucoup moins difficile que celle des
arbres a fruits 4 noyau, elle présente encore un autre
avantage qui n'est pas sans importance, c'est que la récolte
en est plus réguliére et manque rarement. Lorsque le bois
est bien aoiité, qu'il a été exposé directement aux rayons
solaires durant toute la saison (les vignes plantées dans les
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serres dont le vitrage a été ombragé ou blanchi en été, sont
toujours stériles), les boutons & fleurs sont réguliérement
assez nombreux pour donner une récolte trés abondante,
et la fécondation s'opére pour ainsi dire toujours; il est
assez rare de voir couler le raisin dans les serres, Aussi la
culture de la vigne en serre gagne-t-elle chaque jour plus
de faveur auprés des propriétaires amateurs; il n’en est
pas, d’ailleurs, qui leur donne autant de satisfaction et
aussi rapidement. Comme d’un autre céteé, le transport du
raisin est facile, qu'il ne demande pas de grands scins
d’emballage et que, en outre, il se conserve assez longtemps
aprées sa maturité sur la treille ou dans un endroit sec et
aéré, sa culture forcée peut faire I'objet d'une spéculation
plus lucrative encore que celle du pécher. C'est ce qui
m'engage & donner i cette partie de mon ouvrage tous les
développements qu'elle comporte.

Dans le forcage de la vigne, le succés, c'est-i-dire
I'obtention de beaux et de nombreux fruits, résulte tout
d’abord de la culture préalable. Pas plus pour cette espéce
que pour d'autres, la réussite n'est certaine que lorsque les
arbres sont sains; si la vigne se laisse forcer sans difficults,
les produits qu’elle donne sont d’autant plus variables, en
quantité, en qualité et en beauté que le traitement prépa-
ratoire Iui aura été plus ou moins favorable. En d'autres
termes, le forgage proprement dit, c’est-a-dire le traitement
artificiel dans la serre, a pour la vigne, moins que pour les
autres essences fruitiéres, une action prépondérante sur les
qualites essentielles du raisin ; I'influence la plus marquante
résulte pour elle des opérations préparatoires, qui com-
prennent la plantation et la culture ordinaire et, pour une
grande part dans ces deux points, la forme des serres et la
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préparation du sol. Aussi, tout en me bornant & décrire la
méthode de forcage que j'ai pratiquée personnellement avec
le succés le plus complet pendant quatre ans, je pense qu’il
sera intéressant et utile de mettre sous les yeux du lecteur
les procédés suivis en France et en Angleterre, en ce qui
concerne spécialement ces deux derniers objets.

OPERATIONS PREPARATOIRES.

§ 1. — Des serres et des biches @ forcer.

La vigne est forcée de diverses maniéres, aussi bien en
pots qu'en pleine terre. Commencons par le deuxiéme pro-
cédé. Je reviendrai plus tard au mode de culture en pots.

En régle générale, pour les cultures trés hatives ou de
premiére saison, ol 'on se propose d’obtenir du fruit a la
fin de mars ou au commencement d’avril au plus tard, les
serres 4 vignes doivent étre & un seul versant. Celles a
deux versants, je l'ai déja expliqué précédemment en
traitant du forcage du pécher et des autres arbres a fruits
a noyau, ne peuvent donner de résultat satisfaisant que
pour les saisons moins précoces et n'arrivant 4 maturité
qu'en juin. Pour les véritables cultures de primeur, les
serres doivent étre adossées, c'est-d-dire & un seul versant
et exposées en plein midi et I'on devra donner la préférence
4 I'une ou l'autre forme des autres serres permanentes
(fig. 23, 24 et 25, pages 158 et suivantes), que j'ai recom-
mandées pour le forcage hitif du pécher et des arbresa
fruits a noyau.

Comme pour ceux~ci, il y a un avantage immense i con-
duire les vignes parallelement au vitrage, afin de les faire
jouir le plus possible de I'influence de la lumiere, d’autant
plus indispensable que les cultures sont plus hitives.
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La figure 45 représente une coupe des serres i forcer
construites, d’'aprés mes plans, par M. le sénateur de
Haussy, au chateau de Manage, et dans lesquelles le
chauffage au thermosyphon a été établi de facon a pouvoir
chauffer le sol aussi bien que l'air. Six serres & vignes et

E¥)

Fig. #%. — Serre 4 foreer la vigne en premidrs saison,

deux serres i péchers de ce modele existent 4 Manage et
donnent les plus beaux résultats.

On remarquera que, contrairement 4 ce que j'ai dit pour
les serres destinées aux arbres 4 fruits a noyaux, le mir du
fond est ici également planté. La construction a été modifiée
pour permettre d'agir de la sorte sans courir au devant
d’'un échec; alors que dans les autres serres adossées, la
partie de la serre exposée au midi est seule vitrée, ici la
toiture supérieure est également formée de chdssis mobiles,
de fagon que les vignes du fond ne sont pas privées de la
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lumigre. Il en résulte une certaine perte de chaleur, qu'on
corrige en augmentant la canalisation du thermosiphon.

Celle-ci est établie dans un couloir maconné & claire-
voie, recouvert d'un gril en fer de fonte. Au début da
forgage, on place sur ce dernier quelques planches afin de
faire pénétrer la chaleur dans le sol.

Le couloir lui-méme a une prise d’air & l'extérieur —
fermée en temps ordinaire, et qui contribue puissamment
i la ventilation lorsqu'on ouvre en partie les chissis
supérieurs.

A Paris, dans les jardins maraichers, la vigne est ordi-
nairement cultivée en contre-spalier de 125 de hauteur
et conduite en cordon horizontal @ la Thoméry, Comme,
en raison de sa hauteur, cette treille ne peut étre composée
que de deux rangs de cordons superposés, 4 moins que la
variété ne soit pas trés vigoureuse, la distance entre les
pieds de vignes est d'environ 1m25 4 1250, d’aprés les
terrains; le premier cordon est a 020 du sol, le second
4 0=50 de distance de celui-ci, c’est-a-dire 4 070 du sol.
On entoure la treille d'un coffre en bois ayant 080 de
largeur, 133 de hauteur par derriére et 0™33 par devant.
L’écartement est maintenu au moyen de barres assemblées
en queue d'aronde par le haut et par le bas, et placées de
maniére 4 servir de support aux panneaux. Ainsi qu'on le
voit, par le profil ci-contre qui représente le modéle adopté
par feu Gontier, le célebre primeuriste de Montrouge,
prés de Paris, c’est une petite serre portative, dont les
panneaux ont la méme dimonsion que ceux des couches &
primeur; elle est trés facile & chauffer, car elle ne contient
que six métres cubes et demi d'air pour une longueur
de 10 métres (fig. 18).
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Voiei la légende de la figure de la biche 4 forcer, que
Jje reproduis d’aprés de Lambertye.

A, A. — Pieux sur lesquels sont clouédes les planches
formant I'encadrement de la béche.

B. — Petit pieu oblique formant contrefort.

C, C', C'. — Planches cloudes sur les pieux.

Fig, 6. — Bieha & foreer la vigne.

D. — Barre ou jet d’ean maintenant I'écartement et
soutenant les chassis.

E. — Chassis.

E’. — Chassis ouvert.

F. — Mentionnet en bois dont l'extrémité inférieure
est cachée par le pieu. Cette extrémité est clouée sur la
planche C'.

G. — Tuyaux de thermosyphon reposant sur une rangée
de briques.

H, H. — Réchauds par derriére et par devant.

I. — Sol du jardin et de la biche au méme niveau.
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Je crois non moins utile de donner ici, d'aprées M. Rose
Charmeux, I'habile viticulteur
de Thoméry, la disposition
d’une biche a raisin (fig. 47)
décrite dans son excellent trai-
té de la Culture du Chasselas(V).

Elle couvre deux rangées
de ceps. La premitre, appuyée
au mur, forme l'espalier, au
midi; la seconde rangée, dis-

Fig, 47, — Biche & s, e tante de 1210 de la premibre,

e et légerement inclinée, forme

contre espalier et ne doit pas s’élever i plus de 070 de

hauteur. La distance entre

les pieds, sur chaque ligne

est, comme dans la culture
en plein air, de 0™66.

Les murs sont en brigues.
Le plus élevé, au midi,
mesure 1755 de hauteur; le
petit mur n’a que 065. La
largeur de la bache, entre
les deux murs, est de 1®45.
Le chauffage se fait au
moyen du thermosyphon.

M. Rose Charmeux don-
B ST e e aussi, dans son livre, la

Craiders ot vigne. coupe ci-contre (voir fig. 48)
d'une serre portative pour espalier,

(1) Un joli volume grand in-18, de 99 pages, ot 41 flgures dans le
texte. — Paris, V. Masson et fils. — Prix: 2 francs.
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Elle a 260 de hauteur et 1735 de largeur et on la
chauffe également 4 I'aide du thermosyphon mobile. Ce
modele s'éloigne fort peu de celui qui est adopté, aux
environs de Gand, pour les abris vitrés dont ii sera parlé
dans la deuxiéme partie de ce livre.

On commence le forcage dans ces baches vers la fin de
décembre au plus tit, selon la méthode suivie en France, et
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Fig. 49. — Serre mobile pour vignes,

on récolte les premiéres grappes au commencement de mai.

Dans les vieux jardins ot la vigne est conduite en forme
d’éventail contre la partie supérieure des murailles, on
peut facilement soumettre au forcage, et sans grande
dépense, deux ou trois arbres placés I'un 4 cété de 1'autre.
11 suffit de détacher les branches de la muraille; on fixe
contre celle-ci les panneaux mobiles d'une serre quelconque
ou d'un abri, de la maniére indiquée par la figure 49, et I'on
attache les sarments contre un treillis provisoire paralléle
au vitrage. Les extrémités sont fermées par des cloisons en
planches, dont I'une est percée d'une porte. Le chauffage se
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fait partiellement au moyen d*une couche de fumier couverte
de tannée, et partiellement au moyen d'un petit fourneau et

S S RO ST vt

Fig. iU, — Serre anglaise adossée pour vignes,

d'un conduit en terre cuite traversant la serre dans toute
sa longueur. Malgré Pimperfection d’une pareille serre, j'y
ai obtenu plus d’une fois du raisin mir des la fin de mars.
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Pour les cultures moins hétives voici un modeéle (fig. 50)
de la forme de serres qu'on rencontre fréquemment en
Angleterre. La gravure m'en a été obligeamment prétée
par le grand établissement de construction de serres fondé
par M. Weeks, a Chelsea, de méme que la suivante qui

-

Fig. l, — Serre anglaise 4 double versant

donne une idée correcte des installations intéricures d’une
serre 4 double versant (fig. 51).

Ces serres sont particulitrement soignées dans tous leur
détails. La premiére est pour ainsi dire mobile; elle n’a pas
de maconnerie sur le devant ; celle-ci est remplacée par des
pieds droits en fonte soutenant des cloisons en plaques de
fer. Dans cette serre, le sentier est recouvert d'un gril en
fer pour éviter le tassement du sol & I'endroit ou se déve-
loppent les racines.
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Nous avons remarqué desserres i vignes établiesd’aprés
les modéles ci-dessus dans les plus grands domaines en
Angleterre.

Voici d’apres D. Thomson(1) la coupe d’une serre & forcer
les vignes, telle qu'on les construit aujourd’hui fréquem-
ment, dit-il, et montrant la disposition par laquelle on

Fig. 52. — Serre & vigne, doat le sous-sol est chaulé par le thermosyphon.

fournit au sol et aux organes souterrains la chaleur néces-
saire par le moyen du thermosyphon.

Je crois que cette disposition est extrémement favorable
et j'appelle sur elle spécialement 1'attention de ceux qui se
proposent d’établir une culture de primeurs dans les meil-
leures conditions.

(1) Handy Book of Fruilculture under glass.
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Je crois enfin devoir reproduire ici une autre forme
de serre, empruntée aux praticiens anglais, mais que je
ne recommande que pour les saisons tardives (fig. 53).

Ce genre de serre permet, par sa construction, d’y hiver-
ner un grand nombre de plantes qui n'exigent que peu de
soins, et a ce titre elle trouvera maintes fois son applica-

Fig. U5, — Sarre & vignes pour saisons fardives.

tion, lorsque la grande précocité du raisin ne constitue pas
Ia condition primordiale.

Sous le climat de la Belgique, je continue & prétendre
que les serres a simple pente, et exposées au plein midi,
sont préférables, pour les cultures de haute primeur, aux
serres a double pente, dont l'orientation doit étre néces-
sairement dirigée du nord au sud, afin que les deux cétés
en soient également éclairés par le soleil. Il en résulte ainsi
que chaque c¢6té ne recoit directement les rayons solaires
que pendant une demi journée.

Les serres 4 double versant ne conviennent, ainsi que je
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I'ai dit précédemment, qu'aux cultures du simple primeur,
oit le but principal n'est pas d'obtenir du fruit de fort
bonne heure, mais de le produire dans toute sa beauté. Ces
serres servent également pour les cultures retardées ou
I'on conserve le raisin sur pied jusqu'en février et mars.
(Voir ce qui sera dit de ce mode de culture dans la
troisieme partie de cet ouvrage.)

La construction des serres a vignes a double versant ne
differe en rien de celles des serres analogues destinées 4 la

Fig. %f. — Coupe de la serre i raisins tardifs et de $¢ saison, au chiteau de Manage.

culture ornementale. Elles sont i charpente en fer ou en
bois et on les construit de toutes dimensions.

Le dessin ci-dessus (fig. 54) a été concu d'aprés le
modele des serres établies en Angleterre par les horticul-
teurs-marchands qui font I'approvisionement des marches.
Deux serres de ce genre, de prés de 60 métres de long, ont
été construites par M. De Haussy a4 Manage, dans son
jardin a primeurs, I'ume pour la culture sous verre en
2¢ et 3¢ saison, I'autre pour la culture tardive. A partir de



tae 290 aa

la 3= année de plantation et sous la conduite d'un jardinier
expert dans son art, M. Marée, elles ont produit des résul-
tats merveilleux,

La figure 55 présente la coupe d’une serre a vignes telle
qu'on en rencontre en grand nombre dans les vignobles
vitrés & Hooylaert, prés de Bruxelles. Le modéle repré-
senté a été pris d'aprés une des séries de serres récemment
construites. On en trouvera la description dans la seconde

Fig. 34, — Coope d'une serre & vignes & Hooylaert,

partie de cet ouvrage, ot il sera traité spécialement de la
culture sous verre ou sous abri vilré.

Le modele figuré sous le ne 56, est un croquis incorrect
de la coupe de la grande serre & vignes du Jardin de la
Société royale d’'Horticulture de Londres & Chiswick. J'ai
la faveur de pouvoir reproduire ci-contre la belle gravure
qui a été donnée de cette serre dans le Gardeners’ Chronicle.

On y voit I'installation d’une immense passerelle en fer
glissant sur roulettes pour permettre de donner aux vignes
pendant les diverses phases de leur végétation les soins
nécessaires. Les vignes y ont été plantées autrefois, alter-
nativement & l'intérieur et 4 l'extérieur, ce qui avait été
fait, m'a-t-on dit, dans le but de les empécher de s'affamer
mutuellement. Cette disposition a permis de constater un
fait qui est encore un objet de vives controverses entre
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nos praticiens, concernant la question de savoir &'il est
préférable de planier les vignes a intérieur ou a Tezlérienr
des serres. A Chiswick, les unes et les autres ont produit
également bien, ce qui tendrait & prouver que la chose est
indifférente dans le mode de culture qui y est suivi.
Toutefois, comme on le verra par I'extrait suivant de la

Fig. %6. — Coupo de la grande serre & vignes do In Sociétd royale d"Horticaltnre
de Londres, 4 Chiswick.

relation de notre excursion horticole en Angleterre, il y a
4 ans, cette disposition a été modifiée depuis.

« Lorsqu’on apercoit de loin cette grande serre, écrit
notre ami M. Puls, on est tout étonneé de sa construction :
on croit voir un énorme vaisseau dont la coque se trouve
renversée, car cette forme est trés différente de ce qu'on
rencontre habituellement. C'est une construction en fer
avec mur en briques, datant déja de plusieurs années. Sa
premiére destination fut de servir & rentrer les plantes en
hiver. Elle est placée du nord au sud, de fagon & ce que
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I'un des cbtés soit exposé au soleil levant, et l'autre au
soleil couchant; cette construction est donc placée dans les
meilleures conditions d'orientation.

Sa longueur est de 55 métres, sa largeur de 9 métres et
sa hauteur est également de 9 métres. Pour le service
interne une double échelle roulante, ayant la méme courbe
que la serre, se trouve en permanence.

En 1859 M. George Mc Ewen émit I'idée d’y tenir des
expositions d'automne pour les fruits, en les placant en
étagére sur le bord intérieur avec un fond de vignes garnies
de grappes de raisins. Cette idée fut mise & exécution et
des vignes de toutes les variétés recommandées, prises de
différents cdtés, y furent plantées afin de pouveir répandre
les bonnes variétés exactement dénommées et disposées
alternativement 1'une intérieurement dans une plate-bande
étroite, I'autre extérieurement. L'expérience prouva que
beaucoup de variéteés étaient impropres a la culture sous
verre; elles furent donc arrachées et remplacées, ou bien
greffées par approche.

M. Barron, I'intelligent directeur actuel, continua ce
triage; de plus, les vignes plantées intérieurement ayant
leur plate-bande trop restreinte, elles furent enlevées, de
sorte que toutes celles qui s’y trouvent encore sont plantées
extérieurement avec une large bordure.

Cette serre est couverte totalement de grappes jusqu'au
sommet, aucun espace n'est vide. Beaucoup de ceps ont
été greffés et portent encore I'indication du nom du sujet
et de celui de la greffe, ce qui permet de juger du sujet qui
peut convenir ou améliorer une autre variéte.

Le rapport annuel de cette serre est d’environ 4500 grap-
pes en moyenne, de 450 grammes chacune, et le produit
en argent est de dix mille francs. En promenant la vue
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sur catte grande étendue couverte de grappes, on voit que
I'égrenage doit étre long et pénible; cependant I'échelle en
demeure se laisse facilement déplacer. »

En Angleterre, comme on voit, on donne des dimensions
de plus en plus colossales aux serres & vignes. On ne
craint pas d'en faire de veritables jardins d'hiver, et les
grappes qu'on y obtient semblent s'accroitre 4 leur tour en
proportion de 'étendue de la construction. En France les
praticiens ne gont pas partisans des grandes serres, et cette
maniére de voir était générale, récemment encore. On en

Fig. B1. — Sa'ru [ Ti;l;a; i deuble vem:nl -ie l.'il-m Charmenz.
jugera par les dimensions que M. Rose Charmeux se
résigne 4 peine, dirait-on, 4 donner & sa serre i vignes
4 deux versants, dite hollandaise.

Voici ce qu'il dit; je le cite textuellement en lui emprun-
tant aussi la figure ci-dessus (voir fig. 57) :

« La serre hollandaise ou & double pente est destinée &
forcer les raisins de seconde saison, qui doivent mirir
environ un mois aprés ceux de la premieére saison, et dont
par conséquent le forgage ne doit commencer qu'un mois
plus tard, ordinairement da 1% au 10 janvier. Pour I'usage
de cette serre, on plante trois lignes de chevelées a 110
les unes des autres. Sur chaque ligne les pieds doivent
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étre distants de 066 entre eux. On forme donc ainsi trois
contre-espaliers pour chaque serre, le plus élevé pour le
milieu, les moins élevés pour les cétés, I'un & l'exposition
du levant, I'autre a celle du couchant.

Ea serre hollandaise s’établit de la maniére suivante :
au levant et au couchant on éléve deux petits murs en
briques de la hauteur de 070. Au milieu de I'espace
compris entre ces deux murs on plante de forts pieux en
bois, distants de 1 métre les uns des autres et hauts de
1=65, i partir du niveau du sol. Une planche, large de 035,
clouée au-dessus de ces pieux, les relie solidement et forme
chapiteau. Cette planche, ainsi posée en guise de faitiére,
est recouverte d’'une lame de zinc. Des barres de fer sont
placees sur les deux pentes et servent d’appui aux panneaux.
A chacune des extrémités de la serre se trouve une porte
pour la facilité du service, et de chaque cété de la porte
un thermométre qui constate le degré de température.
L'intérieur de la serre a 3=20 de largeur a la base, de
facon que les deux petits contre-espaliers sont éloignés I'un
ot l'autre de 50 centimétres des petits murs et peuvent
recevoir I'un le soleil levant, I'autre le soleil couchant.

Deux rangées de poulies doivent étre placées sur la
faitiére en zinc, afin de faciliter la manceuvre des paillas-
sons, qu'il faut enlever tous les matins et replacer tous
les soirs. »

J'ai publié dans le Bulletin & arboriculture(l) la descrip-
tion et le dessin d’une serre a vignes, trés ingénieusement

(1) Gand, chez Ad. Hosts, rue des Champs, 49. — Abonnement
annuel : 10 france pour la Belgigue, 12 franca pour les pays de I'union
postale. Cet ouvrage parait réguliérement et sans interruption de-
puis 1885, sous la rédaction de MM. Burvenich, Pynaert, Rodigas et
Van Hulle, professeurs & I'Ecole d'Horticulture de 'Etat.
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construite au moyen de chassis de couches. L'une et I'autre
trouveront place ici avantageusement.

« Le potager de Versailles qui alimentait autrefois la
table des maisons régnantes de France, possédait un grand
nombre de chdssis & primeurs. La majeure partie desce
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Fig. 53.— Serre & vignes & chissis mobiles du potsger de Versailles.

matériel n’avait plus d’emploi depuis que I'Ecole nationale
d’horticulture y a été installée. On a imaginé de le faire
intervenir dans la formation des serres a vignes, aussi bien
pour celles & double versant que pour les serres adossées.
La gravure ci-dessus (fig. 58), faite d'apres un dessin fort
exact que M. Hardy, 'excellent directeur de I'Ecole d’hor-
ticulture de Versailles, nous a gracieusement communiqué,
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indique clairement la disposition adoptéde pour les serres
4 doubles pentes. Pour les serres adossées, on n’a qu'a se
figurer la ligne pointillée verticale du milieu du dessin
comme indiquant la paroi du mur. Comme on peut le veir,
on obtient ainsi un abri vitré, ou méme une serre a forcer
proprement dite, de 3 métres de largeur sur une hauteur
de 3730, proportions qui sont les plus avantageuses dans
la majorité des cas.

Quant & la serre & deux versants, sa largeur est de
6 métres entre les murs d'appui, élevés de 050 au-dessus
du niveau du sol. Les pieds de vignes y sont plantés a
I'intérieur & 0™50 d'écartement du mur. Des ouvertures
meénagées a travers celui-ci leur permettent de rechercher
daps le sol au dehors une partie de leur alimentation, si
tant est qu'ils n’en trouvent pas suffisamment dans le sol
méme de la serre. La plantation a l'intérieur est toujours
preférable, méme lorsque les vignes ne sont pas destinees
4 étre forcées.

Le freillis est écarté de 0m35 du vitrage, distance aun
moins nécessaire pour des vignes vigoureuses comme le
sont toutes celles dont la plantation a éte faite avec intel-
ligence. Il est fixé & une charpente en fer T, sur laquelle
viennent s’adapter les chéssis. On obtient ainsi une con-
struction légére et élégante, dont en certains cas les
chdssis, qui restent mobiles, peuvent étre utilisés durant
toute la saison d’hiver, c'est-a-dire d’octobre au commen-
cement de mars.

C'est 1a I'avantage de cette construction. Destinée &
n'étre soumise au chauffage artificiel qu'au début de la
végétation et uniquement pour garantir la floraison contre
les funestes effets d'une gelée tardive, les chissis deviennent
disponibles pendant la plus grande partie de I'hiver et
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peuvent ainsi étre affectés 4 d'autres usages. Pour le for-
cage proprement dit, qui se fait en hiver, on doit préférer
les serres adossées; elles sont plus faciles 4 chauffer et sont
d'ailleurs orientées de facon 4 recevoir les rayons solaires
du plein midi, tandis que les serres i double versant,
dirigées du nord au sud, recoivent le matin le soleil levant
d’un cote, et de l'autre le soleil couchant l'apres midi. »

On cultive encore la vigne en pots dans les serres, et
méme avec un certain succés; ces pots, pour les ceps assez

/

| H
HHHHHHH

=0 ==

Fig. 0. — Serre anglaive poar [a eulturs dea vignes en pots,
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forts, ont une dimension de 0®35 a 045 en hauteur et en
largeur, de maniére qu'ils peuvent contenir environ deux
pieds cubes de terre. Knight (Horticultural Transactions)
assure qu'une vigne cultivée dans un pot de ce calibre et
dont la vigueur serait bien entretenue par un sol fertile et
des arrosements avec de 'engrais liquide, peut prendre
un développement de vingt pieds carrés, en tous sens,
sarments taillés comme & I'ordinaire.
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J'ai donné 4 la page 106 la figure d'une serre & double
versant pour vignes et arbres fruitiers forcés en pots.
Voici maintenant la coupe d'une autre serre i un seul
versant que j’ai vue en Angleterre et qui était consacrée
a la culture de la vigne en pots et éventuellement & celle
d’autres plantes, légumes, etc. (fig. 59).

On trouvera plus loin un article spécial sur ce procédé
de culture extrémement intéressant, et au moyen duquel
on parvient & faire produire jusqu'a sept et huit belles
grappes a de trés jeunes vignes. Ce procédé est pratiqué
en Angleterre avec le plus grand succes, et sur une trés
grande echelle,

§ 2. — De lg plantation et du sol.

La plantation de la vigne a presque toujours lieu au
printemps, car ses racines blessées pourrissent facilement
par I'humidité en hiver. Cependant, lorsque le terrain est
bien assaini et si le sol est a I'abri des pluies, comme
cela se présente dans les serres, il ne peut y aveir aucun
désavantage & planter dés la fin d’octobre. C'est le systéme
que I'on préconise en Angleterre,

On a observé que les plantations faites immédiatement
apres la chute des feuilles principales, réussissent toujours
parfaitement si on a soin d'enlever les autres feuilles et les
parties vertes. J'attire l'attention sur ce fait, qui présente
une grande importance dans la culture artificielle, 4 moins
qu’on n'emploie des vignes cultivées en pots, auquel cas
la plantation peut se faire, au besoin, en toute saison.

Je ne puis assez insister ici sur l'avantage qu'il y a a
planter des pieds de vignes spécialement élevés en pots de
préférence 4 des ceps de pleine terre,
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D'abord la reprise a lien immédiatement, la transplan-
tation n’occasionne aucun arrét dans la végétation, et dés
la premiére année de végétation en serre, les sarments
atteignent plusieurs métres de hauteur. Ensuite, sion a
fait choix de bons pieds provemant de boutures d’yeux
(je fais connaitre plus loin ce systéme d’élevage) on obtient
déja plusieurs grappes de raisin au bout de quelques mois
de plantation. L'année suivante on peut arriver a une
pleine récolte, et I'on a gagné ainsi au minimum une
couple d’années. C'est la un avantage considérable dans la
culture en serre.

Une serre plantée de pieds vigoureux (on les wvend
actuellement avec une garantie de production de 3 jusqu'a
10 grappes de raisin) peut étre soumise 4 la culture forcée
immeédiatement aprés la plantation, si le bois est parfaite-
ment aoiité et si les vignes ont pu jouir de 2 4 3 semaines
de repos complet.

J’ai déja traité incidemment (page 203) la question de
savoir s'il est préférable de planter les vignes 4 I'extérieur
plutdt qu'a I'intérieur des serres,

En régle générale il fant planter a I'intérieur des serres.
Sil'on tient &4 ce que les racines puissent prendre leur
alimentation dans le sol 4 I'extérieur — ce qui n’est pas
indispensable cependant — on pourrait batir les murs sur
voiite. (Voir la disposition spéciale indiquée page 236.)

La vigne n'est pas trés difficile sur la qualité du sol, en
ce qui concerne la composition chimique de celui-ci. Elle
donne de bons produits dans des terrains d'une nature tout
a fait différente; mais ceux qui sont plus ou moins calcaires
paraissent lui étre surtout favorables, L’humidité du sol
influe principalement sur la qualité du raisin; dans les
terrains compacts, et humides en méme temps, la vigne
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pousse avec vigueur, mais ses fruits sont aqueux et fades.
I1 faut surtout que le sol soit hien aéré. Il est donc de la
derniére importance, dans les serres de hautes primeurs,
que le ferrain soit drainé avec soin, le cas échéant, a I'aide
de gros décombres, et méme 5"l est trés humide on fera
bien de ne planter les ceps que sur butte, comme nous
I'avons indiqueé pour le pécher, et les autres arbres & fruits
a noyau. (Voir fig. 24, page 160.)

Mais si la vigne croit aisément et peut produire de bons
fruits dans des terrains relativement mediocres, on parvient
a lui faire donner, dans un sol convenablement préparé, des
recoltes bien plus considérables et des grappes bien plus
belles et plus volumineuses que celles qu'elle fournit dans
des conditions ordinaires.

Cet arbre supporte les engrais sous toute forme. On
rapporte que la fertilite de la celebre vigne de Hampton-
court, qui remplit i elle seule une immense serre et que
j'ai vune chargée en une fois de plus de deux mille belles
grappes, provient de ce que ses racines se sont introduites
dans un grand égoilt qui passe derriére la serre,

Dans les sols ou le calcaire manque il faut ajouter des
plitras ou de la chaux. La meilleure facon d’employer celle-
ci est de la mélanger avec les gazons ou les herbes mises
en tas qui doivent entrer dans la formation des composts.

Pour les cultures hatives il y a utilité 4 ce que la terre
soit plus légere, afin qu'elle s'échauffe plus facilement. Si
elle est naturellement peu favorable, on fera mieux de la
remplacer, 4 la profondeur d’un bon métre, par un compost
formé d'une partie de terre franche quelque peu argileuse,
d'une partie de terreau de fumier de vache bien consommé
ou de terreau de couche, d’une partie de terreau de feuilles
et de 1/8 de gravier ou de gros sable.
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J'ai indique, a la page 62, dans le chapitre Renseigne-
ments générauz, le mode de préparation du terreau de
fumier de vache qu'il convient d'employer. J'ai insisté
également, dans cetie premiere partie, sur l'utilité des
éléments minéraux, du calcaire, des cendres et subséquem-
ment des engrais de G. Ville. Dans Ia culture de la vigne,
spécialement, on obtiendra les résultats les plus remar-
quables par I'emploi des engrais chimiques. J'ose les re-
commander en toute confiance, car j'ai obtenu moi-méme
par leur emploi un succeés véritablement surprenant.

Les cendres de houille brisées et tamisées peuvent étre
utilisées avec avantage dans la formation du compost pour
vignes. On remarque que celles dont les racines s'étendent
dans les chemins cendrés poussent a merveille.

Je crois en avoir dit assez, concernant le sol et sa
préparation, pour les personnes plus ou moins versées dans
la culture des jardins. Cependant, pour celles qui ne sont
pas dans ce cas et qui aimeraient & trouver ici des détails
plus circonstanciés, je vais domner, sur la préparation
d'un compost spécial pour les vignes, les renseignements
qui suivent et que jemprunte & l'un des plus célébres
viticulteurs anglais, M. W.Thomson. La base de ce compost
est le gazon formant la couche superficielle d’une pature
dont le sol est quelque peu calcaire. La composition du
compost doit autant que possible &tre 4 peu pres celle-ci :
sable ou terre sablonneuse deux tiers, argile un tiers,
calcaire un vingtieme environ. On n'enléve qu'une épaisseur
de 0=07 20=08 de gazon, et si I'on soupgonne qu’ils’y trouve
des larves de vers blancs ou d’autre mauvaise engeance, on
attend les premiéres bonnes gelées qui auront fait rentrer
les insectes nuisibles plus profondément dans la terre. Les
gazons sont ensuite coupés, réduits en fragments au moyen
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de la béche, mis en tas, 4 'abri de I'humidité; on ajoute &
10 parties de ce terreau de gazon : deux parties de débris
calecaires, plitras, etc.; une partie de terreau de feuilles
ou de bois, additionné de cendres de bois; une partie de
fumier de cheval; 4 °/, d'os brisés en fragments de 002
a 0m03 et, si on peut se les procurer, 2 ¢/, de raclures do
corne.

M. Meredith, un spécialiste qui a cree les fameuses
vineries de Garston, prés de Liverpool, ajoute au compost
pour vignes des coquilles d’huitres en décomposition.

Les cultivatenrs anglais emploient volontiers ces coquil-
les comme engin de drainage au fond des pots.

§ 3. — Des variétds,

Un grand nombre de variétés se laissent forcer; mais
surtout dans ce genre de culture on doit limiter son choix
aux plus avantageuses. Personnellement j'ai forcé avec
succés, en premiére saison, le Frankenthal ou Black Ham-
burg des Anglais, et le Chasselas de Fontainebleau. J'al vu
obtenir de bons résultats avec le Frankentkal allongé, la
Grosse perle de Hollande et la perle violetle (Black
Smeelwater).

Au potager de Versailles M. Grison ne for¢ait autrefois
que quatre variétés, deux 4 grains blancs : le Chasse-
las de Fontainebleaw et le Gros Coulard; deux i grains
noirs, le Frankenthal et Ulliade ou Elliade. M. Grison
se loue beaucoup de ce dernier, qu’il désigne sous le nom
de Bourdalés, et qu'il met au dessus du Frankenthal.

M. Thomson recommande:

Duchess of Buccleugh, bel et excellent raisin blanc
sucré et richement parfumé;
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Muscat Hamburg, une des variétés les plus répandues
dans les vineries anglaises. Grappe assez grosse, compacte
et 4 gros grains noir foncé, pourprésil);

Muscat d'Alexzandrie, magnifique et délicieuse variéte
qu'on peut assez multiplier daus les serres chauffées;

Grizly Frontignan ou Muscal rouge, Muscal gris. —
Grappe moyenne, allongée, cylindrique, & grains moyens
arrondis, jaunes, teintés de rouge du c6té frappé par le
soleil.

D'aprés M. Marée, 'habile chef des forceries de M. le
sénateur de Haussy 4 Manage, le G'ros Colman se force
aussi bien que le Frankenthal; seulement il est plus tardif.

Voici les variétés préconisées par M. Archibald Barron
dans son excellent ouvrage: Vines et vine culture.

Black Hamburgh (Frankenthsal), Royal Muscadine (Chasselas de

Madresfleld Court, Fontainebleau),
Duka of Buccleugh, Foster's white Seedling,
Ascot citronelle.

M. Barron énumére quelques autres listes qu'on peut
utiliser selon le but que I'on poursuit.
Ainsi pour amateurs il recommande :

Black Hamburgh, Royal Muscadine,
Madresfield Court, Museat d'Alexandrie.
Fosater's white Seedling,

Pour la vente ou le marché :

Black Hamburgh, Madresfield Counrt,
Muscat d'Alexandrie, Trebbiano.

Groa Colman, Duke of Buecleugh,
Alicante, Royal Muscadine,

Lady Downe's Seedling,

(1) Cette variété ne se montre réellement fertile et d'un bon rapport
que loraqu’elle eat greffée sur pied vigoureux, parce que ses propres
racines sont délicates et pourrissent au moindre malaise,
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Pour expositions. — Raisins noirs :

Black Hamburg, Gros Colman,
Alicante, Alnwick Seedling,
Madresfield Court, Lady Downe's Seedling.

Gros Guillaume (fig. 60),
Pour expositions. — Raisins blancs :

Muscat d’'Alexandrie, Buckland Bweetwater,
Trebbiano, Foster's white Seedling.

D'aprés le méme auteur les variétés produisant les plus

grosses grappes sont :
Trebbiano(® (fg. 61), Syrian,
White Nice® (fig. 62), Black Hamburgh.

Gros Guillaume,

(1) La gravure représente une grappe qui pesait 26 livres 4 onces.
(2) La grappe de While Nice pesait 25 livres 15 onces.
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Et celles qui ont les plus gros grains :

Gros Colman, Mill Hill Hamburgh,
Cannonhall Museat, Duteh Hamburgh,
Duke of Buceleugh, Muscat Champion.
‘Waltham Cross,

Dans les listes qui précédent plusieurs noms reviennent
presque chaque fois. Mais de toutes les variétés, la plus

Fig. 02, — Raisin white Nice.

répandue, la plus populaire et, on peut dire, la meilleure et
la plus avantageuse est le Frankenthaler ou Black Ham-
burgh. Grice a I'amabilité du Dr Masters, j'ai le plaisir de
pouvoir mettre ici sous les yeux de mes lecteurs une
gravure faite d’aprés une photographie et qui donne la vue
intérieure de la fameuse vigne de Frankenthal de Cumber-
land Lodge, Windsor Park. Cette vigne remplit entiére-
ment une serre de 138 pieds (ou environ 41 métres) de long
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sur 20 pieds (cu 6 1/2 mdtres) de largeur. Elle a presque
deux fois la dimension de la vigne de Hampton Court; elle
est en pleine vigueur et santé et son produit est abondant
et excellent. En 1874 elle a donne 2,000 grappes d'un
poids moyen de 3{4 de livre, soit un total de 1,600 livres
de raisin (700 kilog. environ).

M. Robert Hogg, dans son Fruit Manual, cite de son
coté pour les forceries hatives :

Archerfield early Muacat,

Black Champion,

Black Prince. — Excellent, tou-
Jjours bien colord, comme saveur
trés supdrieur au Frankenthal.

Buckland Sweetwater,

Chassslas musqué, — A un gout
ds Aeur d’oranger.

Purple Conatantia,

Dutch Sweetwater,

Chasselns hitif,

Trentham Black,

et pour les forceries tardives :

Bowood Museat(l), Kempzey Alicante,

Cannonball Museat,
Barbaroasa,
Black Damascus,

Lady Downe's Seedling,
Trebbiano,
West's St Peters.

Je reviendrai plus loin sur les variétés qui conviennent
spécialement a la culture en pots, a la culture retardée,
ainsi qu'a la culture sous verre, ou en serres tempérées.

§ 4. — De la conduite et de la formation de la vigne.

La distance a conserver entre les vignes plantées en
pleine terre dans une serre dépend de la forme qu'on veut
leur donner. Comme ces arbres peuvent prendre un déve-
loppement considérable quand ils se trouvent dans un
terrain trés fertile, beaucoup de jardiniers en Angleterre
prétendent qu'un seul pied suffit par serre, lorsque celle-ci

{1) Considéré par beaucoup ds cultivateurs, et non sans raison, comma
identique avec Muteal d'Alezandrie,
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n’'a pas une dimension trop considérable. Afin d'éviter la
perte de temps et d’espace, ils proposent de remplir provi-
soirement la serre de plantes élevées en pots et qu'on
enterre dans le sol. Sans repousser ce mode, 1d ou le
sol, par sa nature, est extrémement fertile et propre aux
vignes, je préfére, dans Ia majorité des cas, les plantations
rapprocheées et les formes en cordon.

La seule forme que je conseille est celle en cordon
vertical, qui devient 4 proprement parler, dans les serres 4
toiture inclinée sous un angle plus ou moins prononcé, un
véritable cordon obligue, lequel néanmoins ne posséde pas
les défauts de celui-ci lorsqu’il est applique contre un mur
vertical.

Dans les serres trés vastes, ou le cordon devrait avoir

plus de 3 métres de longueur, il sera nécessaire de planter
alternativement un cordon a basse

tige et un cordon a haute tige.
L’espacement des pieds, qui, sui-
vant la vigueur des variétés, varie
de 1™ 4 1=20 pour le cordon vertical
simple, ne pourra dans ce cas étre
que de la moitié.

On peut aussi disposer les vignes
d'aprés le systeme Delaville, quoi-
que a vrai dire ce systéme ne
doive pas étre recommandé dans
les serres & forcer. Il en est tout g & _ vigng en cordon
autrement dans les serres non verteal.
chauffées, ainsi que dans la culture sous verre, ou ce
systtme présente de grands avantages. J'y reviendrai
plus loin.
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TRAITEMENT PREPARATOIRE.

Pour obtenir une grande récolte sur les vignes qu'on se
propose de forcer en premiére saison, on doit bien les
soigner et les préparer d’'avance. Il est évident qu'il ne
faut pas les laisser fructifier I'année précedente, pas plus
que les autres arbres fruitiers destinés au forcage. Lors de
la floraison, il faut donc supprimer toutes les fleurs. Le
pincement doit se faire scrupuleusement, non seulement
pour fortifier les yeux de la base des rameaux sur lesquels
la taille aura lieu, mais aussi pour éviter la confusion
et permettre d l'air et au soleil de milrir le bois. Plus
tard, dans le mois de septembre, par un temps sombre
et pluvieux, on enléve par ci par la quelques feuilles
(opération qu'on appelle épamprer), afin d'aciter encore
plus complétement le bois. C'est en cela que reside tout le
secret; avec du bois bien miri et vigoureux, les arbres
auront des fleurs en masse au printemps. Ce résultat
s'obtient encore plus siirement en recouvrant de panneaux,
dés le mois de mars, les arbres destinés 4 un forcage tres
hitif I'année suivante, et en chauffant légérement, si le
soleil est trop rare pour produire une chaleur suffisante;
mais sous nos climats il fant les découvrir vers la fin de
mai et les exposer au plein air. De cette maniére le bois
s'aoiite complétement dans le courant de I'éte, et la végé-
tation s'arréte plus t6t 4 I'automne.

TRAITEMENT EN SERRE.
§ 1. — De la taille.

Les arbres que l'on se propose de forcer dans le mois de
novembre doivent étre taillés & la fin d’octobre. Pour les

saisons suivantes, cette opération doit toujours avoir lien
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quelque temps avant ou au moment de placer les panneaux.

Les arbres forcés alternativement, qui se reposent un an
ou deux et qui ont le temps de refaire du jeune bois par
une taille trés courte aprés le forgage, sont taillés sur une
bonne bourre fructifere ou bouton, sans tenir compte de
leur éloignement de la base, car ce sont ces bourgeons,
plutét que ceux de la base, qui produisent ordinairement
les grappes les plus volumineuses. Ici le seul but étant

Fig. 64 — Taille & long bois de o vigne. — Inelinaison du sarment
en dessous de I'horizentale.

d’obtenir du beau fruit, le rajeunissement n’est qu'une
question secondaire et qui, au surplus, se fait trés aise-
ment, attendu que la vigne reperce toujours sur le vieux
bois par une taille un peu sévére.

11 faut éviter cependant de trop charger la vigne, si I'on
tient 4 obtenir de beaux produits. On a observé plus d’une
fois que le raisin bleu se colorait imparfaitement lorsque
les pieds en étaient surchargés, comme si la matiére
colorante venait & manquer dans la plante et accusait en



— 260 —

conséquence une sorte de faiblesse. Mais on m'objectera
qu'il est toujours temps de supprimer les grappes trop
abondantes, apres qu'elles se sont formées et qu'il vant
mieux devoir les éclaireir que n'avoir qu'une demi récolte,
d’ot I'on conelura avee non moins de raison que la taille
allongée est la seule qui doive étre suivie dans la culture
forcée de premiere saison.

Je suis loin de repousser cette maniere de faire, et je

Fig. @, — Taille & long bois de la vigne. — Inelinaison horizontale.

conseille méme d’appliquer la taille 4 long bois chaque
fois que les circonstances s’y préteront, surtout dans les
vignobles vitrés et dans les cultures de vignes sous verre
non cultivées a contre-saison.

Ce systeme consiste a4 provoquer le développement de
sarments vigoureux de longs bois (c'est ainsi qu'on les
appelle), lesquels sont inclinés I'année suivante sur une
ligne horizontale ou un peu en dessous, et donnent alors
un produit considérable (voir fig. 64 et 65).



— 261 —

§ 2. — De Pépogque du forcage.

J'ai toujours commencé la premiére saison vers la mi-
novembre, quelquefois méme 8 & 10 jours plus tét, lorsque
I'hiver était précoce. Il n'est pas absolument nécessaire,
pour remettre la vigne en végétation, que la temperature
extérieure soit descendue au-dessous de zéro et que toutes
les feuilles se soient détachées des sarments, comme pour
les arbres a fruits avec noyau; mais il est préférable
d'attendre ce moment. Il est facile de comprendre que la
vigne puisse fructifier dans ces circonstances, car en plein
air, pendant les étés trés chauds, on la veit produire
quelquefois une deuxiéme récolte; toutefois, ainsi que cela
arrive toujours dans ce dernier cas, il est & présumer que
dans les serres les grappes seront petites et peu nom-
breuses. Il vaut donc mieux dans une culture suivie ne
commencer que vers le 15 novembre; on peut compter
alors sur une belle récolte pour le milieu ou la fin de
mars, cest-a-dire quatre mois 4 quatre mois et demi
plus tard.

Au reste, la notice suivante de Knight, extraite de la
Théorie d'Horticulture, par Lindley, prouve que chez la
vigne il n'est pas aussi indispensable que la température
descende au-dessous de zéro, comme je I'ai dit 4 propos des
autres arbres 4 fruits, pour qu'il y ait arrét ou repos dans
sa végétation et que, par suite, il y a moyen de modifier
celle-ci de facon 4 obtenir des fruits mirs 4 toute saison.
« Un pied de vigne, élevé en pot, dit-il, fut placé de bonne
¢ heure au printemps dans une serre chaude (1823); son
« bois devint parfaitement mir au mois d'aodt. Il fut alors
« retiré de la serre et mis le long d’un mur exposé au nord,
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« ou il resta jusqu'a la fin de novembre, époque ol on le
« rentra en serre chaude, dans laquelle il produisit de
« bonne heure ses fruits, le printemps suivant. Au mois
« de mai il fut de nouveau replacé le long d’'un mur au
« nord, o on le laissa 4 I'état de repos jusqu'a la fin
« d’'aoiit. A cette époque il végéta avec vigueur, domna
« en abondance des fleurs, qui, aprés qu'il eiit été reporte
« en serre chaude, nouérent avec la plus grande facilite;
a ot ses fruits ayant été soumis & une haute température
« miirirent de bonne heure dans le mois de février(). »

Il est intéressant, je crois, de rappeller ici la méthode &
I'aide de laquelle on parvient aux Indes & faire fructifier
la vigne qui, dans ces pays, reste stérile, parce que sa
végétation ne s'y arréte jamais. On enterre les ceps a
plusieurs pieds de profondeur pour les soustraire comple-
tement a l'action de l'air, de la lumitre et de la chaleur.
Cette oprération se fait probablement dans la saison la plus
séche. Lorsque, plusieurs semaines plus tard, ces arbres
sont déterrés, puis nettoyés et taillés, les hourgeons se
développent peu & peu, les arbres fleurissent, murissent
leurs fruits montrent enfin une végétation tout a fait ana-
logue & celle des vignes dans nos climats tempérés.

C'est le systéme suivi par les jardiniers désireux de
montrer leur savoir-faire pour obtenir des primeurs qui
devancent les premieres saisons. C'est un tour de force qui
réussit quelques fois, mais dont la répétition n'est pas a

(1) Je me souviens que ce procédé fut mis en pratique, il ¥ & quelques
vingt années, aux environs de Londres. Le raisin foreé, obtenu mir au
mois de janvier, se vendit 4 raison de 80 francs le kilo. Aujourd’hui, on
obtient & la méme époyue, en culture retardée, du bean raisin de Lady
Downe's Seedisng, qui ss vend & raison de 11 & 12 francs le kilog., prix
trés rémunérateur.
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conseiller. On m'a assuré que certains cultivateurs &
Hooylaert ont également pratiqué ce systéme avec succhs.
Je doute fort cependant que la réussite ait été de nature
& les engager 4 continuer le procédé comme culture de
rapport. Voici, & cet égard, l'appréciation de M. Mertens,
qui a décrit en detail les cultures de Hooylaert dans le
Bulletin de lo Fédération des Sociétés d'horticullure de
Belgique pour 1881.

¢« Un tableau qui émerveille tout le monde c'est une
« serre toute garnie de belles grappes, déja mires au mois
« de janvier.

« Voici comment ce résultat remarguable s’obtient.

« En juillet, les grappes milrissent sur les vignes n’ayant
a été que peu chauffées artificiellement.

a La récolte faite, 'on procéde & la taille d’hiver, I'on
a donne beaucoup d’air et peu ou point d'arrosement, Les
a arbres sont maintenus en repos pendant 4 a 8 semaines.

« Dés le mois d’aoiit — premiére moitié de septembre —
a une végétation nouvelle se développe.

« On commence a chauffer et la température est bientét
« maintenue a 25-30 degres, jusqu'a ce que cette deuxisme
« récolte mirisse 4 son tour, ce qui a lien en janvier-
« février. :

« Cette deuxiéme récolte effectuée, on cesse de nouveau
a les arrosements, on donne libre accés a I'air, a la gelée,
e jusqu'a ce que la belle saison revienne et provoque chez
a ces mémes vignes une troisiéme recolte en deux ans.

« Cette culture est peu pratiguée, elle exige de grands
a frais de chauffage et, chose plus grave, il arrive freé-
« quemment que les fruits avortent ou sont insignifiants.
« Heureux encore si, par cette végétation surmenee, les
a arbres ne sont pas perdus pour toujours. »



— 264 —

FORCAGE PROPREMENT DIT.

1™ pERIODE. Mise en végétation. — Plus le forcage
commence de bonne heure, plus la végétation est lente et
plus il faut de temps pour amener la maturité.

Cette regle est generale; cependant, comme la vigne
supporte assez facilement un degré élevé de température,
cette régle ne s'applique pas a cette essence aussi rigou-
reusement qu'aux arbres a fruits avec noyau, Méme lorsque
le forcage commence dans la 1™ quinzaine de novembre, il
est possible d'obtenir des fruits mirs dans l'espace de
quatre mois et demi, c’est-a-dire vers la fin de mars.

Le début du for¢age doit étre lent pour la vigne, tout
autant que pour les autres essences. J'ai dit plus haut que
certains jardiniers élavent, dés le commencement du for-
cage, et sans transition, la température a 23 ou 30° et qu'ils
obtiennent néanmoins du fruit. Voici cependant le resultat
de cette pratique vicieuse, qui n'avance aucunement la
maturation, comme on est tenté de le supposer. La séve se
met rapidement en mouvement et comme le chevelu, qui
constitue pour ainsi dire le systeme nourricier, n'a pas eu le
temps de se préparer, de se former, et ne fonctionne encore
qu'imparfaitement, la séve n’arrive pas en quantité assez
abondante pour déterminer le développement de tous les
yeux, et I'wil terminal ou simplement celui qui se trouve
placé le plus favorablement, se met seul & pousser, tandis
que tous les autres restent dormants. Si alors la tempéra-
ture continuait encore a étre trop élevee, les nouvelles
pousses seraient maigres, gréles, étiolées et ne porteraient
que de petites grappes. Les praticiens savent cela par expé-
rience. Aussi, dés que la vigne commence a fleurir, ils dimi-
nuent la chaleur, et cette espéce de repos relatif permet aux
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racines de regagner le retard dans lequel elles se trouvaient.
Cette précipitation ne produit d’ailleurs aucun avantage
méme sous le rapport du temps gagné; on le reperd,
comme on voit, lors de la floraison, car dans la méthode
que je préconise comme étant bien préférable, on éleve,
au contraire, la température lorsque les fleurs commencent
a se montrer. Ainsi, c¢’est 4 tort que de ce que la vigne
supporte facilement une chaleur moyenne plus élevée que
celle de nos étés, I'on déduit que cette température lui est
aussi favorable au commencement du forcage.

Cependant je ne prétends pas non plus que cette tempé-
rature ne puisse dépasser la moyenne qui détermine la
pousse de la vigne au printemps, et qui est de 10 a 11°;
mais il est bon de ne pas la laisser monter au deld de 16 a
17°, aussi longtemps qu'on ne voit pas les bourgeons se
gonfler, ce qui arrive environ cing semaines aprés le
placement des panneaux ou plutét le commencement du
forcage. La température doit s'élever insensiblement; en
commengant avec 10°, par exemple, on augmente chaque
semaine de 1 4 2° tout au plus.

Avant que les feuilles se développent, on ne donne aux
arbres en pleine terre qu'un seul arrosement, mais trés
copieux; rien n'est plus efficace que I'engrais liquide, purin
ou autre, mélé a son volume d’eau bouillante, Ceux qui sont
en pots doivent étre arrosés selon I'état de la terre; il est
inutile de leur donner de I'eau quand la terre n’est pas
séche. Dans les forceries trés hatives on enveloppe souvent
de mousse les grosses tiges et les branches méres, pour les
maintenir constamment humides; cette pratique est surtout
recommandable dans les serres spacieuses et dans toutes
celles ou la condensation de la vapeur atmosphérique est
trés forte. Tous les jours, & deux ou trois reprises, on
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mouille toutes les branches au moyen de la seringue; les
jours de soleil une fois de plus. Les tuyaux et méme les
mirs, le sentier, sont également arrosés, et dans les serres
chauffées 4 I'aide de canaux en magonnerie on place sur
ces conduits de chaleur un ou deux vases plats remplis
d’eau, afin que I’évaporation y maintienne I'atmosphére
dans une moiteur convenabla; cela est surtout nécessaire
pendant la saison la plus froide, car la condensation de la
vapeur atmosphérique augmente 4 mesure que la tempéra-
ture de I’air extérieur diminue.

Il est inutile de donner de I'air, & moins qu'il ne se
produise des moisissures sur les branches et les rameaux ;
dans ce cas, on chauffe un peu plus et on laisse fonctionner
les ventilateurs pendant quelques heures.

2= pERIODE. Depuis le bourgeonnement jusqu'a la flo-
raison. — Dés que la vigne bourgeonne, que ses feuilles
commencent a se montrer on donne de nouveau un arrose-
ment avec l'engrais liquide étendu d’eau bouillante et on
le renouvelle, quand on le juge convenable, au fur et a
mesure des progrés de la végétation. On continue & serin-
guer a 'eau tidéde sur toutes les parties, et on augmente
graduollement la température jusqu'a 20° ou 22° en
moyenne, pendant le jour.

Dés lors on commence & procéder & I'ébourgeonnement.
Sar chaque courson on ne conservera qu’un seul bourgeon,
en choisissant naturellement celui dont le grapillon se
présente dans les meilleures conditions. Cet éclaircissement
se fait graduellement au fur et 4 mesure que les bourgeons
se developpent et montrent leur grappe rudimentaire.

3=° pPERIODE. Floraison. — A cette époque, les bassi-
nages doivent cesser, mais on doit veiller alors d'autant
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plus 4 ce que I'air soit suffisamment humide. Une fois que
les feuilles ont pris tout leur développement, il devient
nécessaire de ventiler — triss légérement dans les cultures
hitives — pour empécher les bourgeons de rester trop
longtemps & l'état herbacé. Le tentilatewr & air chaud
(figuré sous les n** 6 et 7, p. 87 et suivantes) produira un
renouvellement d'air suffisant en premiére saison; mais
dans les saisons suivantes il faudra soulever plus ou moins
les chassis ou ouvrir les ventilateurs ordinaires.

Jusqu’a présent, il n'a pas encore été nécessaire d'ombra-
ger la serre; mais pendant la floraison et principalement
dans les forceries de deuxiéme et de troisieme saison, ou le
soleil sera de plus en plus ardent, 4 cette période, il faudra
placer des claies ou des lattis roulants sur la serre pendant
les heures les plus chaudes.

La température est maintenue entre 25 et 28> pendant
le jour et 18 a 21° pendant la nuit.

4=¢ pER10DE. Depuis la floraison jusqu'd la maturation.
— On fait les pincements et les suppressions nécessaires au
fur et a mesure des besoins; on ne doit jamais différer ces
operations dans les forceries, et il est préférable d’operer
chaque jour un peu a la fois. Tous les bourgeons qui ne
portent pas de fleurs peuvent étre complétement enleves.
Quand la grappe ne se montre pas au quatrieme ou
cinquieme nceud, on peut étre certain que le bourgeon est
stérile; le conserver ne produirait que de la confusion,
Quant 4 ceux qui sont fertiles, on doit les palisser avec du
jone, mais sans les serrer, et les arréter a deux feuilles
au-dessus de la grappe(l). Les vrilles, qui ne font qu'aug-

{1} Des expériences comparatives faites par M. Marée dans les force-
riea de Manage, on peut conclure qu'un pincement rigoureux retarde ln
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menter la confusion et absorbent inutilement la séve,
doivent toujours étre rigoureusement enlevées quand elles
sont encore tendres.

Lorsque le fruit est formé, ce qui arrive plus t6t qu'on
ne le pense, il faut seringuer de nouveau toutes les parties
adriennes régulierement deux fois par jour. Bientdt les
grains de raisin atteignent le volume d'un petit pois; on
passe alors chaque grappe en revue et, au moyen de ciseaux
effilés, on en supprime les grains les plus petits ainsi que
ceux qui paraissent devoir empécher les autres de prendre
tout leur développement. On enléve aussi l'extrémité de
celles qui sont trés longues, car elle mirit toujours moins
vite que le sommet; de cette maniére toute Ia grappe miirit
également.

Pour obtenir de belles grappes, il faut d'abord ne pas
trop charger la vigne. Une grappe par courson suffit
amplement. Il faut commencer par enlever le surplus, et
si celles que I'on conserve annoncent de belles dimensions,
il est bon d’en diminuer le nombre encore d'un bon tiers.
Il faut ensuite et surtout éclaircir convenablement les
grains. Généralement on ne se rend pas encore compte de
la nécessité indispensable de cette opeération. Le plus
souvent on n'éclaircit qu’a moitié, et I'on croit beaucoup
faire. On éprouve comme un serrement de ceeur en
retranchant la moitie des grains d'une grappe, et I'on
s'imagine & tort qu'elle ne parviendra plus 4 se garnir.
C'est une erreur, et je le répete, une erreur généralement
répandue.

A ce sujet, nous avons lu autrefois avec plaisir, dans un

maturation, Dans les cultures de haute primeur, il ne faudra donc pincer
qu'en vue de pouvoir palisser contre le treillage tous les sarments
CONBOIVEE.
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Jjournal anglais trés estimé(l), un article illustré de deux
figures qui valent a elles seules les meilleures explications

Fig. 66. — Grappe avant le cisrllement.

du monde. Personne ne nous en voudra de les avoir copiées

pour les reproduire ici.
Elles représentent deux grappes de Frankenthaler, le

(1) The Fiorist and Pomologist, a piclural montly magasine of Aowers,
fruits and general horticuliyre. — July 1875,
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raisin par excellence pour la culture générale sous verre;
la premicre non éclaircie, la deuxiéme, apres I'opération.
Quant a I'article qui accompagne les deux gravures et qui
est signé A. IF. Barron, il est parfaitement et pratiquement

Fig 6. — Grappe sprés lo cisellement.

cerit, et nous en extrayons les renseignements les plus
preécis.

Aussitot que la fécondation est opérée et que le grain
commence & grossir, il ne faut pas tarder d'enlever les
grappes surabondantes. En méme temps il faut procéder 2
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I’éclaircissage. Celui-ci se fait en une fois. Il faut prendre
garde de ne pas abimer les grains conservés. Pour cela, il
est neécessaire de maintenir la grappe au moyen d'un
crochet ou mieux d'un petit instrument dont la
figure 68 fait voir suffisamment la forme.

C'est une mince lame de bois longue de 25 4
30 centimétres, ayant l'une de ses extrémités
taillée en dents inégales.

L’enlévement des grains doit se faire avec
des ciseaux 4 lames étroites, mais a pointes
émoussées.

Maintenant, quel nombre de grains faut-il en
somme enlever? On comprend combien il est
difficile de préciser. Les variétés a gros grains
évidemment doivent étre éclaircies plus que
celles a petits grains, de méme que les grappes
liches le seront moins que celles a grains trés
serrés. M. Barron, dans son article, précise mieux
en disant que sur la grappe de Frankenthaler
éclaircie, représentée par la figure 67, et qui
comptait d'abord 124 grains, il n'en a conserve
que 36, c¢’est-a-dire moins d'un tiers.

L'éclaircissage en lui-méme exige une main
quelque peu expérimentée; celle-ci arrangera

convenablement en cing minutes une grappe H\J\N\N

d'une livre (1/2 kil.), tandis qu'il faudra autre-
ment y mettre 10 minutes ou 1/4 d’heure. Il ne

faut pas s'amuser a couper un grain a la fois; F?Lqﬁg&;— l.'::u:ﬂ:
mais il est bon de suivre un certain ordre. #mppes
Ainsi on commence par donner a I'ensemble de la grappe
une formeé convenable; on supprime ensnite tous les

grains intérieurs, lesquels doivent conserver entre eux
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I'espace nécessaire pour pouvoir se développer & l'a'ise.

C'est par un éclaircissage bien entendu que I'on obtient
sur les grappes ces gros grains, qui augmentent dans une
si grande proportion la beauté, la valeur du fruit (fig. 69).

Tout en continuant & palisser, on ébourgeonne les faux

Fig. 68, — Parlie de grappe bien éclaircie,

bourgeons (bourgeons stipulaires ou ailerons), qui prennent
naissance a l'aisselle des feuilles et qui sont complétement
inutiles; leur suppression contribue au grossissement des
raisins.

A mesure que I'époque de la maturité approche, la tem-
pérature peut descendre légérement jusqu'a 22 ou 24; ce
résultat s'obtient en ouvrant davantage les ventilateurs
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supérieurs ou en soulevant les chissis. Quand le soleil ne
donne pas sur la serre, il ne faut pas les soulever de plus
de 007 4 0™08, et seulement pendant les heures du milieu
de la journée. Il est évident que aux mois de mai ou de
juin, on devra donner beaucoup plus d'air; mais au mois
de mars une plus grande ventilation produirait un refroi-
dissement trop considérable.

B"¢ pERIODE. Maturation. — Quand les grappes com-
mencent 4 devenir transparentes, a se colorer, on ne devra
plus les mouiller de peur d’en enlever la pruine qui recouvre
les grains et qui ajoute 4 leur beauté. On sait, du reste,
qu'a cette époque une trop grande humidité diminue la
qualité, la saveur du fruits; on cessera en méme temps
les arrosements pour les arbres en pleine terre et on les
diminuera graduellement pour ceux qui sont en pots.

On ne doit pas négliger d’enlever de temps en temps
quelques feuilles pour habituer les grappes a la lumiére, et
pour rehausser ainsi leur couleur; cependant il ne faut pas
non plus les exposer trop vite aux rayons directs du soleil
qui endurciraient leur peau; on n'enléve donc les derniéres
feuilles que quelques jours avant la maturité compléte.

Lorsque la vigne est traitée de la maniére qui vient
d'étre détaillée, elle n'est ordinairement attaquée ni par
I'araignée rouge, ni par les pucerons qui seraient I'indice
d'une trés grande négligence. La maladie connue sous
le nom d'Oidium Tuckeri se déclare queljuefois, mais
quand on s'apercoit 4 temps de sa présence, elle nest pas
dangereuse dans les serres; la fleur de soufre répandue
sur toutes les parties de la plante non mouillées — il est
inutile de les seringuer, comme quelques auteurs le con-
seillent — arréte ses progrés instantanément, mais sans
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faire disparaitre toutefois 1'effet produit. Il s’agit donc de
prévensr lapparition de ce fleau. Le moyen suivant,
imaginé par feu Gontier, I'habile primeuriste de Mont-
rouge prés de Paris, y répond complétement; il consiste 4
déposer, dés le commencement du forcage, un peu de fleur
de soufre sur les tuyaux de chauffage. Chaque fois que j'ai
appliqué ce remede préventif, je n'ai pas eu a combattre
I'Oidium, car il ne s'est jamais présenté.

Dans la culture des vignes en serre deux maladies se
présentent parfois : la coloration imparfaitement des grains
et le desséchement des pédicelles. Le premier accident est
produit par une preduction exagérée. J'en ai eu maintes
fois la preuve incontestable. Parfois le desséchement des
grains du raisin est dd également 4 une cause analogue.
Mais d’autres circonstances peuvent I'amener. C'est ce que
mon excellent collegue et ami, M. Fr, Burvenich, a par-
faitement élucidé dans un chapitre qu'il a consacré a cette
maladie dans l'ouvrage flamand Wijngaardieelt in volle
lucht en vervroegéen onder glas(l), publié dans le courant
de l'annee derniere. Je ne puis mieux faire que de le
reproduire ici :

« Ce terrible fléau, que les Anglais appellent « le
Shkanking » consiste dans le desséchement des pédicelles
qui attachent les grains aux ramifications de la grappe.
Ce desséchement, qui se manifeste d’ordinaire lorsque les
raisins commencent & mirir, est suivi par un arrét subit
des phénoménes de maturation et de coloration, les fruits
deviennent roses ou rouges, aigres et gélatineux. Il est
rare que la maladie s'attaque aux raisins blancs et a ceux
cultivés en plein air.

(1) Vignes en picin air ef sous verre,
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« Les causes déterminantes de cet état de choses sont
trés multiples, ou pour mieux dire, il n'y a en réalité
qu'une seule, qui se produit par suite de circonstances
trés diverses. La maladie des pédicelles provient d'un
trouble grave, chez les organes de nulrilion (racines el
Seuilles), ou d'une nulrition imparfaite.

« Quelques exemples convaincront tous ceux qui ont eu
4 se plaindre de la maladie.

« 1° Trop de fruils. — On laisse souvent trop de fruits
4 la vigne, on se résout difficilement & supprimer les
grappes, on égraine trop peu et quand la plante est sur-
chargée, la maladie des pédicelles devient imminente. Il
est vrai qu'on peut y porter reméde par des fumures abon-
dantes et rationnelles, mais non exagérées. On n’atteint
pas toujours ce but en donnant des engrais 4 profusion;
qu'on n'oublie point qu'il y a des bornes au pouvoir
d’absorption, et a celui qu’ont les feuilles d’élaborer les
matiéres apportées par les racines et de les assimiler &
la plante.

« 20 Trop peu de feuilles. — Le pincement exageré et
court, la suppression des ailerons, la destruction des feuilles
par les insectes, par les brillures, par asphyxie produite
soit par 'acide sulfureux, les fuites des carneaux de chauf-
fage ou le trop grand rapprochement du vitrage donnent
lieu 4 une nutrition insuffisante. Il en est de méme de
toutes les entraves que I'on met a I'exécution compléte des
phénomeénes d’évaporation et de respiration, tel que I'emploi
de trop de fleur de soufre projeté sur les feuilles et 'ombrage
des vitres a I'aide de badigeons, claies ou nattes.

¢ 3o Des racines malades, occassionnées par excés
d’humidité ou de sécheresse de la terre, par un sol mal
drainé et froid.
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« 4° Les engrais mal appropriés. — Quand les plates
bandes ol se trouvent les racines sont fumées avec des
engrais trop excitants et exclusivement d'origine animale
ou végétale, il se produit dans ces conditions des racines
qui ne mdrissent guére et qui sont détruites I'hiver. En
ce cas les forces végétatives sont presqu'exclusivement
employées a la formation des organes inférieurs manquants
et, faute de nourriture suffisante pour les {ruits, la maladie
des pédicelles se déclare.

« Maintenant que nous connaissons les principales causes
de cette redoutable maladie, il ne sera pas difficile de
rechercher les remddes. Il est clair qu'il y a lieu ici
d'avoir recours surtout i des moyens préventifs, & agir
avec discernement, c'est-a-dire de suivre nos conseils, qui
se résument a ce qui suit :

« 1* Ne pas allonger la taille du bois a fruit;

« 2° Enlever une grappe sur chaque production fruitiére
d'une vigne formée et régulidrement chargée, partout ol
il s'en trouve deux;

« 3° Pratiquer sévérement 1'égrainage;

¢ 4° Ne pas faire de plantations trop rapprochées et
pincer beaucoup plus long qu'on ne le fait actuellement;

« 5° Rendre le sol perméable, y mélanger beaucoup de
matieres minerales telles que bricailles, coquilles, de la
chaux, des cendres et puis des substances trés riches,
mais & décomposition lente, par exemple les os, les chiffons
de laine, les plumes, etc.;

« 6° Ne pas construire les serres a vignes en ferre, mais
au-dessus du niveau ou tout au moins au rez du sol, leur
donner une forte pente, les munir de gouttitres pour que
les eaux pluviales ne s'assemblent pas sur les racines,
soigner particuliérement I'aérage et I'éclairage;
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a 7° Ne pas perdre de vue que les pots garnis de fraisiers
ou de plantes d'ornement que I'on place sur les plates
bandes ol sont plantées les vignes, sont trés nuisibles aux
racines, en ce sens qu'ils entravent le libre accés de l'air
et de Ja chaleur solaire. 1l faut donc autant que possible
éviter de les y mettre et si on y tient absolument, il faut
les placer a distance et de préférence sur des pots a
fleurs retournes ou sur des planches qui ne touchent pas
le sol. »

Je crois inutile de m'arréter ici aux autres maladies
particuliéres 4 la vigne, telles que celles provequées par
les attaques du Phyllozera; si elles venaient 4 se déclarer
dans une forcerie ou dans une simple serre a vignes, je
conseillerais aux cultivateurs de détruire la plantation et
de désinfecter lesinstallations et le sol lui-méme. Le moyen
est radical, me dira-t-on; mais c’est celui qui fera perdre
le moins de temps Si 1'on ne désire se livrer 4 une étude
comparative de 'efficacité des insecticides.

TRAITEMENT APRES LE FORCAGE.

Lorsque tout le fruit est récolte, on découvre les serres
permanentes a panneaux mobiles vers le 15 mai; pour les
premiéres saisons, on profite d'une journée pluvieuse, afin
de ne pas exposer trop brusquement les rameaux peu
aoiités aux ardeurs du soleil.

Dans les serres spéciales, on recouvre le sol, au pied des
ceps, d'une bonne couche de fumier de vache, que I'on ne
doit enterrer qu'a I'automne.

Au mois de favrier suivant, on rabat tous les coursons
sur un ceil.
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FORCAGE DE LA VIGNE EN POTS.

Jo réserve pour la derniére partie de cet ouvrage ce qui
concerne la culture ordinaire de la vigne en pots. Le pro-
cédé de forcage que je vais décrire ici est tout spécialement
mis en pratique en Angleterre; il consiste 4 élever de jeunes
pieds de douture par yeus et 4 les faire fructifier en moins
de seize mois.

Les variétés qui ont le mieux réussi, sont : Franken-
thaler, Muscal &'Alezandrie et Royel Ascot; mais la
plupart des variétés doivent pouvoir, je pense, se laisser
propager et cultiver de la méme fagon; toutes, au moins,
se laissent propager ainsi avec grand avantage. Dans ces
derniers temps, j'ai élevé moi-méme plusieurs milliers de
pieds de vigne par ce procédé, en vue de le vente pour
plantation de serres ou méme pour plantation directe en
pleine terre. Les avantages de cette facon d’'opérer sont
hautement appréciables, et 'on a vite regagné la depense
supplémentaire qui résulte de l'achat de vignes élevees
en pots sur celui de plants venus de crossettes ou de
boutures de rameaux, suivant I'ancien procéde.

Au commencement de janvier, on choisit quelques
sarments bien aoiités et on en deétache les yeux le mieux
constitués, au moyen d'une petite serpette bien tranchante.
Il ne faut pas que les yeux soient munis de trop de bois.
Le fragment de rameau est taillé d'une longeur de 0™03.
La taille en double biseau qui a été trés recommandee
jadis ne presente guére d’avantages; les boutures coupées
droites au-dessus et au-dessous de l'meil s’enracinent tout
aussi facilement.

Si les sarments ont été coupés quelques semaines 4
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I'avance et mis en stratification, dans du sable ou dela
terre légere & l'air libre, le résultat sera plus certain que
8i les boutures sont faites au moment ou les sarments sont
detachés du pied mére.

On plante les boutures dans des pots ou mieux dans des
terrines remplies de terre franche et de terreau de feuilles,
mélangés par parties égales. Il est inutile d'ajouter au
mélange du terreau de couche ou du fumier décomposé;
mais I'addition d’une certaine quantité de charbon de bois
pulvérisé ne peut que produire de bons effets. La plantation
achevée, on enterre les pots sur une couche tiéde dont la
température s'éleve environ 4 30 ou 32°, ou dans la tannde
d'une serre chaude bien éclairée.

Quelques semaines plus tard, les boutures peuvent étre
transplantées, chacune dans un pot de 0=10 a 0=12; cette
fois, on ajoute a la terre 1/16 de terreau bien consomme.
Aprés cette opération, les pots doivent éire de nouveau.
enterrés dans la couche; mais la température de I'air, qui
ne s'était élevée pendant le jour qu'a 20 & 24°, peut
monter jusqu'a 25° et méme 30°. Pendant la nuit, elle
doit étre toujours moindre de 6 & 8°. Les jeunes plantes
exigent impérieusement un renouvellement suffisant de
I'air pour ne pas s'étioler. Il faut aussi les seringuer tous
les jours.

Vers le milieu de mars, les pousses auront atteint une
longueur de 0m50 a Om6U. Il s'agit alors de procéder & un
premier rempotement, tout en ayant soin de ne pas briser
la motte. La dimension des pots qu'on empleie a cet effet,
est de 025 et la terre peut encore étre un peu plus
substantielle que la fois précédente. On enterre les plantes
dans une couche ayant toujours la méme chaleur (30 a 329),
mais la température aérienne ne doit étre que de 22¢
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environ, Il ne faut pas tarder longtemps & placer des
tuteurs aux plantes, car bientdt leur végétation s'accélére
considérablement. Les bourgeons anticipés doivent étre
pincés sur un nceud et les vrilles entiérement supprimées.

Fig. 70. — ignn eln en pot.
Certains cultivateurs pincent l'extrémité du jeune sarment
deux ou trois fois pendant le cours de son développement;
d'autres prétendent que cette pratique ne presente aucun
avantage. Je partage cette maniére de voir.

Un mois plus tard, lorsque les sarments auront une
longueur de 125 a 150, il faudra rempoter pour la
derniére fois; les vases devront avoir au moins 0230 4 040
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en hauteur et en largeur. Quant a la terre, on la compose
en mélangeant 6 parties de terre franche un peu argileuse
ou mieux de gazon décomposé, 2 parties de terreau de
fumier de cheval et 1/2 partie de poudre d’os. On ne peut

Fig. 7. — Vigne élevée en pot & serments contournés.

prendre trop de soins pour que le drainage dans les pots
s’opere parfaitement.

La température de la couche sur laquelle les pots seront
encore enterrés, ne doit étre dés lors que de 25 4 26e. Celle
de l'air ne varie pas.

Lorsque la longueur de la tige aura dépassé 2 métres, il
faudra l'arréter et, dés ce moment, on ne touchera plus aux
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bourgeons latéraux qu'on laissera se développer librement
afin de fortifier la tige. Pour stimuler la végétation encore
davantage, on peut arroser de temps en temps avec de
P'engrais liquide.

En mai, il convient d’enlever par ci par la quelques
feuilles, pour mettre la tige davantage en contact avec la
lumiére et avec l'air. Aux premiers jours de juin, elle
commencera 4 prendre une couleur plus foncée; on peut
alors supprimer les jets adventifs. Les plantes sont trans-
portées a cette époque hors de la serre, pour aoiiter com-
pletement leur bois & I'air libre; on les met dans une
situation abritée et bien exposée au midi. Les pots doivent
étre enterrés autant que possible dans un lit de miche-fer
concasseé, sinon il faut les envelopper de mousse. Les
arrosements seront moderes.

A la fin de septembre, si le temps est pluvieux, il faut
coucher les pots sur le sol pour en laisser dessécher la terre.
Le mois suivant, on taille les tiges sur 9, 10 ou 12 yeux,
suivant leur force; cette operation achevée, on place les
plantes sous un hangar aéré jusque vers la fin de novembre,
époque a laquelle on commence a les forcer. Ce sont, en
effet, ces jounes vignes qui fructifieront déja la méme
année.

Jo ne répdterai pas ici ce que jai dit du traitement
des vignes en serre. Je dirai seulement que, s'il arrive
quun bourgeon développe deux et méme trois grappes,
il ne faut pas en laisser plus d'une seule; celle-ci n'en
deviendra que plus grosse. Il n'est pas rare de voir
chaque petite vigne se charger ainsi de 7 4 8 fort belles
grappes.

Les figures 70 et 71 indiquent deux différents modes
de conduire les vignes en pots. On peut employer égale-
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ment avec succés les tuteurs en spirale popularisés par
M. Chevalier.

Nous avons vu dans le célébre établissement de Rivers,
a Sawbridgeworth, une serre spéciale pour la mise a fruits
des vignes cultivées en pots. La gravure 72 en indique la
disposition intérieure.

Comme on le voit, elle est des plus simples; les pots de

Fig. 73. — Vue intérienre d'une serre spéciale pour la froctificalion de vignes
eultivées en pots,

vignes sont directement placeés sur les tuyaux de chauffage.
Toutefois je dois ajouter qu'il ne s’agissait pas ici de culture
forcée proprement dite; les vignes ainsi conduites étaient
destinées 4 la vente.

On a obtenu, dans la culture en pots, des résultats
remarquables par I'addition d'une certaine quantité de
cendres de bois 4 I'eau employée pour les arrosements.

La rdcolte achevée, ces petits arbres seront plantés en
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pleine terre a bonne exposition. On pourra les soumettre
de nouvesu au forcage deux ans plus tard, en les remettant
en pots préalablement des le printemps.

Au lieu de les mettre en pleine terre, on peut se
contenter aussi de leur faire subir un rempotage.

En Angleterre, toutefois, on emploie rarement deux fois
les mémes plantes au forcage en premiére saison.

CULTURE DE LA VIGNE DANS LES SERRES CHAUDES A PLANTES
ORNEMENTALES ET DANS LES SERRESB A ANANAS.

Les brillants succés obtenus par la culture des vignes
en serres, ont engagé un grand nombre d'amateurs et de
cultivateurs de plantes ornementales & introduire des vignes
dans les serres destindes d’abord exclusivement 2 la culture
de végétaux d’agrément.

Pour ce motif, je crois devoir donner quelques ren-
seignements sur ce procédéd, quoique, en régle générale,
je ne puisse le recommander, non pas que les plantes font
tort aux vignes, car ce sont plutot celles-ci qui nuisent
aux plantes. Je fournirai également, dans la deuxiéme
partie de cet ouvrage, quelques détails sur la culture de
la vigne, a titre accessoire, dans les serres froides et
tempeérées.

Lorsque la température moyenne de la serre est supé-
rieure pendant toute I'année d 10, il y a absolue nécessité
a planter les vignes a 'extérieur. Voici pourquoi. Il résulte
des observations faites sur la feuillaison des plantes que les
pousses de la vigne se développent au printemps par une
température moyenne de 10 environ. Il en résulte que,
plantée dans une serre, dont le degré de chaleur serait
maintenu constamment au dessus de cette température et
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se trouvant dans des conditions d’humidité favorables, la
vigne végéterait sans interruption toute I'année ; mais les
pousses ainsi formées seraient gréles et stériles.

Tout autant que les autres arbres fruitiers, la vigne,
pour produire des fruits, a besoin d’une saison de repos.
Et ce repos ne peut lui étre accordé que lorsque le pied
étant planté & I'extérieur, 4 la fin de la période végétative,
les sarments sont retirés de la serre et exposés a lair
libre; ce que leur flexibilité permet aisement, surtout si
on les conduit en cordon unilatéral, forme généralement
adoptée aujourd’hui.

Je dois dire cependant, contrairement a ce qui préctde,
que j’ai vu obtenir un bon produit annuel de vignes
plantées 2 l'intérieur de serres chaudes. Je me hite
d'ajouter que ce résultat est di & un procédé peu connu
qui a pour but de donner 4 ces vignes le repos qui leur
est indispensable. Ce procedé le voici.

Dés le commencement d'octobre, lorsque la croissance
des vignes est completement arrétée, on les taille et on les
détache du treillage auquel elles sont fixées, pour les atta-
cher le plus prés possible du vitrage. La température com-
parativement peu élevée qui y regne, au coeur de I'hiver,
permet 4 la végétation de jouir de quelques semaines d'un
repos salutaire. Ce repos se prolonge ordinairement jusqu’en
janvier, selon les serres et selon le plus ou le moins de per-
fection du vitrage. Quand la séve commence a se mettre en
mouvement et que les bourres se gonflent, il faut repalisser
les sarments sur le treillage, sans quoi les jeunes pousses
seraient infailliblement détruites par le froid, dés qu'elles
viendraient & toucher le verre.

Voici une autre maniére assez curieuse de faire reposer
les vignes, plantées a l'intérieur d'une serre utilisée durant
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Ihiver pour une premiére culture de fraisiers et de
haricots. Elle consiste 4 dépalisser tous les sarments et
a les serrer dans une sorte de caisse ou de couloir en
planches, placé sous la tablette, sur toute la longueur de
la serre, et communiquant 4 ses deux extrémites avec
lair extérieur.

On comprend qu'il est possible, par I'un ou l'autre des
procédes que je viens d’indiquer, de faire fructifier en serre

chaude des vignes plantées et maintenues constamment
4 l'intérieur; mais je le répite, en principe général, je
conseille de planter les vignes a I'extérieur et d'introduire
les tiges ou cordons 4 travers le mur par des ouvertures
qu'on y a ménagées & cet effet (voir fig. 73).

Ces ouvertures, ainsi que les pieds de vignes (lorsque
celles-ci sont conduites en cordons), seront distantes au
moins de 1740 a 1750 les unes des autres.

Cette grande distance est nécessaire, afin que le feuil-
lage de la vigne ne soit pas assez épais pour empécher la
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lumiére d'arriver jusqu'aux plantes placées en dessous.

J’ai 4 peine besoin de dire qu'il est indispensable, dés
I'introduction des sarments, de couvrir les pieds a 1'exté-
rieur d'une couche de fumier de cheval, frais et chaud, qui
s'étend sur tout 'espace occupé par les racines. Cette couche
devra é&tre remaniée de temps & autre et additionnée d'une
nouvelle quantité de fumier frais, sans quoi elle deviendrait
bientdt inerte et sans action, A ce sujet il ne sera pas
inutile d’observer que, plus les ouvertures dans le mur sont
rapprochées du sol, plus il sera facile d’abriter les pieds de
vigne contre le froid. En général, et 4 tort, on ne tient
aucun compte de cette circonstance dans la construction
des serres.

Je recommande instamment que la toiture seit munie
d'une gouttiere destinée 4 évacuer les eaux de pluie et,
en hiver, les eaux de fonte des neiges qui refroidissent
considérablement le sol au pied de la serre et portent
ainsi un grand trouble dans la végétation.

En régle générale, je conseille de planter les pieds
extérieurement et de retirer d I'automne les sarments de
la serre pour les faire passer I'hiver a I'air libre. En outre,
l'introduction des branches ne doit pas avoir lieu avant le
commencement de mars, surtout dans les serres & ananas.
Dans les serres chaudes 4 plantes ornementales, ou la
plupart des végétaux exigent un ombrage fréquent, méme
depuis le mois de mars, on peut introduire la vigne beaucoup
plus t6t; mais alors il ne suffit pas de couvrir, d’abriter
extérieurement les tiges au moyen de litiere ou de feuilles;
c’est le sol o1 plongent les racines qu'il faut échauffer, car la
disproportion entre la température des parties souterraines
et celle des parties adriennes produirait toujours de mauvais
résultats. I est arrivé quelquefois qu'on n’ait pas eu a
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regretter d’avoir neéglige ce détail; mais c'est qutalors le
printemps était doux, Du reste, le raisonnement doit
convaincre, sous ce rapport, quiconque comprend les plus
simples principes de physiclogie végétale. Plus la chaleur
du sol augmente, plus I'activité absorbante des racines est
stimulée, plus augmente aussi la quantité de séve absorbée.
Mais lorsque la température du sol est a zéro, les racines
n’absorbent plus. Il n'y a done rien d'étonnant & ce que le
raisin cowle dans la serre, au commencement de mars,
lorsque la vigne y fleurit par une température de 20° et
qu'a I'extérieur le thermometre est 4 plusieurs degrés au
dessous de zéro.

J'ai dit précedemment qu'il est nécessaire dans les
serres chaudes que les vignes soient plantées a l'extérieur.
Certains jardiniers obtiennent cependant chaque année un
produit relativement bon des arbres plantés intdrieurement
dans ces serres. Ceci semble contraire a I'opinion que jai
émise, mais la meéthode qu'emploient ces jardiniers est
toujours basée sur le méme principe. Leurs arbres sont
taillés aussi courts que ceux de plein air, tandis que les
vignes qui peuvent reposer et ne sont forcées que tous les
deux ou trois ans, sont taillées beaucoup plus long, pour
qu'elles donnent une plus forte récolte. Voila pourquoi
leurs arbres ne s’épuisent pas par suite d'une trop grande
fartilité; d’ailleurs, le repos annuel, si nécessaire 4 la vigne
comme aux autres arbres & fruits, leur est également
procuré par le procédé deécrit au commencement de ce
paragraphe.

Il 0’y a rien de particulier a mentionner pour ce qui
concerne les soins de culture exigés par les vignes dans
les serres chaudes ornementales ou dans celles 4 ananas,
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ce qui revient &4 peu prés au méme. Ces soing sont identi-
ques a ceux qui ont été suffisamment décrits précédemment
pour le forcage. Il ne me reste qu'une seule observation a
faire, mais elle a une grande importance. Je veux parler
de 'ombrage des serres olt I'on cultive les vignes.

C'est 1a, en effet, un écueil inévitable, qu'on rencontre
dans toute culture ot I'on veut concilier a la fois l'utile et
I'agréable. L’ombrage temporaire ou permanent, quel qu'il
soit, est nuisible aux vignes, tandis qu'il est indispensable
a la plupart des plantes ornementales. Il suffit de mettre
une couche de blanc sur le vitrage d'une serre pour
empécher le raisin de mirir et pour détruire, en outre,
toute chance de fructification pour I'année suivante. Dans
cette occurrence, il est donc impossible d'ombrager de Ja
facon habituelle, soit au moyen d'une couche de blane,
soit au moyen de claies ou de lattis roulants placés
extérieurement sur le vitrage, et il faudra satisfaire a
cette nécessité en fixant a I'interieur, sous le treillage, une
toile claire, sorte de canevas, laissant tamiser les rayons
solaires sans les supprimer complétement.

Pour ce qui concerne Ia culture de la vigne en serre
tempéree et sous abri vitré, ainsi que sa culture retardée,
voir la deuxiéme et la troisitme partie de cet ouvrage.

FIGUIER.

En Belgique, le figuier est rarement cultivé, si ce n'est
dans quelques grands jardins; encore ne peut-il y prospeérer
que lorsqu’on lui donne une situation privilégiée. Cela
provient de ce qu'il est trés sensible aux grands froids.

Le fruit du figuier est une espece de capsule charnue,
munie d'une ouverture 4 son sommet et qui sert de récep-
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tacle 4 un grand nombre de petites fleurs, qui en recouvrent
toute la paroi intérieure. Aprés la fécondation, ce récep-
tacle prend de plus en plus de l'accroissement et devient
par la maturation ce que l'on appelle la figues fruit que
beaucoup de personnes considérent comme extrémement
délicat lorsqu'il est frais. La pulpe en est charnue, un peu
granuleuse et remplie d'un jus abondant, tres sucré. Avant

Fig. 74. — Figue.

d'étre cueillies, les figues doivent étre complétement miires,
c'est-a-dire molles, pendantes.

Dans les pays chauds, le figuier ne perd pas ses feuilles;
sa végétation et sa fructification n'y discontinuent pas, et
il porte en méme temps des fruits miirs et des fleurs ou
fruits non noués. Dans nos climats, i la chute des feuilles,
les figues sont déja disposdes & chaque nceud 4 coté des
yeux a bois, mais 4 I'état rudimentaire, et aprés I'hiver, si
elles ne sont pas détruites par la gelée, elles continuent &
se développer et arrivent & maturité de juillet & septembre.
Ce mode de végétation nous indique clairement a quel
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traitement on doit soumetire cet arbre pour obtenir de ses
fruits dans les serres a forcer.

Dans les forceries, oli I'on ne commence le forcage du
figuier qu'en janvier, cet arbre ne demande pas une serre
spéciale : on peut, dans ce cas, le planter contre le mur du
fond dans une serre permanente ou l'on force, en deuxiéme
saison, des péchers, des abricotiers ou des vignes (fig. 75);
toutefois, on comprend que, si ces derniers garnissaient

trop complétement le treillage, les figuiers ne recevraient
pas assez de lumiére, Voici encore deux autres installations
(fig. 76 et 77), telles qu'on en rencontre fréquemment en
Angleterre, ot la culture des figuiers en serre se fait
avec beaucoup d’entente. D'aprés les spécialistes, il est
préférable pour les hautes primeurs de les cultiver en pots,
dans lesquels ils fructifient toujours plus abondamment
qu'en pleine terre. Ils aiment une terre légére, riche en
humus et un peu calcaire; on leur donne un sol composé
comme suit :
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2 parties de terre franche légere,

1 partie de terreau de fumier de vache (voir pp. 62et 63),

1 » terreau de feuilles,

1/4 » sable.

On emploie les variétés @ fruils violels et @ fruils verls
qui sont communément cultivees.

Fix i, — llmltle de serce anglaise pour la eulture du Gguier.

Les quatre variétés les plus estimées en Angleterre pour
la culture sous verre, en pots ou en pleine terre, sont:
Brown Turkeg,
White Marseille,
Grosse verte
et Bourjassotie grise.
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Un cultivateur distingué, M. Barron, surintendant des
jardins de la Société d’horticulture de Londres, a publié
une liste de variétés produisant d'une fagon ininterrompue
depuis le mois de juin jusqu'a Noél. On trouvera peut-étre
quelque intérét a voir ici cette liste.

JuiLLeT @ White Marseille, de la Madeleine, Brown
Turkey, Grosse monstrueuse de Lipards. :

Aour : White Marseille, Brown Turkey, de Lipardi.

Fig. 77. — Petite serre anglaise pour la eulture du figuier.

SEPTEMBRE (1 quinzaine) : Whkite Ischia, Grosse violette
de Bordeauz, Black Provence, Grosse verle, Bourjassotle
grise, Col de signora Bianca, de U Archipel et la seconde
White Marseille et Brown Turkey.

OctoBRrE : Wihite Isclia, Black Provence, Grosse verle,
Bourjassotle grise, Col de signora Bianca et Col de
signora nero.

Novemsre : White Ischia, Gfrosse verle, Brown Turkey,
@' Agen.

DEcEMBRE : TWhile Zschia, d’Agen. 1a derniére de toutes.
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Les touffes ne doivent pas avoir moins de 3 a4 4 ans
avant d'étre mises en pots; ceux-ci ont une dimension
de 0™25 & 0™35. Le figuier n'aime pas a étre transplanté ;
cette opération doit étre faite avec beaucoup de soins pour
ne pas endommager ses racines, et doit toujours avoir lien

Fig. 78, — Figuier cultivé en pol.

au printemps. Cet arbre, dit-on, veut avoir le pied dans
l'ean et la tdte au soleil; pendant tout I'été, il faut done
enterrer les pots & une exposition découverte et donner de
fréquents arrosements.

Certains arboriculteurs disent que la taille est nuisible &
cette essence. Il est certain que moins on emploiera la
serpette, mieux cela vaudra; cependant, comme les fruits
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ne se montrent que sur le jeune bois, sur les rameaux qui
se sont developpés I’année prézédente, une taille pratiquée
avec discernement produit d'excellents résultats. Il est
bon de recouvrir toutes les plaies de mastic & greffer.

La température la plus convenable dans les serres est
de 17 & 180 pendant le jour, et 12 & 14° pendant la nuit.
Lae soleil peut faire monter le thermométre jusqu'a 23 ou
24 sans qu'il soit nécessaire, 4 aucune période, d’ombrager
la serre; mais chaque fois que les rayons sclaires frap-
peront directement le vitrage, il faudra donner de l’air.

Au commencement du forcage, on peut arroser souvent,
et copieusement, an moyen d’engrais liquide attiédi avec de
I'ean chaude; lorsque les fruits sont pres d'atteindre leur
volume normal, il est préférable de n’employer que de I'eau
pure et en moindre quantité.

Les jeunes feuilles sont trés susceptibles d'étre attaquées
par l'araignée rouge. On sait que les bassinages et une
humidite convenable de l'atmosphére sont les meilleurs
préservatifs contre cet insecte; comme on ne peut plus
employer la seringue dés que les fruits commencent
4 mfrir, il devient alors indispensable de passer de temps
en temps une éponge mouillée sur les feunilles ot d'y
répandre de la fleur de soufre, ainsi que sur les conduits
de chaleur.

Les figues exigent quatre a cing mois de culture en serre
avant d’arriver a maturité

FRAMBOISIER.

Le framboisier est assez rarement cultivé en serra,
quoique la saveur parfumée de ses fruits les fasse recher-
cher sur toutes les tables. On sait qu'il est facile d'obtenip
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ceux-ci pendant la plus grande partie de I'été. Il en existe
plusieurs variétés qui remontent franchement et produ’sent
jusqu’en automne.

Voici comment on s'y prend pour obtenir des framboises
en hiver. Quand on opére en grand, on les plante par touffes
de 3 ou 4 tiges, en pleine terre dans la serre (fig. 79), dont
on enléeve les panneaux pendant I'été. Jai pris le modéle de
cette serre dans le potager royal de Munich. La partie
antérieure est consacrée i la culture des champignons. I.e

ik
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Fig. 79. — Serre & framboiviers, & fraisiers et & champignons,

devant est occupé par les fraisiers en pots. La plantation se
fait au printemps, et on espace les touffes de 075 a 0=80.
La terre doit étre légére et substantielle. On choisit les
variétés remontantes, notamment large fruited monthly.
Pendant le courant de I'été, on les arrose modérément,
pour que les tiges ne prennent pas trop de développement;
on les empéche de fructifier, et en automne les bourgeons
radicaux fleurissent. On remet alors les panneaux sur la
serre et on chauffe progressivement jusqu'a 16 et 18°.
Le mois suivant, les fruits qui étaient déja noués, arrivent
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a maturité et la fructification se prolonge jusqu’en janvier,
et méme plus tard. Pour les saisons suivantes, on prend
les variétés de Hollande @ gros fruil rouge ou i gros fruit
Jaune, ou bien Falstgf, dv Chili, etc., et on commence
4 les forcer vers la mi-décembre. Les fruits marissent
environ trois mois plus tard, c’est-a-dire vers le 15 mars.

On peut forcer le framboisier en pots, surtout quand on
ne veut pas consacrer toute une serre uniquement a cette
culture. Une partie des touffes sont plantées au printemps
dans des pots de 0725 a 030 de largeur et de hauteur; ce
sont les plus fortes; elles doivent étre munies de quatre
rameaux. Celles qui sont plus faibles sont transplantées
en pleine terre, 4 bonne exposition, dans un terrain bien
préparé et fumé, et on ne les empote que vers la fin
d’'octobre. En attendant qu'on les rentre dans la serre, on
les met 4 1'abri des fortes gelées. Les plantes nouvellement
empotées ne peuvent étre forcées que vers la fin de février,
et fructifieront en mai. Il 0’y a que celles dont Ia planta-
tion a eu lieu au printemps, qui puissent servir pour le
forcage en décembre.

Les framboisiers demandent beaucoup d’eau pendant leur
végetation; on doit aussi les seringuer fréquemment, car
ils sont promptement attaqués par I'araignée rouge et les
pucerons; j'ai expliqué, en parlant du pécher, les moyens
d’empécher la propagation de ces ennemis. Une ventilation
intelligente, c'est-a-dire qui ne produit pas une trop grande
condensation de 'humidité aérienne, exerce une influence
favorable sur la santé des plantes, tout en angmentant la
saveur et la qualite des fruits.

La chaleur ne doit pas étre trop élevée :

14° a 15° avant la floraison.

12° 3 13¢ pendant la floraison.
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150 & 18¢ jusqu'a la maturité.
Les pieds qui ont été soumis au forcage mne sont plus
bons qu'a étre jetés.

GROSEILLIERS.

Le Groseillier & grappes (Ribes rubrum L.) et le
Groseillier épineuz (Ribes Uwpa-crispa L.), qu'on appelle
vulgairement Groseillier & maguereau, parce qu'on assai-
sonne le poisson de ce nom avec le jus de ses fruits,
peuvent étre cultivés tous les deux avec facilité dans les
serres utilisées pour le forcage des cerisiers, des pruniers
et des abricotiers 4 tige ou demi-tige.

En pleine saison, les fruits de ces arbrisseaux ne sont
pas trés estimés comme fruits de dessert, parce qu'on
récolte & la méme époque les fraises, les framboises, les
cerises, etc., que beaucoup de personnes préférent. Néan-
moins, ils ont une certaine valeur; les groseilles rouges et
blanches ont un goiit aigrelet trés agréable et rafraichis-
sant; quant aux groseilles 2 maquereau, leur saveur sucrée
est trés relevée lorsqu’elles ne sont pas trop mdres, car
alors elles deviennent fades.

C'est surtout sous le rapport ornemental que cette culture
a de l'intérét. Y a-t-il quelque chose de plus joli qu'une de
ces plantes, élevée en pot, couverte de grappes rouges ou
jaunes aussi nombreuses que les feuilles, voire méme une
de ces variétés de groseilliers épineux, d’origine angiaise,
dont les fruits ne sont pas moins remarquables par leur
grosseur que par la variété de leur coloris?

Les pieds destinés 4 étre mis en pots et qui doivent étre
dgés de cing ans au moins, sont conduits, soit en pyramide,
soit en téte ou vase sur tige de 0=30 & 050, soit en
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espalier, forme qu'on peut leur imposer trés facilement.

La transplantation se fait une année d’avance pour les
sujets qu'on se propose de forcer de bonne heure; ceux dont
le forcage ne doit pas avoir lieu avant le mois de février,
peuvent étre empotés a la fin d'octobre. Les groseilliers,
comme tous les arbres et arbustes dont la végétation est
irés printaniére, forment les fibrilles avant I'hiver; c'est
donc a cette époque le moment le plus avantageux pour
faire l'empotage dans I'un et I'autre cas. Ces arbrisseaux
aiment une terre asez légeére ot surtout trés substantielle;
on ne doit pas leur épargner le terreau bien consomme lors
de la préparation du sol et, de temps & autre, un arrose-
ment a l'engrais liquide pendant leur végétation active.

Dans le courant de I'éte, ils ne demandent pas de soins
particuliers; on ne les laisse pas fructifier et on les place
dans un endroit ol ils ne soient pas trop ombragés. Au
mois d’aolit, on raccourcit les rameaux a bois ou mixtes
d’'un tiers environ;.toute autre taille devient, par suite,
inutile lors du forcage.

On commence & introduire les premiéres plantes dans la
serre vers la fin de décembre. Au printemps, la feuillaison
des groseilliers se fait par une température moyenne de
5e 4 6e; il est convenable que la chaleur de la serre soit
tempérée avant la floraison. Lorsque la fécondation est
opérée, on éléve graduellement la température jusqu'a 15¢-
et 16 et, 4 mesure que la maturation avance, elle peut
monter jusqu'a 18° et 19°. Avec ce traitement, il faut
environ quatre mois depuis le commencement du forcage,
pour que les fruits atteignent leur maturité compléte.
A D'exception de la période pendant laquelle les fleurs sont
épanouies, on doit seringuer deux ou trois fois par jour, et
I'atmospheére doit toujours 8tre aussi humide que possible,
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sans cela, les pucerons, et surtout I'araignde rouge, qui
apparait constamment dans les forceries ou l'air est trop
aride, se propageraient avec beaucoup de rapidité; clest
principalement le groseillier 4 maquereau qui est le plus
attaque par cet insecte.

Les arrosements, rares aussi longtemps que les feuilles
ne sont pas développdes, doivent &tre assez abondants et
proportionneés a la vigueur des plantes, une fois que celles-i
se mettent & pousser.

Au commencement du forcage, il est inutile de donner
de I'air, mais pendant la floraison et vers la maturité, on
doit ouvrir journellement les ventilateurs pendant quelques
heures.

Comme ces arbrisseaux réussissent assez bien en-dessous
des autres.arbres a fruits qu’on cultive en serre, pourva
toutefois que la lumiére n’y soit pas trop diffuse, on en
profite pour remplir les vides dans les serres a cerisiers,
vignes, etc., ol ces arbres ne sont pas cultivés en espalier
le long du vitrage. Les groseilliers recoivent alors un
traitement 4 peu prés analogue a celui que 1'on donne & ces
arbres. S'ils étaient exposeés aux rayons du soleil pendant
leur floraison, il faudrait ombrager légerement.

MURIER NOIR.

Cet arbre n'est ordinairement cultivé que dans les
jordins, les vergers ou méme les cours de ferme, ol on lui
donne la forme de haut vent. Quelquefois on lui consacre
une partie de mur bien expose, et alors il produit des fruits
deux fois plus gros qu'en plein air. Quoiqu’il soit peu
difficile sur le choix du terrain ou de l'exposition, il
demande une place un peu abritée, parce que ses branches
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sont cassantes et que son jeune bois est susceptible d'étre
endommagé par les fortes gelées.

On ne cultive pour le fruit que le madrier noir. Les
miires ont une grosseur de 003 4 0"04, une couleur
pourpre foncé, une saveur sucrée trés agréable, et elles
miirissent du commencement d'aoiit 4 la fin de septembre.

On peut aussi cultiver le miirier en serre. A cet effet,
on transplante, dans des caisses ou cuvelles, des pieds qui
ont déji un certain développement et ramifiés depuis la
base; cette opération se fait une année d'avance au prin-
temps. Le sol qui convient le mieux est un melange de
terre franche ordinaire, de terreau de feuilles et de terreau
de couche. On ne taille pas cet arbre; il suffit de lui donner
une forme un peu réguliere et de supprimer quelques
branches, le cas échéant, pour donner de I'air a I'intérieur
de la couronne,

La température peut s'élever jusqu’a 12° pour provogquer
la feuillaison, et jusqu'a 15° avant 1'épanouissement des
fleurs; la fecondatinn opéreée, on peut augmenter progressi-
vement la température jusqu'a 200 et 21°, pour amener la
maturité des fruits, laquelle arrive aprés cing mois de
forcage environ.

Le miirier exige beaucoup d'arrosements au commence=
ment de sa végétation et aprés la floraison; pendant celle-ci,
de méme que vers la maturité, on doit les diminuer. Les
bassinages sur les feuilles doivent étre fréquents jusqu'a
la floraison; plus tard, ils seront modeérés, pour cesser
completement lorsque les fruits auront pris tout leur
accroissement,

Il faut rarement ombrager la serre; mais l'aérage doit
avoir lieu chaque fois que le temps le permet, et surtout
a I'époque de la floraison.
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Les miriers dont le forcage n’a commencé qu’au mois
de février, ne doivent pas étre replantés en pleine ferre;
en leur donnant quelques arrosements avec de l'engrais
liquide, on pourra de nouvesu les forcer I'année snivante
4 la méme époque.



‘"DEUXIEME PARTIE,

CULTURE SOUS VERRE EN SERRES FROIDES 0U
SOUS ABRIS VITRES.

B ———

I.
OBJET ET UTILITE.

Le seul moyen efficace 4 I'aide duquel on puisse obtenir
dans nos climats des récoltes certaines et réguliéres sur la
vigne, comme sur le pécher et I'abricotier, consiste a
cultiver ces arbres sous abris vitrés. On désigne sous le
nom d'abris vitrés, abris-serres, serres mobiles ou volantes,
des constructions en verre dont la forme est susceptible de
diverses modifications, mais qui ont pour but de favoriser,
tantét la feécondation, en soustrayant les arbres aux in-
fluences pernicieuses du froid, de la pluie et des mauvais
vents, pendant I'époque de leur floraison, tantét la matu-
ration des fruits par la concentration de la chaleur solaire.
Ce ne sont pas les froids les plus rigoureux qui font manquer
la récolte, car sous notre climat les arbres fruitiers, cultivés
dans les jardins, sont parfailement rustiques. Si, par un
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hiver exceptionnel, le jeune bois est détruit, il faut moins
I'attribuer au froid Iui-méme qu’aux circonstances défavo-
rables qui ont accompagné la végetation de I'année précé-
dente. C'est ainsi que les desastres de certains hivers sont
causés en grande partie par I'humidité de 1'été précedent,
humidite qui n'avait pas permis un aoitement assez com-
plet du jeune bois. La cause principale de I'insucces que
I'on éprouve, parfois a l'air libre, dans la culture du
pécher et de I'abricotier, a part celle provenant d'un sol
défavorable et d'une taille mal appliquee, est due aux cir-
constances météorologiques, aux geldes tardives, quoique
peu intenses, aux pluies pendant la floraison, aux brouillards
humides et surtout aux vents arides du nord-est qui, au
début de la végeétation, sont si fréquents dans notre pays.
En ce qui concerce specialement la vigne, I'insuccés résulte
bien souvent encore d’'un défaut de chaleur durant la
periode veégetative, et en particulier durant celle de la
maturation. Quant aux péchers et aux abricotiers, la
floraison habituellement luxuriante de ces arbres prouve &
toute évidence l'effet nuisible des intempéries printanieres,
car il n'est pas présumable que leur stérilité puisse étre
attribuée a une imperfection des organes de la fécondation,
comme cela arrive assez fréquemment, parait-il, chez les
cerisiers, lesquels donnent en général chaque année, a
I'époque de leur floraison, de si belles espérances.

Certes, les péchers et les abricotiers seraient plus régu-
lierement fertiles si leur floraison était moins precoce, et
les moyens qui sont employés pour retarder celle-ci
peuvent amener de bons résultats. Toutefois l'inclémence
de nos printemps ne se borne pas a faire du tort aux fleurs
seulement; les vents pernicieux dont je viens de parler, les
brusques changements de température sont, pour uns
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bonne part, dans I'apparition de la clogue, des pucerons et
d’autres calamités qui font le désespoir du cultivateur.

La protection que ces arbres exigent doit donc se pro-
longer jusqua ce que les bourgeons aient acquis assez de
fermeté pour supporter sans danger les influences exté-
rieures, jusqu'a ce que leurs feuilles soient assez endurcies
pour ne plus avoir i craindre les attaques des pucerons.
Alors aussi les fruits sont noués et la récolte est pour ainsi
dire assuree.

1I.
ABRIS ET OONSTRUCTIONS VITREES.

Pour ceux qui connaissent les cultures fruitieres des
environs de Gand, il est superflu de rappeler les magni-
fiques résultats obtenus, depuis plus d'un quart de siécle,
a l'aide de l'abri figuré pp. 306 et 307. Aujourd'hui on
rencontre ce gemre d'abri dans les jardins d'un grand
nombre d’amateurs, et sa vogue est bien méritée.

Il forme une sorte de petite serre, ou rien ne serait
plus aisé que d'avancer encore de plusieurs semaines la
maturité des variétés hdtives. Il suffirait d’y placer une
couple de tuyaux d'un petit thermosyphon mobile et d’y
empécher, 4 l'aide d'une couche de feuilles séches, la
déperdition de chaleur & travers la cloison en bois qui
supporte les chissis.

Les grands panneaux vitrés ont 250 de longueur et
sont larges d’'un meétre, de sorte qu'on peut les manier sans
difficulté. Ils sont munis, a leur partie supérieure, de deux
crochets, au moyen desquels on les suspend 2 une barre ou
tringle de fer. Cette tringle, qui régne sur toute la longueur
de I'espalier, est maintenue par une sorte d’équerrs dont
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les bouts sont fixés dans le haut du mur. Le c6té supérieur
de ces équerres porte de petits chdssis vitrés, que I'on peut
soulever lorsqu'un soleil ardent provoque dans la serre
une température trop élevée. On produit ainsi une sorte

\ de ventilation extrémement
favorable a la végétation ainsi
qu'a la floraison.

La figure81 montre I'aspect
extérieur de cet abri.

On peut modifier la dispo-
sition des chassis, de facon
que l'espace ainsi enclos ait
I'apparence d'une serre. J'ai
déja fait construire dans ce
genre plusieurs serres mobi-
les qui, pour ceux qui ne

3 V5 St 4 2
WRURTEAISSS  possedent pas de serres pro-
Fig. 80 — Abri vitré ou serre mobile pour . .
expalier. prement dites ou de couches a

primeurs, présentent surtout cet avantage, qu'on peuty
obtenir, avant la saison, quelques produits tels que des
fraises, des petits radis, des pois nains, ete.

Je reproduis (fig. 82) le dessin d'une disposition sem-
blable que j'ai eu I'occasion de voir autrefois chez
M. Bovyn, bourgmestre de Sleidinge (4 3 lieues de Gand).
Quoique I'abri représenté par la figure précédente me
paraisse de beaucoup préférable pour le-but qu'on se
propose, les résultats obtenus par M. Bovyn étaient si
beaux, que je n'ai pas voulu les mentionner sans donner
en méme temps une idée de la construction dans laquelle
cet amateur les obtenait.

Comme on le voit, le vitrage est formeé de deux rangees
de chdssis, dont I'une est placée presque verticalement a
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deux métres et demi environ en avant de 'espalier, et dont
I'autre (celle qui relie le mur avec les chassis droits), repose
sur une charpente qui sert également de soutien 4 la partie
supérieure de ces derniers. C'est une véritable serre mobile.
Ce qui augmente encore la similitude qu'elle offre avec
les constructions auxquelles on applique particuliérement
le nom de serres, c'est que celle dont il est question ici

Fig. 8. — Vae extéricurs de I'abri vitré.

était chauffée i V'aide d’un thermosyphon. La méthode de
M. Bovyn différait de celle qui est généralement pratiquée,
en ce que, durant la floraison des péchers, il ne laissait pas
descendre la température en-dessous de 8 & 100 C.

Je l'ai dit, dans les circonstances ordinaires la féconda-
tion peut s'opérer parfaitement sous notre climat sans le
concours de la chaleur artificielle; aussi peut-on parfai-
tement se passer d’appareil de chauffage. Cela ne veut pas
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dire qu'une chaleur modérée ne soit extrémement favora-
ble a la fécondation.

En Allemagne, quand on veut obtenir en serre des récol-
tes abondantes de prunes et de cerises, on protége les
arbres de plein vent & I'aide de constructions vitrées, dont
la figure 83 donne une coupe. Une rangée de plusieurs
arbres est ainsi enveloppée quelque temps avant que les
fleurs ne commencent a s'épanouir.

Pour que la construction ait assez de solidité, il est bon

Pig. 81, — %erre volaole pour péchars.

de placer entre les arbres des colonnes en fer un peu plus
élevées que ceux-ci, et fixées dans une maconnerie & fleur
de terre. Ces colonnes sont relides 4 leur sommet par une
barre de fer & laquelle s'acerochent les panneaux supérieurs.
Les panneaux verticaux sont également maintenus par une
barre horizontale fixée aux colonnes. Un seul de ces cites
verticaux est vitré, c’est celui exposé au midi; I'autre est
formé d'une double cloison en planches dont le vide est
bourré de mousse. Il est bon que la ligne d’arbres soit
autant que possible orientée de 1'est & I'ouest.
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La culture de la vigne en plein air n'est pas moins
incertaine que celle du pécher, et, parmi les sortes qui
arrivent facilement i maturité dans les années ordinaires,
on en est encore réduit & peu prés i des variétés qui ont
peu d’apparence pour la table. On est forcé de cultiver
la vigne sous verre, si I'on tient 4 avoir du beau fruit,

Fig B5. — Serre mobile pour arbres & fruils & noyau de plein vent.

aujourd’hui surtout que le fruit d'apparat est recherché
plus que jamais.

Comme le raisin supporte une haute température sans
qu'il soit nécessaire d’aérer beaucoup, la concentration de
la chaleur solaire suffit seule pour avancer de plusieurs
semaines la maturité de ce fruit, Il est méme possible
d'obtenir chez nous, sans chauffage artificiel, la maturation
parfaite de beaucoup de variétés de raisins du Midi,donnant
des grappes magnifiques, qui sont de véritables ornements
de table et qui sont excellentes par-dessus le marché.

On peut cultiver la vigne dans des serres de toutes
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formes, pourvu qu'elle y trouve assez de lumiére et surtout
assez de soleil, Avant les restrictions apportées a I'expor-
tation des plantes par les gouvernements étrangers, en vue
de se garantir contre I'invasion du PhAyllozera, plusieunrs
établissements & Gand obtenaient, dans des serres & Camel-
lias et d’autres, un produit accessoire de raisin, qui se
chiffrait annuellement par plusieurs centaines de kilo-
grammes.

On peut encore utiliser 4 cet effet les baches proproment

Fig. B4. — Biche & vignes.

dites et y récolter de trés bean raisin sans grande dépense.
Voici encore, entre autres, une disposition que mon ami
et colldbgue, M. Fr. Burvenich, a installée dans son établis-
sement & Gentbrugge. Elle est trés simple et peut trouver
maintes applications.

11 s’agit d’'une bache, ainsi que le montre la coupe ci-apres
(voir fig. 84), destinée 4 la culture ou a I'hivernage de
plantes, et dans laquelle on introduit des cordons de vignes.
La bache estinclinée vers le midi et les vignes sont plantées
du c6té du nord. Elles sont espacées seulement de 050 ou
0280 entre elles, mais on n’en fait entrer alternativement
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chaque année qu’une sur deux dans la biche. Celles que
I'on introduit (@) sont donc écartées de 1™ ou de 1"20 sur
le treillage (¢) et ne donnent pas, de cette fagon, trop
d’ombrage aux plantes placées en dessous. Au dehors, les
plants de vigne raccourcis au pied, selon le systéme Delaville
donnent une pousse vigoureuse (5), qu'on palisse vertica-
lement contre un tuteur. Ce sont les cordons qui seront
introduits 'année suivante dans la bidche. Un seul tuyau
(aller et retour) de thermosyphon de 0=08 4 0=09 de
diamétre (@) suffit amplement an chauffage. En commen-

Fig. 8. — Hangar vitré pour vignes et arbres [ruiliers en pots,

cant le premier février, il est facile d’obtenir du raisin
mir a partir du 15 juin. La disposition que je viens
de décrire n'est évidemment pas celle que je préconise de
préférence pour des cultures de hautes primeurs. On fera
toujours mieux d’adopter pour ce genre de cultures une des
serres a forcer figurées plus haut; mais, pour une cul-
fure simplement hitée, je pense que la biche 4 vignes peut
étre recommandee a la grande majorité des amateurs.

La figure suivante donne une coupe partiells de la serre
a vignes ou vignoble couvert de I'ancien établissement
Gaujard, a Ledeberg, prés de Gand. Ce systéme de construc-
tion est trés répandu en Angleterre sous le nom de Hofkouses
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by the gere. C'est a proprement parler une suite de hangars
vitrés supportés par des colonnes en fer, hautes de 2250 et
espacées de 3 métres. Ces hangars peuvent étre séparés par
des cloisons et forment alors autant de serres distinctes,
disposition excellente quand on y cultive diverses essences
fruitieres, des vignes du Midi, entre autres, qui exigent
plus de chaleur et moins d’air que les autres arbres a fruits.
On peut y conduire parfaitement les vignes en échalas tout
commse dans les pays a vignobles; mais il vaut beaucoup
mieux les conduire en contre-espalier sur un treillage de
fils de fer. On y cultivera de la méme facon des péchers,
des brugnoniers, des abricotiers et méme des cerisiers
hitifs. Entre les rangs d’espaliers on peut placer des arbres
fruitiers en pots, et, sur le devant, on fera milrir trés
aisément des fraises cultivées également en pots. Somme
toute, cette construction peut rendre de trés grands ser-
vices dans le genre de culture dont il est question. Je ne
la recommande pas toutefois pour une culture d’amateur.
Dans la géneralité des cas, les serres adossées et celles a
deux versants méritent tonjours la préférence.

Depuis une vingtaine d’'années on peut constater que,
suivant en cela, comme en beaucoup d'autres choses,
I'exemple de 1'Angleterre, les horticulteurs et amateurs
de notre pays ont donné une extension considérable & la
culture sous abri vitré ou sous verre, comme on dit géné-
ralement. Il ne sera pas inutile de faire connaltre les idées
nouvelles, les perfectionnements qui se sont fait jour pour
ces sortes de constructions,

Voici d'abord une sorte d’abri vitré pour espalier, d'une
simplicité extréme et qui doit étre trés avantageux sous le
rapport de 1'économie. Des poutrelles en fonte, coudées anx
parties inferieure et supérieure, ainsi que le montre la
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figure 86, sont fixdes, au moyen d'éecrous, dans le mur au
haut de I'espalier, ot dans le sol & une pierre de taille.
Elles sont distantes de 080 & 1=, La partie droite la plus
longue de ces poutrelles porte de chaque cété trois rai-
nures ¢, ¢, ¢, qui servent & supporter trois grandes vitres
aussi larges que l'espacement des poutrelles. Le coude
superieur est également couvert
de vitres; celui du bas, la partie
droite (d), est fermé 4 l'aide de
planches qui s'ouvrent a charniére,
afin de pouvoir augmenter encore
la circulation de l'air, Les vitres
gont faites de verrs verditre, & sur-
face ondulée et rayée; elles ne sont
pas mastiquées. Le vitrage est done
loin de fermer hermétiquement,
ce qui démontre que cet abri a
uniquement pour but de garantit o & _ A pour espalier &
les fleurs contra les pluies intem- it el .
pestives et les brouillards humides, si fréquents en Angle-
terre, et non contre un abaissement de la température.
Ainsi, dans ce systéme les chdssis sont supprimés : rien
que des poutrelles de fer soutenant des glaces brutes ou
méme de grands carreaux de vitre en verre commun,
mais épais et solide. Son extréme simplicité permet de
placer et de démonter trés rapidement l'appareil, avec pen
d'ouvriers, et, ce qui n'est pas moins avantageux, de le
transporter, & I'’époque ol les arbres doivent étre exposeés
d l'air libre, sous un hangar ou dans une serre-oulils quel-
conque, ou il occupera fort peu de place. Méme dans le
cas ol cet abri ne devrait servir que pour une seule
murailley rien n'empéche de laisser les poutrelles en place,
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— une couche de peinturé les rendant inaltérables a I’air —
et d’enlever uniquement les vitres qui, je le répéte, sont
placées librement, suns mastic, dans des rainures ménagées
a cet effet.

M. Van Lierde, constructeur horticole a4 Sottegem, prés
de Gand, a perfectionné ce systeme que j’ai décrit et figure
‘en 1863(1), C'est en Angleterre que jai vu ce systéme, ou
du moins que j'ai pu me rendre compte de l'idée d’apres
laquelle il a été établi.

L'abri-serre Van Lierde a été assez vivement discuté
dans ces derniers temps. Il a incontestablement des avan-
tages, mais il présente aussi des inconvénients. Jusqu'au
moment ou I'expérience aura définitivement prononcé, je
me bornerai i mentionner au sujet de ce systéme les
opinions de ses partisans comme celles de ses adversaires,
En attendant, je crois, pour ma part, qu'il y a des cir-
constances ou cet abri, aussi bien que I'abri a chassis
mobiles, pourra étre précenisé, sans que l'un doive étre
substitué complétement 4 I'autre.

Cest notre estimé colligue, M. Em. Rodigas, qui,
en 1878, décrivit 'abri Van Lierde, dans les Bullelins
d'arboriculture. Je laisse suivre ici cette description avec
les figures qui 'accompagnent(2),

« Le vitrage, nullement fixe, repose dans les rainures
« obliques des barres, en fer ou en bois, qui constituent
« toute la charpente de 'abri. L'inventeur donne avec rai-
« son lapréférence au fer galvanisé. Ces barres n’ont qu'une

(1) Voir Jaarboek moor Hoflewwhunde, 1°*° jaargang, 1863, nitgegeven
door Ed. Pynaert, Em. Rodigas, F. Crépin en F. Burvenich, leeraren
bij Staats Hovinghouwschool te Gent.

{2} Ces figurea ont été modifies. Celles qui sont publides i lel sont les
derniéres qui alent été proposées par Pinventeur.
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« épaisseur de 5 millimétres et leur largeur est de 3 centi-
« maétres. Elles ont donc un premier et grand avantage, ¢’est
¢ de prendre peu de lumiere, surtout si on les place a 040
« ou 0250 de distance, les feuilles de verre ayant alors une

¥
i
Qs
=
X
Fig. 87. = Coupe de I'abri-serrs Fig- 88 of B9, — Nalnures des barres 4 carreanx,
¥an Lierde, indiquant le placement das vitres,

« longueur de 38 ou de 48 centimétres, sur une largeur de
« 030, Ces vitres glissent dans les rainures, comme on le
« voit dans la figure 88, en P; il ne faut pas une bien grande
« dexterité pour vitrer ou decounvrir ainsi en moins d'une
« heure une surface considérable.

« Les-vitres sont placées dans une direction paralléle;
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« aucun mastic ne les arréte; elles sont retenues a Ia partie
« inférieure de chaque rainure et laissent entre elles un
« espace ouvert de 2 centimétres, qui donne liew a un
« aérage automatique et que l'on peut fermer partiellement,
« si I'on veut, au moyen de petites plaques metalliques
« percéas de trous fins, ou bien enti2rement, au moyen de
« petites plaques de verre, comme I'indique la figure 88, Q.

« Examinons maintenant », dit M. Rodigas, « I’économie
¢« du systeme.

« Lorsque les intersticeslaissés par les vitres sont demeu-
« rés ouverts ou que, dans le seul but d'écarter les guépes
« et les mouches, ces dévastateurs acharnés des meilleurs
« fruits, on a glissé des toiles métalliques (Q, fig. 88), il
¢« g'établit naturellement un aérage proportionné a la cha-
« leur développée sous I'abri. Quand le soleil est absent,
« I'aérage est inutile et il ne se produit pas; il est nécessaire
« dés que le soleil se montre, et dés lors aussi le renouvel-
« lement de I'air a lieu en proportion de la chaleur méme.
« Du moment qu'il faudra de la chaleur, ou qu'il s'agira
« d'utiliser tout le calorique produit & I'intérieur, on fer-
« mera au moyen des petites plaques de verre.

« Le froid du printemps est grandement amoindri dans
« le systome de M. Van Lierde, en ce que le couronnement
« de I'abri est muni d'une valve opaque B (fig. 87), qui se
« releve ou s'abaisse 4 volonté.

« Un autre point capital, ¢’est que cette construction ne
« donne lieu & aucune infiltration d’eau, buée ou autre, Les
« eaux de pluie et les buées tombent de vitre en vitre jus-
« qu'au derrier carreau, contre le sol ol elles se déversent
« dans un canal de simples tuiles. Veut-on, au moyen de
« la pluie, mouiller le sol dans I'intérieur, il suffit d"enlever
« une plaque de verre.
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¢ En somme, conclut M. Rodigas, I'abri inventé par
« M. Van Lierde est simple, solide et économique. Le prix
« de revient en est réellement bas et l'entretien tres
« minime, Il garantit contre le froid et 'humidité; il donne

Fig. %0, = Abri-serre Van Lierde contrs un mur peu éevé,

« un excellent aérage, sans que le jardinier soit enchainé
« & le surveiller constamment : voila certes plus qu’il n’en
« faut pour deécider de l'accueil qui attend cette intéres-
« sante innovation, »

Les lignes suivantes de M. O. Burvenich(l) résument

(1) Bullctin d'arboriculiure, avril 1880
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assez bien les titres du nouvel abri-serre & Ia faveur du
public. Aprés avoir constaté les services rendus a la cul-
ture du pécher sous notre climat par les anciens abris
volants, le fils de notre collégue fait voir leur cdte
désavantageux :

« Enfermés, dit-il, dans une serre étroite, les arbres

Fig. 9. — Yue extérieare d'un abri-serre Van Lierde & vitrage oblique.

« avaient a supporter, dés le mois de mars déja, 4 certaines
« heures, un degré de chaleur qui rendait I'aérage indis-
« pensable, tandis que quelques moments apres, le soleil
« disparaissant, il fallait fermer les chissis. Cela réclame
« les soins d'un jardinier capable et attentif surtout, car la
« moindre négligence peut étre fatale, Combien de fois
« toute une récolte de péches n'a-t-clle pas été détruite,
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« parce qu'on avait négligé d'ouvrir en été, et combien de
« fois aussi la floraison n'a-t-elle pas souffert, parce qu'on
« n'avait pas fermé I'abri? Puis, I'abri Van Lierde peut
« parfaitement rester en place, et protéger les arbres contre
< la gelée.

« Un abri ordinaire chaufferait trop et produirait une

Fig. 9. — Vue intérieare de |'abri-serre Yan Lierde & vitrage oblique.

« floraison & une époqueintempestive. Le nouvelabri écarle
« les gelées du printemps et I'humidité de I'automne, sans
« ajouter au degré de chaleur en été, car cel abri, par sa
« construction méme, occasionne une venlilalion awtoma-
« ligue. en rapport avec la chaleur solaire, d tel point que
« jamais encore une feuille n'y a été vue briilée.

« Mais outre ces perfectionnements qui le distinguent
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« des autres, il en est encore auxquels je crois pouvoir
« m'arréter.

« Chaque vitre ayant une direction oblique par rapport
¢ aux barres, il est inutile de donner & l'ensemble une
« direction oblique. On gagne ainsi de la place devant la
« serre.

« Le verre étant mobile, il peut étre 6té et remis, et
« remplacé en cas de bris, par le premier venu, sans
« instrument et sans peine; une fois I'abri placé, il est
¢« d'une solidité & toute épreuve; les barres sont étroites
« sans prendre de la lumiére.

« Il y a plus : un mur, d'une élévation médiocre, haut
« de 2 métres par exemple, peut, sans qu'on I'exhausse,
« servir de base 4 un abri.

« On place & 150 du mur les barres dans une position
« verticale, et on relie le tout par un toit en tuiles conver-
« geant vers le petit mur (fig. 90, page 317).

« M. Van Lierde, toujours occupé a perfectionner son
« invention, m'a méme montré chez lui une application
« toute nouvelle : ,

« II ne faut plus de mur pour avoir un abri! Les barres
« sont verticales comme toujours et reposent contre une
« construction en bois couverte de tuiles, et faite a 'instar
« d'un toit de maison. La serre tout entiére ne coifite pas
« plus qu'un beau mur, elle est durable, et pourrait étre
« employée partout o on doit cléturer la limite sud d’un
« jardin. »

Je ne dirai pas que les défauts du systéme d’abris a
chissis mobiles, — tels que ces abris sont préconisés actuel-
lement dans notre pays depuis vingt-cing ans ou plus, —
sont un peu exagérés pour les besoins de la cause. Les
défauts de ce systéme ne résultent pas dusysteme lui-méme,
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mais de son application. Et cela est tellement vrai qu'il me

Fig. 85, 4 et 5. — Abri-terre systime Von Lierde. — Disposition des vitres.

suffira de rappeler que I'emploi de ces chassis mobiles a
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permis de nous faire voir, dans plusieurs jardins autour
de Gand, des espaliers de péchers d'une végetation, d’une

Fig, ¥, — Abri Van Lierde, — Coupe.

fertilité et d'une beauté telles que Montreuil nous les
aurait enviés.
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Le systtme Van Lierde a aussi ses défauts, qu'il est
dangereux de cacher. Comme ce genre d'abri ne réclame
pas tous les jours I'intervention de 'homme pour régler
la ventilation de I'air, on s'imagine trop facilement que les
arbres peuvent se passer de I'wil investigateur et des seins
intelligents d’un jardinier. C'est 12 une grave erreur.

La vigne supporte, par exception, un traitement qui
n’est pas conforme a sa constitution. J'ai connu une serre
qu'en plein été, par suite d'un déménagement, on avait

Fig, 97. — Chisnais vitrd & double versant,

laissé fermée, sans aérage et sans arrosement, et oli, malgrsé
cela, les vignes ont encore donné l'année suivante une
récolte satisfaisante,

Mais le pécher est plus délicat, et voila pourquoi je
pense que l'abri Van Lierde ne lui convient pas toujours,
4 moins de précautions spéciales, Pour le pécher on fera
toujours bien, du reste, d'enlever le vitrage a la fin du mois
d'avril ou au plus tard dans la premiére quinzaine de mai.

Enfin il est 4 observer que ce genre d’abri n’est pas non
plus & double usage comme la serre portative i chissis
mobiles, que I'on emploie pour le pécher d'abord, de mars
en mali, et pour les vignes de mai en octobre.

Voici maintenant une construction a la portée de toutes
les bourses (fig. 97). C'est un petit chdssis a double pente,
long de 2 métres, posé sur des briques suffisamment espacées
pour faciliter la circulation de l'air. On en place ainsi deux
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ou plusieurs l'un 4 la suite de l'autre, au-dessus de vignes
conduites en cordon horizontal prés de terre. En Angleterre,
le raisin Frankenthal mirit trés bien sous cet abri; 4 plus
forte raison parviendra-t-il & maturité dans les mémes
conditions chez nous. Il faut remarquer aussi que ces
chassis conviennent parfaitement a la culture des melons et
qu'ils peuvent servir avec avantage, au premier printemps,
4 garantir les petits pois ou a hater la floraison des fraisiers
les plus hatifs.

La figure 98 est une vue en perspective d’une serre

Fig. 98. — Abri vitré ou serre volanle pour arbres lruitiers (vue en perspective).

mobile, dont la figure suivante donne une coupe, ol I'on
voit mieux les détails de la construction. Le treillaged b,d d
est fixe. On peut y cultiver des cerisiers, des péchers, des
abricotiers, des vignes, etc. Des ventilateurs ¢ ¢’ permettent
de donner suffisammentde I'air. Cette serre doit étre orientée
a peu prés dans la direction du nord au sud, de telle sorte
que les deux cdtes jouissent de la méme somme de lumiere
La largeur en est de deux métres environ, la hauteura
un peu plus de 3 metres.
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Notre estimé collegue, M. H. J. Van Hulle, auteur d'un
petit opuscule sur la Cullure de la vigne sous verre(l),
préconise une serre-abri économique que feu I'avocat

Fig. 93, — Abri vitré ou serre volante pour arbres froitiers (coupe).

De Baets a réalisée, il y a quelques années, a Sleydinge,
prés de Gand, et ol j°ai constaté la troisitme ou la quatriéme
anneée tout au plus, de trés remarquables résultats.

(1) Chez Ad. Hosts, Gand, 1878, brochure in-8°, 39 pages, 3* édition,
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C'est ce qui m'engage 4 reproduire ici, avec la permission
de I'auteur, la figure et la description. C'est, 4 proprement
parler, une simplification de la construction précédente.

« Comme nous I'avons déja recommande, » dit M. Van
Hulle, « ne prenez qu'un sol sec, abrité et n’ayant pas d’eau

Fig. 1], = Abri-serre 4 double versant,

« stagnante i craindre. Faites-y deux tranchées paralléles,
« dont les lignes de milieu conservent entre elles 2 métres
« de distance et vont autant que possible dans la direction
« du sud au nord. Défoncez et préparez la terre de ces
a« tranchées sur un metre de profondeur et autant de
« largeur, et si vous jugez convenable d'y melanger des
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« engrais, qu'ils soient bien consommés, des boues de rue,
« par exemple; si ce sont des amendements, que ce soient
« des débris calcaires, des cendres, des sels de potasse.
a Le défoncement étant fait pendant I'hiver, plantez au
¢« printemps, en A (voir fig. 100), soit & environ 080 de
« la ligne de milieu, les jeunes ceps ou chevelées. Celles-ci
« peuvent étre distantes, dans la direction de la tranchée,
« de deux & trois métres, si vous comptez les conduire en
« forme de cordons horizontaux; d'un métre seulement,
« si I'on adopte, au contraire, le cordon vertical que nous
« considérons comme le plus simple, comme le meilleur.

a Les deux rangées de vignes étant plantées, ravalez
« immédiatement chaque cep & deux yeux au-dessus de
« terre. Surveillez les bourgeons, qui vont sortir; pincez
« le plus faible, laissez intact le plus fort et attachez-le a
« un tuteur au fur et 4 mesure qu'il se développe; pincez-le
« cependant & son tour a la fin d’aoit seulement, afin de
« faire mieux aoliter son bois. Voila tout ce qu'il y a &
« faire la premiére année.

« La seconde année, posez bien de nivear, a environ
« deux metres de distance, dans le sens des deux lignes de
« ceps, les blocs de pierre BB (voir fig. 100, p. 326). Dans
¢ celles-ci et dans chaque paire qu'elles forment avee leur
« vis-a-vis, scellez la base — garnie de crampons en fer —
« des piquets en bois CC, qu'il faut assembler par la
« sommet & la planchette D. Ces planchettes serviront plus
« tard, ainsi que la figure le montre, & supporter la toiture
« vitrée, et d’antre pari, 4 y fixer les lattes ou barres
a auxquelles on accroche les chdssis inclinds GG, naturel-
« lement vitrés aussi. Mais ce n’est 1a qu'un travail pour
« I'annee suivante; pour le moment la vigne est encore
« un peu jeune pour que I'on compte sur ces fruits. On se
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« borne donc 4 tendre, aux piquets CC, les lignes de fil de
« fer galvanisé, indiquées par des points le long de ces
a piquets, afin de pouvoir y palisser les bourgeons qui
« vont naitre cette saison et prendront déja une certaine
« extension.

« A la fin de la seconde ou au commencement de la troi-
¢« sieme année, on compléete d’abord tous les fils restants.
« Ensuite, on taille les ceps suivant la forme adoptée e:
¢« d’aprés les régles que nous indiquerons au chap. VIIL
« Les vignes ayant bien pris possession du sol et ayan:
« ordinairement de bon bois, pourront déja donner une
« certaine récolte cette annde. Aussi met-on 4 la hauteur
« des blocs BB, soit un pen au-dessus du niveau du sol,
« une couche de briques EE, et sur celles-ci on pose les
« poutrelles FF, munies extérieurement d'ume rainure.
« Dans cette derniére on fait reposer les chéssis GG, aprés
« les avoir acerochés par le haut aux barres dont la plan-
« chette D est munie de chaque c6té. On ferme aussiles
a« deux facades, celle du nord au moyen de planches, celle
« du midi avec du vitrage, en y ménageant une petite
« porte de service; finalement on met la toiture. Dans la
« premiére édition de ce petit livre, nous avons dit qu'on
« pouvait fabriquer cette derniére au moyen de planches,
a« de paille, de roseaux, de canevas, etc.; I'expérience nous
« a prouvé depuis lors qu’il vaut mieux les faire en vitrage
« aussi, la vigne étant trés avide de jour, de lumiére. Un
« autre point qu'il ne faut pas perdre de vue, c’est que
« cette toiture doit étre faile de facon & pouvoir servir
« de ventilateur, celui-ci devant fonctionner beaucoup a
« certaines époques, comme nous le verrons plus loin.

« Ayant procédé ainsi, on sera en possession d’une
« véritable serre, juste assez haute pour qu'un homme
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« puisse s’y tenir debout & I'aise et exécuter convenable-
« ment toutes les opérations de taille, de pincement, de
« palissage, de cueillette, etc, Cette serre aura, en outre,
« I'avantage, par suite de son orientation et de la forte
« inclinaison de ses chéssis, de recevoir le soleil en plein

Fig. 101, — Absi-serre mobile pour vignes non chaullées.

« et, partant, de s'éclairer et de se chauffer autant que
« possible. Dés lors le raisin non seulement y mdrira, —
a chose qui, en plein air, n'a pas toujours lieu en Belgique,
« — mais il précédera au moins d’un bon mois celui qu'on
« récolte dans les positions les plus favorisées i Iair libre.
« Enfin, le mérite principal de notre serre, c’est qu'elle
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« est tout 4 fait mobile, volante, Aprés la cueillette, rien
« de plus facile que de débarrasser le terrain en enlevant
« chaperon, chdssis, poutrelles, etc., afin que ces piéces
« ne s’abiment pas inutilement pendant I'hiver et que,

Fig. 103. — Abri-serze adossd contre wo mur de pdehers,

« en attendant, les sarments s’aolitent et se durcissent
¢ complétement. »

C'est le moment de parler d’'une autre construction,
dont la forme se rapproche quelque peu de celle des deux
précédentes, mais dont les parties mobiles sont 4 double
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usage. C'est ce qu'on pourrait appeler, 4 proprement parler,
un veritable adri-serre (fig. 101). Adossés contre un mur de
péchers (fig. 102), les chissis font l'office des abris mobiles
ou volants dont il a été parlé ci-dessus.

Lorsqu’est arrivée l'époque ou les péches sont nouées et
ou les arbres peuvent se passer d'abri, les chissis sont
fixés sur une charpente en fer, servant en méme temps de
treillis pour le palissage des vignes et forment alors une
sorte de serre non chauffée, mais ot 'on peut obtenir en

¥ ImSSNn S

Fig. 103, — Mur de verre (¢lévation).

parfaite maturité du Frankenthal et toute une série de
variétés de raisins, qui ne viennent pas réguliérement &
maturité dans notre pays, sans exiger toutefois dautre
chaleur artificielle que celle de la concentration des rayons
solaires (voir fig. 101).

Cette construction, dont les dessins figurés ci-dessus
sont dessinés 4 'échelle de 25 millimétres par metre,
revient 4 peu prés a 100 francs par meétre courant, c’est-
a-dire qu'un abri-serre de 10 métres de long, pouvant
servir en méme temps d'abri vitré pour 20 métres de mur
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d’espalier, donnerait lieu & une dépense de mille francs.
La production moyenne réguliére sous ces abris peut étre
évalude, au moment ol les arbres sont arrivés en plein

T )

Fig. 104 et 105, — Mare de verre (dewx genrer de coupes).

rapport, c'est-i-dire la quatritme année, & mille péches

ou a 200 kilogr. de raisin.
Enfin, la construction représentée, en élévation et plan,

par les figures 103, 104, 105 et 108 est destinée & abriter,
[l (=] [ [m] IR

m [ = [ =
=] &l & ] Ll

Fig. 106, — Mar de verre (plan).

au moyen de chdssis vitrés, des rangées d'arbres fruitiers,
tels que vignes, péchers, brugnoniers ou abricotiers, con-
duits en contre-espaliers. L’idee, assez originale, de ces
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murs de verre est due 4 M Intoch, naguére I'un des plus
ingénieux horticulteurs de I'Angleterre et auteur de plu-
sieurs ouvrages de jardinage d'un grand mérite. Ainsi que
I'indiquent les coupes (fig. 104 et 105), les contre-espaliers
sont plantés par double rangée. Tous les chéssis droits sont
mobiles, afin de faciliter les soins d’entretien. Les petits
chassis supérieurs, en s'ouvrant, établissent une ventilation
suffisante.

III.

SOINS GENERAUX DE CULTURE.

Il me reste a donner quelques conseils pratiques sur les
soins réclamés par les arbres soumis a la culture sous verre.
Quoique ce mode de culture soit d’'une extréme simplicits,
il n’est pas rare de voir des amateurs et méme des jardi-
niers travailler & I'encontre du bon sens. C'est ainsi que
j'ai vu plus d’'une fois toute la récolte d'un magnifique
espalier complétement perdue, par suite d'une trop grande
précipitation dans le placement des chissis. A moins que
I'on ne veuille hater de plusieurs semaines la maturité du
fruit, pour obtenir des primeurs, ce qui rentre dans la
cullure forcée, il ne faut placer les chassis qu’au moment
ou les fleurs vont s'épanouir 4 l'air libre. Je parle ici
spécialement des espaliers de péchers : avec la vigne, c’est
la seule essence, a laquelle on applique généralement dans
notre pays la culture sous verre, sans chauffage artificiel.
Rien n’empécherait toutefois de le faire avec le méme
succés pour les abricotiers, les pruniers, les cerisiers et
les figuiers. Mais le raisonnement reste le méme. Dans le
cas ou I'abri aurait été posé de trop bonne heure, avant le
commencement de mars pour les péchers, par exemple, il
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faudrait aérer largement, afin de ne pas provoquer la
floraison avant 1'époque naturelle. On ne doit pas perdre de
vue que, dans le courant d'avril, le thermométre descend
encore maintes fois au-dessous du degré de congeélation. Il
est évident que si, 4 cette époque, la végétation est trés
avancée sous les abris qui ne sont pas défendus par un
appareil de chauffage, cet abaissement doit avoir pour con-
séquence de produire un trouble grave dans la végétation.

Ainsi done, il y a du danger a placer trop t6t les chassis
mobiles devant les espaliers. Le cas est différent lorsqu'il
s’agit de 'obtention de primeurs; alors aussi I'emploi d’un
appareil de chauffage est indispensable.

Plus tard et jusqu'au moment oit les arbres sont mis a
découvert, la ventilation devra toujours étre suffisante pour
empécher la température de trop s'écarter, sous les chassis,
de celle de I'air libre.

I1 faut éviter, je le répéte, une trop grande différence et
on y arrive aisément en ouvrant les chdssis chaque fois que
le soleil donne.

Parfois il devient nécessaire de mouiller le sol au pied
des arbres. Dans la pratique, on le fait assez rarement.
On comprend néanmoins que, dans certaines circonstances,
I'arrosement deviendra indispensable, attendu que le sol
sous les abris est 4 peu prés entiérement inaccessible,
pendant quelques semaines, aux pluies et aux roseées.
De toute facon, un ou deux arrosements, — si possible
au moyen d'engrais liquide, — favorisent considérablement
la veégétation.

On a aussi trés peu 'habitude de seringuer les ecpaliers
simplement abrités sous verre. Personne n'ignore cependant
les merveilleux effets d'une pluie fine et tiede, au moment
ou les bourgeons sont en voie de développement. Les serin-
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gages produisent de méme d'excsllents résultats, pourvu
qu’ils soient bien appliqués. En temps clair ot sec, leur
offet sera surtout le plus sensible; pourtant il faut se
garder de moniller les arbres en plein soleil; on le fera de
préférence le matin de bonne heure.

Les pucerons font ordinairement leur premiére appari-
tion en cette saison, pendant que [es arbres se trouvent
encore sous abri; dans ce cas, on aura soin, pour les
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Fig- 107. — Tailla de la vigne d'spris o méthede alierne de M. Delurille.

détruire, de faire des fumigations & diverses reprises avant
Penlévement des chdssis, ou mieux de vaporiser du jus de
tabac, comme cela a été expligué pages 185 et suivantes.

A Gand, les abris placés devant les péchers sont enlavés
dans la premiere quinzaine de mai; ils servent alors a
abriter les vignes, dont la floraison n'a lien que plos tard,
I1 faut antant que possible attendre une journée pluviense
pour procéder & cet enlévement. Quant aux vignes nouvel-
lement placées sous chdssis, il faut leur donner beaucoup
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d'air; elles doivent s’habituer peu & peu a I'abri dont on
les couvre.

C'est dans la culture des vignes sous verre qu'on pourra
faire la meilleure application de la conduite de la vigne
d'apres le systeme Delaville.

Dans ce systeme, les pieds de vigne sont plantés a 0=40
ou, pour les variétés tres vigoureuses, a 0250 de distance.
Les figures 107 et 108 montrent le procédé avee toute la

Fig. W8, — Conduite de o vigne selon le systéme Delaville. Aspect & 'automne.

clarté voulue. Tout les ans, a la taille d’hiver, la moitié
des ceps sont récépés a la base. Les autres, qu'on aura
conduits en serpenteaux dés le mois d'aoiit ou de septembre
de I'année précédente, seront conservés dans toute leur
longueur. Les ceps non taillés alternent avec les premiers,
lesquels sont destinés 4 produire a leur tour I'année
suivante.

Je crois que ce mode de conduite est trés avantageux
pour la culture sous verre, mais non pour la culture forcée.
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C’est surtout dans la culture sous verre de la vigne que
I’éclaircissage des grappes donne les plus beaux résultats.

Parmi les moyens a employer pour augmenter le volume
des grappes il y a encore, en dehors du pincement et de
la suppression des vrilles : 1° l'incision annulaire, 2° le
pincement des grappes en fleurs, 3° le cisellement ou
I'éclaircissage des grappes formées.

Il y a quelques années, on a voulu
contester, en Belgique, l'utilité de
I'incision annulaire. L’efficacité de
cette opération est aujourd'hui com-
plétement hors de doute, grice sur-
tout au rapport si lumineux de
M. Ch. Baltet, adresseé au nom de la
commission de viticulture au ministre
de I'agriculture en France.

Certes, I'incision annulaire peut
ne pas avoir toujours produit de bons
effets, mais alors la faute en était a
I'inexpérience de I'opérateur, et c’est
14 un résultat qui ne peut étre porté
au compte de l'incision elle-méme.

Pour obvier a cet inconvénient, on
a eu recours a divers instruments
plus ou moins ingénieux. Le plus J [
simple et le meilleur me parait étre [ [ /I
celui de M. Dumas. L

La maniére de s'en servir est tres
simple. L'opération se fait en deux
temps. On commence l'incision au
moyen de la partie dentelée inférieure et en imprimant un
mouvement semi-circulaire, de fagon 4 inciser la plus grande

Fig. 109, = Incisear Dumas.



— 338 —

partie possible de la circonférence du courson. On achéve
en poussant avec la partie supérieure et en faisant faire
également un mouvement semi-circulaire & I'instrument,

« En faisant faire l'opération en deux fois, m’dcrit
M. Dumas, j'ai voulu éviter, méme aux personnes inha-
biles, la possibilité de mal faire. »

L’expérience a donné raison & tous ceux qui ont ap-
pliqué l'incision annulaire dans le but d'augmenter le
volume des grappes et d’avancer la maturité, Dans la
culture sous verre ou en serre, les résultats sont surtout
extraordinaires.

L'incision annulaire est loin d'avoir dit son dernier mof.

Le pincement des grappes en fleurs est recommandé par
M. Baltet. Ce procédé rend inutile, dans la suite, I'éci-
mage, qui consiste dans l'enlévement d’une partie des
grains de 'extrémité des grappes.

On peut pratiquer également l'éclaircissage au moment
de la floraison.

Pour plus amples renseignements, voir ce qui a été dit
sur ce sujet dans la premiere partie de ce livre.

IV.
ESPECES ET VARIETES.

Voici maintenant les noms de plusieurs variétés qui
réussissent le mieux sous verre ou sous abris vitrés, pour
la culture ordinaire, sans chaleur artificielle. Il seraif
possible d'allonger de beaucoup cette liste. J'ai vu cultiver
dans les serres vergers de Rivers, & Sawbridgeworth,
en Angleterre, toute une série de péches ameéricaines et
j'en ai dégusté peut-étre plus de trente variétés différentes.

La plupart avaient la chair jaune; elles étaient trés juteu-
ses, trés sucrées et parfumeées, en somme délicieuses.
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Beaucoup de variétés obtenues ou propagées par M. Rivers
ont conquis aujourd’hui droit de cité dans les culiures sous
verre. Les Bulletins du Cercle d'arboriculture en ont fait
connaitre toute une série extrémement recommandable et
qui, des cultures de M. de Ghellinck de Walle, 4 Wondel-
ghem, si bien dirigées par M. D. Van Herzeele, ol elles
ont été introduites en premier lieu, se sont répandues
depuis dans la plupart de nos jardins d’amateurs.
Voici la liste de ces variétés :

Péches anglaises.

Alexandra Nobless, Early Victoria,
Dagmar. Golden Eagle.
Early Albert. ~— Rathripe,
— Béatrice, Lady Palmeraton.
— Crawford. Lord Palmerston.
— Hale. Meetaring Peach.
— Louise. Prince of Wales.
— Rivara. Rivers early York,

Ces variétés ont paru tellement avantageuses dans la
culture sous verre 4 Wondelghem qu'on s'est déecidé a y
remplacer les anciens pieds provenant directement de
Montreuil et appartenant aux variétés qui sont le plus en
honneur dans cette localité. On ne peut étre plus radical.
Mais n'est-ce pas aller trop loin ¥

Au surplus, tous les goiits sont dans la nature, et pour
ceux qui tiendraient aux variétés recommandées par
Lepére, Chevalier et autres spécialistes de Montreuil, je
donnerai la liste suivante, en leur recommandant de se
restreindre a ce petit nombre de variétés de premier choix.

DPéches frangaises.

Pourprée hitive. Belle de Vitry,
Grosse Mignonne hétive, Drap d'or.
Chevreuse hitive. Téton de Vénus.
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Parmi les variétés etrangeres dorigine récente, on doit
spécialement recommander Amsden. — Il est seulement
ficheux que la chair ne se détache pas du noyau.

Il y a aussi d'excellents brugnons et nectarines propres
a la calture sous verre. Voici une liste de quelques variétés

trés meritantes :

Brugnons et Neclarines.

Albert Victor. Lord Napier.

Duchees of Oldenburg. Hunt's Tawney.

Stanwick. Pitmaston Orange.

Newington early. Victoria.
Raisins.

Les variétes suivantes conviennent & la culture générale
sous verre et n'ont pas besoin de chaleur artificielle.

Frankenthaler,

.Froc Laboulaye.
Muszeat blane.

Muscat 4' Alexandrie.
Gros Gomier du Cantal.
Chasselas rouge hétif,
Bowood Muecat.

Ténéron.

Doré de Stockwood
Golden Hambro.
Lacryma Christi.
La Bruxelloise.

DB C&lﬂbl‘e.

Pour les serres a vignes proprement dites, munies d'on
appareil de chauffage destiné 4 favoriser la premidre vége-
tation, je recommanderai en outre les variétés suivantes,
dont j'ai vu obtenir en Belgique les plus splendides

résultats :

Cambridge Botanic (3arden,
Chﬂvl}uﬂh.

Milton,

Trebliiano,

Muscat de Hambourg.
Bidwill’s seedling.

Lady Downe's seedling.
Trentham black Vine.

Malakoff.

Mill Hill Hamburgh.

Foster’s whits seedling.
Prunells.

Mistress Pince's black Muscat.
Muscat Escholata.

Black Prince.

Duchess of Bucclaugh.
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C'est par la culture sous verre qu'on pourra seulement
parvenir a cultiver, sous notre climat, les raisins de
forte dimension, qui méritent d'étre essayés, comme dit
M. Ch. Baltet, dans les cultures spéculatives, ne fiit-ce
que pour I'ornement des tables, au méme titre que la poire
Belle Angevine.

Parmi les gros raisins blancs, cet auteur cite, dans son
Rapport sur Uarboriculture et la viticuliure é I Ezposition
de Paris de 1867, les variétés suivantes :

Malvoisie de 1a Cartuya. Muny buena.
Das Dames. ' Olivette.

De Calabre. Crujidero

Pia ds chévre. Valeney real,
Rosaki Aspro. Even.
Jijona.

Parmi les raisins roses :

Grosse perle rosa. Puliesi rosa.
Poumesla rose. Terret-bourret (gris).
Babalkanskoi.

Parmi les raisins noirs :

Mataro. Okor Szemii.
Damigne. Eodarkas,
Carmapolo. Aramon.

Bourdalés. Cocealone.

Monica. Mourvedre.

Ciceea di morta. Gros Damas {violst).
Urvetia.

« Ces grappes extraordinaires, ajoute M. Baltet, trou-
veront chez le restaurateur d'élite la place prise dans la
vitrine par le Muscat d’Alezandrie (blanc), le Gromier
du Cantal (rose), le Black Hamburg ou Frankenthaler
(noir). Mais il y a place pour tous. La poire Duckesse
d' Angouléme n'a pas empéché l'admission du Bewrré
Clairgeau. »

Notre ami Ch. Baltet n'a pas tort de recommander les
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raisins J'ornement, surtout s'il s'adresse aux collection-
neurs. Quant a ceux qui cultivent pour leur propre usage,
je leur conseille de ne pas sortir des variétés connues et
expérimentées. Il y a parmi les raisins d’excellente qualité,
cités plus haut, assez de variétés 4 beaux fruits, particu-
lierement dans une culture bien entendue, pour leur réser-
ver des soins qu'elles rémunéreront amplement.

Le pécher et la vigne sont, comme je I'ai dit plus haut,
aujourd’hui & peu prés les seuls arbres 4 fruits que 1'on
cultive sous verre en pleine terre en Belgique. Pour ceux
que l'on y éleve en pots, on trouvera tous les renseigne-
ments desirables dans la 4¢ partie de ce travail.

D'autre part le chapitre traitant de la culture retardde,
fournira tous les renseignements sur la culture des vignes
en serres chauffées, mais non forcees.

Sous simple vitrage, on pourrait obtenir également des
résultats avantageux de quelques autres essences. Je ne
parle pas du poirier ni du pommier, dont j'ai vu cependant
en Allemagne recommander la culture en espalier sous
verre an midi, pour obtenir, sur les variétés les plus pré-
coces, des fruits précédant d'une quinzaine de jours ceux
que produisent les mémes variétés en plein air et en plein
vent, de la fagon dont on les cultive habituellement. J'ai
spécialement en vue l'obtention des variétés les plus
hitives de cerises, notamment I'Zmpératrice Eugénic et
la Royale 4’ Angleterre hdtive, que, sous abri vitre, on
récolterait aisément, & peu de frais, des la fin de mai. A
coté du cerisier, il me faut mentionner aussi le figuier, qu
dans notre pays reussit rarement a l'air libre, si ce n'est
lorsqu'on lui donne une situation chaude et abritée, par
exemple un coin entre deux murs au soleil. Sous verre, le
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figuier réussit partout. On trouvera dans la quatriéme
partie de cet ouvrage quelques détails sur les variétés a
préferer.

On verra dans le chapitre suivant, spécialement consacré
a la culture retardée des arbres fruitiers, l'excellent parti
qu’'on peut tirer des abris vitrés mobiles et des serres ver-
gers. On y trouvera I’énumeération de quelques essences et
variétés propres a fournir de bonnes réecoltes tardives, Il
est donc inutile d'insister ici davantage sur l'utilité de la
culture sous' verre.

APPENDICE.

LES VIGNOBLES VITRES EN BELGIQUE.

J'ai donné dans la premiére partie de cet ouvrage les
renseignements les plus précis et les plus complets, je
pense, sur la culture forcée proprement dite du pécher et
de la vigne.

Dans les lignes qui précédent et qui forment la deuxidme
partie, on trouvera tout ce qu'il est utile de connaitre
au sujet de la culture sous verre, sous simple abri vitré,
ou en serres non artificiellement chauffées.

Dans l'une et l'autre j'ai touché quelques mots de
certains modes de cultures intermeédiaires ot l'on fait usage
du chauffage articificiel, sans mettre en ceuvre les procédés
relativement compliqués du forcage, c'est-i-dire de la
fructification 4 contre-saison.

Ces procédés ont trouvé une large application dans
plusieurs parties de la Belgique et notamment a Hoeilaert,
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a La Hulpe, a Groenendael, 2 Vilvorde, Duffel, Wavre-
St Catherine, a4 Contich, etc.

Il g'est formeé dans ces localités des établissements
trés importants, ol la production fruititre a atteint ces
derniéres années un chiffre considérable.

Hoeilaert est le berceau de cette industrie horticole,
encore récente, peut-on dire, et qui présente 4 notre point
de vue le plus vif intérét; c'est ce qui m'a engagé a
consacrer aux procédés suivis ici, un chapitre particulier.

I y a a peine vingt ans que MM. Sohie fréres ont
construit leurs premieres serres & vignes, et aujourd'hui
celles-ci couvrent une surface de six hectares et demi,

Dans la seule commune de Hoeilaert, le nombre des
cultivateurs qui se sont adonnés & ce genre de culture est
de prés de quarante.

On se figure difficilement I"aspect que présente I'ensemble
de ces constructions vitrées qui, de loin, dans ces pays
quelque peu accidentés produisent dans le paysage une
teinte blanche, éclatante au soleil et auquel I'ceil n'est pas
habitué.

Je crois intéressant de reproduire ici la gravure que le
Bulletin & arboriculture a donnée d'apres une photographie
de I'établissement de M™ Sohie. Je dois ajouter pourtant
qu'elle montre a peine la dixiéme partie du vignoble vitré
réalisé actuellement par ces messieurs, qui sont en réalits,
on leur doit cet hommage, les fondateurs, sur une grande
échelle, de cette branche de l'industrie agricole en Belgique.

La série des serres qui se trouve au premier plan de
cette gravure, rappelle par leur agencement et leur forme
celles des « Market Gardeners » que I'on a édifiées aujour-
d’hui en grand nombre aux environs de Londres. Le
Bulletin d’arboricullure, dans la relation de I'excursion
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horticole si agréable et si instructive faite en Angleterre
par quelques membres du Cercle en 1882, ont décrit les
serres de M. Ladds, 4 Bexley-Heath(l), Pour ceux qui
avaient pris part a cette excursion et qui étaient présents
a la visite des vignobles vitrés de Hoeilaert, — nous
étions la & plusieurs, entre autres tout le comité rédacteur
des Bulletins — I'aspect de I'établissement Sohie de ce
c6te a rappelé instantanément le souvenir des installations
également trés économiques, mais trés correctement éta-
blies, signalées plus haut. La bas les terrains sont tout a
fait plats comme aux environs de Gand, et les serres ne
font de I'effet qu’en raison de I'étendue que présentent leurs
fagades alignées.

A Hoeilaert, par suite des ondulations du terrain, on
embrasse parfois, comme le montre la gravure, une partie
d’ensemble des serres, et méme pour un horticulteur, on est
vivement frappé 4 la vue d’un tel espace couvert de toitures
vitrées fesant de loin I'effet de champs de glace.

Les établissements de culture fruitiére sous verre
n'exigent pas une longue description. La plupart, si pas
tous, sont construits dans des conditions de Ia plus stricte
économie. Leurs propriétaires ont résolu le probleme de
la production & bon marché par des installations pen
coiiteuses et par une culture intensive dans toute la force
de I'expression. Le succés a couronné leurs efforts persé-
vérants, et on les a vus d’année en année appliquer les
bénéfices réalisés a étendre constamment leur nouvelle
industrie. Grice 4 I'initiative intelligente et a I'activité des
promoteurs des vignobles vitrés de Hoeilaert, la Belgique

{1) Culture de la vigne chez M. Ladds & Bexley-Heath, par J. Puls —
Rulietins d'arboricullure 1882, Je crois utile de reproduire plus loin
guelques extraits de 'article de notre confrére.
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possede aujourd’hui un ensemble de cultures fruitieres sous
verre que les nations voisines lui envient.

Il n’y a pas lieu d’examiner en ce moment si I’extension
rapide, je dirai presque fabuleuse, de ces cultures n'a pas
éte hors de proportion avec le développement des débou-
ches, d'on est resulté un abalssement momentane des prix,
abaissement qui, j'en suis convaincu, ne se maintiendra
pas. Mais on peut se demander si, mettant i profit I'expé-
rience acquise, nos cultivateurs ne feraient pas mieux de

Fig. 110. — Coupe d'une serre 4 vignes & Hoeilaert,

chercher i produire plus de fruit de premier choix plutdt
que de se borner a du bon ordinaire. Quoi qu’il en soit et
sans donner mon approbation a tous les procédés suivis»
on n'en doit pas moins éprouver de la sympathie et de
'estime pour ces travailleurs infatigables, qui ont doté
leur pays d'une exploitation horticole trés remarquable et
essentiellement lucrative.

Dans le principe toutes les serres construites pour la
production en grand du raisin étaient en fer. On est revenu
de cet engouement exclusif, et les derniéres serres baties
sont en grande partie a charpente en bois.

Je reproduis ici, d'aprées le Bulletin darboriculture, la
coupe d'une serre en fer (fig. 110).

Cette serre a une largeur de 9 meétres environ. Sa
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hauteur au centre est d'un peu plus de 3 métres, sa forme
trés surbaissée et la légéreté des barreaux en fer qui
tiennent le vitrage, ont nécessité a I'intérieur une char-
pente de support au moyen de madriers en bois, servant
& la fois a la fixation du treillis. C'est massif, disgracieux,
mais c’est économique, et ici cette derniere condition prime
tout. )

En voyant les serres faites sur le modéle de celles
imaginées dans le principe par MM. Sohie, on peut con-
stater que toutes ces constructions ont été destindes 4
faire simplement de la culture sous verre, 4 1'aide de la
chaleur solaire. C'est la grande production et, plus tard,
la concurrence qui ont entrainé progressivement les culti-
vateurs a gavancer leurs produits et 4 faire ainsi de véri-
tables cultures forcees, dans des serres aussi imparfaites,
quant au but auquel elles sont destinées. Les résultats
obtenus dans des conditions aussi difficiles, n'en sont, je
dois le déclarer, que plus dignes d’étre admirés.

Presque toutes les serres 2 Hoeilaert sont construites
ainsi dang le style le plus primitif, aussi simplement que
possible et ont un cachet sui generis, comme dit notre
collegue M. Rodigas, dans son compte-rendu de I'excursion
faite par le Cercle d'arboriculture durant I'été 1886. Nous
lui empruntons les détails qui suivent. « Ces serres ont
généralement une largeur moyenne de 5 matres et sont a
double versant; quelques-unes ont une largeur double et
sont aussi beaucoup plus longues. Toutes sont munies de
'antique chauffage 4 1'aide de tuyaux en poterie, disposés
suivant la longueur de la serre et partant d'un foyer
maconné 2 la partie inférieure de celle-ci. Le nombre des
foyers augmente suivant I'étendue des serres. Celles-ci
ordinairement ne sont pas horizontales; au contraire,
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elles suivent la rampe du terrain, de sorte que I'un des
pignons de la serre s'éléve souvent de plusieurs métres
au-dessus du niveau de l'autre pignon. Cette disposition
nous a paru vicieuse, parce que la partie la plus élevée doit
&tre nécessairement la mieux chauffée; mais on nous a dit
qu'en ce cas on adre davantage, ce qui revient a avouer
qu'on laisse s'échapper la chaleur inutile; on a ajouté, en
outre, que cette disposition, permettant de coucher la
cheminée de chauffage sur un plan naturellement incliné,
facilite beaucoup le tirage.

« Les serres sont toutes fort basses et pourvues de sys-
tdmes de ventilation primitifs, mais suffisants; la plupart
sont orientées de I'Est & I'Ouest. Elles sont géneralement
en for. Le vitrage est posé sur des tringles en T soutenunes
par des barres de fer longitudinales portées elles-mémes
sur une charpente en bois.

« Lors de notre visite, plusieurs serres étaient en pleine
récolte et offraient le plus riant aspect. Les grappes
étaient géneéralement petites, mais c'est ainsi que les
détaillants les demandent pour le marché. Ces grappes
sont expédiées en papier de soie dans de petites caisses
faites 4 la main. Le prix de ces raisins varie (courant
d'aodt) de fr. 2,60 le kilogramme pour le fruit d'elite,
jusqu'a fr. 0,75 pour le fruit ordinaire. Ce prix est encore
rémunérateur, dit-on,

« Dans les petites serres, les vignes sont plantées sur
deux rangs; il y en a quatre, dans celles a double versant,
La distance entre les vignes varie de 0™70 a 1 metre.
Les plants préférés sont ceux qui ont eu déji 2 ans de
culture en pots. Ils produisent dés la premiére année,
bien qu'il soit préférable d'attendre jusqu'a la deuxiéme
année.



— 349 —

« L'engrais employé est le terrean de fumier de cheval,
On s'en trouve trés bien.

« Le Pécher est 4 Hosilaert I'objet d'une culture assez
etendue. Chez les freres Sohie nous avens vu deux ou
trois serres exclusivement occupées par des arbres de
cette essence. La récolte était presque terminée. On donne
la préférence & la Madeleine rouge, dont chaque fruit se
vend jusque 3 fr. pitce. M. Buquet nous a indiqué un
petit établissement dont pas une péche n'a été livrée
au-dessous de ce prix. Les soins de culture sont aussi som-
maires que ceux que I'on aceorde a la Vigne. On les taille
peu, on pince et on palisse les rameaux et on se borne
souvent 4 enlever ceux qui donneraient lieu & confusion.

« Par son importance, la culture du Fraisier vient
immeédiatement aprés la Vigne. A I'établissement Sohie on
en tient 25,000 potées. Nous avons vu un grand nombre
de ces potées de trois plants posées parmi I'ivraie des che-
mins, et atiendant une deuxieme mise en train pour le
forcage sans avoir subi aucune opération depuis la précé-
dente récolte. Nous avons oublié de noter les variétés qui
sont préférées a Hoeilaert. Les plantes que nous avons
vues étaient du type de la Marguerite Lebreton, »

1l est inutile, je crois, da s’arréter longuement aux
modes de taille et de culture suivis par les cultivateurs
d'Hoeilaert. Les uns et les autres se résument en ceci :
fournir au sol tous les éléments possibles pour produire une
vegeétation vigoureuse, et d’autre part recourir a tous les
procédés de taille allongée, etc., pour obtenir la plus
grande somme de raisins et de fruits.

Il y a bien dans notre pays quelques spécialistes qui ne
s'appliquent pas uniquement a produire la quantité, et dont
les produits se signalent parfois aux expositions; mais ils
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forment relativement la minorité, et en général, contraire-
ment & ce qui se passe entre horticulteurs et jardiniers, ils
n'aiment pas les visites de leurs confréres, de crainte de voir
divulguer les procédés auxquels ils attribuent leurs succes.

Ceux qui s'intéressent a la culture fruitiere sous verre
exploitée industriellement en grand, trouveront plus de
profit dans les lignes suivantes, extraites de la note deja
citée de M. Puls et d’'un compte-rendu de mon excellent
collégue M. le professsur Burvenich.

M. Puls fait la description des serres a vignes de I'Eta-
blissement de M. Ladds, & Bexley-Heath, prés de Londres :

¢ Une construction nouvelle, économique et appropriée
au but auquel elle est destinée, est elevée depuis peu de
temps. Toute la charpente est en bois de pitch-pine non
raboté et sans couleur; il n'y a que la partie dans laquelle
on place les verres qui soit rabotée et recouverte d'une
couche de blanc de plomb, afin que le mastic tienne mieux.
Ce mastic n'est appliqué qu'a la partie inférieure des
rainures sous les carreaux, lesquels sont larges de
40 centimdtres. Voila donc une premiére économie de
bois, rabotage, peinture et mastic.

¢ Il parait que ces constructions résistent aussi long-
temps que celles établies chez nous avec peinture, etc. Une
autre économie de maconnerie consiste a ne pas placer de
mur de séparation entre les serres.

« Les serres anciennes, au nombre de sept, ont 85 métres
de longuenr sur 750 de large; elles sont établies sur des
poteaux fixés en terre 4 la hauteur de 1 métre, de facon
que l'air puisse circuler librement dans tout le carré, Ce
carré ou bloc est renfermé par un mur d’égale hauteur
d’une demi-brique.

« Les vignes qui y sont plantées peuvent donc émettre
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librement leurs racines d'une serre dans I'antre. La hauteur
est d'environ deux métres, ce qui donne pour I'inclinaison
un angle inférieur a 30 degrés, condition trés favorable
pour la chaleur solaire.

¢ Comme I'eau et la neige en tombant se rassembleraient
entre les deux serres, on a fixé 4 la partie inférieure des
chdssis une planchette droite de 15 centimétres de hauteur,
qui forme en méme temps gouttiére et éconduit les eaux de
pluie; mais on laisse cependant suinter une partie qui sert
d’arrosage interne. Les serres sont distantes de 30 centi-
métres et ont de chaque cité une de ces gouttitres
triangulaires; I'espace entre les deux est recouvert par des
planches fixées au bord supérieur par des charniéres de
facon qu'on puisse les ouvrir, aérer au besoin, circuler sur
toute la longueur pour la neige et faire les réparations
nécessaires aux constructions. Le tout est donc prévu et
fait avec grand économie. Le chauffage est établi 4 ras de
terre avec deux départs et deux retours; la chaleur peut
se répandre uniformément dans toutes, donc économie de
combustible.

« Dans les cultures pour le marché, ce qui nous frappe,
c’est le fort égremage qu'on fait subir, et la grandeur
égale des grappes. Ce qu'on exige principalement pour le
marché de Londres, ce sont les grosses baies, la couleur
noire et surtout le velouté; les grappes doivent étre
compactes et paraitre comme faites au moule.

« Ce ne sont donc point les raisins pales, aqueux, roux,
dont le duvet est enlevé, qui trouveraient acheteur a
Londres. La plupart de nos cultivateurs ne tendent qu'a
un seul point, obtenir des kilos de fruits; peu leur importe
la qualiteé; mais pour pouvoir produire pour l'exportation
en Angleterre, ils auront heaucoup 2 changer.
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« Les serres sont remplies toutes d'une méme variété.
J'ai admiré avec satisfaction une serre de AMuscal
@ Alexandrie, elle était superbe d’apparence par ses grappes
qui n'ont point coulé et promettent une belle récolte
abondante. Une autre serre, également d’environ 75 métres
de long sur 7250 de large, est plantée par moitié de Black
Alicante et par moitié de Lady Domne's Seedling. Comme le
Lady Downe’s ne donnait point d'aussi beaux résultats que
le Black Alicante, on est en voie de greffer le tout avec
cette derniere variete.

« Cette facon de greffer la vigne en serre me parait assez
intéressante pour étre décrite ici en détail, car elle rendra
de vrais services 4 ceux qui ont des variétés peu produc-
tives ou ne mirissant jamais dans leur collection. Ils ne
devront recourir ni a I'arrachage ni a la replantation, chose
devant laquelle on recule sonvent pour ne pas voir pendant
quelques années une place dégarnie.

« La terre autour du cep est enlevée a une profondeur de
10 centimétres, une incision est pratiquée sur la partie
latérale du cep, en observant que I'incision traverse 1'écorce
interne de la vigne; et la greffe insérée, on fixe celle-ci
en place avec de la ligature de Rafia. La ligature est
totalement recouverte de terre glaise, et la terre est
replacée de facon qu'un il n'en soit pas recouvert et reste
hors de terre.

« L’humidité constante du sol fait que la terre glaise ne se
fendille pas; elle tient donc le bourgeon dans de bonnes
conditions pour la soudure et le développement de I'ail.

« L'époque & laquelle cette greffe doit &tre faite n’est pas
indifférente a4 sa reéussite; c'est au moment ou la séve
commence i se mettre en circulation qu'on doit la
pratiquer, c’est-a-dire lorsque les jeunes pousses commen-
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cent 4 montrer leurs grappes et que la matiére granuleuse,
cristalline, blanche, se montre en abondance sur les jeunes
pousses. Les greffes prises sur des sujets qui ont été forcés
sont préférables, parce qu'elles ont le bois plus mfir; elles
doivent étre conservées de facon qu'elles soient retardées,
Cen greffes elles-mémes étant sous terre émettent des
racines, ce qui aide puissamment 4 leur donner de la force.

« La greffe ayant été pratiquée I'année passée, il y a des
remplacants qui donnent déja une belle récolte; c’est donc
du temps de gagné et pas d’année sans récolte. L'avantage
de ce mode de greffer consiste en ce que, si celui-ci ne
réussit pas la premigre fois, la récolte et la vigne restent;
iln'y a qu'a recommencer I'année suivante. C'est seule-
ment aprés que la nouvelle variéte est dans les conditions
exigdes, qu'on supprime I'ancienne.

¢ Cette greffe est donc préférable & celle qui consiste 4
couper le cep sous terre et y mettre la greffe, comme cela
se fait sur la vigne ameéricaine; car si elle ne réussit pas,
il reste une place vide et de plus, la récolte est perdue
pour deux années au moins. »

L'article de M. Burvenich sur les serres a fruits créées
par M. le sénateur De Haussy de Manage, que j'extrais en
partie du Bulletin 4 Arboriculture, a été repris également
par une publication trés répandue, L'avenir korlicole ef
agricole. C'est dire que le travail de notre collégue a été
apprécié comme il le merite.

La description de M. Burvenich donnera une idée suffi-
sante d'une installation faite sur des bases assez larges
pour une exploitation lucrative, mais ol néanmoins rien
n’a été négligd pour atteindre le plus brillant résultat.
Aux détails fournis par mon excellent collegue, j'ajouterai
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simplement que le sol de toutes les serres a été défoncé,
amendé et amélioré mi-partie a l'aide des engrais chimi-
ques et mi-partie & l'aide des composts indiqués dans la
premiére partie de ce livre. Quoique je le dise moi-méme,
les produits ont atteint sinon dépassé toute attente.

a Notre collsgue, M. Pynaert, a été chargé de dresser
les plans d'ensemble du carré de serres & fruits, disposées
en deux parties, ayant leur pignon sur un large chemin
qui traverse ce carré de constructions élégantes, simples
et pratiques.

« Notons d’abord les deux serres en fer curvilignes
adossées & la face sud du mur de cléture du carré des
serres, séparées entre elles par un élégant pavillon, qui
sert de bibliothdque horticole et de bureau d'études au
propriétaire. Lors de notre visite ces serres étaient rem-
plies de tomates cultivées en pots, succédant aux fraisiers.
Ces serres sont du modéle généralement suivi, mais les
grading sont mobiles, établis sur roulettes manceuvrant sur
rails, 4 la facon de la serre 4 fraisiers des jardins royanx
de Potsdam(1),

« Les grandes serres destinées a la culture de la vigne
sont construites a la fagon anglaise, dans le genre de celles
de M. Ladds, & Bexley, prées de Londres; elles sont larges
et spacieuses, et ont 60 métres de longueur. L’'aérage
se fait par des ventilateurs placés sur la partie verticale
au faite de la toiture terminé en forme de lanterneau.
Cette disposition est des plus avantageuses, parce que
toujours la chaleur s’engoulfre trop dans l'angle aigu des
serres ordinaires 2 double versant.

{1) Je reproduis & 1a fin da ce chapitre la gravura de catfe gerre, qui
peut offrir de I'intérét pour certains de nos lectenrs.
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« Quatre tuyaux de chauffage, simplement posés i terre,
sans autre appui, circulent autour de ces grandes serres,
dont les vignes sont d’une vigueur exceptionnelle. Une de
ces serres est exclusivement consacrée 4 la production des
raisins tardifs, parmi lesquels un trés grand nombre de ceps
de Black Alicante.

« Ce n’est qu'en 1883 que les vignes, élevées en pots,

Fig. 111. — Conpa des grandes serres & vignes de Manage. (Echelle de Um0t5 par méire.)

ont été plantées, et déja 4 I'Exposition universelle
d’Anvers en 1885, nous avons vu les produits des serres
de Manage remporter les premiers prix dans plusieurs
concours, aprés avoir cueilli dans la méme année, les
palmes avec un nombreux apport, a I'exposition organisée
4 Gand par le Cercle d'arboriculture de Belgigue. Cela

prouve que la production s’est montrée en plein pendant

le temps que des ceps arrachés de pleine terre employe-_

raient a douder.

« T.aa sarros 4 faraar nranramant ditag. an namhra da R.
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ne présentent 4 premiére vue rien qui les distingue parti-
culiérement. Mais aprés un examen attentif, on est frappé
des défails intelligemment combinés qui les distinguent
des serres a forcer ordinaires, adossées aux murs.

« Les serres figurées ci-contre ont 12 m. de long et elles
sont plus larges et plus élevées que celles figurées dans

Fig, 112 — Coupe der serres & forcer. (Echelle 0m13 par méire.}

I'ouvrage Les Serres-vergers. L'auteur de ce traits,
I'architecte des serres de Manage, y a apporté d’autres
ameéliorations importantes. La petite toiture formant au-
vent est vitrée en chdssis mobiles au lieu d'étre fixe et
couverte de tuiles, d’ardoises ou de planches. Cette nou-
velle disposition permet de tirer un parti avantageux du
mur de fond, et cest ce qu'a fait le jardinier chef
M. J. Marée, en qui le propriétaire a trouvé un auxiliaire
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fidsle et intelligent, possédant en outre cette qualité
qu’on ne saurait assez apprécier chez le jardinier surtout :
il a & un haut degré I'amour-propre de son art.

< Une autre innovation, c’est que les tuyaux de chauf-
fage sont etablis sous le sol dans une tranchée & parois
maconneées i clairevoie et couverte d'un grillage en fer de
fonte. Au début du forgage, ce grillage est couvert de
planches pendant 3 a 4 semaines, de sorte que la chaleur
doit se répandre par diffusion dans la terre a travers les
ouvertures conservées dans les parois de la tranchée. On
chauffe de cette maniére le milien ol se trouvent les
racines avant de provoquer la végétation chez les parties
aériennes. Des bouches de ventilation amdnent I'air exté-
rieur sous les tuyaux (voir la ligne pointillée fig. 112) de
gorte que l'air peut se renouveler par tous les temps,
puisqu’il entre chauffé dans la serre. Ces serres adossées
pour hautes primeurs de vignes sont plantées de vignes
Frankenthal ot de Forsler's white Seedling, qui, comme
dans plusieurs cultures, montre des pieds a baies ovales
et d’antres ne portant que des grappes garnies de raising
parfaitement sphériques. Est-ce un effet de la culture,
comme cela peut se produire chez le Frankenthal, oun
sont-ce deux formes distinctes de la méme variété? C'est un
point qui reste a élucider.

« Des deux serres consacréesaux péchers, 'une est plantée
de forts pieds d’éventails ou plutét d’espaliers sans forme
prévue, comme les pépiniéristes hollandais les cultivent.
Ils sont 4 basse et 4 demi-tige. C'est une facon de conduire
les péchers qui est trés avantageuse pour la culture forcée.
Une des serres pourtant est garnie d’arbres en forme de U
admirablement conduits et d’une vigueur étonnante. Ce
qu'il y a de remarquable, c’est que toutes deux, quoique si
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différemment garnies, ont donné en 1885 une production
4 peu pres identique, 600 péches chacune environ,

« L’ansemble de cette splendide installation qui fait hon-
neur au propridtaire, 4 I'architecte et an jardinier-chef,
n'est pas entiérement terminé, mais tout y est disposé en
vue d'une grande extension, Toutes les serres sont chauf-
fées par un foyer unique & double chaudiére placé sous le
pavillon dont nous avons déja parlé, et ou, apres la visite
des serres, le propriétaire invite ses visiteurs a se reposer
et a se rafraichir.

MODELE D'UNE SERRE A FRAISIERS.

On sait que pour la culture forcée des fraisiers, une des
conditions essentielles de succés réside dans la faculté de
pouvoir rapprocher les plantes le plus possible du vitrage.
Cette condition, nous l'avons rencontrée, parfaitement
remplie, dans une des serres nouvelles consacrées spéciale-
ment au forcage des fraisiers dans les jardins de I'empereur
d’Allemagne 4 Potsdam. Nous I'avons copiée exactement et
nous en donnons ici un dessin tracé a I'échelle de 002 par
métre.

Dans cette serre, le gradin i tablettes, destiné & porter
les pots de fraisiers, est fixé sur un batis glissant & rou-
lettes sur des rails g, Z.

Pour tous les soins de culture, arrosements, etc., qui
doivent se faire par devant, on recule le gradin aussi prés
que possible du mur du fond de la serre. Aussitét qu'on a
fini, on lui rend la position indiquée par notre dessin.

Voici la légende explicative des lettres de renvoi :

a, f, conduit de chaleur,
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b, ¢, d, ventilateurs.

¢, manivelle pour ouvrir les ventilateurs du haut de
la serre.

Echelle de Dl par métre,

Fig- 1153. — Serre 4 gradine mobiles pour la culture forede du fraisier.

g, h, rail supportant le gradin. Ed. P.()

(1) Annuaire de I'Horticulture beige par Fr. Burvenich, Ed. Pynsert,
Em. Redigas et H. J. Van Hulle. Gand, 1875, Prix 2 francs.






TROISIEME PARTIE.

CULTURE RETARDEE.

I.
BUT ET UTILITE.

A la.culture forcée et 4 la culture sous verre des arbres
fruitiers, se rattache intimement I'art de prolonger la
saison de certains fruits, en dehors de I'époque ordinaire ou
ils arrivent & maturité.

On devrait peut-étre accorder une importance aussi
grande aux fruits tardifs qu'aux fruits forces ou de primeur.
A l'arriére-saison, a I'époque de la chasse, la plupart des
familles opulentes donnent des fétes; ¢’est surtout alors que
les fruits d’apparat et les fruifs hors de saison acquiérent
leur plus grande valeur. Les rares fraises produites en
septembre et dans le mois suivant sent bien plus estimées
que celles que l'on obtient en si grande abondance au
mois de juin; on convient unanimement qu'elles sont infé-
rieures en qualité; mais ici encore il en est comme de tant
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d'antres choses, la rareté et la nouveauts rachetent bien
des défauts.

En Belgique et en France, peu de jardiniers aujourd’hui
s'adonnent, au point de vue commercial, a la culture des
fruits tardifs, Pour beaucoup d'entre eux, les péches
d’octobre, les melons de septembre ne sont que figues aprés
Pigues. Ils disent qu'une fois leur saison passée les fruits
ne valent plus rien.

Suivant le méme préjugé, certains cultivateurs et méme
des amateurs croient devoir exclure de leurs collections
des varieteés tardives de péchers, notamment la Téfon de
Vénus, parce que la saveur de leurs fruits est souvent
moins délicate, moins fine que celle des péches d'aciit. Il
serait beaucoup plus rationnel de rechercher s'il n'est pas
possible, au moyen de quelques précautions, d’améliorer
ces fruits, ou plutét de leur conserver les précieuses qua-
lités, dont I'absence des rayons solaires et une température
trop basse, et en méme temps trop humide, ont empéché
le développement. D'ailleurs, ne peut-on pas conclure par
analogie de ce que 1'on voit journellement dans les jardins,
que si les variéiés actuelles ne donnent pas de résultats
satisfaisants, il est plus que probable que, par un systeme
de culture et de sélection, on parviendrait & créer des
varietés, dont les produits seraient supérieurs a ceux que
I'on obtient actuellement dans les mémes circonstances?
D’autre part, les bons praticiens n’ignorent pas que le
moment de la cueillette influe sur la qualité du fruit, et
méme que celle-ci peut étre modifiée avantageusement,
lorsque le fruit a été détaché de ’arbre quelque temps avant
sa maturité compléte.
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II.

PECHER.

Les réflexions qui précédent m’ont été inspirées, il y a
des années, par la lecture d'une courte notice publiée sous
le titre de Péches de Noél dans un journal anglais : « En
visitant le jardin de mon voisin, le 18 décembre dernier,
disait le correspondant de ce journal, je vis ce que jusqu’a
ce jour je n'avais pas encore vu, & cette époque de I'année,
un pécher en espalier, couvert de beaux fruits janne d’or et
cramoisi foncé du coté du soleil, et dont le feuillage était
encore parfaitement vert. Les chassis mobiles qui abritaient
I'espalier n’étaient placés que depuis une semaine environ
Les fruits étaient mirs, leur chair était tendre, fondante,
mais entidrement dépourvue de saveur. Cette variéte,
d’origine americaine, porte le nom de Poaole’s lale yellow.
L’une des années préceédentes les fruits atteignirent leur
maturité vers la mi-novembre et furent alors trouves
excellents. »

Mac Intosch, dans son excellent ouvrage « The pratical
Gardener » mentionne aussi une Pavi¢ intéressante a
cause de sa maturité tardive; c’est la Pavie Cathérine. Elle
est peu connue dans nos cultures, en Belgique, et elle
meérite certainement d’y étre introduite.

En voici la description :

« Fruit gros, généralement rond, mais quelquefois de
forme irréguliére, jaune pile, verditre 4 l'ombre et d'un
beau rouge du c6té exposé au soleil; chair fondante, rouge
autour du noyau; saveur délicieuse quand il est compléte-
ment midr, et il arrive facilement 4 maturité dans une serre.
Cueilli en plein air, il sera meillour aprés avoir été déposé
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préalablement pendant 3 ou 4 jours a la fruiterie. Arbre
trés robuste et trés fertile, mais qui ne miirit pas toujours
ses fruits dans toutes les situations. La maturité a lieu en
plein air en octobre et novembre. »

La péche est un fruit dont le parfum est si fin et la
chair si délicate, qu'il est aisé de comprendre quelles sont
les difficultés que présente sa culture tardive, principale-
ment & lair libre. Il y a d'abord la température. On sait
que les péches de saison mirissent par une température
moyenne de 20° centigrades. Or, si la température moyenne
d'octobre n’est que de 12 degres et celle de novembre de 6
a7 degrés seulement, les fruits qui mirissent & cette époque
ne peuvent avoir le méme ardme, ni contenir autant de
principes sucrés que ceux qui atteignent leur maturité an
mois d’aoillt. Ajoutez 4 cela une humidité atmosphérique
plus abondante, des brouillards fréquents et surtout la
faiblesse de jour en jour plus grande des rayons du soleil,
cet agent qui joue un réle si important dans I'acte de la
maturation. Quelques-uns de ces inconvénients peuvent
étre aisément combattus en construisant devant les espa-
liers une serre mobile, dés que la température n’est plus
assez élevée, On peut utiliser & cet effet los mémes chassis
vitrés qui auraient servi, au printemps, & garantir les
fleurs des péchers contre les gelées tardives et qui, la
fécondation opérée, rendent encore de si grands services
en protégeant les jeunes pousses contre les vents arides du
nord et de l'est et contre les changements trop subits de la
température.

Au moyen d’un petit fourneau, également mobile, et de
quelques meétres de tuyaux en terre cuite, il sera facile de
régler & volonté la température et par cela méme d'accélé-
rer ou de retarder la maturité des fruits au fur et 2 mesure
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des besoins. Il en est de méme de 'humidité atmosphérigne,
qu'on pourra toujours augmenter ou diminuer i volonté,
soit par des arrosements convenables, soit en chauffant
et en donnant beaucoup d'air.

Il 'y a que la lumiére solaire dont on ne puisse pas
reproduire artificiellement I'action stimulante. Il est donc
trés important de profiter autant que possible de toutes les
circonstances pouvant favoriser cette action. Ainsi les espa-
liers doivent &tre toujours exposés au plein midi. L'incli-
naison des chdssis sera autant que possible de 58° pour les
variétés dont la maturité a lieu vers la mi-octobre, de 63¢
lorsque les fruits ne doivent mirir que dans le commence-
ment de novembre, et ainsi de suite.

La concentration des rayons solaires sous le vitrage en
augmente de beaucoup la puissance, et conséquemment
I'action végétative.

Une autre opération qui acquiert dans cette culture
speciale une grande importance, c'est I'effeuillage. Cette
opération, qui consiste 4 enlever des feuilles sur les rameaux
qui avoisinent les fruits, afin de donner a ceux-ci de l'air et
de la lumiére, et par conséquent du coloris, se fait également
4 I'air libre sur les espaliers; et certes elle produit méme
alors un bon résultat, car les péches qui demeurent cachées
sous les feuilles restent entiérement vertes. Et ne sait-on
pas que dans un fruit qui a éte exposeé a la lumiére, la moitié
colorée est beaucoup plus savoureuse que la moitié tournée
vers le mur? L'effeuvillage doit se faire graduellement; il
doit commencer quelque temps aprés que les fruits ont
forme leur noyau. On continue a le pratiquer avec modéra-
tion, et on l'acheve entierement quelques jours avant
d’établir les serres devant les espaliers.

M. Rivers,dans son excellent petit ruvrage sur la Gulture



en pols des arbres fruitiers, nous apprend aussi que, par ce
mode de culture, il devient tres facile de retarder la matn-
rité des péches de moyenne saison, telle que la Double
montagne (Nobless), la Madeleine rouge (Royal George) et
la Grosse Mignonne, ainsi que de toutes les variétés de
brugnons et de nectarines de moyenne saison. Mais ce sont
surtout les péches tardives, spécialement les pavies, qui sont
propres a ce mode de culture. Les péches ou pavies améri-
caines: Tardive de Baldwin, Orgueil de lautomne, Tardive
de Gaither, Thomas' November mirissent vers la fin d'oc-
tobre, dans leur pays (4 Augusta). « Nous pouvons donc,
— dit cet intelligent cultivateur, — espérer de les faire
mfirir 4 la mi-novembre et méme plus tard. Il ne sera
pas impossible d'en aveir parfois jusqu'a Noél, car les
variétés tardives 4 chair ferme conservent assez longtemps
leurs bonnes qualités. »

Pour atteindre toute leur perfection, les pavies exigent
de la chaleur pendant les nuits de l'arriere-saison, sinon
leur végétation s’arréte trop t6t et elles mirissent incom-
plétement. Dans les serres mobiles comme dans les serres
vergers, il faudra done faire du feu dés le mois de septem-
bre, lorsque les nuits deviennent fraiches.

III.
ABRICOTIER.

La saison de l'excellent dJricot péche peut btre égale-
ment prolongée de plusieurs semaines. Dans notre pays,
cette variété mirit d’ordinaire vers le commencement du
mois d'aoiit; mais lorsqu'on la cultive en pots, on pent
I'obtenir encore relativement bonne au milieu du mois
d’octobre. A cet effet, quelques pieds bien chargés de fruits
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peuvent étre enlevés de la serre verger et placés dehors au
pied d'un mur du cété du nord. Ceci doit &tre fait vers la
fin de juin.

Dans la premiére semaine de septembre, on les rentre
dans la serre et leurs fruits miriront successivement
jusqu'en octobre. Quand on désire les faire milrir un peu
plus t6t, en septembre, on les rentre au mois d'aocfit.

Le fruit des abricotiers retardés, comme celui des arbres
forces, ne vaut pas celui dont le développement a eu lieu
naturellement; sous ce rapport, 'abricotier est le plus déli-
cat des arbres & fruits avec noyau. Personne n’ignore que,
méme a l'air libre, les abricots de plein vent sont infiniment
plus savoureux, plus délicieux que ceux venus en espalier,
Pour ce qui est des arbres retardes, leurs fruits seront
d’autant meilleurs que le temps aura été plus chaud et
le soleil moins rare pendant la derniére période de leur
maturation, et qu'en tout temps on leur aura donné de
I'air en abondance.

Iv.
VIGNE.

En Angleterre, la culture des raisins de table tardifs
prend de jour en jour une plus grande extension; on n'y
trouverait pas & coup sir aujourd’hui un jardin d’amateur
sans son « Vineyard under glass » et I'on y attache presque
autant d'importance, si pas davantage, a4 la culture des
variétés tardives qu'a celle des variétés de premiére saison.
Les procédés habituels de forcage ne donnent leur premiére
récolte qu'en mars ou avril, et il est incontestable que si,
par certains procédeés, on peut obtenir du raisin avant cette
époque, il est beaucoup plus avantageux d'avoir recours
a la culture retardée.
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En effet, pour faire fructifier en janvier ou février des
vignes forcees, ¢'est-a-dire avancées, il faut employer des
procédés compliqués et excessivement coliteux, Ce qui a
été dit a la page 262 peut en donner une idée.

Les variétés de vignes préconisées en Angleterre pour
la culture retardée sont :

Museat d*Alexandrieit), (Gros Colman,
Gros Maroc, Black Alicanta,
Lady Downe's seedling, Raisin de Calabre.

Groa Guillaume(l),

On emploie de préférence ces variétés parce que, dit-on,
elles acquierent une qualité plus parfaite que les autres,
— alors méme qu'elles ont milri presque sans soleil, — et
anssi parce qu'elles se conservent plus longtemps sur la
treille aprés qu'elles ont atteint leur compléte maturité.

Madame Van Loo-Malfait, dont les cultures de vignes
a4 Wippelgem (Evergem), prés de Gand, sont justement
renommées, a parfaitement conservé, et avec toutes leurs
qualités, jusque dans le mois d’avril, de magnifiques
grappes de Lady Downe's.

J'ai reproduit 4 la page 337, la coupe d'une serre
anglaise spécialement consacrée 4 la culture tardive. Les
serres 4 forcer proprement dites conviendraient tout aussi
bien & ce but, pourvu que les sarments y fussent conduits
parallélement au vitrage et que celui-ci soit mobile.

Pour les amateurs désireux de s'approcher autant que
possible de la perfection, je crois devoir donner encore
iei, d'aprés Thompson(®}, la coupe de deux autres serres
anglaises. Le dessin indique clairement tous les détails de

{1) Ces variétés seront placées de préférence danz la partie la plus
chaude de la serre.
(2) Handy book of fruil culture under glass,
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la construction, et fait voir aussi les soins
donnés & la préparation du sol, afin d'ob-
tenir la plus grande vigueur possible
(fig. 114 et 115).

Voici maintenant la marche a suivre.
Les panneaux de la serre sont placés sur
les vignes seulement au mois de mai et on
ne les y maintient que jusqu’aprés la for-
mation du raisin. Pendant cette période la
serre n'est pas chauffée; il suffit d'y con-
centrer la chaleur solaire en tenant les
chéssis constamment fermeés.

La température peut at-
teindre jusqu'a 30°, sans
qu'il soit nécessaire dedon-
ner de l'air. Dés que
la fécondation a eu
lieu, on ouvre peu
a peu les
ventila-
teurs ou
bien les
chissis,
pour habi-
tuer progressivement
les vignes & l'air, et
quelque temps apres, par

une journée couverte, on
enléve le vitrage.
Celui-ci est replacé en octobre.

On choisit, & cet effet, de préférence, une

Pig. 184, — Moddle de serre anglzise pour la culture des raisina tardife.
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journée claire. A dater de ce moment, la température doit
étre maintenue & un degré modéré. Au besoin il faudra
chauffer.

Ainsi traités, les raisins atteignent leur maturité vers
la fin de décembre ou vers le nouvel an. Le Gros Maroc et
les variétés 4 grains noirs doivent avoir pris leur couleur

Fig. 115. — Serre anglaise pour la culture des raisine tardifs.

avant que le soleil n'ait perdu toute sa force; sans cela
leur coloration reste imparfaite.

Le fruit, une fois qu'il est bien miir, se conserve par-
faitement sur pied jusqu'en mars. Les seules precautions
4 prendre consistent & empécher la gelée de pénétrer dans
la serre, 4 aérer autant qu'il sera possible pour dissiper
I'humidité et & enlever les grains qui commencent a se
giter sur les grappes.

En prenant ces quelgues précautions, il est facile de
récolter ainsi en plein hiver, jusqu’a I'époque ol les vignes
forcées donnent leurs premiers produits, des grappes de
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toute beauté et qui possédent en méme temps une grande
fraicheur, la saveur sucrée et le bouquet du raisin ayant
milri au soleil de septembre.

Dans tout ce qui précede, j'ai suivi les indications des
praticiens anglais qui sont nos premiers maitres dans la

Fig. 11k = La serre § muscats de M, J, Pale.

culture artificielle des arbres fruitiers. Mais je ne veux
pas terminer ce chapitre sans mentionner spécialement les
résultats magnifiques obtenus par un amateur gantois,
M. J. Puls, lequel a maintes fois récolté des raisins com-
parables aux plus beaux produits anglais. C'est ce qui m’a
engagé 4 faire graver le dessin de sa serre (fig. 116).

On me saura gré sans doute de reproduire également ici
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les indications suivantes que M. Puls a données dans le
Bulletin d'arboriculture sur la culture des muscats :

a Le tout n'est pas de posséder la variété; le point le plus
« important, sous notre climat, c'est de savoir la cultiver.
« Nous allons indiquer le systéme que nous considérons
« comme le meilleur et nous le diviserons, d'aprés les
« diverses périodes de la végétation et non d'apres Iépoque
« de I'annéde.

« 1 pErIoDE. — Cette période commence dés que les
« boutons se gonflent et dure jusqu'au moment ou la
a« grappe se montre dans les premiéres feuilles. La chaleur
a dans la serre doit &tre de 15 degrés centigrades le jour
a ot de 10~ la nuit. Trés peu d'air est nécessaire.

« 2me pirIODE. — Depuis que la grappe s'est montrée
« jusqu'a ce qu'elle fleurisse, on donne une température
«de 200 le jour et 150 la nuit. Il est & remarquer
« que ces températures sont données, abstraction faite
« de la chaleur produite par les rayons solaires. A cette
« époque, lorsque le soleil luit, la température peut s'élever
« jusqua 30¢; pendant cette période, on domne un peun
« plus d’air.

« 3=¢ PERIODE. — Depuis que la grappe fleurit jusqu'a
« la fin de la formation de la baie, 21¢ le jour; au soleil,
« on peut aller jusqu'a 30. Durant cette période, on doit
« avoir le plus grand soin de la ventilation, afin d’avoir les
« fleurs séches. Il est trés avantageux de féconder avec
« du pollen de Frankenthaler, parce que c’est la variété oi
« le pollen est le plus abondant. La nuit, la température
« peut descendre jusqu'a 18e.
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« 4me pERIODE. — Depuis la fin du premier gonflement
« de la baie jusqu'a la parfaite formation du fruit. Le jour,
« la température doit étre de 25 et peut s'élever auv
a soleil 4 30, pour s'abaisser la nuit a 19°. On doit
« donner pendant cette période beaucoup d’air,

« 5=t PERIODE. — Maturation du fruit. 2l le jour, et
« avec soleil 27¢; la nuit, la température peut tomber
« jusqu'a 17°. Pendant le jour on aére abondamment.
« Trés peu d'air la nuit, lorsque la température le permet,
a est favorable a la coloration du fruit.

« La 6= ou DERNIERE PERIODE est celle de la conserva-
« tion des grappes sur P'arbre. La température n’est plus
< le jour que de 15° et ne peut s’élever au soleil qu'a 24,
« Pour la nuit, une température de 13¢ est suffisante.
« Mais on doit donner le plus d’air possible le jour, et
« tacher de tenir la serre séche, car I'humidité serait la
« perte inévitable et rapide des fruits.

« Quant & l'arrosage, il doit varier suivant que Ia
« plantation est intérieure on extérieure. »

De la conservation des raisins. — 1l ne sera pas hors de
propos de reproduire les renseignements qui suivent sur
la conservation des raisins, bien qu'ils aient déja trouve
place dans mon Manuel de l'amateur de fruits, page 317(1).
J'y ajouterai un détail trés intéressant qui est, je crois, fort
peu connu. Il s’agit d'un moyen de rendre aux grains ridés
par une conservation prolongée une peau tendue et un

(1) Une nouvells édition de cet ouvrage, qui est dpuisé depuis
plusieurs années, paraitra dans le courant de 1888,
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aspaect semblable 4 celui des raising cueillis & leur époque
normale de maturite. Ce moyen consiste tout simplement
immerger, pandant, quelques instants, les grappes dans de
I'ean boumillante. Pour opérer faeilemont on maintient la
guene a I'aide d'un fil. Ce procddé ne parattra nullement
ingolite 4 eanx qui savent qu'on pewt rondre aux bouguets
da flawrs fanées leur premiérs fralchewr, an plongeant
laxtrédmité des pédicelles, préalahlement retaillds, dans de
I'ean honillanta.

5i I'on veut conserver du raisin a 1'état frais durant une
partie da 'hiver, il faut employer le procédé indigue par

Fig- 117, — Toyan ménllique de W, Foss Chyrmeuz pour In ecoserration do wafein,

M. Rose Charmeux, un des plus intalligents viticulteurs
de Frauce et appliyué actuellement sur une grande
échelle par M. Salomon, de Fontainebleau. Les grappes
sont enlevess avec un bout de serment ayant environ
(=20 sous la grappe sl un wil au-dessus de celleci. On
enléve les feuilles, puis on ({ransporte les raisins au
fruitier avec de grandes precaulions. Il y a quelques
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années, M. Charmeux plagait le bout inférieur de ces
sarments munis de leurs grappes dans de petites fioles
de pharmacie, remplies d’eau jusqu'au goulot, eau dans
laquelle il mettait une pincée de charbon de bois pulvérisé.
Cette derniére substance sert uniquement & empécher I'ean
de se corrompre.

M. Charmeux a remplacé aujourd’hui les petites fioles
par des tuyaux meétalliques établis 4 demeure et formant
plusieurs étages (fig. 117). Ils peuvent étre placés partout
ou l'on dispose d'un coin inoccupé, pourvu que I'endroit
soit a I'abri de la gelée, sans avoir une température trop
élevée, et ol I'on puisse écarter la lumiére et les courants
d’air. Quant aux tuyaux,ouverts de distance en distance
pour recevoir les bouts de sarments, ils sont étagés les
uns au-dessus des autres en guise d’amphithéitre.

Les raisins mis en place doivent étre visités une fois
par semaine, afin d’enlever avec des ciseaux les grains qui
peuvent étre gatés.

Il n'est pas nécessaire de renouveler l'eau pendant les
5 a 6 mois qui suivent la cueillette : 1'évaporation est peu
considerable, I'absorption du sarment est a peine sensible
at enfin le charbon pulvérisé prévient I'altération.

M. E. Pelletier, de Paris, a2 imaginé un systéme de bou-
teilles carrées pour lesquelles il a trouvé dans le domaine
de I'horticulture, deux applications ires avantageuses. La
premibdre a trait a la conservation du raisin frais.

La bouteille carrée permet une installation facile et peu
coiiteuse qui la rend inversable, tout en lui laissant une
mobilité complate de gauche & droite, ou de droite 4 gauche.

Tout le monde connait le systéme employé & Thomery
pour conserver le raisin sans rides et pendant plusieurs
mois.
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Au lieu do couper seulement la grappe, on lui laisse
15 4 20 centimbtres de la branche qui la supporte, et on
place eette branche dons une bonteille remplie d'zan, dans

Fig. 11 — Conpervatien du raigin dane (w0 beuleilles sarrdes,

laquelle on metl un morceau de charbon pour empécher
que I'ecu ne sg corrompe,

I.cs bouteilles ainsi garnies doivent 6ire placess dans un
endroit dont la iempérature varie peu; un sous-sol frais,
gans ftre trop humide, est I'smplacement ordinairemant
choici, comme pour tous les fruits, do
reata; I'air doit étre rencuvelé la mains
sonvent possibla, et 4 cot effet, une doubls
porte est une henna précaution a prendre.

Resta a fixer les bouteilles. Ceci se fait

; -~ sans grande dépense, comme on peut le

Pig, 13, — Beueille . . s

wrrés vee lsuliuecs,  VOIr par le dessin ci-contre, avec quelques
planches et quelques lattes de sciage; la partis gauche du
dessin représente l'installalion non garmie, el la partie
droite les bouteilles placées.

Cetts installation peul se [aire 4 une face, lorsqu'on la
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place contre un mur, et 4 deux faces, si on la place au
milieu du fruitier.

Pour donner de la pente aux bouteilles, ce qui est
preferable pour les grosses grappes, on oblique les lattes
au moyen d’entailles en biais dans les montants.

Choiz des varidlds. — Voici par ordre de mérite les noms
des raisins qui sont les plus propres 4 la conservation :

Alnwicl’a seedling. Lady Downe's seedling.
Blac Alicante, Mrz Pince’s black Muscat.
Chasselas doré, Muscat d’Alexandrie,
Golden Queen. ‘Waest's St Petera.

Groa Guillaume.

J'ai trouve cette liste dans un article du Bulletin
d arboriculture, signé par mon collegue M. Burvenich. Il y
ajoute les détails suivants :

1 L’experience a démontré que leraisin provenant de ceps
agés se préte mieux a la conservation que celui cueilli dans
une plantation récente. C’est tout simplement une matura-
tion plus achevée et partant la présence presque nulle d’eau
d’évaporation qui produisent cette différence.

« Inutile d'ajouter que le raisin le mieux soigné par
rapport 4 I'éclaircie des grappes, le cisellement des grains,
I'effeuillage surtout du raisin blen, se conservera avec moins
de difficulté.

« En coupant les grappes, on les laissera fixées aux
sarments que l'on aura choisis et qui ne pourront porter
chacun qu'une grappe. Ces sarments doivent étre coupés
de maniére a ce qu'il reste sur le cep un onglet assez long
pour assurer la taille prochaine, & moins qu'il n’y ait
au-dessous une branche de remplacement sur laquelle on
fera cette taille; et, d’autre part, que la partie du sarment
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qui est placée au-dessous de la grappe inférieure, soit assez
longue pour pouvoeir étre introduite assez profondément
dans la bouteille.

« Cueillir par un temps chaud et sec.

« Les raisins doivent étre cueillis bien mirs, avant que
la séve ne cesse de monter, au fur et & mesure qu'ils ont
atteint les qualités nécessaires a leur bonne conservation.

« De méme que les grappes ont dii étre ceuillies avec
grand soin, le transport et la mise en flacons doivent étre
faits dans les mémes conditions, ¢’est-a-dire de maniere a
ne pas froisser les grains ni enlever la fleur (pruine) qui les
recouvre. Il faut les placer dansdes paniers plats capitonnés
a une seule couche, sinon les grappes placées les unes sur
les autres seraient, presque a coup sir, compromises.

« Operer la mise en flacons le jour méme de la cueillette.

a Il ne faut pas que les grappes, une fois installees, se
touchent; il faut en retirer les grains, mauvais ou
avariés, 4 l'aide du ciseau a égrener; il faut continuer
cette opération d’épluchage pendant toute la periode de
conservation.

¢« Toute chambre bien éclairéde, séche et i l'abri de la
gelée, peut servir 4 y installer les bitis & raisin. Mais
lorsqu’on veut opérer sur grande échelle et construire un
local ad hoc, il est bon de tenir compte de certaines
considérations qui contribuent pour une bonne part au
suceds.

« Les murs extérieurs doivent é&tre épais et bien
construits.

« Les portes doivent étre peu nombreuses, en bois plein
ou méme rembourrées si elles sont au midi.

a Il est préferable qu'elles soient doubles ou méme avec
tambour ; et ce qui vaut encore mieux, c'est qu'il y ait un
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corridor dans lequel se trouve la porte extérieure, et de
I'autre c6té une porte donnant sur la chambre & raisins.

a C'est dans ce corridor que I'on placerait le poéle si le
grand abaissement de la température rendait ce dernier
nécessaire pendant quelque temps (la température de la
chambre a raisins doit rester, autant que possible, entre
2 et 4 degreés de chaleur).

« Les ouvertures donnant sur le couloir pourront étre un
peu ouvertes, soit pour renouveler l'air, soit pour faire
disparaitre 1’humidité.

« Les chambres a raisins doivent étre tenues propres et
ne renfermer aucun corps sujet & fermentation.

a Pour prévenir un excés d’humidité, il devra toujours
¥ avoir dans les chambres de la chaux vive en poudre bien
séche, trés avide d’eau, qu'on enlévera et remplacera an
fur et & mesure qu'elle sera saturée. »

On peut encore conserver les raisins par le moyen sui-
vant : Aprés les avoir cueillis 4 I'état bien sec, on les place
en couche dans une caisse garnie de feuilles de pécher. On
peut en mettre trois, quatre ou cing couches, séparées
ainsi par de mémes feuilles, et ensuite on place la caisse
dans une chambre bien séche. L’acide cyanhydrique ou
prussique, qui existe en ires petite quantité dans les
feuilles de pécher, parait étre 1’agent de conservation des
raisins ainsi disposés.

Le procédé suivant est du domaine industriel. Je crois
intéressant de le faire connaitre. Il consiste 4 suspendre
les grappes dans une dissolution aqueuse de glucose, ren-
fermée dans des bocaux hermétiquement clos. Ce procédé
permet, dit-on, d'importer en Europe des grappes magni-
fiques, d'une fraicheur admirable, au prix de fr. 2,25 le
kilogramme. Il est & peine besoin de le dire, pour ces
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transports lointains les bocaux sont avantageusement rem-
placés par des boites en fer blanc.

Le procédé mérite d’étre signalé, car le raisin o'est pas
le seul fruit qui soit susceptible d’étre conservé par le
glucose; il en serait de méme de tous ceux qui renferment
des matidres sucrées et peut-étre aussi des autres, Ce serait
dans tous les cas un essai & tenter.

V.

DES AUTRES ESSENCES FRUITIERES.

Le résultat que je viens de signaler, dans le chapitre
précédent, concernant la conservation des raisins tardifs
n'est pas toutefois, & beaucoup prés, aussi facile a obtenir
avec los autres espéces de fruits(l). Ainsi, tandis que cer-
taines prunes peuvent se conserver trés longtemps fraiches,
méme lorsque la branche sur laquelle elles se trouvent est
séparée du pied-mére, les cerises, les abricots et surlout
les péches perdent promptement de leur qualité, une fois
qu'ils sont bien mfirs. Quoi qu'on puisse faire, ces dernieres,
dans l'arriére-saison, lorsque les piles rayons solaires,
deviennent de jour en jour plus rares, n'auront jamais la
saveur parfumee des fruits venus dans leur saison; mais,
je le répete, pourquoi les cerises de février sont-elles si
recherchées, si ce n’est que parce qu'elles sont rares et
parce qu'en dehors des serres royales on n’en trouve pas?

Pour ce qui est des prunes d'arriere-saison, je pense
qu'on pourrait arriver, en prenant quelques soins peu

(1) 11 est bien entendu qu’il n’est question ici que dea fruita & chair
tendre, des fruits & noyau spécialement, et non pas de ceux dont ks
conservation est facile, comme les poires et les pommes,
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dispendieux, a des reésultats non moins remarquables
qu'avec la culture retardée des vignes. Rien de plus facile,
par exemple, que d’obtenir sous verre en pleine maturité 4
la fin de I'automne des Zeine Claude de Bavay, qui miiris-
sent difficilement, dans les années ordinaires, si ce n'est a
bonne exposition. Et puis quel parti ne pourrait-on pas
tirer de la disposition pour ainsi dire naturelle de certaines
variétés! La prune Coe's Golden drop se conserve fort
longtemps quand on la suspend par la queue dans un
appartement chaud et sec. Lindley dit qu'il en a mangé
d'excellentes qui avaient éte conservées, a I'état frais,
pendant toute une année, simplement entourées de papier
de soie et placées dans un appartement ().

Une variété indigene découverte il y a quelques années
dans les bois d'Halanzy, province de Luxembourg, par
M. Lambinet, de Virton, et propagee dans les cultures par
M. de Bavay, si je ne me trompe, sous le nom de Prune de
Prince, preésente egalement ce précieux caractere. Elle se
maintient fraiche et fort bonne, dit-on, jusqu'a la fin de
fevrier, les fruits restant attachés aux branches que l'on
suspend dans la fruiterie.

Quant aux cerises, je ne doute pas le moins du monde
qu’on ne puisse également, par une culture entendue, en

{11 Un journal horticole américain insiste sur la propriété que pos-
sédale coton ds facililer la conservation des fruits an point d’en retarder
notablement la maturité ou plutot de prolonger celle-¢i. Les fruita,
poires, pommes, raisins, sont placés entre des conches de coton ordi-
naire dans des boites de fer blanc. Il est bon de fermer hermétiquement
celles-ci soit en soudant les couvercles, soit en scellant simplement lea
jointures au moyen de bandes de papier colldes. Lee boites sont placées
ensuite dans un endroit ou la température n'éprouve pas de brusquea
variations. Lee fruits ainsi trailés peuvent se comperver plusieurs
semaines aprés ’dpoque ordinaire de lerr maturité.
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obtenir des récoltes 4 une époque ot il est rare d’en ren-
contrer aujourd’hui. Je n'oublierai jamais I'étonnement que
j’éprouvai il y a quelque dix ans, lors d’une visite au célebre
établissement de Thomas Rivers, 4 Sawbridgeworth, en
voyant prés de sa demeure, en plein mois de septembre,
deux cerisiers tout couverts de fruits. Ils étaient, ma foi,
étincelants. Le vénérable patriarche de 1'horticulture
anglaise prenait plaisir & me voir si étonné. « Vous ne
« reconnaissez pas, me dit-il, cette variété; elle me vient
a cependant de la Belgique. C'est la Belle Agatke de novem-
a bre. Elles mdrit ici en septembre, mais elle se conserve
« parfaitement sur pied durant six semaines et sans que les
« moineaux y prennent garde. » Ceux-ci en effet n'avaient
pas l'air d’y prendre garde. Ils les considéraient peut-étre
aussi comme des figues aprés Pigques.

Cet exemple prouve incontestablement que maintes
variétés, negligées aujourd’hui, pourraient dorner un bon
produit dans une culture de spéculation.

Il s'agit, on le voit, de rechercher quelles sont celles
de ces variétés qui présentent le plus d’avantages au point
de vue spécial que je viens de traiter, et si, par le semis, on
ne parviendrait pas & créer des races tardives, aussi bien
que I'on a vise principalement jusqu’a ce jour & I'obtention
de races qui se distinguent par leur précocité. Sous ce
rapport, la question que j'ai & peine effleurée presente un
vaste champ aux investigations des semeurs et de tous
ceux aux yeux desquels la culture des fruits offre quelque

charme.



QUATRIEME PARTIE.

DE LA

CULTURE EN POTS DES ARBRES FRUITIERS.

RENSEIGNEMENTS GENERAUX,

I.

DEFINITION, BUT, UTILITE.

Dans ces derniers temps il a été souvent question,
dans les ouvrages et recueils horticoles, de la culture en
pots des arbres fruitiers. Toutefois ce genre de culture n'est
encore connu et appliqué qu’en Angleterre, sur une échelle
quelque peu étendue. En Belgique et en France j'en ai vu
pratiquer aussi récemment des essais trés heureux.

Il est assez éirange que la majorité de ceux qui s'oceu-
pent d'arboriculture fruitiére, se fait une idée trés fausse
de la culture des arbres fruitiers en pois ou en vases,
caisses, etc. Tous s'imaginent, je ne sais pour quel motif,
que ces arbres ne sont élevés de cette facon que pour étre
Joreés, et qu'il s'agit par conséquent d'une cullure jforcée.
On cultive ainsi, il est vrai, quelques pieds de pruniers
mirabelle, de cerisiers et de figuiers, dans les serres a
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forcer, en France et notamment a Versailles; mais c'est
'exception. Ces arbres ne sont élevés en pots que parce
qu'on trouve inutile de leur consacrer des serres spéciales,
attendu qu’ils peuvent fructifier dans les serres déja occu-
pées par des vignes ou des péchers. Cette fausse idée de
considérer la culture en pots comme un procédé de forcage
est encore généralement répandue, et elle est le principal
obstacle 4 I'admission plus générale de ce systéme deculture.

II est donc important de remarquer avant tout que les
arbres élevés en pots pewvent étre forcés, mais ne doivent
pas I'étre. Ainsi qu'on a pu le voir dans la premiére partie
de cet ouvrage, le forcage des arbres fruitiers, sans présen-
ter des difficultés aussi sérieuses qu'on se plait & le croire,
sans necessiter impérieusement I'emploi d'appareils de
chauffage compliqués ou d’'un entretien cofiteux, exige de
la part de celui qui veut 8’y livrer avec succés certaines
connaisances préalables, qui sortent de la compétence du
simple amateur; il demande surtout des soins continus,
auxquels peu d’hommes n'exercant pas de fait le mélier
veulent s’astreindre. Or, la culture en pots est précisément
une culture d’amateur, trés simple, a la portée de toutes les
intelligences comme de toutes les fortunes, et dont le pro-
duit ne constitue pas le seul agrément. Comparativement
aux cultures de fantaisie, elle n'entraine qu'une dépense
pour ainsi dire insignifiante et il n'est pas indispensable de
passer par un long apprentissage pour pouvoir compter sur
la rénssite. Chacun peut y débuter avec des chances de
succés, pourvu que la patience et la persévérance ne lui
fassent pas défaut : ces qualités sont du reste nécessaires a
tous ceux qui veulent s’occuper d’horticulture, dans quel-
que genre que ce soit.

La culture des arbres fruitiers en vases offre un grand
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intérét a4 divers points de‘vue. En Angleterre, ot l'in-
dustrie, en enrichissant la nation, a répandu le besoin du
confortable et le golit du luxe, ce systéme a été prompte-
ment adopté dans ces derniéres années. Les Orchard-Houses
ou les Serres-Vergers, dans lesquelles les végétaux frui-
tiers sont élevés sans chaleur artificielle autre que celle
produite par les rayons solaires en été, y sont déja
construites en grand nombre. Les nombreuses annonces
des constructeurs de serres que l'on peut lire dans la
plupart des journaux ‘horticoles anglais, n'attestent-elles
pas,mieux encore que les nombreux articles que ces mémes
recueils consacrent aux serres-vergers et a la culture des
arbres fruitiers en pots, que cette spécialité jouit de plus
en plus de faveur?

Un horticulteur distingué, feu Thomas Rivers, de Saw-
bridgeworth, a 15 lieues de Londres, s’est rendu célebre
dans ce genre de culture. Il en a été certes le principal
promoteur, et son ouvrage sur ce sujet, intitulé : T%e
Orchard Housell), qui est considéré par les Anglais comme
une espéce de catéchisme arboricole pour cette spécialite,
est arrivé promptement & sa quatorzieme ou quinziéme
édition : c’est assez dire que la vogue doit en étre méritée.
J'aurai bien souvent l'occasion de le citer dans le cours
de ce travail. T. Rivers, par ses expériences habiles et
incessantes, a tellement modifié et perfectionné les procédés
primitifs, qu'on peut considérer sa méthode comme tout a
fait originale,

Cependant la culture en pots des arbres fruitiers n’est pas

(1) The Orchard-House or the cullivation of fruil-frees in pols under
glass, by THoMAS Rivers. — London, Longman, Green, Longman and
Roberts.
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4 proprement parler une innovation de notre époque(l).
Dés la fin du XVIII® siécle, un savant pomologue allemand,
Diel, auteur de divers ouvrages estimés sur I'arboriculture
fruititre, l'avait jugée digne d'attention. Il a publié sur
cette matiére un petit ouvrage(?) qui eut beaucoup de
succes. On commengait deja alors a s’intéresser en Alle-
magne 4 la pomologie et 4 I'obtention de fruits nonveanx,
et le mode de culture que recommandait Diel était parti-
culiérement propre a faciliter cette étude. C'est en effet
un moyen aisé et trés efficace pour arriver en pen de

{1} On prétend ausei que ¢e mode de culture a été imaginé par les
Chinois. Le fait est possible, je ne le contesterai pas. Certes on ne pent
faire aux Chinois le reproche de ne pay avoir inventd la poudre. Mais
certaing auteurs vont évidemment trop loin. Je lisais il y a quelque
tempa dans la Sclence pour foxs, & propos d'architecture de jardins :

¢ Les jardins chinois ou anglais (ou paysagers comme le veulent cenx
4 qui admettent que c’est la méme chosel) sont attribuée 4 Tsai-King,
« ministre chinois qui, ayant en 1114 fait bitir un palais & son maitre,
% voulut que les alentours répondissent 4 la beauté de 1’édifice. Dans
« ceg jarding on trouvait des abris, des chissis el des serres. n

Sir W. Chambers, qui voyagea en Chine et publia les Disseréations
sur le jardinage de I Orient (Disseriations on Oriental Gardening), ouvrage
trés remarquable sous le rapport du style, s"axprime ainsi sur le compte
des jardiniers de ce pays : ¢ Les jardiniers y sont non-seulement bota-
« nistes, maie encore peintres et philosophes; ils ont une connaissance
% profonde du cceur humain ot des arts par lesquels on excite ges plos
« vives sensations..... n

Ne serait-on pas tenté de croire plutét que 'muteur se moque des
jardiniers chinois? .

Toutefois, 1a relation récente du voyage de Veitch au Japon, qui est
4 1a Chine ce que le Portugal est & I’Espagne, confirme ce fait, conuu
du reste depuis longtemps, que les jardiniers de ces pays excellent
notamment dans la culture des arbres nains. Mais &4 mon avis, cela
ne diminue en rien le mérite de Diel, aux yeux duquel la culture des
arbres fruitiers en pots n'était pas seulement une culture de fantaisie,
mais présentait avant tout un intdrét scientique.

(2) DiEL, A.-F.-A. Ueber die Anlegung einer Qbslorangerie in Scherden
und die Vegelation der Geweehse, Francfort S/M, 1796. Une 3¢ édition de
cot ouvrage parut en 1804,
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temps 4 une grande connaissance des fruits; la compa-
raison des diverses sortes, d’aprés des caractéres parfois
difficiles & saisir, tels que I'aspect, le facies de I'individu,
offre ainsi moins de difficultés que lorsque les arbres
sont dispersés dans une pépiniére, souvent i de grandes
distances. Naturellement il faut qu'on s’occupe soi-méme
de sa petite collection et qu'on Iui donne les soins qu’elle
réclame; il faut que I'on plante, que 'on taille, que I'on
"pince et que l'on arrose soi-méme; — alors on se fami-
liarise aisément avec les noms, fréquemment étranges ou
insignifiants (pour ne pas dire plus) d’un grand nombre de
variétés; on se fait une idée plus nette, plus précise des
divers caracteres que peuvent présenter les fruits a toutes
les phases de leur développement.

La culture en pots acquiert encore une haute importance
quand on a en vue I'obtention de variétés nouvelles par le
croisement. On sait que, pour obtenir des résultats positifs,
I'isolement des individus constitue une des conditions
essentielles de réussite, condition qui ne peut étre réalisee
avec facilité que lorsqu’ils sont cultivés en pots.

Au point de vue de 'ameélioration des races de fruits,
ce mode de culture offre encore cet immense avantage,
qu'il accélére d’une manidre étonnante la mise i fruit des
arbres.

Ce résultat est dil en grande partie aux perfectionnements
apportés, dans ce genre de culture, par les cultivateurs
anglais, depuis quelques années seulement.

La précocité des arbres cultivés en pots est souvent
prodigieuse. C'est ainsi que M. Ingram, jardinier en chef
de la reine &if‘rogmnre, et M. Thomson, ancien jardinier
en chef du duc de Buccleugh a Dalkeith Palace, ont
obtenu jusqu'a six grappes de raisin sur des vignes dgdes
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de 18 mois a peine, obtenus par croisements. Ces faits
paraitront incroyables, mais ils sont constatés dans les
rapports du Comite de pomologie de la Société royale d’Hor-
ticulture de Londres, dans le Gardener’s Chronicle et dans
les autres principaux recueils horticoles de I’Angleterre.

Un horticulteur anglais, Knight, qui, par ses écrits, 4
concouru largement & répandre, dans son pays, les saines
doctrines de la physiologie végétale, spécialement dans
ses applications & la culture des arbres fruitiers, et dont
P'autorité a été souvent mise en relief par le Dr Lindley,
dans son savant ouvrage sur la Z%éorie de I'korticuliure,
avait également compris l'utilité et l'intérét que peut
présenter le genre de culture dont il est question. Au
commencement de ce sicle, il a fait connaitre une mé-
thode pour la culture en pots des arbres fruitiers, dans les
Transactions de la Société horticulturale de Londres(l),
Depuis lors, jusqu'zux travaux de Rivers, dont I'ouvrage
fut édité pour la premiére fois en 1850, on ne parait plus
s'en étre occups.

Les trois ouvrages que je viens d’énumérer constituent
ainsi tout ce qui a été éerit sur cette spécialité; je crois
devoir mentionner toutefois, pour mémoire, un article
assez étendu, publié dans I'Encyclopddie du Jardinage de
Dietrich(2), quoiqu’il indique tout au plus les anciens
procédes décrits par Diel; ensuite quelques articles déta-
chés, plus incomplets encore, de I'4 deille pomologigue par
I'abbe Dupuy; puis un chapitre trés bien écrit mais trop

{1} On the Managemen! Fruil Trees ¢f tn pots, by Exicar, T. A.
(Transac. Hort. Soc., IV, p. 439.) D'aprés Loudon, cet uteur peut étre
congidéré comme 1'un dee plus habiles physiologistes de son époque.

{2) Bucykiopedia der gesammie niederen und haheren Garlenkunsi,



— 380 —

succinct de M. Buisseret dans ses Conférences sur la
culture et la taille des arbres fruifiers; enfin les gené-
ralités sur ce nouveau procédé de culture décrites par
moi dans le bel ouvrage de M. Van Houtte, Za Flore
des Serres el des Jardins de U Europe, ot quelques petits
articles publiés par M. Burvenich et par moi dans un
annuaire horticole flamand : Jaardoek wvoor Hofboumw-
kunde(d).

On peut étre convaincu, je l'assure, qu'au point de
vue de la production, ce nouveau systéme de culture
des arbres fruitiers n'est pas plus une utopie que les
formes régulieres et les autres perfectionnements de la
taille, adoptés par les arboriculteurs de la nouvelle école
et que I'on rencontre déja partout dans les jardins qui
sont 4 la hauteur des progrés réalisés jusqu'a ce jour.
Ces progrés, on le sait, se sont opérés trés lentement;
ne voit-on méme pas aujourd'hui, trop souvent, la routine
entétée se raidir avec opiniitreté contre ce qu'on appelle
les empiétements de la théorie? Par bonheur, en méme
temps qu'augmentent le nombre des amateurs instruits,
pleins de zéle, qui aiment & s’occuper eux-mémes de leurs
plantes et 4 se rendre compte du comment et du pourquoi
des choses, I'instruction se répand davantage parmi les
jardiniers. Les praticiens intelligents ne se le dissimulent
plus, le régne de 'empirisme est bien prés de finir. Si par

(1) Voir les anndes 1883, 1864 at 1865. — Quatre volumes seulement
de cet annuaire, rédigé par les Professeurs de 1'Ecole d’horticulture de
I’Etat, ont paru, de 1863 & 1868 inclusivement. Ils contiennent un grand
nombre d’articles variés sur 1’horticulture, 'arboriculture ot la culture
potagiére. Quelques exemplaires en sont encore disponibles au prix de
8 francs la collection. — S'adresser chez 1’auteur, rue de Bruxelles, 184,
&4 Gand.



hasard on voit encore de ces jardiniers de vieille souche se
transmettant de pére en fils leur pratique routiniére,
hocher la téte en signe d’incrédulité quand on leur dit qu'en
a transplanté avec succes des arbres deux fois gros comme
le corps, des tilleuls, des chénes, des cédres du Liban dgés
de plus de 50 ans, on peut affirmer néanmoins que leur
nombre diminue tous les jours. Aussi les progrés de
la culture se répandent aujourd’hui beaucoup plus vite
qu'autrefois, et, tout en faisant la part de 1'exagération
toujours excusable chez lauteur d'un perfectionnement
utile, on ne nous en voudra pas de reproduire ici les lignes
suivantes de M. T. Rivers a propos des péchers et abrico-
tiers en miniature.

« Ces charmants petits arbres sont destinés a produire
« une révolution dans nos desserts, car avant peu ce sera
« un barbarisme que de servir sur des plats les péches, les
« brugnons et les abricots. Au moyen du pincement estival
« (court et répété), ces arbres peuvent étre rendus si fer-
« tiles, malgré leur dimension exigue, on peut les élever
«dans des vases tellement petits qu'il n'y aura plus le
« moindre inconvénient & placer, & cété du couvert de
« chacun des convives, un pécher et un abricotier, 4 peine
¢ hauts de 0”25 a 030 et portant en moyenne de 3 4
¢ 5 fruits. En admettant que les pots soient quelque peu
« ornés, peut-on imaginer quelque chose de plus char-
« mant?.... » En vérite, il faut en convenir, ce spectacle
serait digne de la table d'un roi!

On le voit, la culture des arbres fruitiers en pots ou en
vases, au point de vue ornemental, présente le plus grand
attrait et est appelée a jouir sur le continent de la méme
vogue qu'en Angleterre. En effet, il est possible de cultiver,
en pots et en caisses, des péchers, des abricotiers, des
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cerisiers, soit en pyramides, soit a tiges d’un métre ou d'un
métre et demi de hauteur, et de leur former une couronne
aussi régulére, d’une verdure aussi riche, aussi fraiche que
celle des arbustes exotiques dont on décore partout, durant
I’été, I'avenue du chiteau ou les allées des parterres.

Sont-ce les pommes dorées de I'oranger, tonjours acides,
ou plutét ses fleurs suaves et pudiques, sont-ce les corolles
gracieuses, mais rares sous notre ciel brumeux (i moins
d’une culture sous verre bien entendue) de laurier-rose et
du grenadier, est-ce le feuillage luisant, mais prosaique
du laurier, qui font de ces arbres les hdtes indispensables
de tout pare, de toute campagne qui veut prétendre a
quelque importance? Est-ce pour leur effet ornemental
quon les recherche, pour ce cachet d’antique grandeur et
d’opulence en méme temps que pour cet air de féte qu'ils
répandent autour d’eux?

Certes, je suis loin de critiquer I'atiachement que 1'on
porte 4 des arbres, souvent séculaires et toujours beaux
lorsqu'ils sont convenablement soignés. Dans mes pérégri-
nations d’apprenti-jardinier, j’ai moi-méme eprouvé bien
souvent cette émotion dont ne peut se défendre I'homme
sensible & l'aspect de ces veétérans horticoles, témoins
vivants des premiers essais de culture artificielle de nos
péres.

On voudra bien reconnaitre pourtant qu'une collection
d’arbres fruitiers cultivés en caisses, dont la floraison tou-
jours abondante et magnifique sera favorisée au besoin par
I'abri d’'un jardin d’hiver ou d’'une serre, n'offre pas un
coup-d'eil moins superbe que les lauriers, orangers, oléan-
dres, grenadiers et autres arbustes d’ornement, surtout
quand ils sont couverts de mombreux fruits au parfum
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délicat. Sans doute, ce serait alors un véritable barbarisme
que de laisser cueillir ceux-ci par le jardinier et les faire
arranger symétriquement sur des plats par un maitre
d'hétel.

Considérons maintenant le nouveau procédé & un autre
point de vue. On ne doit pas en douter, les lecons de I'expé-
rience finiront par nous rendre plus circonspects. Sous
notre climat variable, I'hiver est parfois trés rigoureux et,
si tous les arbres ne sont pas alors saccagés jusqu'a terre,
presque toujours le jeune bois est détruit et avec lui toute
la récolte future. Parfois un printemps trompeur vient
éveiller trop t6t la nature; les boutons se gonflent les
flours s’épanouissent, puis survient une nuit sereine qui
couvre de givre toutes les branches des arbres : nouvelle
inquiétude pour le pauvre cultivateur. Cependant il ne
perd pas tout espoir; les fleurs ne jonchent pas encore le
sol; qui sait? peut-étre ne sera-ce quune fausse alarme?
Mais, amere déception! Peu a peu les corolles se flétrissent,
les pistils s'obliterent, les calices desséchent.... tout est
perdu! On ne peut pas, dans un cas pareil, comparer le
désappointement du jardinier, de I'homme qui, par état,
par métier, exploite pour son propre compte ou pour
compte d'autrui, au deésappointement que fait éprouver
au commercant une spéculation manquée. Les jardiniers,
comme les agriculteurs, font toujours la part de |'imprévu
et ils savent qu'en moyenne la récolte d'une série de trois
années, par exemple, se compose d'une bonne, d’'une
moyenne et d’'une mauvaise récolte; ils basent sur cette
considérstion leur calcul estimatif. Il n'en est pas ainsi
de l'amateur; celui-ci n'a pas toujours l'expérience de
ces caprices subits de la nature, qui font succéder la
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désolation, la stérilité aux plus brillantes espérances. Pour
lui qui connait en détail chaque arbre de son jardin, qui
vous dira le nombre de fleurs que portait au dernier
printemps tel arbre, combien de fruits a produit tel autre,
pour cet amateur véritable, la déception qui a pour cause
une gelée blanche ou une lune rousse, est un malheur parce
quelle méne presque toujours au découragement. A cet
amateur surtout, je recommande la culture en pots, culture
artistique, pleine de charmes et qui décuplera ses jouis-
sances, s'il peut disposer d’une cour vitrée ou mieux d’une
petite serre, laquelle d’ailleurs n'exige pas impérieusement
un chauffage; alors il dirigera a son gré la fructification de
ses arbres et la récolte sera toujours réguliére et certaine.

C'est ici qu'il convient de rappeler ce que j'ai dit dans
la troisieme partie de cet ouvrage concernant la culture
lardive, ¢’est-a-dire celle qui a pour but de faire mirir
les fruits tardivement; elle constitue une spécialité entié-
rement différente de la culture forcée proprement dite.
Eh bien! 4 I'exception de certaines variétés de raisins que
I'on peut faire mirir facilement a I'arriére-saison et méme
en hiver, lorsque les pieds sont plantés en pleine terre, les
autres arbres fruitiers peuvent étre retardés avec beaucoup
plus de succés lorsqu’ils sont élevés en pots, par la raison
qu’étant mobiles, rien n’est plus aisé que de les soustraire,
au milieu de I'été, & la chaleur et & la lumiére solaire, pour
ne les remettre que plus tard dans des conditions favorables
a la maturation des fruits. Or, la culture fgrdive peut
constituer une speéculation tout aussi lucrative que la
culture forcée; j'ai vu, ici a Gand, 4 la fin d’octobre, chez
un marchand fruitier, des péches qu’il avait payées a raison
de fr. 1 75 piéce. Que ne vaudraient pas ces fruits, par



— 304 —

exemple, a la Toussaint et méme plus tard? Notons surtout,
comme je le disais plus haut, que par la culture sous abri
vitré ou en serre-verger, on peut toujours compter sur une
récolte certaine,

L'impartialité me fait pourtant un deveir de ne pas
passer sous silence les inconvénients de ce mode de culture.
Ceux-ci résultent de ce que les racines se trouvent renfer-
mées dans un espace restreint et ne peuvent se développer
en liberté. Elles sont dés lors obligées de revenir sur elles
mémes en restant appliguées contre les parois du vase et
en s'enchevétrant les unes dans les autres. D’autre part, la
quantité de terre mise a la disposition des racines est sou-
vent insuffisante, et les principes nutritifs qu'elle renferme
sont rapidement épuisés. On peut, il est vrai, combattre
cet appauvrissement rapide du sol par des arrosements
a I'engrais liquide (et on fera toujours bien de recourira
ce moyen), de méme que l'on peut aussi diminuer les effets
du premier inconvénient signalé, en enterrant a moitié
les vases dans le sol d’'une plate-bande convenablement
préparée.

J'insisterai plus loin sur ce procéde, qui a une certaine
importance dans la culture en pots, méme sans tenir compte
du résultat obtenu pour la nutrition des arbres. En effet,
les pots placés a l'air libre au soleil recoivent vivement,
par toute leur surface, les impressions de la température
extérieure, et les racines qu'ils contiennent s’échauffent
ot se desséchent plus fortement qu’elles ne le feraient en
pleine terre, d’oti la nécessité de leur donner de fréquents
arrosements. En hiver, également, ces racines sont plus
sensibles 4 la gelee.
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I1.

DES SERRES=VERGERS.

Celui qui ne connait, en fait d’arbres fruitiers nains,
que ceux que l'on voit dans nos jardins a I'air libre, ot
malgré tous les soins leur fertilité est toujours dépendante
des circonstances atmospheriques, se ferait difficilement
une idée du produit considérable que peut donner la
moindre petite serre, consacrée a la culture en pots ou en
vases de ces mémes arbres.

D'autre part, si l'emploi des serres n’est pas absolument
indispensable pour cultiver en pots, avec chance de succés,
des poiriers et des pommiers, c'est-a-dire ceux de nos arbres
qui ne craignent pas les intempéries atmosphériques du
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Fig. 120, — Serre-verger 4 un seal versant (coupe).

printemps, il est 4 peu prés impossible d’avoir des jouis-
sances réelles en élevant de la sorte des péchers, des abri-
cotiers ainsi que des vignes. Les deux premiéres espéces
fleurissent de trop bonne heure et leurs fleurs sont le plus
souvent détruites par les gelées tardives; la derniére pousse
tard, mais ses fruits miurissent difficilement sous notre
climat si les branches ne sont pas palissées contre un mur
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bien exposé au soleil; et encore 1'été doit-il &tre favorable.
Pour ces espéces, si 'on tient 4 ne pas éprouver trop de
mécomptes, il faut de toute facon une serre. Celle-ci peut
affecter des formes diverses. La figure 120 représente la
coupe d’'une serre & pente simple. Le mur de derriére a
une hauteur de 250; celui de devant 1®. Des ouver-
tures », v, munies de clapettes, s'ouvrant a charniere, y
sont ménagées pour permettre I’accés de I'air, notamment

Fig, 121. — Serre-verger 4 double versant (coupe).

pendant 'époque de la floraison. La largeur de cette serre
est de 4™.

Le sentier est creusé de 040 a 0=50 dans le sol et
pendant leur période de végetation les arbres sont enterrés
de moitié dans les plates-bandes.

La figure ci-dessus (121) donne une idée d'une grande
serre-verger comme il en existe déja beaucoup en Angle-
terre; sa largeur prise a l'intérieur des murs est de neuf
métres et su plus grande hauteur mesure 3=50. Elle est en
bois comme la précédente. J'ai eu 'occasion d'observer en
Angleterre que les barreaux des vitres sont beaucoup plus
espacés qu'ils ne le sont habituellement dans les serres
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chez nous. Cet espacement va jusqu'a 0™50 : il en résulte
évidemment que les carreaux de vitre sont aussi beaucoup
plus grands; on leur donne jusqu'a 080 de long et plus.

La figure 122 représente la coupe d'une de ces construc-
tions que les Anglais ont designées sous le nom assez
étrange de Lothouses for the million. La toiture, formée de
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Fig. 122, — Grande serre-verger pour vignes et arbres fruiliers cultivés en pols.

chdssis semblables aux chassis de couche ordinaires, repose
sur une charpente en fer qui porte deux de ces chdssis.
La charpente elle-méme est supportée par des colonnes en
fer creuses reliées ensemble par une sorte de corniche
formant gouttiére, et servant ainsi également a I'écoulement
des eaux de pluie. Sur ces colonnes on peut faire grimper
des sarments de vigne, ce qui augmenterait encore la
beauté du coup-d'wil, en méme temps que les produits. La
longueur et la largeur d'une serre pareille sont indétermi-
nées; mais si I'on veut établir des compartiments a l'inté-
rieur, il suffit d'y mettre une cloison en verre. Les quatre
cOtés verticaux de la construction sont munis de chassis
vitrés mobiles afin de pouvoir aérer a volonté. D'aprés
des devis de constructeurs anglais, devis basés sur des
travaux exécutés, une serre de ce genre revient 4 20 francs
le métre carré de surface de sol couverte en verre;
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dans un pays comme le nétre, ot la matidre premiére et
la main-d'ceuvre sont & bon compte, cette estimation
pourrait étre diminuée de 25 /..

Je crois devoir reproduire également les coupes de
deux serres ornementales transformées en serres-vergers

Fig. 128, — Serre 4 un seul versant pour le forcage d'arbres [ruiliers
cultivés en pols ou en vases.

(fig. 123 et 124). On voit que sous le rapport ornemental,
les végétaux fruitiers n’y seront pas éclipsés par les
ruineuses importations des contrées exotiques.

De ce que les serres-vergers n'ont pas besoin de chauf-
fage il ne faudrait pas conclure qu'un chauflage modéré n'y
puisse produire de bons effets; au contraire, pendant la
floraison son action sera des plus utiles.

Ces serres conviendraient surtout pour avencer, par la
chaleur artificielle, la végétation, et par conséquent la
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maturation des fruits de quelques pieds d'arbres élevés
en pots.

Fig- 124, — Serse i foreer a dounlo versanl pous @ibres fruitiers vallives en pous ou en vases.

Voici encore la coupe d’une serre 4 pente unique que
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Fig. 135, — Serre & forcer les vignes eultivées en pols on en vases,

j'ai vue en Angleterre et qui était consacrée spécialement
a la culture des vignes en pots (fig. 125).
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Il n’est pas nécessaire que les vignes y soient forcées; la
serre convient également pour la culture ordinaire, sans
interversion de leur saison végétative.

Les serres & une pente doivent toujours étre exposées
vers le midi ou le sud-est : celles 4 deux pentes, autant que
possible, dans la direction du nord au sud, afin que les deux
cités soient également éclairés par les rayons solaires. On
doit aussi donner aux constructions vitrées une sifuafion
abritée, afin de les mieux défendre contre les variations
trop brusques de température. Du cdté du midi, le voisinage
de grands arbres ou de batiments élevés est défavorable, a
cause de I'ombre projetée par ceux-ci.

Si le sol est sujet 4 I'humidité on doit l'assainir par Je
drainage; on donnera toujours la préférence a une situa-
tion séche.

III.
DE L’EMPOTAGE.

Avant de parler de I'empotage proprement dit, il me fant
dire quelques mots du choix des arbres, de leur déplan-
tation, du sol ou du compost, ainsi que des pots ef vases
qu'on doit employer. Les détails qui suivent concernent la
généralité des essences fruitidres; en traitant de chacune
d'elles en particulier, je donnerai une liste des variétés
les plus propres a ce genre de culture.

§ 1. — Du choiz des arbres.

Il ne faut pas choisir des arbres d’un certain dge pour
les mettre en pots; cependant cela peut réussir, mais en
général il faut donner la préférence & de jeunes écussons
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d'un an. Anciennement on empotfait souvent des sau-
vageons, que I'on greffait ensuite I'année suivante; cette
maniére d'operer ne présente pas d'avantages et a été
abandonnée dans la pratique ordinaire.

11 y a toutefois des exceptions & cette régle : je les forai
connaitre plus loin.

L'emploi d’arbres de quelques années de développe-
ment ne peut donner de bons résultats que lorsqu'ils ont
été soumis préalablement chague année 4 une deplantation
systématique, ayant en pour effet de ramifier leurs racines
ot de leur faire produire un chevelu abondant. La taille
annuelle des racines, le raccourcissement de celles qui
sont trop grosses ou trop allongées, la plantation dans un
sol poreux, fertile et riche en humus, des arrosements
réguliers durant le cours de la végétation, tels sont les
moyens de provoquer cette formation du chevelu.

Ceux qu' débutent et qui sont impatients d’obtenir du
fruit feront bien, s'ils veulent mettre en pots de jeunes
arbres de quelques années de formation, de bien surveiller
la déplantation de ces arbres. Pour que ceux-ci puissent
fructifier I'année qui suit 'empotement, il faut qu'ils aient
conserve intégralement toutes leurs racines, Au surplus,
dans la culture en pots,I’état des racines mérite encore bien
plusd’attentionque lorsqu'il s’agit de culture en pleine terre.
Destinées 4 rester confinédes dans un espace circonscrit,
elles doivent se présenter dans un état de subdivision, de
ramification propre & pouvoir subvenir a 'alimentation de
la plante. On le sait, ce n'est que par ces toutes petites
radicelles blanches et tendres qui terminent les racines
minces que la sdve est extraite du sol. On n'a que faire ici
de ces grosses racines, de ces grosses ramifications, telles
qu'on les voit, par exemple, chez le poirier franc, auquel



— 402 —

elles assurent une grande vigueur, une longue vie, parce
qu'elles s'étendent au loin pour chercher une nourriture
que l'arbre ne trouverait plus a son pied au bout de
quelques années. Aussi sera-t-il difficile d’empoter des
poiriers greffés sur franc, lesquels auraient des racines
beaucoup trop longues. Le cognassier, au contraire produit
des racinesplus ramiflées quiforment une espécede perruque
et, soit dit en passant, les arbres greffés sur ce sujet
réunissent toujours mieux dans la transplantation. Ce sujet
st aussi celui qui convient le mieux, méme pour les jeunes
dcussons destinds 4 étre dlevés en pots. Rigle générale,
lorsqu’il s'agit de mettre en pots des arbres deéja formes,
quoique jeunes, la premiére condition de reussite, c'est
que les racines soient suffisamment subdivisées, sans trop
g'étendre, car alors il faudrait les raccourcir et, sans
empécher précisément la reprise, cela les arréterait dans
leur croissance et retarderait la fructification.

§ II. — De Dépoque de la mise en pols.

La plantation doit se faire toujours & I'automne lorsque
la chose est possible; & cette époque, la faible chaleur que
posséde encore la terrs détermine presque immédiatement
la naissance de nouvelles racines. C'est 12 un point impor-
tant que j'ai déja mis en lumiére, en parlant de la culture
forcée des arbres fruitiers. ¢ Les racines ne restent jamais
« inactives, 4 moins qu'elles ne soient momentanément
« gelées; méme au ceeur de I'hiver, lorsque P'arbre est
« dépourvu de feuilles, qu’il parait plongé dans I’engour-
« dissement le plus complet, elles continuent 4 absorber,
« dans le sein de la terre, les sucs nutritifs qui s"accumulent
« ainsi dans I'intérieur de son systéme, jusqu'au moment oi
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« la chaleur ayant déterminé la végétation, ils servent &
« nourrir les jeunes pousses qui commencent a se dévelop-
a per. » Bien que la végétation soit suspendue extérieure-
ment chez les arbres pendant I'hiver, ils ne laissent done
pas de produire des racines. S'il n'en était pas ainsi, toutes
les transplantations devraient se faire préalablement an
printemps, car si les plaies que regoivent les racines ne se
cicatrisent pas, celles-ci pourrissent indvitablement.

A la rigueur, la mise en pots peut encore se faire aussi
longtemps que les arbres ne sont pas en séve; d’ailleurs, il
n'y a pas moyen de faire autrement si 'opération n’a pas eu
lieu en temps opportun. Seulement, dans ce cas, il ne faut
prendre que des sujets bien pourvus de racines et, lors de
la pousse, laisser les arbres plus longtemps sous abri vitré.

§ III. — Du sol.

La terre a employer pour I'empotage doit &tre substan-
tielle, perméable et un peu argileuse, quoique légére, Ce
quil y a de meilleur, c’est la pelletée supérieure d’une
bonne prairie, retirée quelques mois 4 I’avance et mise en
tas pour que les gazons se décomposent. Si elle ne contient
pas assez d'humus, ou si elle est trop compacte, on y ajoute
un peu de terreau de feunilles ou du sable en proportion con-
venable. Cette terre est mélée d'un tiers de bouse de vache
décomposée; & défaut de celle-ci, on peut, a la rigueur,
faire usage de tout autre engrais bien décomposé; mais la
premidre chose que je conseille a celui qui veut s'adonner
a cette culture, c’est de faire avant tout provision d’engrais
de vache pour le laisser vieillir. Les engrais concentrés,
tels que les os pulvérisés, seront également de puissants
auxiliaires. Il ne faut pas oublier que les arbres a fruits a



— 404 —

noyau aiment une terre un peu calcaire; pour eux surtout
les boues de rue pourront étre employées avec avantage. Le
compost doit étre mélangé également, mais pas trop intime-
ment; s'il s'y rencontre des fragments gros comme un ceuf
de pigeon, cela n'en vaut quemieux ; il ne s'agit done nulle-
ment de le tamiser, comme le font certains jardiniers trop
méticuleux.

§ IV. — Des pols et des vases.

I1 n'est pas indifférent de choisir tels ou tels pots pour la
culture des plantes; tous ne sont pas également bons, et les
mauvais peuvent avoir sur la végétation une influence
beaucoup plus pernicieuse qu'on ne le pense. Il faut donc
savoir les choisir, et au besoin en faire fabriquer de con-
venables. M. Ed. De Puydt, 'auteur d'un excellent traité
sur la Culture des plantes de serres|l) donne & cet égard
des indications, dont I'amateur fera bien de s’inspirer. Je
les transcris ici & peu prés textuellement.

La poterie doit étre poreuse, c’est-a-dire laisser suinter
lentement I’'eau qu'on y met. Cependant la pite doit étre
asgez serrée et surtout assez cuite pour ne casser ni
par la pression des grosses racines, ni lorsqu'on souléve un
arbre par le bord du vase. Plus la poterie est compacte,
dure, moins elle doit avoir d'épaisseur. Quant aux pots
vernis, soit interieurement, soit extérieurement, ils ne
valent absolument rien, au moins pour y cultiver des
plantes.

(1) De Vavis unanime des hommes compétents, cet ouvrage est un des
meilleurs traités spéciaux concernant horticulture qui aient étd pablida
an France et en Belgique.
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La forme des pots est une question qui doit étre égale-
ment prise en considération. Il ne faut jamais prendre des
pots presque cylindriques, c'est-a-dire aussi larges 4 peu
prés en bas qu'en haut; ceux qui sont plus étroits du bas
valent beaucoup mieux. Il faut aussi que la paroi intérieure
soit bien réguliere pour que la motte ne se divise pas et
qu'une partie des racines ne soit pas arrachée, lorsqu'on
veut changer un arbre de pot. Voici les proportions que
l'expérience désigne comme étant les meilleures pour tous
genres de pots 4 fleurs : la hauteur sera égale au diamétre
supérieur, mesuré en dedans, et le plus petit diamétre aura
les deux tiers du plus grand. Il faut, au haut des pots, un
rebord plus épais que le reste; c'est la partie la plus faible
et celle qui a le plus de fatigue.

Le fond des pots doit étre percé d'un ou de plusieurs trous
pour faciliter I'égouttement et permettre, dans certains cas,
aux arbres trés vigoureux d’émettre des racines au dehors.

Les pots les plus grands ne doivent pas dépasser 045 a
0=50 de diamétre; j'en ai vu en Angleterre de 0=70, qui
coiltaient fr. 12-50 la piéce, En Belgique, on achéte des
ouves en bois de chéne de la méme dimension pour une
dizaine de franes, et cela vaut bien mieux. Des vases
pareils ne devraient servir que pour des arbres relativement
trés grands. J'ai vu chez M. Rivers un pécher, igé de
12 ans, dans un pot de 0™45. Les pots de 0=25 servent
aux arbres miniatures. Ce sont aussi les plus convenables
pour les écussons d'un an que I’on empote pour la premiére
fois. Pour les groseillers ainsi que pour les jeunes vignes
ot figuiers, on fera usage de pots de 0°15 a 0°20, A partir
de 18, il est bon d’avoir dans les pots une progression
regulitre. Il n’est pas moins utile d'avoir des pots bien
égaux, afin de pouvoir remplacer, sans addition ni retran-
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chement de terre, ceux qui se cassent accidentellement.

En général, je ne conseille pas d’employer des pots de
plus de 0735. Les arbustes cultivés dans les vases de
dimensions supérieures ne sont plus maniables, et perdent
ainsi leur caractére essentiel.

§ V. — De la mise en pots.

J'ai dit plus haut que le fond des pots doit &tre percé
de trous. Cela ne servirait pas 4 grand’'chose si on n’em-
péchait ceux-ci de se boucher par la terre que les arrose-
ments entrainent, ou par d’autres causes. On se borne sou-
vent a placer au dessus des trous un tesson, un fragment de
pot cassé, une écaille d’huitre, etc. ; mais cela ne suffit pas
pour les grands pots; il faut mettre une couche de 0=02 a
0=05 au moins de tessons, suivant la grandeur du vase, et
en fragments assez petits. On peut employer aussi du
méchefer ou des cendres de houille.

Un point sur lequel je crois devoir insister particuliére-
ment, c'est qu'il ne faut pas laisser trop longtemps les
arbres avec leurs racines nues 4 l'air. Les racines menues,
trés délides, s'altérent rapidement au contact de l'air;
lorsqu’elles sont détruites par I'une ou l'autre cause,
I'arbre doit en émettre de nouvelles sur les racines plus
grosses et cela se fait au détriment de la croissance.

Avant de mettre I'arbre dans le pot, il faut examiner ses
racines, retrancher les mauvaises, rafraichir la blessure de
celles qui auraient ét6 endommagées par la déplantation;
on met au fond du pot les tessons, puis une conche de terre
qu'on tasse légérement, sans trop en égaliser la surface, et
la-dessus on pose I'arbre, en maintenant sa tige verticale-
ment et juste au centre du pot; le collet doit se trouver & peu
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prés 4 003 en dessous du bord du pot. Alors on introduit
la terre entre le pot et les racines, un peu 4 la fois, en tas-
sant et en la faisant pénétrer également jusqu'au fond et
entre lesracines, au moyen d’un bdton pointu ou aplati en
forme de spatule. On recommence cette opération jusqu'a
ce que les vides soient exactement et uniformément remplis.
Pour que I'empotement se fasse dans les meilleures condi-
tions, la terre ne doit étre ni humide, ni séche : dans le
premier cas, elle se tasserait trop, dans le second, le plus
souvent pas assez.

11 faut laisser au dessus du sol un vide suffisant pour un
bon arrosement; ce vide varie de 0=02 4 003 et peut
méme étre de 004 et, pour les pots les plus grands, de
0=05. L’empotement terminé, on donne immédiatement un
arrosement copieux, qui imprégne toute la terre et lui fait
prendre corps avec les racines.

Les arbres nouvellement empotés peuvent rester dehors
sans inconvenient jusqu'a l'arrivée des grands froids; tou-
tefois, si l'arriére-saison était trés pluvieuse, il serait de
beaucoup préférable de les placer sous un hangar éclairé ou
bien dans une cour vitrée, et mieux encore dans une serre
spécialement destinde 4 cet effet, que I'on est convenu
d’appeler maintenant une serre-verger.

§ VI. — De la taille.

Ce qui va 8tre dit de ce genre d'opération se rapporte
uniguement aux amputations que I'on fait subir aux jeunes
arbres nouvellement mis en pots.

La taille peut étre, en général, effectuée pendant toute
la durée du repos de la végetation, c'est-a-dire depuis le
moment ol les arbres se dépouillent de leur feuillage jus-
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qu’'a celui ol commence le mouvement de la séve. Sur les
arbres cultivés en plein air, on fait rarement la {aille
avant les fortes gelées; ce serait exposer la coupe & I'in-
fluence de I'air, de 'humidité et des gelées, et la plaie ne
pouvant se cicatriser, l'eil terminal, au dessus duquel
la taille a été faite, serait le plus souvent détruit. Pour les
arbres cultivés en pots, le méme inconvénient n’existe que
lorsqu'on ne peut les placer durant I'hiver a 1'abri des
intempéries atmosphériques. Dans le plus grand nombre de
cas, on taillera donc dés le mois de novembre. Par la taille
d’automne, la séve agit avec force sur les yeux inférieurs,
aussi bien que sur les yeux supérieurs, résultat que l'en
tiche toujours d'obtenir par cette opération.

La taille que I'on devra opérer la premiére année sur des
écussons d’un an dépend de la forme que l'on désire faire
prendre aux arbres. Ainsi on peut les élever en couronne,
en pyramide, en colonne, en buisson, en spirale et méme
en espalier. Je n’ai jamais vu appliquer la derniére de ces
formes, qui dans la culture en pots n'a aucun des avantages
qu'elle présente pour le plein air, d’autant plus que les
arbres sont conduits contre un mur bien exposé; mais, pour
varier, cette forme n’est pas plus a dédaigner qu'une autre.

Je ne puis entrer ici dans de longs détails et dois me
borner a quelques considérations générales et & qualqnas
indications pour une premidre année de culture.

J'ai parlé ailleurs(l) du parti que I'on peut tirer, au
point de vue ornemental, d'arbres fruitiers cultivés en vases
et élevés 4 tige 4 la fagon des orangers et des lauriers classi-

{1) Ben woord over den fruitboombsmeek in polien. Dans cette petite
brochure, je me suis principalement proposé de faire connaitre les
avantages que prasente ce mode de culture, peu connu au point de vue
acientifique et ornemental.
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ques qui servent de ddcoration dans beaucoup de chiteaux.
Jo me contenterai de dire iri qu’'il ne fant pas forcer les
arbres 4 former trop rapidement leur tige, en supprimant
tous les rameaux latéraux & mesure qu'ils se développent.
La tige s'allonge vite ainsi, mais elle ne prend pas de
viguenr et elle reste faible. Il faut toujours laisser ces
jeunes ramifications qui retiennent la séve et ne supprimer
que celles qui tendent 4 prendre un accroissement dispro-
portionné; alors seulement la tige prendra du corps et on
pourra l'arréter a la hauteur qu'on jugera convenable,
un metre, plus ou moins, par exemple. En méme temps on
supprimera du tronc les petites ramifications, 4 l'exception
des trois ou quatre ramifications supérieures, choisies de
facon & former un triangle ou 4 &tre opposées en croix.

Les arbres qu'on voudra soumettre & la forme en pyra-
mide seront taillés, la premiére année de plantation, &
0=40 ou 050 de longueur d’aprés leur force; cette lon-
gueur est calculée de facon que tous les bourgeons latéraux
puissent se développer. Pendant le cours de la végétation,
on veillera a4 maintenir, 4 'aide du pincement, Ia méme
vigueur entre tous ces bourgeons et a conserver la préémi-
nence du bourgeon terminal.

Comme on sait, la forme en quenounille est tout bonne-
ment celle d'une pyramide dont les parties inférieures sont
trés faibles, de fagon que son plus grand diamétre, au lieu
de se trouver a la base, est situé vers le milieu de la hau-
teur. Cette forme ne convient pas, & cause de ses défauts,
a la culture en pots, ou les arbres exigent des soins régu-
liers pendant la saison active. On pourrait I'employer tout
au plus comme forme de transition pour des arbres destinés
a étre conduits en ¢ ou en couromne.
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M. Rivers recommande la forme en colonne, notamment
pour le pécher, et il la considére comme une modification
du ¢ cordon oblique ». C'est tout bonnement un cordon
droil, c’est-a-dire une tige dont la bauteur ne doit pas
dépasser 1m60 (5 pieds) et qui est munie sur toute cette
longueur de rameaux a fruits trés courts. Voici les avanta-
ges de cette forme : les fruits sont mieux exposeés au soleil
et a I'air et sont, par suite, pluscolorés, plus savoureux que
sur les pyramides. Ensuite, comme une de ces colonues
n’occupe que le tiers de l'espace exigé par une pyramide de
méme dimension, il est loisible de cultiver dans un local
donné un nombre d’arbres proportionnellement plus grand.

Les pieds destinés a cette forme pourront étrelaisses plus
longs lors de la premiére taille que ceux dont on se pro-
pose de faire des pyramides. Ainsi on les taillera a 0=60 on
0270 de hauteur, plus ou moins, selon la vigueur des indi-
vidus. Ceux qu'on laisserait intacts, sans les raccourcir,
se mettront & fruit immediatement.

Pour former des buissons, il faut tailler sur sept yeux
environ; on obtiendra de la sorte, & moins d’accident,
sept branches qui se dirigeront dans tous les sens et qui
formeront la charpente; s'il s’en développe moins, il faudra
pincer les pousses pour les faire ramifier. On peut aussi
former la charpente au moyen de trois ou de quatre bran-
ches principales, qu’on laisse ramifier de la méme maniere
que la couronne d'un arbre i tige. Cette dernitre méthode
est préférable, quoiqu'elle seit un peu moins rapide.

Les péchers et abricotiers en miniature qui, comme le
dit M. Rivers, vont faire toute une révolution dans nos
desserts, ne sont pas difficiles a4 créer, m&me pour les ama-
teurs. Voici tout le secret. 11 faut mettre en pots de 0=10a
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0712 des jeunes pieds de prunier Damas noir. Lorsqu'ils
sont enracinés, I'hiver suivant, on les greffe durant le mois
de janvier et on les place, sous chdssis, sur une couche
chaude (couche de fumier recouverte d’un pied de tan, ou
bien chauffée par un thermo-siphon). Dés que la jeune
pousse a fait 4 fenilles, on en pince 'extrémité en ne lais-
sant que 3 feuilles. Les petites ramifications sont pincées
a leur tour sur une fenille et ce pincement sévére ne doit
pas discontinuer aussi longtemps que I'arbre pousse.
Vers le mois de mai, on change l'arbre de pot : on lui
en donne un de 0®15 environ; quelques semaines aprés,
on le rempote de nouveau et on le met dans un vase de
0=20. C'est le plus grand qui lui sera donné. Les petits
arbres y fleuriront dés 1'année suivante et pourront porter
3, 4 et méme 5 fruits, dont le volume et les qualites ne
seront pas inférieurs & ceux des fruits venus sur les plus
beaux arbres de pleine terre.

Si I'on veut cultiver en pots quelques arbres en forme
d’espaliers, il y a toujours avantage & préférer des sujets
pourvus de deux ou de trois branches convenablement
dirigées. On gagne ainsi toute une année sur la formation
de I'arbre.

Iv.
DES SOINS GENERAUX DE CULTURE A L'AIR LIBRE.

§ I. — De lemplacement & donner aux arbres. De Uenter-
rage des pols.

J'ai dit plus haut que les arbres fruitiers élevés en pots
peuvent &tre tenus, ou bien 4 l'air libre ou mieux sous
verre, c¢'est-a-dire dans une serre appropriée a cette fin.

Dans le premier cas, on ne transportera les arbres d
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leur emplacement définitif qu'aprés la floraison. On évitera
que celle-ci ne soit anticipée, en ne donnant pas aux arbres
pendant I'hiver une situation trop chaude, trop abritée. Plus
la floraison sera retardée, plus on angmentera les chances
d'une floraison favorable. Ce n'est que lorsque celle-ci se
sera produite qu'on procédera i la mise en place des pots
pour tout I'éte. Autant que possible, I'emplacement sera
abrité contre les mauvais vents et suffisamment éclairé par
le soleil. Un endroit trop resserré entre des murs n’est
pas ce qu'il y a de plus avantageux. Les vignes et les
figuiers y viendraient peut-étre bien, tandis que les poi-
riers et surtout les pommiers y souffriraient d'un air trop
confiné, et I'on y verrait leurs feuilles annuellement atta-
quées par un insecte microscopique trés malfaisant, le
Thrips.

Il n'y a pas de rdgles fixes concernant les dispositions
a préférer pour le placement des arbres, soit en lignes,
soit en groupes. Je dirai seulement que si I'on adopte un
simple arrangement par lignes uniques, les arbres ne pou-
vant 8’ombrager au moins partiellement les uns les autres,
la question de savoir 8'il y a utilité a enterrer les pots dans
le sol devient plus importante. Lorsque, au contraire, tous
les arbres sont groupeés ensemble, le soleil n'a pas autant
d’action sur la paroi des pots et desséche moins rapidement
les mottes. Au surplus, les spécialistes ne sont pas d'accord
sur le point de savoir s'il faut ou non enfoncer les pots &
une certaine profondeur dans le sol. Les uns ne veulent pas
permettre aux racines de sortir par les ouvertures du fond,
parce qu’alors les petits arbres perdent en partie I'avantage
qu'ils présentent de pouvoir étre changés de place, pour
servir & la décoration d’une salle & manger, etc. D'autres,
au contraire, pour compenser |'exiguité des vases, favori-
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sent 1'émission des racines a 'extérieur de ceux-ci, en les
plongeant jusqu'aux deux tiers de leur hauteur dans une
plate-bande, dont le sol est formé d'un compost substan-
tiel, et ils y réussissent encore mieux si 'on fore vers la
base quelques trous supplémentaires dans la paroi ver.
ticale des pots. Ce procédé se pratique dans la serre-
verger aussi bien qu'a l'air libre, et je puis assurer qu'il
produit de bons résultats. Je suis au reste d'avis qu'il
y a, dans toutes les circonstances, utilité 4 enterrer plus ou
moins les pots, au moins durant la partie la plus chande
de 1'éte, et ce dans le seul but de prémunir les racines con-
tre I'ardeur desséchante des rayons solaires(!), On pourra
le faire dans une enuche de scories, de méchefer ou de cen-
dres de bouille, si’on jugeque les arbres sont d'une vigueur
suffisante et n'ont pas besoin d’un supplément d’alimenta-
tion. Si 'on tient absolument a ce que les racines ne sortent
pas des pots et si ceux-ci doivent étre enterrés dans le
sol du jardin, il suffit de faire au fond des trous une sorte
d’entonnoir afin que Ia base des pots ne repose pas sur la
terre.

Je dois toutefois constater ici que I'enterrage despotspro-
duit souvent un effet défavorable sur la qualité des fruits.
Ainsi, dans les pays septentrionaux, ot la chaleur de I'été
est moindre ot n'a pas autant de durés que dans nos pays,
la saveur des fruits est altérée lorsque les pots sont plus
ou moins complétement enterrés. Plusieurs jardiniers, en
Angleterre, ont fait cette observation et elle est parfaite-
ment justifiée. On comprend, en effet, que les racines des
arbres fruitiers cultivés en pots non enterrés jouissent de

{1} Voir en outre ce gui est dit plus loin de I'importance de ce pro-
cédd an point de vue de la taille des racinea,
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plus de chaleur et produisent par 14 des fruits plus colorés,
plus complétement milrs, et en somme plus savoureux que
ceux provenant d’'arbres non enterrés.

§ II. — Des arrosements.

Il est assez difficile de donner des régles précises pour
I'arrosement des plantes cultivées en pots ou wvases, de
déterminer, par exemple, exactement la quantité d’ean 4
donner lors de chaque arrosement, et l'intervalle qui
sépare I'un arrosement de 'autre. A I'air libresurtout, cela
dépend en grande partie des circonstances atmosphériques
tout autant que de I'état de la végétation. En outre il y
a ld une question d'appréciation que l'on ne parvient a
juger en parfaite connaissance de cause que lorsqu’on a
acquis une certaine pratique. Toutefois, comme ce livre
g'adresse spécialement & ceux qui ne possédent pas encore
celle-ci, les indications qui vont suivre pourront étre de
quelgue utilite.

L'arrosage doit se faire & la main et les pots doivent
&tre arrosés un a un. Tous les arbres ne reclament pas
une méme quantité d'eau. Ceux qui poussent avec vigueur
demandent des arrosements copieux et fréquemment renou-
velés; ceux qui n’ont pas complétement repris, ceux dont
l2 pousse est arriérée ou qui sont plus ou moins malades ne
recevront qu'une quantité modérée d’eau. De méme durant
les chaleurs, les arbres aaront besoin de plus d’arrosements
qu’au printemps et 4 l'automne; pendant l'hiver, lors du
repos de la végétation, les arrosements pourront étre 2
pen prés complétement suspendus.

Les arrosements seront d'autant plus fréquents que les
pots sont plus petits. Plus la masse de terre est petite,
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plus vite elle se desséche. Tous les bons jardiniers sont
d’avis que la quantité d'eau & donner en une fois 4 une
plante doit étre suffisante pour mouiller la masse de terre
jusqu'au fond; le surplus doit pouvoir s'écouler par les
trous de drainage, et pour cela il est indispensable que
ceux-ci ne soient jamais bouchés. On voit anssi qu'il y a
nécessité de réserver a4 la surface de la terre des pots
un espace suffisant pour pouvoir donner un arrosement
complet.

En régle générale, les plantes cultivées en pots ou vases
doivent étre visitées tous les jours, mais on ne doit donner
de I'eau qu'a celles qui en ont besoin, En temps de pluie,
on pourra se dispenser d'arroser, surtout si le temps est
couvert, mais les petites pluies d'orage ne fournissent
qu'un arrosement insuffisant. De juin jusqu'en septembre,
durant les chaleurs, il faut arroser de préférence le soir;
les plantes profitent alors davantage de I'eau qu'elles ont
regue. A l'arriére-saison, il faudra diminuer les arrose-
ments, et I'on fera bien de retirer de la plate-bande les
pots qui y sont enterréds, 4 moins que les racines ne s’y
trouvent trop fortement ancrées, auquel cas leur arrachage
en cette saison pourrait avoir pour conséquence de faire
faner les feuilles et les pousses encore herbacées.

Pour prévenir le desséchement de la surface du sol dans
les pots, il est bon de recouvrir celle-ci d’un paillis, c’est-
d-dire d'une couche de fumier d'écurie & demi décomposé.
Cette couche, qui n'a qu'une faible épaisseur, suffit pour
empécher la surface de la terre de se durcir et y maintient
une certaine fraicheur.

Deux mots maintenant sur les eaux qu'on peut employer.
La meilleure de toutes est I'eau de pluie; puis vient I'eau
de riviére ou des petits cours d’eau, et en troisidme liou
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I'eau de puits. Celle-ci est la moins bonne, et pourtant
c’est celle dont on est le plus souvent forcé de se servir.

Quant aux engrais liguides, on en fait un fréquent usage
dans la culture en pots. En général, il vaut mieux les
employer trop faibles que trop forts. On les prépare en
délayant avec une quantité suffisante d’eau le purin ou jus
de fumier, les vidanges, la bouse de vache ou le crottin
de mouton, le guano, la colombine, les tourteaux de lin ou
de colza, etc. On peut aussi employer les engrais minéraux,
tels que ceux de G.Ville, le sulfate d’ammoniaque, dans la
proportion d’un demi-kilogr. ou d'un kilogr. tout au plus
par hectolitre d'eau.

Les seringages ne sont pas seulement utiles pour
débarrasser les feuilles de la poussiére qui les recouvre.
Ils rafraichissent les plantes aprés une journée de forte
chaleur et contribuent efficacement & favoriser leur
croigsance. Rigle générale, il ne faut jamais mouiller
les feuilles d'une plante frappée par les rayons du soleil.

§ III. — Du rempotement et du renonvellement partiel de
la terre. — De la taille des racines.

Un inconvénient de la culture en pots ou en vases
régulte, je I'ai déja dit, de I'appauvrissement rapide du
sol dans les vases et de la nécessité de renouveler celui-ci
au bout de quelque temps pour entretenir la fertilité et la
vigueur des arbustes. M. Rivers a cherché 4 supprimer, si
possible, cet inconvénient par une opération pouvant,
jusqu'a un certain point, tenir lieu du rempotement et qu'il
désigne sous le nom de lop dressing. C'est tout simplement
un renouvellement partiel de la terre, renouvellement qui
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se fait tous les ans, pendant le repos de la végetation et
qui permet ainsi de maintenir les arbres dans les mémes
vases durant plusieurs années. On comprend que cela se
fait uniquement pour les arbres ayant déjd une certaine
dimension et dont les pots ou caisses ont 040 de dia-
metre ou plus.

Cette operation se pratique en enlevant, a l'aide d'une
forte spatule en bois on en fer, — on peut se servir
également d'un couteau 4 asperges, — toute la terre
autour de la motte de racines jusqu'a une profondeur de
0215 et sur une largeur de 008 a (=00 de la paroi
intérieure des vases. La terre ainsi enlevée, avec les
petites racines qui la traversent en tous sens, est remplacée
par un bon compost préparé i l'avance au moyen d'un
mélange de terreau de gazon, de terreau fumier {celui de
vache doit toujours étre préféré) et de substances fertili-
santes, telles que poudre d'os, raclures de cornes, ete., ete.

Cette fagon d’opérer détermiue la suppression des
petites racines qui s'étaient formeées, 1'annde précédente,
dans la portion de terre enlevée. Elle produit ainsi un
résultat double : elle aide & mitiger la fougue végétative
des arbres trop enclins i s'emporter et elle ranime la
vigueur de ceux qu'une trop grande fertilite tend a
affaiblir. Dans ce dernier cas, et toujours lorsqu'il s'agit
d’arbres dont les vases ne dépassent pas O35, je conseille
cependant d’avoir recours a un rempotement complet. Le
renouvellement partiel de la terre n'est avantageux, je le
répete, que pour les arbres d'une certaine force, et lorsqu’on
veut diminuer la main-d’ceuvre.

Les rempotages et les rencaissages doivent se faire
pendant la période de repos, c’est-a-dire du commencement
de novembre 2 la fin de février. La terre étant préparée et
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les caisses et pots étant préts, on commence par sortir les
arbustes de leurs vases, Lorsque les pots ont plus de
0=30 et si les mottes y sont quelque peu serrées, il faut
étre deux pour procéder au dépotement, car la chose n'est
pas toujours aisée. Alors, tandis que I'on souléve I'arbuste
par la partie inférieure de la tige 4 quelques centimeétres
au dessus du sol, I’aide frappe & petits coups avec un
maillet ou avec le manche d'une béche sur le bord du vase,
en tournant constamment celui-ci; si I'arbre n'est pas
fortement enraciné il suffit souvent de tenir le pot fixé
a terre en tirant 'arbuste par le bas de sa tige.

L'arbuste étant dépots, il s’agit de préparer les racines.
Ici il faut supprimer sans hésiter tout le lacis de racines
enchevétrées qui contournent extérieurement la motte.
Cette suppression peut aller a 0202 ou 003 dans la motte
et se fait avec un grand couteau ou avec un couperet.
C’est une mauvaise pratique que de rempoter des plantes
en conservant la motte entiére tirée du vase précédent. Il
¥ a méme utilité a enlever le plus possible de terre 4 cette
motte, ¢’est-d-dire en grattant celle-ci au moyen d’un biton
pointu ou méme plus simplement avec les doigts.

Inutile d’ajouter qu'il faut retrancher de méme les
racines qui s'étaient allongées 4 travers les ouvertures du
fond, si déja ces racines n'avaient été coupées a la fin du
mois d’octobre,

On procéde ensuite a la mise en pots comme il a déja été
expliqué; ce qui a été dit 4 cette occasion n’a pas besoin
d’étre repété. J'insisterai seulement sur ce point qu'il faut
serrer, comprimer convenablement la terre, en evitant de
laisser des vides au centre.

Enfin, en ce qui concerne le rempotage ot le rencaissage,
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je crois utile de reproduire les considérations suivantes sur
la taille des racines, que j'ai exposées il y a vingt cinq ans
dans un premier travail surla culture en pots des arbres
fruitiers(l). Cette opération, qui produit sans conteste de
bons effets sur la mise 4 fruits des arbres trop vigoureux,
n'est pas moins importante dans la culture en pots ou
en vases. _

En effet, un point essentiel de la culture en pots
consiste & empécher le développement des racines pivo-
tantes, des grosses racines, et a favoriser, au contraire,
I'émission des racines fibreuses. On sait que les plantes se
nourrissent par les parties les plus jeunes, par les extrémi-
tés les plus ténues de leurs racines. Il s'ensuit que I'énergie
végétative ne dépend pas de la grosseur, de I'étendue des
racines ou del’espace plusou moins grand'qu‘el[es occupent,
mais qu'elle est uniquement proportionnée a I'abondance
des racines fibreuses, dont I'ensemble constitue ce qu'on
appelle le chevelu. Or, c'est la formation d'un chevelu
abondant que I'on doit avoir surtout en vue dans la culture
en pots des arbres fruitiers; la taille des racines est
évidemment de la plus haute importance pour atteindre ce
resultat, Ainsi, comme on I'a vu lors de la mise en pots,
il est nécessaire de raccourcir les grosses racines ou méme
de les supprimer tout a fait, lorsque le chevelu s’est formé
en abondance et avec régularité.

Dans I'ancienne méthode de Diel, pratiquée encore dans
quelques jardins du continent, ce raccourcissement et cette
suppression constituent la taille des racines; I'opération
est trés simple et n'exige qu'un peu de discernement. Une

(1) Flore des serres ef des jarding de PEurope par L. Van Hontte,
tome XV, page 25.
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foisle chevelu bien développé, I'arbre végéte régulidrement,
parce que ses racines sont placées dans des conditions qui
leur permettent de trouver, dans 1’espace restreint ou elles
sont confinées, tous les éléments d’une croissance luxu-
riante. Mais ce n’est pas la le seul résultat que la taille des
racines est destinée a4 produire. Elle doit avoir surtout
pour effet de hiter la fructification des jeunes arbres et
d’angmenter leur fertilite.

Il est généralement admis qu'une grande vigueur est
toujours désirable chez les arbres fruitiers, qu'elle est
méme nécessaire pour que la fertilité puisse se maintenir,
car un arbre qui produit en abondance et dont la vigueur
n'est pas soutenue et stimulée, s'épuise promptement. Par
contre, il arrive bien souvent que le cultivateur se désole
d’une trop grande vigueur, laquelle s'oppose & la formation
des branches fruitiéres et nuit 4 la fructification. C'est un
fait trés curieux, et que je ne suis pas le premier a
constater, qu'une veégetation trop luxuriante, aussi bien
qu'une végétation trop chétive, sert le plus souvent fort
mal les désirs de ceux qui cultivent pour leur agrément et
qui, d'ordinaire, veulent jouir vite et abondamment, Cette
guestion a deéja di decourager bon nombre de débutants.
Les arbres ne peuvent poussér avec trop de vigueur, sinon
ils restent infertiles; au contraire, la vigueur leur fait-elle
défaut, ils ne fructifient pas davantage, ou s'ils parviennent
a milrir quelques fruits, lesquels ne possédent jamais les
qualités de ceux provenant d'un individu sain et vigoureux,
ils s’épuisent bientdt et deviennent stériles. Co sont 1a des
cas qui se produisent fous les jours. On ne regarde &
aucune dépense, dans la création d'un jardin fruitier, pour
mettre les arbres & méme de donner vite de bons et de
beaux fruits. Les meilleurs praticiens sont unanimes &
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préner une préparation convenable du sol, des amendements:
et des engrais, le plus souvent quand cela n’est méme
pas nécessaire, Eh bien! qu'arrive-t-il neuf fois sur dix?
Les arbres ont une superbe végétation, des pousses fortes
et longues, couvertes de grandes feuilles d'un vert foncé;
mais on a beau les tailler, les pincer, les tourmenter, les
années se passent, et de fruits peu ou point. Le propriétaire
s'impatiente et s'en prend a son jardinier.

« Les arbres sont trop vigoureux, dit celui-ci, toute
la séve passe dans les fenilles; ils se mettront nécessaire-
ment & fruit lorsque cette effervescence de la jeunesse sera
un peu calmée. » Ce raisonnement est trés juste, mais il ne
fait pas le compte de tout le monde; un peu moins de
vigueur et un peu plus de fruits, voild ce que desire
avant tout 'amateur. Nos péres plantaient des arbres et
leurs héritiers en récoltaient les fruits : cela était passé en
proverbe: aujourd’hui on les plante pour soi-méme. On
n'est pas pour cela plus égoiste, car chacun peut jouir
i son tour.

Quelques écrivains éclairés, de bons praticiens méme,
g'élevent contre les procédés qui tendent a hiter la mise &
fruit des jeunes arbres. Tous ces moyens artificiels, disent=
ils, ne peuvent qu'épuiser rapidement l'excitabilité des
individus et les font dépérir avant 1'ige ol ils commencent
a donner un produit rémunérateur, lorsqu'ils sont aban-
donnés a l'action plus lente de la nature. Et puis, les
engrais fortement azotés, d'origine animale, dont il est fait
usage pour entretenir une vigueur factice, n'influent-ils
pas parfois d’'une facon plus ou moins nuisible sur Ia
qualité des fruits? Il y a du vrai dans ces assertions, mais
il ne faut pas non plus exagérer l'importance des défauts
que peut présenter ce mode de culture. Si les fruits obtenus



sont un peu moins fins, — ce qui est le cas pour quelques
espéces seulement, et ce que quelques gourmets peuvent
seuls apprécier,— a moins que la culture ne soit mal dirigée,
ils sont toujours fort beaux, et c’est la I'essentiel pour la
grande majorité des consommateurs. Quant 4 la durée des
arbres, les orangers de Versailles, d'abord cultivés en pots
et placés dans des caisses de plus en plus grandes, ne
vivent-ils pas déja depuis plus de trois siécles, nonobstant
toutes les mutilations qu'ils ont eu & subir? Au surplus,
8i les arbres n’ont qu'une courte existence, elle suffit pour
leur permetire de donner un produit pouvant compenser,
méme largement, les frais de culture; c'est encore la
Peysentiel, et pour I'amateur, et pour le cultivateur.

C'est surtout par la #qille des racines qu'on parvient i
donner aux jeunes arbres une précocité et une fertilité
étonnantes. Il est assez extraordinaire qu'en France, ainsi
qu'en Belgique, on l'arboriculture fruitiére a atteint, dans
ces derniéres années, un degreé de perfectionnement remar-
quable, la taille des racines n'ait pas encore fixé davantage
I'attention. Il est généralement reconnu qu'un bon moyen
de forcer les arbres trop vigoureux 4 se mettre a fruit,
consiste a les transplanter; or, la transplantation revient
en définitive & supprimer un certain nombre de racines, en
sorte que I'on obtiendrait le méme resultat si I'on se con-
tentait d'enlever le sol qui couvre les racines et d'opérer
sur celles-ci les amputations jugées nécessaires.

On s’est peut-étre préoccupé trop exclusivement de
perfectionner la taille de branches ainsi que les formes
qu'on leur impose; et I'on prétend modérer la vigueur des
arbres par un pincement rigoureux, par une taille plus ou
moins raisonnée. Cette méthode est-elle rationnelle?

Dans toute plante, le systéme aérien doit étre plus ou
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moins en rapport avec le systéme radiculaire; en d’autres
termes, le développement des branches doit étre propor-
tionné a celui des racines. Ce rapport existe complé-
tement chez les arbres fruitiers adultes, abandonnés &
eux-mémes, tandis que chez les jeunes individus, le systéme
radiculaire tend toujours & prédominer; c’est 1a I'ordre
établi par la nature, et en vertu duquel les plantes prennent
de I'accroissement avant de fructifier. Dans les arbres sou-
mis annuellement a la taille et & des pincements reguliers,
cette harmonie entre les branches et les racines n’est
jamais possible; elle I'est d’autant moins que la taille est
faite avec plus de séverité, car les racines, se trouvant
toujours en majorité, envoient aux parties aériennes un
excés de nourriture. Cela explique parfaitement pourquoi,
dans ces circonstances, les arbres sur lesquels la taille est
trop raccourcie fructifient si rarement; tous les bourgeons
s’y transforment en gourmands, en rameaux & bois.

Il est vrai qu'au bout d'un laps de temps parfois bien
long, la vigueur de ces arbres diminue a force de mutila-
tions, et qu'ils se mettent a fruit. C’est qu'alors le traite-
ment, par sa sévérité méme, a réagi sur le systéme
radiculaire, en provoquant un affaiblissement dans les
fonctions de ces organes, et a reétabli jusqu’a un certain
point I'équilibre entre ceux-ci et les branches. Le résultat
désiré a été obtenu; mais peut-on dire qu'il I'ait été d’une
maniére rationnelle, de la maniére la plus utile, la plus
rapide? Incontestablement non. Pourquoi les arbres jeunes,
jouissant d’'une grande vitalité, ne produisent-ils pas de fruits
en raison de leur vigueur? Par la trés simple raison que
cette harmonie entre les organes aériens et les organes sou-
terrains n'existe pas encore chez eux; parce que les racines
ne sont pas proportionnées aux branches, parce qu'elles
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absorbent dans le sol plus que celles-ci ne demandent. Voila
aussi pourquoi le poirier greffe sur franc se met a fruit
beaucoup plus tardivement que lorsquil est greffé sur
cognassier; en effet, les racines du premier de ces sujets
s'étendent, s’enfoncent davantage dans le sol, possédent
une vigueur plus grande que celles du second. Cela n'expli-
que-t-il pas encore pourquoi le pommier greffé sur paradis
atteint son maximum de fertilité au bout de 4 4 5 ans? Je
dis done, en principe, que LA PRODUCTION DES FRUITS NE
PEUT AVOIR LIEU NORMALEMENT AUSSI LONGTEMPS QUE LA
DISPROPORTION ENTRE LE SYSTEME AERIEN ET LE SYSTEME
SOUTERRAIN EST TROP SENSIBLE, et que la fructification
commence, des que l'équilibre s'établit, quels que soient
I'age des individus et le mode de taille adopté pour les
branches et rameaux a fruits, pourvu que celle taille n’ait
pas pour résultat de détruire les yeux destinés & fleurir
I'année suivante on d’en provoquer le développement anti-
cipé, Ce principe admis, on congoit I'importance de la taille
annuelle des racines dans la culture en pots des arbres
fruitiers.

Les développements dans lesquels je suis entré pour faire
comprendre le réle que la taille des parties souterraines
peut jouer dans la production des fruits, ne doivent pas
faire supposer que cette taille constilue une opération
particuliérement difficile ou délicate; il s’en faut. J'ai déja
insisté sur ce fait qu'une grande partie du succés de la
végétation des arbres élevés en vases, dépend de la direction
convenable imprimée dés le début au systeme radiculaire.
Celui-ci étant destiné & n'occuper qu’un espace relativement
restreint, doit se présenter dans un état de subdivision, de
ramification qui le mette 4 méme de trouver facilement
tous les éléments indispensables a la prospérité du systéme
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aérien, Il faut done qu'il se compose presque exclusivement
de chevelu et forme une masse compacte de racines menues,
fibreuses, lesquelles, on ne doit jamais le perdre de vue,
sont les seules qui possddent la propriété de puiser les
sucs dans le sol.

Voici maintenant comment s'opére la taille des racines
de facon 4 étre toujours proportionnée 4 la vigueur de
Iindividu :

D'abord, ainsi que je I'ai dit, durant toute la période
active de la végétation, c’est-d-dire durant la plus grande
partie de 1'été, les pots sont enterrés au tiers ou a la moitié
de la hauteur, dans une plate-bande dont le sol est formé
d'un compost tres substantiel. Cette pratique est une inno-
vation heureuse. D'sprés l'ancienne méthode, on enterrait
rarement les pots et on les placait méme de préférence sur
une surface empierrée, afin d’'empécher que les racines ne
sortissent par les trous servant au drainage des pots. On
supposait a tort que cet enracinement en dehors du vase
était nuisible. Aujourd’hui on n'y met aucun obstacle; on
cherche, au contraire, a l'augmenter, et les racines
s'échappent librement par les trous forés dans ce but en
plus grand nombre & la partie inférieure des pots; elles
viennent se plonger dans le compost et y trouvent une
abondance de nourriture qui contribue surtout a entretenir
la vigueur des arbres chargés de fruits. A la fin du mois
d'octobre, vers l'époque ol la veégétation s’arréte, ces
racines, qui se sont développées ainsi hors du vase, sont
retranchées jusqu’au ras des ouvertures des pots, et comme
leur nombre est toujours en rapport avec l'activité vegéta-
tive, cette suppression est d'autant plus sévere et produit
d’'autant plus d'effet, que I'arbre sur lequel elle est faite
pousse avec plus de vigueur.
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§ IV. — De la conduile et de la formation des arbres.

Pour réussir dans ce systéme de culture, il faut en géné-
ral, que les arbres soient élevés en pots dés leur plus tendre
jeunesse. Il ne peut y avoir d'exception, sous ce rapport,
que pour les arbres qui auront été, dés le principe, soumis
4 des transplantations annuelles, ayant pour but d’em-
pécher le développement des racines pivotantes et de
provoquer la formation d’un chevelu trés abondant.

Pour toutes les autres espéces, il ne faut empoter que des
arbres d'un an de greffe au plus, ou d'un an de semis ou de
bouture. Aprés deux rempotages successifs, les pots auront
la grandeur voulue, laquelle est déterminée par la dimen-
sion qu'on veut laisser prendre aux arbres.

Du fuseau. — Cette forme est une de celles qui
conviennent le mieux a la plupart des essences. Les
arbres ne demandent que peu d'espace dans la serre-verger
et I'on peut en caser plus que s'ils étaient conduits sous
d’autres formes. En outre, leur fructification est non
moins hitive et non moins abondante.

Le fuseau est tout simplement une tige munie latérale-
ment de productions fruitiéres ramifiées. Le pincement
répété est ici de rigueur pour obtenir des arbres productifs
et bien formes.

Les puts destinés aux arbres qu'on se propose de
conduire en fuseau ne doivent pas avoir plus de 0™20 de
diamétre. On choisira des écussons d'un an de 0™80 &
1= de hauteur ou un peu plus, et, si possible, munis de
courtes ramifications, brindilles ou dards. On peut favoriser
le développement de ceux-ci en pingant I'année précédente,
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en juin ou juillet, la flache de la jeune occulation. Lors de
la mise en pots, les ramifications latérales sont laissées
entiéres, si elles sont courtes; les autres seront arrétées
au dessus des 2 premiers bons yeux. Quant & la tige, on ne
la raccourcira que d'un quart et seulement lorsqu’on craint
que les productions latérales ne restent inactives, ce que,
d'ailleurs, on peut éviter au moyen d'entailles ou de crans.
Durant I'éte, on pratiquera soigneusement le pincement
court et répété et, dés I'année suivante, la plus grande
partie des petits arbres ainsi traités marqueront fruit.

De lz pyramide. — Je ne recommande pas cette forme
pour la culture générale, mais seulement lorsqu'il s'agit
d'obtenir des arbres d’une certaine dimension; sinon on
fera mieux de s’en tenir au fuseau.

La pyramide elle~méme ne doit pas trop s’élargir (060 &
0270 de diamétre suffiront amplement) et sa hauteur ne
doit pas dépasser 2.

Pour les details plus complets, il faut recourir aux
traités spéciaux de taille, ainsi qu'a mon Manuel de
lamaleur de fruils.

De la forme en couronne. — Cette forme est trés jolie si
les arbres sont bien conduits et bien entretenus. Ce sont de
pareils arbres que je vise ci-haut en demandant s'ils ne
formeraient pas, dans nos jardins de campagne, des
ornements aussi précieux que les lauriers, les grenadiers,
etc., auxquels on consacre de coiiteuses orangeries en
hiver et auxquels on réserve en été les meilleures places
dans les parterres ou sur les terrasses.

A mon avis, ces arbres doivent étre formés a demi-tige,
c'est-a-dire qu'on doit laisser leur tige s'élever de 1°20 avant
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de commencer la couronne. On formera celle-ci sur 4 on
5 ramifications principales et, durant tout le cours de la
végétalion, on aura fréquemment recours au pincement.

Du eardon en spirale. — Mon collégue et ami M. Ir.
Burvenich, professeur d'arboricullure i I'Ecole d'horti-
culture da I'Etat, & Gand, a imaginé d'appliguer cette
forme, — nsitée depuis longtemps en Angleterre pour les
vignes, — aux poiriera et aux pommiers, et je puis

Fig. $36 — Tuteurs apiranc ce M. Lhappelizr,

certifier qu'il en a ohtenn de tres bons résultats. On
amploie & cet effet des tuteurs an fer, tonrnds en spirale,
que l'on fixe dans la terre du pot. Ces tuteurs en spirale
doivent &tre confectionnes de telle sorfe que les tours de
gpire ne soient pas rapproches de plus de (™25 & (=30 et
aillent en s'élargissanl vers le bas, de facon & presenter un
aspact pyramidal,

Les jeunes arbres qu'on veut conduire sous cette forme
sont plantés dans des pots, et directement attachds au
tuteur on spirale, sans qu'il seit néeessaire d'en taillar
I'extrémitd. Tout au moins peut-on leur laisser une trhs
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grande longueur, notamment aux sarments de la vigne,
sans étre obligé de les raccourcir de beaucoup.

Tel était le systéme essayé par mon confrére et ami
M. Burvenich, il y a aujourd’hui seize ou dix-sept ans, &
I'Ecole d'horticulture de I'Etat & Gendbrugge-lez-Gand.
Depuis lors M. Chappelier a appliqué les tuteurs spiraux —
comme il les appelle — non-seulement aux arbres fruitiers
cultivés en pots, mais également & -ceux cultivés en pleine
terre.

Des arbres-minialures. — Sous ce nom, que M. Rivers
a popularisé en Angleterre, on designe les arbres fruitiers
réduits aux formes les plus restreintes. Ces petits arbres
n’en portent pas moins des fruits aussi gros que ceux qu’'on
récolte sur les plus forts espaliers. A la vérits, leur durée
est éphémere et ils s'épuisent rapidement; mais est-ce
a dire que pour cette raison ils soient moins dignes
d’attention? Que de plantes rares n’épanouissent qu'une
seule fois, pendant quelques semaines an plus, leurs
corolles fugaces et qui réclament cependant une longue
préparation et des soins dispendieux! L’ananas ne produit
qu'une seule récolte et la plante, avant de donner son
fruit, exige deux a trois années de culture préalable en
serre chaude, et cependant il ne semble pas que cette
culture soit abondonnée.

Les arbres-miniatures sont les seuls qui soient propres
i figurer sur la table, 2 moins qu'on ne se décide, ainsi que
quelques Anglais I'ont fait dans ces derniers temps, a
percer la table de trous assez grands pour masquer les
vases. Je doute fort que ce procédé soit appliqué en
Belgique.

En général, voici comment on procéde pour obtenir des
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arbres nains, d'une fructification précoce. A la fin de
I'automne, on empote des sauvageons de moyenne force et
on les hiverne 4 I'abri de la gelée. A I'dpoque du premier
mouvement de la séve, ou plutét s'il s'agit d'une culture
forcée ou avancee, ces sujets sont greffés en fente a 007
ou 008 de distance du sol. S'il s'agit de poiriers ou de
pommiers, on emploie de préférence pour greffons les
extrémités des brindilles ou méme des rameaux couronnés.
Ce procédsé réussit également pour les arbres 4 fruits avec
noyaux, en prenant certaines précautions dont je parlerai
en traitant de la culture spéciale de ces essences. J'ai vu
des péchers, & peine hauts de 0™30 et greffés en février,
produire, au mois de juin suivant, cing beanx fruits, dont
le volume et I'aspect séduisants n'avaient rien i envier aux
plus belles péches d'espalier.

Dans ce mode de culture, on devra, aussi bien que pour
les autres formes, recourir fréquemment au pincement,
pour obliger la plante i se ramifier et I’empécher de
prendre trop de développement.

§ V. — Des soins gdnérauz de cullure en serre-verger.

Les prescriptions générales qui précédent sont, & peu de
chose prés, celles qu'il convient de suivre dans la culture
sous verre ou, 4 proprement parler, en serre-verger. Les
seuls conseils que je croie utile de donner ici, concernent
la ventilation et les arrosements.

Dés que la végétation commence, les arbres fruitiers
cultivés sous verre exigent une ventilation constante, c'est-
a-dire unrenouvellement continu de l'air. L'aérage doit étre
d'autant plus actif que la température s'éleve davantage;
c'est par lui seul gu'on doit modérer I'excés de chaleur que
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ment dans toute serre fermée.

On ne pourra recourir a 'ombrage au moyen de claies ou
de stores mobiles que dans les cas exceptionnels ol la tem-
pérature serait trop elevée; I'ombrage permanent, quel qu’il
soit, doit étre absolument rejeté. On a vu dans les serres &
vignes une stérilité compléte succéder i une fertilité
régulitre, par suite d’'un simple chaulage appliqué sur les
vitres pendant 1'été.

Quant aux arrosements proprement dits, ils ne different
pas notablement de ceux que les arbres exigent a l'air libre,
Toutefois, si la température dans la serre était maintenue
d'une maniére sensible & un degré plus élevé qu'a Iair libre,
on comprend que les arrosements devraient étre plus abon-
dants, & moins de recourir a la seringue. Les seringages ou
bassinages sont d'un grand secours pour cbtfenir une belle
végétation et tenir éloignés les pucerons et toute autre
engeance nuisible. Matin et soir, pendant les fortes cha-
leurs, on ne devra pas hésiter a mouiller abundamment
toutes les parties de la serre-verger, plantes, sol, murs, ete.

Dans la serre-verger, aussi bien qu'en plein air, on
pourra enterrer les pots aux deux tiers. Si I'on adopte la
maniére de voir de Rivers, — afin de donmer aux petits
arbres un supplément d’alimentation, en leur permettant
d’émettre les racines hors des pots, — il sera nécessaire
au préalable de bien amender le sol de la terre.

L’emploi des engrais liquides sera ici également indis-
pensable, et si I'on tient i éviter toute odeur desa-
gréable, on fera usage d'engrais minéraux, notamment de
I’engrais spécial pour arbres fruitiers de G. Ville, délayé
dans de I'eau a raison d'un demi-kilogramme par hecto-
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litre d’eau. Un pareil arrosement pourra étre donné une
fois par semaine,

Dans notre pays la vigne, le figuier et le milrier pourront
étre tenus toute 'année en serre-verger, ainsi que les
variétés tardives de péchers, de poiriers et de pruniers.
L'abricotier, I'amandier, le cerisier devront en étre sortis
de bonne heure. '

Aprés leur maturité, on mettra aussi au dehors les
vignes, les péchers, les pruniers, les pommiers et les
poiriers, de variétés hatives.

CULTURES SPECIALES.

On peut soumettre a la culture en pots la plupart des
essences fruitieres. Toutefois, celles qui suivent sont les
seules qui présentent i cet égard de l'intérét; ce sont :
I'abricotier, I'amandier, le cerisier, le fignier, le framboi-
sier, les groseilliers, le mirier, le pécher, le poirier,
le pommier, le prunier et la vigne.

ABRICOTIER.

L’abricotier est assez rarement cultivé en pots. 11 se
force difficilement parce qu'il ne supporte pas l'air confiné
des serres. S'ils n'ont pas beaucoup d'air et de lumiére, ses
fruits n'acquiérent pas de saveur. Dans Ia culture en
serre-verger, sans chaleur artificielle, on peut cependant
obtenir du succés en tenant compte des exigences de cette
espéce et en mettant de bonne heure les arbres a I'air libre.

Le mode de culture en pots est surtout utile pour
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'abricotier, quant on désire en retarder la réeolte.
L'Abricot-péche est la variété qui convient particuliérement
a ce procéds.

Les sujets destinés 4 étre mis en pots ne doivent avoir
qu'un an de greffe. L’empotage se fait toujours 4 I'arriére-
saison, dés la chute des feuilles. Si I'on s'était procureé des
arbres préalablement élevés en pots et de force & porter
fruits, il faudrait les rempoter durant le mois d’octobre.

Le sol que I'on emploie sera un peu plus léger que celui
destiné au poirier et au pommier. Le caleaire, les debris de
demolition, le plitras, les coquillages, etc., conviennent a
cette essence, comme a tous les fruits 4 noyaux.

Pendant le cours de la végétation, on pourra donner un
arrosement 4 'engrais liquide trés faible, une fois tous les
huit jours, jusqu'en juin.

La forme a préférer pour l'abricotier est celle en buisson
et en colonne. Un arbre sain et de bonne venue commence
a produire dés la 2™ ou la 3™ année; il pourra d&s lors
amener & maturité une trentaine de fruits 4 peu prés. Si
les jeunes arbres doivent orner une table de festin et s'ils
ont été enterrés dans le sol, il faut, a diverses reprises, tous
les 15 jours au moins, les soulever ou les tourner dans leur
trou, afin d’empécher que les racines qui se forment
a l'extérieur ne deviennent trop fortes et que les arbres ne
se fanent lorsqu'on les retire de la plate-bande.

Vers la fin d’octobre, on cesse les arrosements.

D'aprés Rivers, les variétés los plus convenables pour
la culture en pots sont :

Gros hdtif, qui mirit en juillet.

St-Ambroise, qui le suit immédiatement.

Kaisha.

Blenkeim.
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Royal ou Abricol-pécke, le meilleur et le plus productif
de tous.

Moorpark.

L'époque de maturité des arbres cultivés en serre-verger
est sensiblement la méme que celle d’arbres mis en espalier
au midi & l'air libre. Elle u'est, en moyenne, nullement
avancée, parce que les abricotiers en serre exigent une
ventilation continuelle et abondante, d’oli il résulte que
les arbres ne jouissent pas d'une température plus élevée
qu'd I'extérieur, & moins cependant que la saison n’ait été
favorisée de nombreux jours de soleil.

Dés le commencement de juin, il est avantageux de
mettrs les abricotiers dehors i l'air libre, au soleil. On
perfectionne ainsi la saveur de leurs fruits.

AMANDIER.

Le traitement & donner 4 I'amandier est 4 peu de chose
prés celui qu'exige le pécher. Les tailles a Iui imposer,
les formes auxquelles il se préte, ne differeni aucunement
de celles prescrites pour ce dernier.

Une seule variété convient pour la culture en pot : c'est
I' Amandier princesse. Rivers dit que les variétés & trés
gros fruit et & cogue fendre méritent également d'étre
cultivées.

On rencontre assez rarement I'amandier dans les jardins
en Belgique, si ce n'est comme arbuste d’agrément; ily
constitue un des ornements les plus précieux par sa riche
floraison printaniére. En serre-verger, il fructifie aisément,
et d’aucuns trouvent ses fruits bien plus délicats lorsqu'ils
sont frais que quand ils sont secs.

L'amandier requiert moins de soins que le pécher.
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Lorsque les chaleurs commencent, on fera toujours bien
de le mettre a I'air libre, sinon il faut ventiler plus qu'il
n’est besoin pour les autres essences.

CERISIER.

Le cerisier est reconnu comme le plus difficile des arbres
a fruits pour la culture forcée; mais il se comporte par-
faitement lorsqu’on le cultive en pots ou vases et quand les
serres-vergers sont largement aérées.

La mise en pots et le traitement ne difféerent en rien de
ceux qui sont requis pour l'abricotier. Les formes les plus
avantageuses 4 donner aux arbustes sont le buisson et la
pyramide.

Voici les noms de quelques variétés, choisies parmi celles
a fruits acides (cerises proprement dites) :

Impératrice Engénie, Royale nouvelle (d’aprés Rivers,
Royale hdtive d’Anglsterre. trés grosae et excellente).
Bella de Choisy. Reine Hortenee.

Belle de Magnifique, Royale tardiva.

La Cerise d'Ostheim et puis la Griotle de Chauz et les
Griotles du Nord, dont il existe plusieurs sous-varidtés,
réussissent généralement fort bien.

Parmi les cerises douces (bigarreaux et guignes), on
recommande :

Belle d'Orléans, Elion.
Guigne pourpre hitive, Bigarreau Napoldon,
Aigle noir,

Les cerises milrissent mieux en serre qu'a l'air libre;
elles deviennent plus parfumées, plus sucrées, en sorte que
méme les Griottes du nord constituent, & la fin de
septembre, un excellent fruit de dessert.
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Rivers dit que las varidiés tardives peuvent tre facile-
ment eonservées sur pied jusqu'en oetobre, si 'an cove-
loppe chague buisson dans une sorte de sac en monsssline
om en canevas clair, que 'on noue au pied de 'arbre autour
de la tige.

La cerister sous verrs est treés spjet anx attaques do
puceron noir. On detruit généralement celui-ci au moyen
de famigations ou de vaporisations au tabac, On dit que
I'arrosement 4 l'side d'alods dissous dans I'eau 4 raison de
100 grammes par hectolitre u'eau, puurra egalement étre
employée avec uvaniage.

On préconise aussi la poudre de tabac projelee 4 aide
d'un petit scuflat ad Zec.

FIGUTER.

On rancontre raremsnt la figuier dans les jardins en
Belgique, d’abord parce qne 'arbre lui-méma est délicat
et fort sensible aux gelées, 2t en zecand lien parce que pen
de personnes aiment la figue telle qu'on I'ohtient sous
notre climat. Le figuier ast cultive sur une grande échells
dans les parties chaudes de l'Europe, en Asie et dans
le nord de I'Afrigue, et son fruit y acquiert toutes ses
qualites.

1l peut également acquerir celles-ci dans une serre-
vorger, ol Ia température est muintenus 3 un deyré asses
elevd par Ia cencentralion des rayoms solaires, et les
amateurs de fizues fraiches y obticndront des récoltea com-
parables pour la saveur aux meilleurs produits du Midi.

Le figuier demondc un sol fertile et, pendant sa
végdtation, de fréquents arrosements. On I'dléve en petlits
buissons dont la taille et la conduite n'offrent aucune
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dificulté. Rivers conseille de ne jamais laisser nn bour-
coon développer plus de cing feuilles, sans l'arréter par
le pincement. Tl en résulte que les buissons se ramifient

Fig. 1%7. — Figuier cultisé en pe! (daprés one photographiels

parfaitement et que l'on obtient deux récolies successives
an lieu d'une seuls.

Dans la serre-verger, les racines étant temues i sec
ot les rameaux avant été bien aoiités, le fieuier resiste
parfaitement aux gelées et ne doit nullement étro protége
ni par une chaleur artificielle ni par des convertures.

Voiei, pour la culture du figuicr en pots et en serre-verger
un nouveau procédé anglais que jo erois utile de raproduire
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d’aprds le récent ouvrage de David Thomson, Handy Book
of frutlcullure under glass.

M. Thomson dit qu'en bouturant, au moyen d'yeux en
février, en rempotant et en pincant de mameére a faire
développer aux jeunes plantes de petites tétes ramiflées,
on peut obtenir des fruits mirs sur celles-ci la méme
année, vers la fin de 'automne. Il a atteint ce résultat,
que je considére comme un veéritable tour de force, avec
la Grosse verte et une ou deux variétés des plus fertiles.

Le bouturage s'opére aussi facilement que celui de la
vigne. Néanmoins M. Thomson conseille de prendre de
préférence des rameanx munis de leur il terminal, courts
et ayant les yeux rapprochés. Les boutures i talon
réussissent le mieux. On doit faire ces boutures avant
I'hiver et les stratifier 4 I'abri du froid. Ce n'est qu'a
partir du mois de février qu'on doit les planter en pots de
0"10 et les soumettre & la chaleur, soit sur une couche
de fumier onu de tannée chaude, soit dans une serre a
multiplication avec chaleur de fond, exactement comme
on doit le faire pour la vigne. Les boutures se plantent
une 4 une par pot; on les met au centre dans un sol
argilo-sableux bien drainé, et 'on fera bien d’entourer la
base de la bouture d'un peu de sable; ensuite on doit
arroser copieusement pour pouvoir bien raffermir le sable
autour de la bouture.

La temperature de fond ou de la couche doit toujours
&tre plus elevée que celle de I'air. Elle peut aller a 27 ou
30¢ c. tandis que I'air de la serre ne s'éléve qu'a 15° par
exemple, ceci afin de favoriser la formation des racines
avant le développement des feuilles.

Aussitét que les racines ont atteint le pot, on habitue
graduellement les boutures & I'air et & la lumiére et on les
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rempote dans des vases de 0715 de diamétre. A partir de
ce moment, on ne doit plus les ombrager et on les
seringuera fréquemment, surtout lorsque le soleil donne
sur la serre.

Les jeunes plantes sont dirigées de fagon 4 s'élever sur
simple tige; les bourgeons latéraux doivent étre enlevés.
Lorsque la tige a atteint 030 de hauteur, on pourra
également pincer le bourgeon terminal afin d’obtenir les
premiéres ramifications qui doivent constituer la couronne.
Celles-ci sont etaldes a peu prés horizontalement et
arrétées & leur tour lorsqu’elles atteignent 0=20 de
longueur. Ce deuxiéme pincement donme lieu & une
nouvelle bifurcation qu'on laisse se développer. On rem-
pote ensuite dans des pots de 0°25 et on favorise la végé-
tation en fournissant aux plantes force lumiére, chaleur
et air.

Au moment de la taille, on raccourcira tous les rameaux
ainsi formés sur trois yeux, a l'exception de ceux qui sont
suffisamment courts et ramasseés.

Puis, au printemps, la végétation commencée, on procéde
& un nouveau rempotage en vases de 0=30 a 0=35 de
diameétre. Ces plantes pourront produire, en serres-vergers,
des cette année, deux récoltes de fruits et on pourra les
conserver pendant plusieurs annédes dans les mémes pots,
en leur donnant des engrais liquides et en renouvelant
partiellement la terre, Néanmoins il sera préférable de
les rempoter annuellement dans un vase un peu plus
grand, jusqu'a ce qu'il atteigne une dimension de 0=45. Il
ne faut pas dépasser celle-ci. Plus tard il vaudra mieux
retrancher une partie des racines pour pouvoir faire tenir
les plantes dans le méme vase,

Une fois que les figuiers sont entrés en fructification,
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ils n'auront plus a subir de taille proprement dite. Tout
devra étre fait par le pincement ou la taille en vert
pendant le cours de la végétation, en supprimant les
bourgeons inutiles et en pingant les autres sur la 3- ou
4¢ fouille. Lors de la taille d’hiver, il ne doit plus y avoir
a retrancher que du bois mort.

Pour les figniers arrivés en plein rapport, on fera un
compost plus substantiel que pour les jeunes plantes.

- M. Thomson recommande un mélange de 2 parties de
terre argileuse fertile avec une partie de crottins de cheval
séchés et une petite quantité d'os pulvérisés.

Contrairement a ce que I'on permet parfois 4 d'autres es-
sences fruitieres, I'auteur que je viens de citer dit qu'il faut
empécher les figuiers de pousser hors des pots des racines
dans la plate-bande oi on les enterre. Ceci s'applique
particuliérement aux jeunes sujets; pour les plantes igees,
Ia question a moins d'importance.

La gravure (page 437), qui accompagne ces lignes a été
faite d’aprés la photographie d'un sujet de 4 ans de bouture,
conduit selon les indications données ci-dessus. L'arbre
porte sa deuxiéme récolte de la méme année et I'annéde
précédente il avait produit deux récoltes semblables.

Le figuier est, de tous les arbres & fruits, celui qui est le
moins estimé en Belgique. La culture en pots pourra nous
familiariser peut-8tre avec son fruit, qui n’est guére recher-
ché. Il est vrai de dire que peu de personnes le connaissent ;
il faut ajouter que toutes celles qui en ont goiité quelque
peu en raffolent.

En Belgique on n'a pas d'idée de I'extension que cette
culture a prise en Angleterre. On y trouve des serres
exclusivement consacrées a cette culture et un choix de
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variétés offrant une succession ininterrompue de récoltes,
depuis juin jusqu'a Noél. M. Barron, le directeur des
jardins de la Société royale d'horticulture de Londres,
a publié la liste suivante avec l'époque 4 laquelle cha-
cune de ces variétés donne son produit dans la culture
sous verre,

On la consultera peut-étre ici avec plaisir.

Juin et juillet, — Blanche de Marseille, de la Made]eme,
Grosse monstrueuse, de Lipardi, Brown Turkey.

Aofit. — Blanche de Marseille, Brown Turkey, de
Lipardi. _

Septembre. — Blanche d'Ischia, Grosse - violette de
Bordeaux, Noire de Provence, Grosse verte, Bourjassotte
grise, Col de Signora bianca, de I'Archipel, et la 2° récolte
de Blanche de Marseille et Brown Turkey,

Octobre. — Blanche d'Ischia, noire de Provence, Grosse
verte, Bourjassotte grise, Col de Signora bianca et Col de
Signora nera.

Novembre. — Blanche d'Ischia, Grosse verte, Brown
Turkey, d’Agen.

Décembre. — Blanche d’Ischia, d’Agen, la derniére de
toutes.

Les amateurs qui voudront se restreindre a quelques
variétés seulement, se contenteront des quatre suivantes,
les meilleures et les plus fertiles :

Blanche de Marasille. Bourjassotte grise.
Groase verte. Brown Turkey.
FRAMBOISIER.

Ainsi que la plupart des autres essences fruitiéres, le
framboisier se préte 4 la culture en pots, principalement
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lorsque I'on veut obtenir les fruits hors saison. Rien de
plus facile, en effet, que de hdter au printemps la premiére
récolte en plagant un certain nombre de pieds élevés en
pots dans 1'une ou l'autre forcerie. De méme & l'arriére-
saison, on prolongera la récolte jusqu'en décembre, en
transportant en serre tempérée, dans la serre i vignes
tardives, par exemple, quelques framboisiers remontants
en pleine production. Inutile de dire que, dans les deux cas,
les framboisiers doivent pouvoir jouir de quelque lumitre
et qu'il faut méme les rapprocher autant que possible
du vitrage.

Les variétds Perpétuelle d gros fruit jaune et Perpéluelle
4 gros fruil rouge sont particulisrement appropriées a ce
mode de culture.

GROSEILLIERS.

Les groseilliers & grappes, et plus particuliérement les
groseilliers @ maguereaw ou épineuz, sont trés appropriés
d la culture en pots. Je me rappelle avoir vu, il y a
quelques années, une collection de ces derniers, formée de
variétés a gros fruits de toutes couleurs et conduits en
petites boules sur tiges de 025 & 0™30 de hauteur, C'était
ravissant! Et que l'on veuille bien noter que c'étaient de
tout jeunes pieds, des boutures de I'année précédente.

J'ai donné dans mon Manuel de T Amatewr de fruils,
pp. 60 et 81, une liste de variétés de groseilles &
maquereau choisies parmi les plus grosses qui aient été
obtenues en Angleterre, ot, comme on sait, leur culture
constitue une spécialité trés recherchée et fort encouragée
par les associations horticoles.

Parmi les groseilles & grappes, on donnera la préférence



ala G. de Hollande 4 longue grappe et i 1'Impériale
blanche.

Les groseilliers se plaisent dans le sol frais, substantiel
ot plut6t argileux que sablonneux. On peut les élever en
buissons, mais il est préférable de les conduire sur petites
tiges. Il faudra seulement avoir soin de supprimer, au fur
6t a mesure qu'elles se présentent, les pousses qui ne
manquent pas de sortir du pied et des racines et qui
affameraient la téte.

MURIER NOIR.

Dans la premiére partie de cet ouvrage, j'ai consacré un
chapitre 4 la culture forcée du mirier noir. Il est évident
que, si sa culture réussit dans ces conditions, a plus forte
raison, on en obtiendra des resultats satisfaisants par la
culture en pots ou caisses et en serre-verger. Cette culture
ne trouvera pas sans doute de nombreux partisans sous
notre climat, mais dans les pays septentrionaux, elle se
recommande d'elle-méme.

Le miirier noir supporte une assez grande chaleur sous
verre, sans que I'on soit obligé d’ombrager et, plutdt que
de recourir & ce soin, on donnera largement de l'air en
ouvrant portes et fenétres.

PECHER.

Le pécher est encore une essence propre a la culture en
pots, mais 4 la condition qu'on lui consacre en méme temps
une serre verger. A l'air libre, cette culture offre peu de
chances de reussite. Si donc on n'a pas a sa dispositicn
une serre suffisamment éclairée et aérée, il vaut mieux
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s'abstenir. Sous verre, la culture en pots donne des résultats
splendides. Au point de vue de la végétation, le pécher
8’y comporte parfaitement; I'arbre y est sain et, si parfois
les pucerons envahissent les jeunes pousses, quelques
fumigations répétées mettent promptement fin & leurs
déprédations. Sous verre aussi, le fruit se développe avec
toutes ses qualiteés. J’ai dégusté dans les serres-vergers
de Rivers une quarantaine de variétés de péches, de
brugnons et de pavies dont la plupart m’étaient inconnues,
méme de nom, et dont la saveur richement sucrée et
parfumée surpassait considérablement celle des plus beaux
fruits d’espalier que j'eusse goutés jusque la. Ce n’est pas
sans motif que ce célebre cultivateur déclare qu'il n'est
pas d'arbre fruitier qui, dans la serre-verger, donne autant
de plaisir qu'une collection choisie de péchers et de
brugnoniers. Quant ils sont fleuris, au premier printemps,
dit-il, leurs fleurs sont si fraiches et si belles! — et puis,
quelle fécondité inépuisable! A l'automne, quel fruit peut
rivaliser en beauté avec une péche bien mire?

Pour l'empotage, on choisira, comme il a déja été dit
i maintes reprises, des dcussons d'un an. Ce sont 13 des
pieds qu'on trouve aisément et en sujets de bonne qualité
chez tous les pépiniéristes. Toutefois, si l'on rencontrait
de jeunes écussons de deux aus, rabattus a 030 ou 0=40
de hauteur l'annde précédente et ayant les rameaux
parfaitement aoidtés, on pourrait s'en servir également.
Des écussons d'un an, pincés & 040 de hauteur I'année de
leur développement, offriraient plus d’avantages encore.

On choisit des pots de 0728 4 0=30 de diamétre. Plus
tard, 4 la suite de plusieurs rempotages, on pourra
employer des pots bien plus grands, voire méme des
caisses de 0245 4 0=50 et plus, et les arbres, conduits en
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pyramides, pourront donner annuellement jusqu'a 50 et
60 beaux fruits.

Les péchers seront greffés sur Prunier de St-Julien.
Un amateur d’arboriculture trés éclairé, qui a établi des
cultures sous verre et en pots parfaitement réussies,
M. le colonel Grégoire, 4 St-Nicolas, a obtenu de bons
résultats en choisissant comme sauvageon le pécher issu
de noyau. Dans ce cas, les noyaux sont semeés immédiate=
ment en pots ou bien stratifiés et empotés aprés I'hiver,
lorsque leur germination a commencé, chacun dans un
pot. C'est ce procédé qu'on peut suivre également pour
I'obtention des péchers miniatures, dont je parlerai un
peu plus loin.

Les variétés propres 4 la culture en pots sont trés
nombreuses; il est probable que la plupart, sinon toutes,
peuvent y étre soumises. Voici une liste de celles qu'on
pourra essayer avec succes.

Péches et pavies.

Grosse Mignonne hétive. Walburton admirable.
— —_ ordinairs. Admirable tardive.

Nobless, Téton de Vénus.

Madeleine rouge. Bourdine.

Galanda. Pavie de Pompone.

Raine des vergers. — Cathérine.

DPéches lisses et brugnons.

De Stanwick. Blane.
Elruge. Violet hatif.
Orange de Rivers. Early Newington,

Péiches américaines lardives.
Rivers donne les noms de quelques variétés améri-
caines qu'il recommande pour la culture retardee en pots :

Baldwin late. Gaither’s late.
Pride of Autumn, Thomas's November.
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Voici maintenant une liste complémentaire de variétés
essuyées 4 Gand avec le plus grand succés, par mon ami
et confrére M. J. Ch. Puls, liste que j’ai déja insérée dans
le Bulletin &arboriculiure, en 1876, en la fesant suivre de
quelques observations, que je crois également utile de
reproduire ici.

Voici d’abord pour les péchers :

Albatros, Lord Palmerseton,
Dagmar, Mugdels,

Dr Hogg, Osprey,

Golden Eagle, Princess of Wales,
Goshawk, Sea Engle,

Lady Palmerston, The nectarine Peach ;

et pour les brugnoniers (nectarines) :

Albert Victor, Victoria,

Humboldt, Seedling N 30,
Pine appla, ] n 3,
Stanwick Blruge, n » 38,

Ce sont surtout les brugnoniers qui se sont montrés
prolifiques au plus haut degré. Presque tous portaient
beaucoup plus de fruits que ne comportait leur taille.

La plupart des variétés mentionnées ont été gagnees
par Rivers, et c'est de lui que M. Puls les avait
acquises.

On remarquera que celui-ci, dans son choix, a donné la
préférence aux variétés tardives, tandis que la majorité des
amateurs sont généralement tentés de prendre des variétés
precoces. Voici les considérations qui 'ont guidé. C'est que
d'abord les variétés tardives sont plus grandes que les
précoces, et ensuite qu'elles restent plus longtemps sur les
arbres, ce qui, dans la culture en pots, présente incontes-
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tablement pour I'amateur une plus grande somme de
jouissance.

La transplantation du pécher en pots aussi bien qu'en

Fig. 128, — Jeune Brugnonier, caltivé en Enl el portant 12 fruits,
(D'aprés une photographie).

pleine terre doit toujours se faire de préférence a I'arriére-
saison, au moment ow les fewilles sont sur le point de se
détacher des ramequz, ce qui a lieu ordinairement vers la
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fin d'octobre ou au commencement de novembre. On ne
doit admettre aucune exception a cette régle, car elle est
déterminée par la nature de cet arbre. Rivers dit que
néanmoins il lui est arrivé maintefois de transplanter des
péchers jusqu'en mars. Je ferai observer qu'il s'agissait
alors de péchers déplantés 4 I'arriére-saison et convenable-
ment mis en jauge.

J'ai donné, & la page 144, la composition du sol qui me
semble le mieux approprié au pécher.

Les arbres mis en pots hivernent dans la serre-verger
ou 4 l'air libre. Les pots doivent étre enveloppés de foin
sec ou de feuilles.

Les péchers et brugnoniers se laissent conduire en
buisson, en colonne, en pyramide et a mi-tige en téte
ou en couronne. La figure représentée page 447 est un
brugnonier en buisson, igé de 3 ans et portant 12 fruits.
Le dessin en a été fait d’aprés la photographie d'un arbre
cultivé dans I'établissement de Rivers.

Je reproduis ici une autre gravure d’un brugnonier
couvert de 45 fruits, photographiée d’aprés une pyramide de
quatre ans de culture dans le jardin modeéle de M. Puls.
Cette gravure a été donnée en 1877 dans le Bulletin
d'arboriculture avec quelques indications sur les procédés
suivis par mon collegue. On les retrouvera ici avec
intérét.

M. Puls a acquis directement de jeunes arbres déja
élovés en pots depuis un ap. Pour I'expédition, on les
avait sortis, comme d’habitude, des pots, ceux-ci devant
étre, en tous cas, renouvelés et étre d'une plus grande
dimension.

M. Puls attribue en partie sa réussite a cette circon-



Fig. 199, — DBrugnonjer eultivé en pot, portant 43 frait
& § {D'aprés une phn?qul;:—bin}. RS B
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stance que les brugnoniers et péchers de Rivers sont
greffés sur sujets de Prunier de St-Julien(l)et non pas sur
Mirabelle, qui, en raison de sa vigueur moins grande, a été
souvent recommandée pour la culture en pots. M. Puls est
d’avis que la Mirabelle, comme sujet, ne vaut absolument
rien pour ce genre de culture. La végeétation des arbres
greffés sur Mirabelle, dit-il, cesse trop tét a I'automne, et
il en résulte que les boutons & fleurs s’y forment beaucoup
plus difficilement que chez les arbres greffés sur St-Julien.
1l est encore a remarquer que les sujets doivent étre issus
de noyaux; ceux obtenus par drageons doivent é&tre
rejetes(?).

Le compost employé pour l'empotage est a base de terre
forte, argileuse. On doit y ajouter un quart ou un tiers de
terrean consommé. Cela n'est pas tout 4 fait indispensable
lorsque le compost est formé de gazons enlevés dans une
prairie ol les vaches paturent une partie de l'année.

Rien ne doit étre néglige pour favoriser la végétation. A
cet effet, la terre recoit plusieurs fois, & la surface du sol,
une sorte de paillis ou de couverfure, préparée a 'avance
et composée de crottins de cheval, auxquels on ajoute des
cendres de touraille. Celles-ci forment le déchet des germes

{1) Dans V"établissement de Rivers, & Sawbridgeworth, les péchers
et len genres congénérer ne sont pas greffés exclusivement sur Prunier
de St-Julien. Toutes les variétés ne réussiseant pas également bien sur
co sujet, on emploie souvent une autre espéce, connue li-bhas pous le nom
de Pershore et qui se reproduit fidélement de semis.

(2) Pour compléter en peu de mots ce qu'il y aurait & dire sur la
questiva du sujet & préférer pour ce genre spécial de culture, je dirai que
l'amandier semble produire de médiocres résnltats, tandis que le franc,
issu de noyaux de piches directement semés en pota, a fort bien réusei
chez M. le colonel {3régoire, & St Nicolas, un des plus zélés amateurs du
pays et dont les magnifiques procédés de culture {ruitiére en pota et
soue verre sont depuis longtemps apprécida des connaisssurs.
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d'orge employés dans les brasseries et en renferment toute
la partie minérale. Avant d"étre employée, cette couverture
est fréquemment arrosée de purin. On en garnit la surface
des pots dans le courant de mai, aprés avoir enlevé quel-
ques centimetres de terre. Cette couverture elle-méme est
renouvelée aussitdt qu'elle est épuisée par les arrosements.
En outre, on donne une ou deux fois par semaine un
arrosage avec de I'eau, colorée 4 peine par de la fiente de
pigeons.

Inutile, je pense, aprés ce qui a été dit précédemment,
d’entrer dans le détail de l'operation de I'empotage. Les
arbres sont tenus sous abri vitré jusqu'a ce que les fruits
aient noué. On les expose ensuite a I'air libre en plongeant
les pots aux deux tiers dans le sol d'une plate-bande.

A Tl'aide du pincement pratiqué réguliérement et avec
intelligence, le pécher se préte facilement d toutes les
formes auxquelles on veut le soumetire. C'est ainsi qu'on
obtient ces péchers nains, appelés par Rivers péchers
miniatures, qui donnent 4 ou 5 fruits bien venus, alors que
les petits arbres mesurent a peine 0=30 au dessus de terre.
Voici en peu de mots le procédé indiqué par cet habil
cultivateur. '

Les arbres miniatures doivent étre greffés sur de
faibles sujets de Prunier Damas noir, mis en pots de
0=10 environ. La greffe se fait en janvier sous chdssis, sur
couche on en serre chaude. Dés que les jeunes pousses ont
développé 4 feunilles, on en pince I'extrémité, de maniére a
ne laisser que 3 feuilles. Les hourgeons qui prennent
naissance a la suite de ce pincement sont ensuite arrétés
au-dessus de leur premiere feuille, et I'on doit continuer a
appliquer le méme traitement aussi longtemps que l'arbre
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vit, si on tient & le maintenir sous une forme naine. Au
mois de mai, on procéde a un premier rempotage dans des
vagses de O"15, et vers le milieu de juin on recommence
l'opération dans des pots de 0m20. Ce seront les plus
grands qu'on donnera aux arbres miniatures. On ne les
rempotera plus dans la suite; on se contentera d'en
renouveler partiellement la terre, ainsi qu'il a été expliqué
précédemment.

M. le colonel Grégoire, a St-Nicolas, choisit pour sujet
de ses petites formes le pécher franc. Comme je I'ai dit, les
noyaux sont directement semés et €levés en pots; les
jeunes plants sont greffés au bout de leur premiére année
de croissance. M. Grégoire a obtenu les meilleurs résultats
par sa méthode, et il la préfere 4 toute autre.

POIRIER.

La culture du poirier en pots est une des plus agréables,
en ce sens que de jeunes arbres de deux ans greffés sur
cognassier et portant des boutons, peuvent produire déja
du fruit I'année méme ol ils ont été empotés, Il faut, a
cet effet, que la plantation ait été faite a I'arriére-saison
et que les jeunes arbres puissent séjourner dans la serre-
verger au moins pendant la premiére partie de leur
végétation. Fréquemment les fleurs nouent en telle
abondance qu'il est nécessaire d'éclaircir les fruits, sinon
les jeunes arbres s'épuiseraient promptement. Il est
convenable de ne pas leur laisser une premiére année
plus de six a huit poires, suivant la variété. Deux ou trois
ans apreés, §'ils sont vigoureux, on pourra leur en laisser de

20 4 24.
Les pieds de poirier auxquels on donne la préférence
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pour la mise en pots sont des écussons de 1 ou de 2 ans au
plus. On peut aussi empoter des arbres plus forts, lorsque

Fig- 130. — Poirier de Louise-bonne enltivé en pot et portant 16 lruite.
(aprés une photographie.)

leurs racines ne sont pas trop allongées. Ainsi qu'il a été
expliqué antérieurement, on arrive a ce résultat par une
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déplantation periodique et par le raccourcissement des
racines qui ont une tendance a pivoter.

Cette nécessité, pour les arbres cultivés en pots, d'avoir
des racines peu allongées et trds ramifiées, explique
ce fait que les poiriers greffés sur cognassier sont d’une
reprise plus facile que ceux greffés sur franc. La différence
est surtout sensible lorsqu’on emploie des arbres qui ont
déja une certaine force; mais en n'empotant que des
écussons d'un an, on obtient avec les poiriers sur franc un
resultat tout aussi favorable qu'avec des poiriers sur
cognassier. Je dois méme dire que certains cultivateurs
preferent les premiers.

Les pots ne doivent pas avoir plus de 028 4 0=30, lors
du premier empotage. Par l'emploi des engrais liquides,
on pourra méme les conserver assez longtemps dans les
pots de cette dimension. Rivers a conservé des poiriers
pendant sept ans dans des pots de 0=30.

On congoit qu'il s’agit alors nécessairement d'arbres
cultivés sous une forme réduite.

Les poiriers se laissent conduire avec facilité sous les
diverses formes admises pour les arbres fruitiers cultivés en
vases. A I'Ecole d’horticulture de I'Etat, mon collégue
M. Burvenich a obtenu de trés jolis résultats avec de
jeunes poiriers conduits en cordon en spirale. A Ia
deuxiéme année, & dater de leur mise en pots, des
ecussons laissés dans toute leur longueur se couvraient
successivement de fleurs et plus tard de fruits. Quelques
incisions transversales au-dessus des yeux inférieurs sont
ici d’'un grand secours pour favoriser leur développement.

Le fuseau est également une forme qui convient
spécialement & la culture du poirier en pots. La plupart
des variétés peuvent y étre assujetties, méme celles qui



— 455 —

ont une mauvaise tenue comme arbre en pyramide ou i
haute tige. C'est la furme la plus usuelle et la plus commeode
pour des arbres qui ne doivent pas acquérir une trop grande
dimension. Je la préfere de beaucoup, pour le poirier du
moins, au buisson et méme a la pyramide. Celle-ci ne doit
étre adoptée que la ol I'on consacre a la culture en pots
une grande serre-verger et ol naturellement il faut un
certain nombre d'arbres de taille proportionnée. Les vases
auront alors, pour les sujets de 124 15 ans, un diamétre
de 0=50 et méme de 055,

On peut encore conduire les poiriers en tétes sur tiges
de 1= 4 125 de hauteur; mais cette forme me parait plus
appropriée aux abricotiers et aux péchers.

Quant au choix des variétés, en régle génerale on doit
donner la préférence aux variétés trés fertiles. La liste
suivante se compose exclusivement de variétds que j'ai
cultivées moi-méme ou vu cultiver en pots :

Belle de Bruxelles. Double Philippe.

Bergamotte Crassane. Doyenné d’hiver.
- Esperen. Duchegse d’ Angouléme.
Besy de Chaumontsl. Durondesau.
Beurré Bachelier, Epargne.
— Capisumeoent, Fondante des Bois.
— Clairgesn. —  du Panisel
— d'Amanlia, Fortunée,
— d'Hardeopont. Joséphine de Malines.
— Diel. Louisa bonne (ancienne).
— Dumont. Louise boons d'Avranches.
— gris, Marie-Louisa.
— rancs, Napoléon.
—  Six. Nouvelle Fulvie,
— Sterckmans, Orpheline d’Enghien.
— superfin. Pagee Colmar.

Bon Chrétien William.

Bonne de Malines,
Calebasze Boac.
Colmar d'Arenberg.

Rougsslet Van der Vecken.
Soigneur Esperen.
Zéphirin Grégoire.
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Rivers cite, en outre, Beurré bronzé, Bergamoiie
Gansel, Doyenné gris, Thompson’s, Prince Albert et Van
Mons Léon Leclere. Sil'on désire quelques poires précoces,
on pourra ajouter & la collection : Doyenné d'dté, Jargonelle,
Citron des Carmes et Colmar d'élé. Les variétés hitives
présentent 'avantage de pouvoir étre servies sur pied en
parfaite maturité pour I'ornementation des desserts.

Rivers dit encors, en énumérant les avantages de
la culture en pots, que s’il se trouvait sous un climat
défavorable au poirier, il remplirait une serre-verger
exclusivement de deux variétés : Joséphine de Malines et
Bonne de Malines, qui toutes deux sous verre mirissent
leurs fruits dans la perfection, ce qui n'est pas le cas
pour toutes les variétés.

Le Bésy de Chaumontel parait étre aussi une des
mieux appropriées a ce mode de culture; mais pour cette
varieté, comme aussi pour beaucoup de variétés d’hiver,
il est essentiel de ne pas laisser a l'arriére-saison les
fruits trop longtemps sur les arbres. Dans la serre-verger
et lorsque l'on a quelques arbres bien chargés, il arrive
parfois qu'on retarde outre mesure la cueillette; c'est ce
que l'on doit éviter si 1'on tient & obtenir du fruit de bonne
qualité. Les poires d’hiver, sur les arbres cultivés en pots
aussi bien que sur ceux en pleine terre, doiveni étre
détachées en octobre et avant la cessation compléte de la
végétation; sinon, elles perdent de leur saveur et de
leur jus, et les meilleures ne sont plus que de qualité
inférieure. Sur les arbres maintenus dans la serre-verger
durant tout I'éteé, il faudra méme avancer la récolte et
Rivers conseille de la faire dés le mois de septembre.

En thése geénérale, il convient pour notre pays de
maintenir les poiriers dans la serre-verger seulement
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jusqu'a la fin do mai. A cette époque et plus tét, sile
soleil devient trés ardent, il sera préférable de les mettre
dehors dans un endroit abrité, mais suffisamment exposé
au soleil. Les pots seront enterrés aux deuax tiers et on
recouvrira la surface du sol d'un paillis de court fumier.
Par un temps sec, on pourra les seringuer ou arroser sur
le feunillage avec I'arrosoir & pomme. Ceux des arbres que
I'on awrait laissés, pour un motif quelconque, dans la
serre-verger, devront étre seringués au moins deux fois
par jour dans les mémes circonstances. Tous les quinze
jours, on pourra donner un arrosement a I'engrais liquide;
les poiriers sont trés voraces et supportent parfaitement
les engrais.

POMMTER.

Le pommier, au méme titre ou a peu prés que le
poirier, est une des essences dont la culture en pots offre
le plus de plaisir. Il est difficile de se faire une ideée de la
richesse de sa floraison au printemps, quand il est abrité
sous le toit vitré d'une serre ou d'un hangar. Il est peu
de plantes cultivées exclusivement pour leurs fleurs qui
soient capables de produire plus d'effet qu'un groupe de
petits pommiers, au moment ol leurs corolles sont
épanouies. Sous verre ou méme en plein air, lorsque la
fécondation peut avoir lieu sans encombre, les fleurs
nouent en masse et l'on est presque toujours obligé de
procéder a un triage sévere, & un éclaircissement des
jeunes fruits, afin de permetire a ceux-ci de prendre un
développement normal. Sous ce dernier rapport, la culture
en pots se montre également favorable et les pommes
obtenues par ce procédé sont méme, & certains égards,
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supérieures 4 celles cueillies sur les arbres en plein air.

Fig. 131, — Pommier Calvills blane, cullivé en pot (2c année de I'empotage).
Draprés une photographie(1).

C'est ainsi que j'ai obtenu des pommes Hasmthornden et

(1) Cette photographie m'a été gracieusement communiquée par
M. le juge Dhont, 4 Poperinghe, amateur éclairé d'arbericulture
fruitiére.
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des Reinetles du Canada d’une dimension trés respectable;
d'autre part, sous le rapport de la qualité, le Calville blanc,
le Pépin d'or, les Fenouillets et d’autres pommes de haute
saveur et qui exigent une culture raffinée, sont aussi d’'une
saveur plus parfaite. Ces variétés pourront étre maintenues
en serre-verger tout 1'été, mais, en général, le pommier
exige au moins autant d'air que le poirier. Car, on peut
le remarquer, au centre des villes ot le poirier vient encore
passablement, le pommier ne résiste pas; I'air confiné lui
est nuisible.

Concernant les détails de culture, le pommier ne se
distingue pas sensiblement des autres arbres 4 fruits et
spécialement du poirier; on lui donnera le méme sol, les
mémes pots, le méme traitement. On choisira de jeunes
arbres bien constitués, greffés sur paradis ou sur doucin;
les premiers sont les plus prolifiques sous une forme plus
réduite.

Je pense que la grande majorité des variétés conviennent
a la culturs en pots. Toutefois, quand on doit se restreindre
a un certain nombre, voici une liste dans laquelle on pourra
choisir :

Gros Api blane. Courtpendu.

—  rouge. Cox Orange Pippin.
Baldwin. Doux d'argent.
Borawinski. Fall Pippin.
Blenheim Pippin. Fenouillet gris.
Boston Russetii, —  jaune,
Calville blane. Gravenstainer,

— rouge. Grand Alexandra (1),
Coe’s golden drop. Newtown Pippin.

(1) Selon Mas, 1a meilleure des pommes américaines.
{2) Superbe fruit précoce, déja trds répande comme variétd propre au
cordon horizontal, mais qui n’est pas de premiére qualité.
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Northern 8py. Reinette franche.
Pépin d'or. —  grize.
Reine des Reinettes, ~—  Vano Mons.
Reinette de Cuzy ), Ribston Pippin.

—  dorda, Warner's King.

— s Canada.

Autant que le poirier, le pommier est avide d'engrais et
durant tout le cours de la végétation, on pourra lui donner
fréguemment des arrosements a l'engrais liquide.

Le pincement court et répété produira ici, comme pour
les autres essences, les résultats les plus satisfaisants.

PRUNIER.

Il régne communément parmi les cultivateurs un ancien
préjugé suivant lequel le prunier ne supporte pas la culture
artificielle. C'est & une erreur que rien ne justifie. Que
dans une serre il soit plus sujet qu’en plein air aux attaques
des insectes nuisibles, qu'il exige d'autre part une ventila-
tion trés active, cela n’est pas contestable; mais quand
il est soumis a des soins intelligents, le prunier en serre et
en pots est capable de donner a I'amateur le plus exigeant
autant de satisfaction que n'importe quelle essence frui-
tiere. En serre-verger, les variétés précoces commencent
d donner leurs premigres récoltes au mois de juillet et les
plus tardives, simplement enveloppées d’une toile en
canevas, pourront y conserver sur pied jusqu'en novembre,
leurs excellents fruits sucrés.

Les pruniers peuvent étre cultivés avec les péchers 13
ol I'on consacre a chaque essence une serre speciale ;

{1} Peu connu en Baigique, signalde en France commea une des toutes
meilleures,
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néanmoins les variétés hatives et les tardives seules doivent
mirir sous verre. On observe que la qualité des variétés de
moyenne saison, c'est-d-dire mfrissant en aofit-septembre,
est perfectionnée par le séjour des arbres a l'air libre &
I'époque de la maturité. '

Pour la mise en pots, on peut employer des arbres de
quelques années de formation, s'ils ont été préparés 4 ce
mode de culture par des transplantations annuelles ou
bisannuelles. On choisira comme sujet le Prunier de Saint-
Julien. '

On pourrait faire usage également du prunellier ou Epine
noire (Prunus spinosa).

Parmi les variétés je citerai :

Coe’a golden Droptil Late black Orléans.
— late red. Reine Claude hétive.

De Monfort. — varte.

Hitive de Rivers. — de Bavay,

lekworth Impératrice. — diaphane.

Jeifereon — violetta.

Il importe absolument, dans la cultureen pots du prunier,
que le drainage des pots fonctionne toujours régulierement.
Les prunes perdent beaucoup de leur saveur lorsque les
arbres ont éte tenus trop humides. Il convient, 4 l'époque
de la maturitéd, de modérer les arrosements et de cesser
complétement l'usage d’engrais liquides.

VIGNE.

La culiure en pots de la vigne est de celles qui sont
appelées 4 se generaliser de plus en plus, Désle mois de mai,
il n'est plus de marchand de comestibles et de primeurs

{1) Beau fruit, & conserver guelques jours su fruitier avant la con-
sommaution,
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digne de ce nom dont I'étalage ne presente, en parfait état
de maturité, plusieurs ceps de vignes cultivés en pots;
non plus de ces sarments marcottés dans un pot i fleurs
et sevrés au moment ou le raisin va devenir propre 4 la
consommation, mais de véritables pieds de vignes élevés en
pots et amenés i maturité dans une serre.

La serre estle complément de la culture en pots; il n’est
pas pour cela indispensable que la serre scoit chauffée.
Une serre tempérée ou froide, ou seulement un abri vitré
quelconque suffit a la vigne, pourvu qu'elle y jouisse de la
lumiére directe du soleil.Les ombrages, quels qu’ils soient,
sont nuisibles a la parfaite maturation du fruit d'abord, et
a l'aolitement du bois ensuite, ce qui, 4 son tour, entraine
la stérilité pour 'année suivante.

La vigne a une aptitude toute speciale pour la culture en
pots; j'ai déja donné un chapitre sur le mode de forcage
qu'on lui appliqgue en Angleterre et au moyen duquel
on la propage par boutures d'yeux, que l'on fait fructifier
en moins de seize mois. Dans le Manuel de I' Amateur de
Sruits, 1re partie, page 281, jai décrit également le
procédé de reproduction par voie de semis, employé par
M. Ingram, jardinier en chef de la Reine, 4 Frogmore
prés de Londres, procédé par lequel il a obtenu, en
16 mois, sur une vigne de semis, 7 grappes parfaitement
développées.

Les renseignements qui vont suivre concernent exclu-
sivement la culture en serre froide ou tempérée, ou bien en
serre-verger non chauffée.

L'empotage a lieu au mois de mars. Les pots seront
proportionnés 4 la force des sarments. Il est inutile de
prendre des pots de grande dimension; il sera préférable
de procéder 2 un rempotage dans le courant de I'été, au
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milieu du mois de juin par exemple, si la végétation est
tres vigoureuse, plutét que de donner dés le principe des
pots trop grands aux jeunes vignes, D’autre part, il n'y a
ascun avantage i vouloir empoter des sarments d'un
certain dge; la reprise est le plus souvent lente et difficile.

i
Fig. 132 — Jeane vigne cultirde #n pot,
Je conseille de prendre de préférence des boutures d’'un an
bien enracinées et de les rabattre, au moment de la mise
en pots, & 2 ou 3 bourres au-dessus de la base.

Ce que j'ai dit de la plantation et du sol est également
applicable ici; il est donc inutile de le répéter. Mais
j'insisterai sur I'avantage qu'on trouvera, surtout dans lg



— 464 —

culture en pots, par I'addition au sol d'une certaine quan-
tite dengrais G. Villetl). On peut le melanger au sol
dans la proportion d'un vingt-cinquieme. A plus forte dose,
il sera plutdt nuisible qu'utile. Il est préferable, en tous
cas, de donner pendant le cours de la végétation et de temps
a autre un arrosement avec de l'eau 4 laquelle on ajoute un
kilog. d'engrais G. Ville par hectolitre.

Beaucoup de variétés conviennent 2 la culture en pots,
mais je n'hésite pas a4 donner la préférence entre toutes,
pour la culture générale et celle de spéculation, au Fran-
kenthal. Sa couleur pourpre noir, qui tranche si agréable-
ment sur son feuillage, la beauté de sa grappe et méme sa
qualité font qu'il est le plus recherché par le marchand et
le consommateur, tout comme sa fertilité lui assure la
preférence des cultivateurs.

L'amateur, naturellement, ne doit pas restreindre son
choix & cette seule variété. Pour lui, j'indiquerai encore :

Cambridge Botanic Garden, Muscat Caminadat®,
Chaptal. —  de la mi-acdt.
Chaseelas de Fontainebleau. —  de Hambourg.

— de Tournai(2), —_ noir.

— Musqus. —  de Naples.

- violett3), —  de Saumur.
Grove-Bod Sweetwater. Malingre.
Madeleine royale blanche. Prolitic Sweatwater.
Muscat d’Alexandrie. Vroege Vander Laan.

{1} Voici la componition de cet engraia?

Superphosphate de chaux. . . . 40,
Nitrate de potasse . . . . . . 33,349,
Sulfate de ¢haux. . . . . . . 26,669,

{2) Excellent, trés fertile et plus précoce que le Chasselas de Fonlai-
nedleas,

{3} Nommaé parfois & tort Chasseias rose.

{4) Suivant Mas, cette variété, qui est peu connue en Belgique, a
beaucoup de rapport avec le Muscat d’Alexandrie; elle est & grains plus
gros et d'une maturité plus facile,
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Il me reate 4 compléter I'énumeération des soins de culture
exigés par les vignes en pots dans la serre-verger ou en
serre froide. o

Les jeunes vignes nouvellement empotées sont munies
d’un tuteur (fig. 132), le long dugquel on attache le bourgeon
terminal ou celui des bourgeons conservés par la taille, qui
pousse avec le plus de viguenr; les autres bourgeons sont
pincés 4 4 ou 5 feuilles. Au fur et & mesure que le sarment
principal se développe, on le fixe au tuteur en supprimant
les vrilles. On peut le laisser s’allonger a 1"50 ou méme
2 métres sans en pincer l'extrémité; en le faisant préma-
turément, on provoque 1l'évolution des ailerons. Ceux-ci
sont raccourcis a une feuille, lorsque la plante est de
vigueur moyenne, et 4 deux feunilles, lorsque sa vigueur
est trés grande.

On stimule la végétation autant qu'on le peut par un ou
deux rempotements et par des arrosements a l'engrais
liquide, ou par I'addition a I'eau d’une certaine quantité de
cendres de bois.

Les vignes peuvent aussi étre réguliérement seringuées.
Il ne sera pas inutile d’observer qu'elles demandent moins
de ventilation que toutes les autres essences fruitieres, cul-
tivées dans la serre-verger. On leur donnera I'emplacement
le plus chaud et le plus éloigné des chassis ouvrants.

Vers la fin de la saison, on cesse les arrosements, On
enléve quelques feuilles, le tout afin d’arréter la végétation
et de compléter I'aolitement du bois.

Ainsi traitées, les jeunes vignes pourront donner I’annde
suivante 4 ou 5 grappes de raisins.

A cet effet, on les taille 4 8 ou 10 bourres, on ne laisse
se développer que 5 ou 6 des plus élevées. Lorsque la
vigueur du sarment est trés grande, on peut failler encore
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plus long. Les pousses inférieures sont supprimées. Le
tuteur droit est remplacé par un tuteur métallique con-
tourné en spirale, auquel on fixe le sarment taillé comme
je viens de dire (fig. 133).

Rivers préconise la taille automnale de la vigne et il

Fig. 133. — Vigne caltivés ea pol, 2* année.

la trouve bien plus avantageuse que la taille du printemps.
On congoit que les plantes, étant maintenues sous verrs,
sont moins susceptibles d'étre atteintes par la gelee et, par
conséquent, la taille avant I'hiver ne présente pas ici les
.inconvénients qu'elle a pour les vignes cultivées en plein
air.
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A la méme époque, Rivers opére le renouvellement
partiel de la terre, qui tient lieu, ainsi i que je Tai dit plua
haut, de rempotement. :

Quelquefois aussi, et 4 défaut du tuteur métallique en

Flg. 134, — Vigne en pot pour déeoration de table,

spirale, on donne a chaque pot 3 ou 4 tuteurs que I'on fiche
dans le pourtour de la motte et qu'on rassemble par le
haut. Le sarment y est attaché circulairement en forme de
spirale, Quant aux bourgeons, au nombre de 5 ou 8, qui
y prennent naissance a la suite de la taille, on les fixe
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verticalement 4 ce treillage improvisé. Ces bourgeons,
lorequ’ils sont fertiles, sont arrétés 4 une feuille on deux
au-dessus de la premibre grappe, aussitét que celle-ci est
devenue visible. La premiére année que la vigne fructifie,
on ne laisse 2 chaque bourgeon qu'une seule grappe. Les
bourgeons stériles sont pincés a leur tour au-dessus de
leur 4¢ ou 5- feuille. '

Pour le reste, on donne les mémes soins que l’année
précédente. Les seringages, un instant interrompus pen-
dant la floraison, recommenceront de plus belle aussitét
que les grappes seront nouees. Inutile d'insister sur la
nécessité d’entretenir soigneusement la végeétation en
haleine et de ne pas négliger les diverses opérations du
pincement, de I'évrillage et du cisélement des grapges.

Les vignes cultivées en pots conviennent admirablement
pour décoration de table. Dans la gravure n° 134, repre-
sentant un pied de vigne disposé pour la décoration d’une
table et que nous empruntons 4 un journal anglais les
serments fructiféres, sont attachés a un treillage circu-
laire horizontal, La base du pot est fixée dans une sorte de
coussinet, afin de lui donner plus de stabilité.

FIN.



