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PREFACE.

Depuis quelques annédes, nous assistons a un spectacla
qui ne laisse rien que d'4tre tréds naturel; c'est la
prédominance marquée et l'extension croissante que
prend la culture fruitiére proprement dite.

La chose n'a rien d'étonnant si 'on tient note du
vapport énorme qu'elle peut donner lorsqu’elle est
bien conduite. En effet, de nos jours, la demande, sans
cosse grandissante, s'orients surtout vers les produits
de qualité supdrieure; elle exige du beau, mais elle
paye bien. Il faut done que le producteur sache
repondra 4 ces désiderata. La brochure que M. Durors
Offre an public 'y aidera puissamment.

Dans ce travail, présentd avec méthode et science,
I'auteur examine les procédés les plus eflicaces pour
arriver A obtenir des fruits de choix. Pour ce faire, il
divise la matiére en deux points bien distinets :

1 Soins 4 donner aux arbres.
2* Soins 4 donner aux fruits.

La premisdre partie s'occupe des fucons cullurales a
donner aux arbres fruifiers pour arriver a leur faire
produire le maximum de rendement. Les engrais,
dont l'importance saute aux yeux de tous, y ont leur
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place toute marquée; divers soins spéciaux, tels que
les arrosages, les bassinages, ete. y sont ézalement
relatés, d'une facon succincte mais compléte. Enfin,
l'auteur s'attache & démontrer toute la nécessitd qu'il
v a, au point de vue de la predvction, 4 bien abriter
tes ffewrs el les fewnes fi-wifs conlre les intempéries,
les insectes et autres ennemis de tous genres,

Dans la seconde partie de l'ouvraze, il traite les
divers soins &4 donner aux fruits pour leur imprimer
le cachel qui les [ait tant apprdeier des amateurs.

L'autenr débute par 1'éelaireissage appliqué aux
diverses essences fruitidres: le poirier, le pommier,
le pécher, l'abricotier et la vigne. Avec toute la com-
pétence de Tarboriculteur, il démontre & évidence
I'utilitéd incontestable de ‘la suppression d'une parlie
des fruits sur Parbre. 11 passe ensuite en revue et de
facon détaillée quelques points se ratlachant i 'ensa-
ehage desx divers fruils, ainsi que les avanlages do
cette pratique. [l continue par quelques données sur
Veffeuitiesent pratiqué sur les péches, raisins et
autres fruits et sur certains procédés pouvant favoriser
le grossissement des fruits, tels: le lavage, les supporis,
te grefle de boufons. Il termine en donnant une liste
de variéfés recomnmandalles pour la culture des fruits
de choix.

En résumé, l'ouvrage de M. Durvour est des plus
ferlile en renseignements de premier intérdt; il a le
grand mérité d'étre éerit dans un style simple et concis.

Je suis heureux, tout en 1élicitant le jeune professeur
d'arboriculture de I'Ecole de Vilvorde, de présenter
son travail au public; peu de personnes élaient mieux
placdes que lui pour I'éerire. Avec toute l'autorité que
lui donnent ses recherches personnelles, il a traité son
sujel en maitre accompli; il a fait également le néces-
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saire pour rendre son livre aussi inléressant que
possible en y inlercalant diverses figures des plus
instruectives.

Arrvivant au moment propice et comblant en quelque
sorte une lacune, je ne doute pas qu'il ait, tant auprés
des spécialistes que des amateurs, 4 qui je me plais de
le récommander, un accueil des plus favorable.

Il a du reste sa place marquée dans la bibliothéque
du jardinier et de amateur du beau; je ne puis que
lui souhaiter tout le suceds qu'il mérite.

H. Vax AUDEXAERDE.






INTRODUCTION.

L'arboriculture a fait des progrés énormes depuis
quelques années et les plantations d'arbres fruitiers
onl pris une eéxtension considérable.

Certaines contrées produisent une grande quantité
de fruits de verger qui trouvent un débouchd facile
sur les marchés belges el dlrangers el constituent une
source de revenus pour le cultivateur.

Tout en continuant & epocourager ces grandes
exploitations, il y a un autre genre de culture sur
lequel nous voudrions attirer 'attention des arboricul-
teurs : c'est la culture des froits de table de tout
premier choix.

De nos jours, il ne suffit plus de produire du fruit;
il faut produire du beau, de l'extra, si l'on veut en
obtenir un prix élevé. En eflat, de plus en plus on
demande des fruits de luxe, soit pour rehausser la
garniture des tables somptususes des grandes maisons
ou des grands hitels, =soit pour orner les étalares; il
en faut en quantité dans les grandes villes oi une
clientéle exigeante les demande & tout prix.

Ne voit-on pas journellement des fruits atteindre
des prix deux ou trois fois plus élevés que d'autres de
la méme variétd? Du raisin sera vendu deux 4
trois francs le Kilo, tandis qu'a edté, une qualité moins
bien préparée atteindra tout au plus quatre-vingt cen-
times & un franc. A quel prix ne vend-lt-on pas les
belles péches? Des poires et des pommes qui ont recu
quelques soins spéciaux se vendent non plus au kKilo,
mais a la piéce et toujours trés cher. Que l'on visite
nos halles, nos marchés ou nos principaux magasins
et on en sera bien vite convaincu.
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Produisons done ces fruits, puisqu'on les demande,
puisque nous sommes sors d'une vente A des prix
rémunérateurs; c'est une orientation nouvelle qui
s'impose.

Est-il nécessaire d’ajouter que ces avantages sont
éralement importants pour les cultures de l'amateur?
Les quelques soins particuliers qu'il donnera aux
arbres el aux fruils, seront largement récompensés.
Oue de satisfaction au moment de la cueillette!
Qu'y a-t-il de plus agréable que de pouvoir récolter et
déguster des fruits bien gros, bien colorés, d'un goit
fin et savoureux?

Notre but en publiant cette petite brochure est de
présenter & amateur et au jardinier les différents
moyens d’oltenir ces fruils de luxe. s les irouveront
ici réunis et il leur sera facile de choisir I'un ou l'autre
de ces prociédés suivant les circonstances.

Afin de rendre les descriptions intelligibles pour
les lecteurs peu au courant des termes techniques, nous
avons inlercalé dans le texte plusieurs figures. Nous
devons @ obligeance de MM. Durovr, de DParis,
Bunvexicn et Micniers fréres, des elichés tits inté-
ressants auxgquels nous avons joint de belles photo-
graphies prises dans le jardin de 1'école par notre
collegue M. Duyssexs,

Nous remercions vivement M. VAN AUDENAERDE de
la préface dont il a bien voulu faire précéder cet
ouvrage. Nous espérons que son appel sera écoutd et
que les arboriculleurs tiendront compte de sa remarque
si judicieuse : De nos jours, lo demande sans cesse
grandissante s'oriente surtowt vers les produils de
qualilé supériewre,

. Durovr.
Le 10 mars 1008,



Soins a donner aux Arbres.

Avant de nous oceuper des traitements spéciaux que
réclament les fruits pour arriver & leur perfection,
n'oublions pas que les soins de culture et d*entretien don-
nes & 1'arbre concourent pour une grande part 4 Ia beauté
des produits. Ces soins doivent maintenir 'arbre dans
un parfait état de végitation, le mettre & fruils, puis
procurer & ceux-ci les ¢léments nécessaires i leur
developpement.

Nous n'avons cependant pas 4 revoir iei la culture
proprement dite des arbres fruitiers; il y a suffisanmment
d'ouvrages d'arboriculture qui traitent ce sujet d'une
mauniére trés élendue. Nous ne rappellerons que les points
principaux, ceux qui doivent suriout attirer 'attention
du cultivateur qui a tout particuliérement en vue la pro-
duction du fruit de choix.

Nous supposerons done gque la plantalion a été effec-
tuée dans les meilleures conditions et dans un sol conve-
nable; que 'emplacement et le mode de culture adoptés
répondent & ce genre dexploitation, ¢'est-d-dire que les
arbres s¢ trouvent dans une siluation abritée et qu’ils
sont cultivés en espalier, contre-espalier, pyramide,
buisson ou anfres formes gqui nous permettent de leur
donner des soins minutieux.

11 est evident que los cultures en espalier contre les
murailles & bonne exposition produiront toujours les plus
beaux fruits.Viennent ensuite les contre-espaliers qui sont
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des plus recommandables tant pour les cultures d’amateur
gue pour les cultures de spéculation. Les beaux résuliats
qu'ils oni donnés A I'école de Vilvorde, oo ils occupent
depuis de nombreuses années une place trés importante,
l'ont prouvé saffisamment. Dans le traité d'arboriculiure
de M. Gillekens, on trouve dos notes trds interressantes
sur le rendement de ces contre-cspaliers ; elles démon-
irent trés hien les avantages que présentent ces installa-
tions.

ENGRAIS.

Les arbres fruoitiers, comme d'ailleurs les autres
vigataux, exigent des engrais en quantité saffizante pour
donner lear maximum de rendement. Il faut restituer au
=0l les matiéres absorbies par un grand nombre de
racines et rapidement dépensées au profit de 'arbre et
du fruit.

Il ne suffira pas d'avoir donné an sol une fumure rela-
tivement forie, consistant ¢n fumier de ferme, compost,
phosphutes Thomas, Kainite, ete., lors de la plantation;
il ¥ aura lien d'y ajouter les engrais nécessaires pour
le maintien des arbres en bon état de végétation

Afin de permettre une réparlition aussi judicieuse que
possible de ees engrais, il est nécessaire de connaitre
I'effet des aléments gu'ils contiennent, Les engrais azotés
excitent  puissamment la vegétation, la production du
bois et des feuilles ainsi que le grossissement des froits.
Il ne faut cependant pas en abuser, car il se produirait
une végetation excessive au détriment de la froctification.
Les engrais polassiques ot phosphatés sont particaliirs-
ment & recommander pour tous les arbres fruiticrs. La
polasse favoriserait le développement et 1'aoutement du
bois ainsi que la fertilité de l'arbre; elle influencerait
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avaniageusement la gualité des froits. L’acide phospho-
rique serait bienfaisant pour la fécondation, la formation
des fruits el leur maturation. N oublions pas que la ehaux
donmera souvent un trés bon résultat, surlout dans la
culture des fruits & noyaux et du raisin.

Cependant le role spieial de ces différemis Elémenis
n'est pas encors exaciement connu et ils ne pourront le
remplir complétement que pour autant gque les autres
matitéres soienl représentées en proportion sutfisante.

La nature et Ja quantité des engrais 4 distribuer aux
arbres [ruitiers varieront suivant différentes clrconstances.

On tiendra compte de la qualité et de la composition
chimique du sol, de Ian vigueur des arbres et de leur
fertilité. Pour des arbres irop vigoureux qui ne donnent
fque do bois et des rameaux, gourmands, on diminuera et
méme ol supprimera complétement les engrais renfermant
beavcoup d'azote, tels que purin, nitrate de soude, ete.
Pour les arbres faibles, au contraire, employons defortes
doses d'engrais dans lesquels 'azote dominera.

Puizque nous avons en vue jci la production de beanx
et gros froits, nous ne pouvons trop insister sur 1'im-
portonee de 'emploi de fortes fumures lorsque les arbres
sont charges de boutons on de fruits.

En hiver ou au prinlemps, appliqguons leur une bonne
fumure: fumier court, sulfate de potasse, superphosphate
de chaux, etc.; les fleurs noveront plus facilement el los
jeunes fruits tiendront mieux.

En eli, si ¢'est nécessaire, donnons leur encore ce que
nous pourrions appeler une fumure supplémentaire.
Nous emploierons alors des engrais irés solubles, trés
assimilablez ; en quelques jours ils exciteront vigoureuse-
ment la végéiation et favoriseront le grossissement des
fruits. D'un autre cité, les produclions fruitiéres recevant
ainsi plus de matiéres nutritives seront mieux 4 méme de
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préparer la fruelification pour I'année snivante et forme-
ront de nouveaux houtons.

Les engrais liquides additionnés d'une cerfaine quan-
tite d'ean sont des plus recommandables et rempliront
parfaitement ce rpdile, Certains engrais chimiques,
toujours d'un emploi trés facile, seront aussi trés avan-
tageusement utilisés ; entre autres : le nitrate de soude,
engrais azoté trés énergique, trés soluble et immédiate-
ment assimilable; il sera employé en plusieurs fois,
4 raison de 30 4 50 grammes par m®; le sulfate d"ammo-
niaque, également un engrais azoté, sera utilisé par
doses un peu moins fortes.

Les résultats obtenus daus des essais sur 'application
d'engrais aux arbres chargés de fruits ont é4é des plus
coneluants et nous ne pouvons assez recommander celte
pratique.

PAILLIS.

Les paillis consistent en une couche de fumier de
tourbe ou de ferme, de tondices de gazon, ou toute autrs.
mztiére analogue que I'on étend sur le sol oceupé par les
racines. On les emploie au commencement de 1'é16 aprés
-avoir ameubli le sol par un binage.

Cette couverture, non seulement empéche la terre de se
durcir, mais elle la maintient fraiche et bien aérée. Lors-
qu'on emploie du fumier, les matiéres fertilisantes qu’il
contient seront insensiblement entrainées vers les racines
par les eaux pluviales.

Ces paillis seront enfouis I'hiver suivant par les
labours.



ARROSAGES.

Si les arrosages ne sont pas absolument indispensables
pour les arbres fruitiers en général, leurs racines s'en-
fongant plus profondémeut dans le sol que celles de la
plupart des plantes herbacées, ils sont cependant trés
utiles lors des périodes de sécheresse.

Il faudra penser avant tout aux plantations qui se
trouvent dans une situation séche, et donner aux arbres
que 'on veut soigner tout spécialement une bonne quan-
tité d'eau; cel arrosage copieux soutiendra la végétation
et aidera au développement des fruits.

On en profitera pour dissoudre dans 'eau et les
envoyer ainsi directement aux racines, les engrais trés
solubles recommandds comme fumures supplémentaires
{engrais liquides, nitrate de soude, ete.).

Les racines d'un arbre s'étendent parfois trés loin,
plus loin méme que les branches. Que 1'on ne se contente
done pas, comme cela se fail trop souvent encore, d'ar-
roser seulement au pied de la tige. Versons le liguide
dans des rigoles ou quelques petites fosses creustes 134 ol
so trouvent les racines; ¢’est le moyen vraiment pratique
d’atteindre celles-ci.

BASSINAGES,

ez bassinages ou seringages sonl tout particuliére-
ment recommandables pour les arbres cultivés en espa-
lier dans les situations chaudes,

En été, ees arbres sont exposés aux rayons brilants du
soleil pendant de longues journdes: ils se trouvent sou-
vent dans ume atmosphére surchauffée, siche et aride.
Des seringages faits le soir sur le fevillage et les fruits,



autant que possible de bas en haut, réconfortent 'arbre;
de plus ils enlévent les poussitres qui se trouvent sur
les feuilles et qui empéchent le fonetionnement régulier
de ces organes

Ces opérations sont également un moyen énergique de
combaiire les insectes, entre autres I'araignée rouge qui
est loujours A craindre dans les endroils secs.

ABRIS,

On entend par abris les auvents, toiles, paillassons,
chiissis, ete., que 1'on dispose devant les arbres cultivés
en espalier ou contre-espalier. Ils protégent les fleurs et
les jeunes fruits contre les gelées tardives, les pluies ot
la gréle, souvent si funestes. En abritant les jeunes bour-
geons, ils les praservent des maladies. Les paillassons, les
toiles et les branchages placés 4 partir de février retar-
dent la floraison et permettent & celle-ci de s'effectuer
dans de meilleures conditions.

Les abris employés & l'arriére saison favorisent la
maturation et préservent les fruits des intempéries.

Chaperons. Un mur construit dans de bonnes condi-
lions doit &tre garni, a sa parfie supéricure, de tuiles,
ardoises, dalles, ete., qui forment une saillie de 15 4 20
centimétres environ. Cetie partie qui dépasse ainsi le mur
est appelée chaperon. Sa largeur variera suivant la hau-
teur du mur et son exposition.

Les chaperons empéchent les eaux de pluie de pénétrer
dans la maconnerie ¢t de s'égouiter le long des branches
et au pied des arbres.

Auvenfs. Les auvents sont des abris temporaires que
l'on fixe dans le haut de la muraille (fig. 1 AB). On les
place en février et on les maintient jusqu'au moment od



les fleurs soni bien nouées et que les fruits ne eourent plus
aucun danger.

Pour les poser, on scelle dans les murs des supports
ou chevalets en fer minee, formant une saillie de 50 4
60 centimitres avec une inclinaison de 3 & 4 eentimétres.
On peut facilement fabriquer sol-méme de petits supports
(chevalets) en bois qui seront fixés au mur, soit & un fil
de fer tendu horizontale-
ment, soit au moyen de
crampons. Les auvents
peuvent  également étre
placés au-dessusdes contre-
espaliers. 1ls sont attachés
i la charpenie des deux
cités de maniére a4 former
une sorte de petit 1oit.

Les auvents seront en
paille, en roseau, on toile,
en planches légéres ou
an verre

Les auvents en paille se
fabriquent de différentes
manieéres. Généralement la
paille est maintenue entre
des lattes qui forment un encadrement de 2 métres de
long sur O,60 m. de large. Au lieu de lattes, on fixe
parfois la paille au moyen de cordes; celles-ci sont
nouées comme pour les paillassons employés pour couvrir
les chiassis. Ces auvents peuvent étre roulés et déroulés
i volonté, mais ils se maintiennent plus difficilement sur
les supports et ceux-ci doivent étre plus rapproches.

D}es toiles fortes, antant que possible impermeables,
sont également employées comme auvents (fig. 1 AB).

Les auvents cn verre sont trés avantageux, car tout

Fij: Lo = Abri d'espalier avee auvent.
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en abritant les arbres, ils n'interceptent pas les rayons
solaires. On peut done les maintenir pendant tout 1'été an
dassus des mémes arbres, ou les déplacer suivant les
besoins.

Toiles. Les toiles tendues devant les arbres cultivés
en espalier ou en contre-cspalier forment un abris sir
au moment de la floraison; elles complétent avantageu-
sement les auvents (fig. 1). Dans certains cas elles seront
trés utiles & I'époque de la maturation pour préserver les
fruits des intempéries.

Elles seront legéres, quoique solides, et fixées par un
moyen simple el pratique permettant de les déplacer
trés facilement. Les syslémes employés pour les attacher
sont variés, .

Jertains arboriculteurs les disposent en face des arbres
a 30 ou 40 centimétres du mur en forme de stores; elles
se roulent ¢t sont fixées dans le haut lorsque ¢'est néces-
saire.

Plus souvent, on les tend obliquement, la base venant
g'attacher i des piguets placés de 1,50 & 1,75 m. du
mur, & une perche ou 4 une tringle en fer tendues
horizontalement & 0,75 méwre du sol. Si elles sont munies
d'anneaux ou d’agrafes, on pourra facilement les faire
glisser sur des tringles et elles formeront ainsi ridcau a
coulisse (fig. 2).

Ces toiles seront tendues la nuit et pendant les jour-
nées pluvieuses.

Les toiles 4 tissus trés léger, & mailles trés larges qui
n'interceptent pas trop la lumiére peuvent étre conser-
vées jour et nuit.

Afin de rendre les toiles plus résistantes, il est trés
recommandable de les tremper quelque temps dans une
solution composzée d'eau et de sulfate de cuivre & raison
de 2 Kilogrammes de sulfate par hectolitre d’eau,
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Paillassons. Tl s'agil ici de paillassons trés légers
que l'on attache contre les arbres aussitot apriés la taille

Fig. 2. — Abri d'espalior savs auvent,

d'hiver, vers le mois de février. lls retarderont ainsi
la floraison, puis plus tard la préserveront des gelées
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tardives. Ce sysléme est décril el préconis¢ dans le
traité d'arboriculiure de M. Gillekens. :

Pour les fabriguer on tend une forle ficelle, contre
laquelle on applique par la base de pelits faisceaux de
5 4 6 bring de paille; ceux-¢l sont allachés an moyen
d'une aulre fAeelle; on laisse entre deux faisceaux un
imtervalle de 2 a4 3 centimétres 1l est néeessaire
d’employer de la paillo bien raide el bien secoude,

Branchages. Des branchages d'arbres verts, conifé-
res, genéls, ete., pourront remplir le méme role que les
paillassons; ils seront suspendus devant les arbres ou
fixés entre les branches. Ce proeédé moins recomman-
dable que les précédents est encore parfois emplové par
des jardiniers ou amateurs qui ne disposent pas d'auires
abris. On peut méme i la rigueur se contenter de rames
de pois plantées devant les murs.

Abris vifeés. 11 est évident que rien ne surpasse les
abris vitrés; ce sont les meilleurs, mais malbeureuse-
ment les plus chers. Le cout de ces insiallations est
cependant largement compensd par les avanlages consi-
dérables qu'elles procurent. Des chdssiz assez longs pour
étre placés obliquement conire les espaliers, ou de petites
serres mobiles &4 un versant peuvent rendre les plus
grands services dans les cultures de péches, raisins et
poires tardives.

Au printemps ils abritent la floraison el toui particu-
ligrement celle des péchers qui s'eflectue aiusi Jdans les
meilleures conditions ; de plus, ¢’est un puissant moyen de
préserver les arbres de la tavelure et autres maladies.
On emploiera avamlageusement les plates-bandes sous
le vitrage pour des cultures de légumes hitifs. En élé
ils seront places la ol il y a lica d'avancer la maluration
de I'une ou auitre variélé, par exemple conire des
vigues. En sepiembre-oclobre ils serviront pour les



vignes, les variélés tardives de péches et méme de poires.
Comme ce genre dabris forme une véritable serre, il
sera necessaire de donner aux arbres quelques soins
spéciaux, tels que aérage, arrosages, bassinages, ete,
Abris pour contre-espaliers. Les systémes que nous
vepons de voir peavent également s'adapler aux contre-
espaliers. Si eeux-ci n'ont pas été pourvus des pibces
nécessaires lors de leur installation, il suffit 'y fixer des
balanciers, tels que ceux qui sont représentés ici (fig, 3
et 4). Ces balaneciers, comme on le remarque, peuvent se

-

Fig. 3. — Balpneier dpoir,

placer aussi bien sur des fers T que sur des fers 4 cor-
niéres, sans devoir y faire ancon trouw; ils sont attachés

Fig. 4. — Bplencier & arc.

au moyen de brides maintenues par des boulons & écrous.
5i l'on désire abriter le dessus des contre-espaliers,
on place des balanciers spéciaux (fig. 4). Les crochets des
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extrémités supportent des fils de fer deslinés 4 maintenir

les toiles. La figure 5 représente un abri en toile pour

contre-espalier simple bordé de cordons horizontaux.
Pour les grandes insiallations [ruitiéres, on emploie
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Flg. 5. — Absi do contre-ezpalier,

méme  acluellement les systémes a'abris horizoniaux
permettant de couvrir et de découvrir rapidement de
grandes surfaces (fig. 6).

On voit done par ce qui précéde, que 'on peut abriter
les arbres fruiliers par Jdes proeédés variés. Les quelques
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figures ci-joinles monirent certains de ces procddes(),

Nous avons montré également le rdle important que
ces abris sont destinés & remplir. Nous pourrons en
conclure gu'ils gont indispensables, si 'on veutl obtenir
une fruclification réguliére, Dbelle el abondante. Aussi,
sont-ils irés appréciés dans certaines contrées, 1out parti-
culiérement dans les environs de Paris, & Montreuil,
Thommercy, ele.

La généralisation de leur usagese juslifie encore davan-
tage sous nolre climat, moins favorable que celul de
ces régions. ‘T'rop souvent on se borne a se plaindre des
intempéries sans rechercher les moyens d'en combatire
les effels.

TAILLE.

La deseription de lataille des arbres fruitiers n'entrant
pas dans le eadre de cet ouvrage. nous ne ferons que
rappeler son utilité ainsi que les bons effels qu'elle exerce
sur la fructification.

Maintenir ies branches fruitiéres relativement courtes,
de maniére que la séve, arrivant de la tige et des bran-
ches charpentiéres,n’ait pas 4 circulerpar trop dedétours
el puisse se déverser presque directement dans les jeunes
fruits; conduire les branches charpenticéres & une distance
suffisante pour donner accés libre et facile 4 I'air et 4 la
lumiére; enlever les pousses inutiles qui ne feraient que
dépenser les matiéres nutritives ao détriment des froits;
pincer les bourgeons, les palisser, si ¢'est nécessaire ; an
un mot, toutes les opérations de la taille d hiver et d'été
concourent énergiquement au développement, i la beaulé
et & la qualité des fruits.

11 Nous devons ces clichés dabriz a4 la maizon : Les fils de
S. Dufour, ainé, & Paris,
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Inutile de nous étendre longuement pour démontrer
ces avantages! Que 'on compare une récolte de froiis
provenant d'arbres abandounés 4 eux-mémes avec des
fraits d'arbres soumis 4 une taille rationnelle et la con-
viction se fera d'elle-méme,

DESTRUCTION DES INSECTES ET DES MALADIES.

Les arbres fruitiers sont attagués par des cnnemis
redoatables : des maladies eryptogamiques qui prennent
parfois les proportions de véritables fléaux; des insectes
nombreax qui tiennent 'arborieulteur en éveil pendant
toute 1'anneée. Parmi ces insectes, les uns s'attaquent
aux fenilles, aux bourgeons, méme aux tiges, d'autres
aux fleurs, plosienrs rongent nos plus beaux froits et
aneantissent parfois des récoltes entiéres,

C21 tableau, quelque peu effrayant, n'est cependant pas
X1gérd; uous ne connaissons que trop bien les dégils
que ces ennemis peavent faire dans les cultures froitiéres.
Aussi, nons ne pouvons asseg insistor sur lanécessitéd de les
combalire énergiquement pour enrayer leur propagation.

Notre but n'est pas de nous étendre longuement sur
<e sujet, cela nous entrainerait trop loin. Nous voulons
simplement rappeler quelques moyens généraux a em-
ployer pour combatire et détruire une quantité d'insectes
¢t de gormes de maladies eryplogamiques.

1* La propreté et les soins d'entretien joueront tou-
jours un réle important : racler les vieilles écorces des
tiges et des grosses branches, puis badigeonner a la chaux;
on détruit ainsi, dans leur reteaite, de nombreux insecles
qui s’y élaient abrités : Pyrales, Anthonomes. Puce-
rons lanigéres, ete.; dans le meéme but, blanchir les
murailles el fermer soigneusement les crevasses, enlever
lies feuailles mortes et détritus divers qui se trouveraient
au pied des arbres.
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2* L'échenillage doit-étre pratiqué soigneusement ot &
temps : enlever, en hiver, les nids de chenilles qui se
trouvent & l'extrémite des rameaux (Liparis chrysor-
rhea) et les anneaux d'weufs du Bombyx & bagues.
Au printemps et en été, détruire les nids de Bombyar,
A" Hyponomeuthes, de Tenthrédes du poirier, ete.

3* Les Hannelons, Charancons, Anthonomes seront
activement recherchés an moment oi ils arrivent sur les
arbres. On secouera ceux-ci au-dessus de toiles tendues
pour faire tomber les insectes quiseront ensuite détruits.

Au moyen de piéges spéciaux, on peut prendre un
grand nombre d'insectes; uous avons les ceintures
insecticides qui sont placées autour des trones afin
d'y atfirer ceux qui recherchent un abri pour 1'hiver,
les pieges lumineux destinés & prendre les papillons et
autres insectes nocturnes, ete

4% Les pucerons et beaucoup d'auires ennemis seront
combattus par des pulvérisations d’insecticides : jus de
tabae, pétrole et savon, insecticides du commerce
fels que 1'ID. ALL, eic.

5* L'emploi de la bowillie bordelaise est des plus
recommandable pour préserver les arbres de la tavelure
et autres maladies cryptogamiques: elle détruit en méme
temps mousses, lichens et larves d'insectes. Elle sera
répandue au moyen du pulvérisateur sur toutes les parties
de l'arbre et i plusieurs reprises : quelque temps avant le
développement des bourgeons, aprés la floraison, et un pen
plus tard, lorsque les fruits auront une certaine grosseur.

6i* Stimuler la croissance des arbres en leur donnant
les engrais nécessaires, c'est les rendre mieux i méme
de résister i leurs ennemis; c'est souvent un moyen
puissant et énergique

7" Enfin, nous ne pouvons assez le répéter, proté-
geons les oiseaux; ce sont des auxiliaires pricieux do
cultivaleur et surtout de 'arboriculteur.
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Soins a donner aux Fruits.

Suppression des fruits ou éclaircissage.

Combien de personmes poussent de hauls cris en
entendant recommander 1'éclaircissage des fruits! Ce
n'est qu'avec bien des difficultés que I'on parvient & con-
vainere le public de 'otilité de celte operation.

Il ¥ a cependant bien des années que 1'on én a reconnu
les avantages et qu'on les i répilés gous toutes les formes.
Dans un ouvrage bien ancien « Instruction pour les
jarding fruitiers et potagers » publiéen 1730 par dela
Quintinye, directeur des jardins de Louis XIV, nous trou-
vons un long chapitre sur co sujet. Dans un style trés
simple, 'auteur, aprés avoir montré 'importance de
I'éclairciszage, conclut :

« Il s'ensuit de 14, qu'un jardinier habile qui prend
« s0in de faire fleurir ses arbres (comme il en est en
« quelque facon le maitre) il &'ensuit, dis-je, qu'il doit
« ¢ncore prendre plus de soin de ne laisser de fruits
« i chaque arbre. et particuliérement a chague bouton
« ot & chague branche, qu'd proporiion de ¢ qu'il peut
« juger que l'arbre ou plutét la branche en pourront
« nourrir pour les faire beaux. »

Depuis, tous les auteurs ont éé d'accord sur ce point
et ils n'ont cessd de faire les mémes recommandations.
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Il est étonnant de voir que de nos jours, des cultiva-
teurs hesitent encore. Les uns ne peuvent se résigner &
faire ces suppressions de fruits et les autres n'en enlévent
qu'un nombre insuffisant.

Un ne devrait plus émettre le moindre douted ce sujet;
il est bien prouve que larboriculieur gui veut produire
des fruits de choix doit nécessairement en sacrifier une
partie et ne laisser sur l'arlre qu'une quantité propor-
tionnée a sa vigueur.

51 I'on en conserve un nombre moins grand, ils seront
par contre bien plus gros, et, lors de la récolte, la quan-
fité en poids sera 4 peu prés la méme. En outre, ils
auront plus de saveur, un plus bel aspect et ils attein-
dront ainsi une valeur commerciale beaucoup plus élevée.

Eclaircir les fruits, ¢'est un moyen de ne pas épuiser
les arbres et d’obtenir une fruectification plus réguliére.
En effet, pendant les années d’abondance, il est évident
que les arbres souffrent considérablement d'un exeds de
production et qu'ils ne peuvent former que difficilement
des boutons pour 'année suivante. 1l en résulte que la
deuxiéme année ils ne donnent que peu ou pas de fruiis;
c'est ce qui explique l'alternance que nous remarguons
dans la production de nos arbres de vergers et de ceux
qui sont abandonnés i eux-mémes.

A quel moment devrons-nous éelaireir les fruils? Quelle
quantité devons-nous laisser? Quels zont les quelques
soins particuliers & donner, les précautions & prendre ?

Pour traiter ces différentes questions, il sera néces-
saire d'étudier séparément les espéces fruiliéres sur les-
quelles se  pratique géndéralement 1'éclaircissage : le
poirier ¢t le pommier cultivés dans les jardins, le pécher,
I'abricotier et la vigne.
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POIRIER,

C'est ordinairement vers la premiére quinzaine de juin
que 1'on commence 1'éelaireissage sur cet arbre. Les
poires ont alorsune certaine grosseur, leur forme est déja
_ assez bien déterminée; celles qui avaient été fécondées
imparfaitement sont tombées. C'est en ce moment que
I'on peat reconnaitre les froits altaqués par les larves
d'un insecte qui ecause parfois de grands dégits : la
Cecidomyie noire (Cecidomyia nigra) de V'ordre des
Dipwéres. Voici quelles sont les meeurs de ce petit
insecle : la femelle pond plusieurs eufs dans le bouton
floral, les larves sortent quelque temps apres et rongent
Uintérieur des jeunes fruits., Ces fruits se reconnaissent
assez facilement & leur aspect extiérieur; ils sont diffor-
mes, globuleux, parfois méme un peu plus gros que les
autres; ils présentent bientdt des taches noiritres et tom-
bent. On leur donne souvent le nom de poires calebas-
sées. Evitons toute méprise ¢t ne conservons aucun fruit
attaqué; nous devons méme ramasser soigneusement ceux
qui sont tombes et les détruire.

Le nombre de poiresaconserver dépend de la grosseur
de la variéié, de la vigueur de I'arbre et aussi du but que
I'on se propose.

Ainsi, pour les variélés 4 gros froits, on en tiendra
quatre ou cing par métre courant de branche charpentiére;
il ¥ a des arboriculteurs qui n'en laissent jamais plus de
quatre pour les variétés d'élite comme la Dehesse d' An-
gouwléme, le Doyenné du Comice, la Passe Crassane,
la Bewrré d' Hardenpont, ote.

Pour les variétés de fruits moyens ou petits, il est
évident qu'on en laissera plus : de 5 4 8 et méme
davantage.



Répétons encore que l'on doit bien considérer la
vigueurde l'arbre ot le nombre de froitsqu'il peut porter.
D'un antre c¢Ote, s'il ¥ a des vides assez grands, =i les
branches ne sont pas garnies régulicrement, il est évident
fque nous poarrons en conserver plos aux endroils mieux
favorisis pour avoir 4 peu prés la quantité vouluas.

La suppression des froits, qu'on ne oublie pas, est
une besogne délicate, Les praticiens, d'un coup d'eeil, ont
fait leur choix; ils suppriment les poires mal formées,
mal placfes, et vw'en conservent que le nombre voulu
parmi celles qui présentent les meilleurs caracléres ; ils
veillent en méme temps & lenr répartition judicieuse.

Cuant aux débutants, qu'ils ne soient pas trop hardis;
qu'ils ne fassent pas de grandes suppressions 4 la fois ;
ils pourront repasser, revoir quelque temps aprés.

POMMIER.

Les pommiers cullivés dans les jarding seront iraités
comme les poiriers; on supprimera les fruits trop nom-
breux a peu prés dans les mémes proportions, toujours
en tenant compte de leur grosseur présumées.

PLCHER.

Les intempéries sont souvent funestes 4 la floraison
du pécher; il est done prudent, au moment de la {aille,
de conserver un grand nombre de fleurs. Il en résulte, sl
le temps est favorable, qu'il reste beaucoup trop de péches,
souvent beaucoup plusque les forcesde 'arbre ne peuvent
supporter; ce sera i nous alors de le débarrasser du
saperflu.

Avaut de pratiquer I'éclaircissage des péches, nous
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devrons attendre que Je noyan soit formé, car, pendant
la formation de celui-ci, il arrive souvent qu'un grand
nombre de fruiis tombent.

On pourra commencer quand elles auront la grosseur
d'une petite noix. Lorsque le nombre de froits noués est
par trop considérable, ce qui arrive quand la floraison
s'elfeciue dans de trés bonnes conditions, il sera bon de
faire un éclaireissage provisoire avant la formation du
novau, de maniére 4 soulager un peu 'arbre; ee sera un
moven de favoriser les fruits qui restent.

Quelle guantiteé de péches doit-on laisser? Si 1'on
caleule par métre carré de surface palissée, on estime
que 20 a 25 suffisent; et méme, pour les varietés &
gros fruits on n'en conservera que 15 & 20 par métre
carré, Tenant compte de la foree des productions sur
lesquelles elles sont implantées, on pourra les répartir
i peu pros comme cecl : 2 sur les bons rameaunx nor-
manx, une seul sue les rameaux bouquets et les rameaux
chiifons.

Cues suppressions ne sont pas exagérées; les cultiva-
teurs intelligents comprennent trés bien que ¢'est le seul
moyen d'arriver sur les marchés avee des fruits de tout
premier choix. C'est & ce propos qu'un arboriculteur de
Monireuil, M. H. Langlois, éerit dans son ouvrage
« Le livee de Montlreuil aux peéches » @ o« I1 faudrait
erier par dessus les murs des jardins que :

Lexeds on foub est un défaut
Faut des péches, pas trop n'en faut. -

Et il ajoute ces quelques prineipes : « Quoigu'il en
« soit de cet abatis de fruils verls, on peut remarquer
« le soin que prennent les cultivaleurs de supprimer
« toutes les péches douteuses, celles qui se trouvent
= derriére les branches, et que celles-ci déformeraient,



a toules celles enfln qui n'ont ni assex d'aspeet, ni assez
a de place pour permetire une belle et définitive
H matul‘i'lf-.. L)

* 1l est de la plus grande imporiance en effet que ces
suppressions soient faites avee discernement, de maniére
i ce que les fruits soient bien répartis.

Lorsque cette opération est pratiquée par une main
peu expérimentée, bien souvent on remarquera lors de
la maturité, des petches aplaties conire les murs,
écrasites contre le treillis, dans I'angle formdé par deux
branches ou méme les unes contre les autres.

C'est parce que, au moment de I"éclaircissage, on ne
s'est pas suffisamment rendu compte de la grosseur
que ces péches, alors s petites, étaient susceptibles
d'atteindre.

ABRICOTIER.

Pour 1'abricotier nous devrons, comme pour le pécher,
attendre que les noyvaux soient formés avant de faire toute
suppression. Loabricot étant un peu moins gros que la
péche, nous pourrons en laisser un peu plus, ¢'est-a-dire
jusque 30 & 40 par pétre carré d'espalier.

VIGNE,

SUPPRESSION DES GRAPPES.

Le nombre de grappes & conserver sur un cep de vigne
est asser diffieile a déterminer; il peut varier dans de
notables proportions suivant la variété et la vigueur de la
plante. Il est impossible, nous Jit M. Barron, dans son
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ouvrage remarquable sur la culture de la vignell), d'éva-
luer le nombre de grappes qu'une vigne peot produire:
cela dépend de sa constitution, des eonditions on elle
se trouve et de la facon dont elle aura été traitée
dans la suite,

Cet auteur attachait une telle importance au role que
jouent les feuilles sur la grosseur et la qualité des froits,
qu'il s'empressait d'ajouter :

« Une bonne régle est celle-ci: La récolte que 1'on
« doit permetire & la plante ds donner, doit élre en pro-
« portion de la surface occupée par les feuilles parfaite-
« ment développées. On sait que I'on doit avoir autant de
« bonnes feuilles pour chaque kilo de fruits et plus le
« nombre de ces feuilles est grand, mieux cela vaut. Si
= 1'on tient compte de ce que toute la matiére colorde et
« suerée qui contribue a la perfection des grains de
« raisin doit passer préalablement par les fenilles ot éire
« élaborée par elles, il en résulle évidemment gqu'a
» défaut d'une surface foliacée parfaitement saine, il est
« impossible d"obtenir du bon fruoit.

« Une vigne & feuillage faible et maladif ne peat
« produire beancoup de fruits et celle dont le feuwillage
« est détruit par I'araignée rouge se trouave exactement
« dans les mémes conditions. »

Voiei quelques régles sur lesquelles on pourra se
baser dans la pratique. En général pour les variétés
#i grosses grappes et & grappes moyennes comme le
Black Alicante, le Frankenthal, etc., on ne laissera
quune seule grappe par courconne. Naturellement
on fera choix de la plus grosse, la mioux formée. Les

(1) La culture de la wigne en sorces ot sous verre, traduit
do Touvrage Vines ond vine cultwe de ArcriBarD Bannon per
Ep. PYNaERT.
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grappes qui se trouvent sur des bourgeons malingres,
faibles, surtout si ceux-ci sont destinés 4 produire
des sarments de remplacement, seront impitoyablement
enlavées,

Pour les variéfos & petites grappes, on en laissera plu-
sieurs sur les bourgeons vigoureux. Cefte régle s'applique
surtout pour quelques variétés de raisins de plein air.

Sur le Frankenthal et les autres varidtés fertiles dont
lea fleurs nouent facilement, nous ferons la suppression
des grappes aussitoft que leur forme est bien caractérisée,
un pen avant la floraison.

Pour les variétés sujeties 4 la coulure, dont la fécon-
dation serait moins assurée, il sera prudent daltendre
jusquaprés la floraison.

CISELLEMENT.

Non seulement nous devons supprimer une partie des
grappes, mais chaque grappe que nous aurons conservee
sera encore éclaircie. Cette opération sappelle ciselle-
ment ou égrenage; elle consiste 3 enlever les grains trop
nombreux.

Avantages ; L'importance de cette opération n'est
plus & démontrer; il est suflisamment prouvé que par
I'égrenage on obtient des grappes plus belles, plus régu-
liéres ; il favorise le grossissement du raisin, sa coloration
el ses qualités; il en hdite la maturalion et le rend moins
sujet a la maladie du pédicelle.

Aussi est-il pratiqué avec le plus grand soin par nos
viticulteurs d'Hoeylaert et par tous ceux des centres ou
I'on cultive le raisin de table, bien que eetle besogue so0it
Lreés lente ol nécessite beaucoup de main-d' euvee.

Mais on parle si souvent du cisellement du raisin sans
entrer dans les détails de cette opération, Dans la pratique
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il v a cependant certaines précautions & prendre, certaines
regles importantes & connaitre.

Résumons-les :

L'égrenage se pralique généralement lorsque les grains
ont la grosseur dun petit pois, On se
sert i cet effet de petils ciseaux ou
de petits instruments speciaux appelos
L égreneurs, que l'on se procure irés
facilement dans le commerce (fig. 7).

Tous les pelits crains sont d'abord
enlevés, puis une parlie des gros,
surtout dans l'intéricur des grappes,de
manidre que eeux qui restent puissent,
sans se géner, prendre un beau déve-
loppement. Suivant leur grosseur pri-
sumes o laissera entre cux un inter-
valle de 1 4 2 centimétres. La flz. 8 représente une
grappe aprés 1'égrenage.

On ne devra pas s'éfonuner de se voir ainsi foreeé a
enlever le tiers on la moitie des grains. De plus, quelque
temps apreés, quand le raisin aura atleint une certaine
grosseur, il sera bon de revoir encore les grappes et
d'enlever ¢a el 14 un grain qui pourrait étre en trop.

Combien de fois avons-nous vu des débutants se refuser
4 abattre de telles quantités de raising ? Combien aussi
ont regretté, aussildt Uoperation termines, d'en avoir
supprime autant : « mais il ne reste plus rien » se disent-
ils, = la recolte zera-t-elle suffisante? ». Heureusement
il ne faut que quelques jours pour ramener la confiance,
les baies groszizsent bientot, les grappes so remplissent,
la récolte est belle of abomdante.

L'égrenage demande un ceil vif distinguant de suoite
ee qu'il ¥ a i supprimer, une main habile donnant des
Coups coripins et rapides, .

1 s
Fig.7. — Egrenrenm,



Une personioe habitudée, aprés examen de la grappe,
eclaircit trés vite, coupe méme plusieurs grains a la

Fig. B. — Grappwe égrende.

fois, surtout dans le centre de la grappe et i la partie
inferieurs des ramifications.

On evitera de prendre irop la grappe en main, surtout
quand le raisin a déji atteint un certain développement ;



cela  oecasionne des laches ou lenlévement de la
pruine.

Ceux qui ne sont pas suffisamment habiles poorront
tenir a4 la main gavche un petit bitonnet dont ils se
serviront pour maintenir les grappes immobiles, écarter
ou soulever ses diffirentes ramifications de maniére i
pouvoir atleindre l'intérieur.

Le contact des grains avee les cheveux peut produire
des accidents analogues & ceux que je viens de citer.

Eviter aussi de tordre le pédoncule des grappes, ce
‘que 1'on fait parfois pour arriver plus facilement aux
grains qui se trouvent de 'autre coté. On risque ainsi
de détruire en partie les ecanaux par on la séve doit
arriver aux fruits.

Une derniérs opération recommandable pour quelques
varitlés comme le Gros Guillaume et aulres dent les
grappes énormes sont formées de longues ramifications
g"écrasant les unes les autres: pour faciliter le dévelop-
pement riégulier de ces grosses prappes, il suffit de relever
au moyen d'un fin il de raphia attaché au treillis ou
a une branche voizine, les divisions supfrieares appelées
épaules. Chague ramification peut ainsi se développer
librement, pour ainsi dire comme une grappe distinete.

Faisin de pletn air. Doit-on égrener le raisin de
plein air culiivée contre une muraille? Ddans notre pays
on le néglige généralement, car on altache pen d'impor-
tance & eetle culture. Il est évident cependant que, par
I'tgrenage, tous les avantages énumérés plus haut
profiteront également aux raising de plein air.

81 nous obtenons si souvent un résultat déplorable
dans les cultures de raisin i 'extérieur, cela provient
en grande partie, nous devons le reconnaitre, do climat
trop peu favorable; mais n'esl-ce pas aussi 4 cause
du pen de soins que nous donnons & cetie culture? Ce
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n'est pas sans difficulls que les vitienlteors de Thomery
produisent sur leurs treilles ce beau raisin si recherché,
Non sealement il donnent tous les soins de culture :
engrais, travail du sol, abris, ele., mais ils attacheut la
plus grande imperiance au cisellement des grappes qui
s¢ pratigue régulitrement eén plein air comme nous le
faisons en serre.

ENSACHAGE.

L'ensachage des fruits est une pratique qui tend de
plus en plus & se généraliser, Depuis quelques anndes il
n'est plus sealement considdrd comme une fantaisie, un
simple passe-temps d'amateur; il est entrd dans le
domaine des cultures commaoreiales,

En effet quelques arborieulteurs ayant remarqué les
résuliats surprenants qu'il donnait se sont décidés A
Ventreprendre sur une grande échelle.

Les fruits superbes sortis de ces cullures furent
bientdt de plus en plus recherchés, et il s'est formd
dans certaines régions, notamment dans les environs de
Puaris, de vrais centres de production de fruits de luxe,

AVANTAGES.

Voiei les principaux avaniages que présente l'ensa-
chage ; il produit des FRUITS PLUS BEAUX ET PLUS GROS,
i pesn bien lisse, fine, sans taches. Et quels coloris! Laos
mns sont du plus bean jaone, d'avires d'un vert pile
trés clair, parfois légérement nuaneé de rouge; si on
les découvee quelques jours avant la cueilletie, cos
teintes piles so transformoront en rouge irés intense
goug l'influence des rayons solaires.
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C'est par l'ensachage que l'on a tfraité ces fruits
merveilleux que nous admirons depuis quelques années
aux étalages de nos principaux magasing : ces pommes
Empereur Alexandre énormes, aux coloris superbes,
ees Calvilles qui se vendent un et deux francs pidee, ces
poires surpassant en grosseur et en beauté tout co qui
avait oté produit antérieuremaent,

On nous objectora peul-Olre que ces froits pro-
viennent de contrées mioux favorisées que notre pays au
point de vae do 300 et du climat,

Peut-étre ne pourra-t-on pas obtenir partout d'avssi
beanx risultats, mais n'est-ce pas surtoul dans les situa-
tions moins favorisées que 'on doit redoubler de soins
pour procurer aux fruits quelgue abri qui puisse les
préserver des intempéries! On obtiendra ainsi non seule-
ment des produits plus beaux, mais on parviendra 4 cul-
tiver plus facilement en plein air des varidtés délicates,

L'ensachage présente d'autres avantages : il préserve
les fruits des maladies et des insectles,

En effer, c'est un moven de combattre la favelure,
maladie si noisible & nos eultures fraitidres,

La TavELURE est occasionnde par un champion | Fusi-
cladium) qui se développe sur les feuilles, les jeunes
rameaux ¢ les fruits du poirier et du pommier.

Les fruils atteints se couvrent de taches d'un brun
noiratee; ils se crevassent et beaucoup perdent hientde
tonte valeur, Certaines variétés ef parmi les meilleures,
commne le [oyenn - d hiver, lo Bewrré d Horden-
pont, lo Hewrrd iel, ele., sont  particuliérement
atteintes, principalement dans les situations humides
et froides.

On a préconisa bien des remédes pour combalire eelle
maladie. L'emplol de la bouillie bordelaise, 1'assainis-
sement du sol, ete., mais il est tonjours dificils sinon
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impozsible de la détreire. 81 'ensachage ne préserve pas
les Truits complétement, il est certainque ¢'est un puissant
moyen denrayer le mal. Un point important, c'est de
placer les sacs trés t6t, =i possible avant son apparition.
Ces sacs formant autour du fruit une sorte d'abri, empé-
chent les spores du champignon de 8’y implanter,

Ihans  des essals comparatifs que uous avons faits
pendant ees derniéres anndes, nous avons pu remarquer
linfluenee, le rdle de ees sacs. L'année derniére encore,
nous avons oblenu des résultats dignes d'¢tre signalés,
avec plusieurs variétés, entre aulres la Lowise bonne
d" Aevranches cultivée en contre-espalier.

Tandis que des froits laissés comme émaoins etajent
tavelés el méme fortement crevassés, dautres, i cole,
cultivés dans les mémes conditions, mais mis en sacs,
etajent bien plus beaux, pour ainsi dire sang taches; la

valeur de cesderniers était
beaucoup plus grande.
Par §ensachage pLUR
DE FRUITE YEREUX |
Tout le monde connait
_ee ver qui ronge lintérieur
des pommes ¢ des poires
en vy creusant une petite
galerie (fig, 9). Les fruits
attagquis wmbent préma-
turement, ot perdont toute
valeur. Co ver, ou plutdt cette chenille, est la larve d'un
petit  papillon (fig. 10), la Pyrale
(Carpocapsa pomonella), qui dépose ses
eufs sur les fruits arrivés & une
certaine grosseur, généralement vers la
fin do mais de juin. Connaissant ce fait,
il nous suffirn d'envelopper les fruits de papicer avant

Fig. 0, = Pyrale. Chenklla,

Fig, 10, — Pyrals,
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I"apparition du papillon, vers la fin de mai et le commence-
ment de juin. Le résultat abtena est important, surtout
pour les jarding fruitiers, la aid 'on s'occupe tout parti-
culiérement de la eulture des fruits de luxe. On sait que
la Pyrale oceagioune parfois des dogiats considérubles.

Les sacs cn papier préservent encore nos fruits des
aftaques d autres insectes @ §ls écartent ainsi chenilles,
limaces, certains charancons, guépes, autani d'ennemis
contre lesquels nous avons & lutbter.

FRUITS A ENSACHER.

Nous devons d’abord [aire remarquer que, lorsqoe nous
préconisons 'ensachage, nous n'avons pas en vue les
fruits de verger, les fruits d'arbres en haut vent; ce ne
serait pas trés pratique du reste. Cette operation est sur-
tout recommandable pour les arbres en petiles formes:
buissons, pyvramides, espaliers, contre-espaliers cullivés
dans les jardins.

La plupart des variétés de poires et de pommes gagne-
raient 4 étre ensachées. Cependant nous devons voir avant
tout =i les avantages que nous en relirerons pourront
au moing compenzer les soing donnés ¢t les frais occa-
sionnés par 'achat des saes, ele.

Nous avons remarqué qu'ils n*étaient pas les mémes
pour fontes les varietés: il v oaura done lien d'ensacher
avant tout celles qui nous donnent un résultat notable.

Toutes les belles poires d'hiver, auxqguelles nous ne
pouvons prodiguer trop de soin, acquerront beaucoup
plus de valeur par lensachage; enlre aulres @ Doyenné
d'hiver, Passe Crassane, Hewrré INel, Bewryé
d'Hardenpont, Belle Angecine, Nouvelle Fulvie,
Passe Calmar, ete.

Parmi lez poires ["antomna et d'été, enzachons celles
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qui sont sujettes & la tavelure, ainsi que les variétés &
gros fraits, & peau suflisamment sensible pour subir quel-
que transformation.

Nous avons remarqué que ceriaines poires, comme le
Beurréd Durondeau, la Louise bonne d'Avranches ete.,
présentaient, aprés avoir 61 soumises 4 l'ensachage, de
jolies teintes bien fraiches, fandis que d'autres, comme la
Bon chrotien Williams, le Seldat Labourcur o'offraient
pas de différence aussi grande, ces fruits n'élant pour
ainsi dire pas susceptibles de prendre un beau coloris.

Presque toutes les variétés de pommes de table
acquiérent, par I'ensachage, une peau fine, bien lisse,
d'une belle coloration. Depuis guelques anndes, cerltaines
d'entre elles, soumises & ce traitement, font abjet
d'importantes cultures de spéeulation, telles @ I"Empereur
Alexandre, I'Api, la Calville blanche d"hiver, Ia Reinette
du Canada, ete.

Les piches mises en sac aussitdt aprés Iéclaircissage
seront plus belles of plus grosses; I'époque de matorité
sera un peu plus avancie,

Nous verrons plus loin dans un chapitre spécial que
I'on commence & ensacher le raisin de plein air et que
cette pratique tlend a prendee de plus en plug d'extenzion,

S5ACS A EMPLOYER.

Prapier. Pour la fabrication des sacheis, on donnera
la préference au papier léger, quolque suffisamment
résistant, glacé et un peu transparent.

Dans le commerce, on trouve actuellement des zacs
tout prepards et d'un prix trés modéré; il sera done
genéralement préforable de lesacheter tout fails, L'ama-
teur qui veat les faire lui-méme achélera du papier ou
m:’:m@\il pourra i la riguewr employer de vieux journaux,
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de vieilles brochures. Cependant ces papiers scront infé-
rieurs au papier parcheminé préconisé plus hant.

On évitera les papiers trop épais, qui rendent le manie-
ment’ plus difficile et eoitent plus echer, ainsi que les
papiers spongieux qui prennent 'eau et s¢ déchirent.

Grandewr des sacs. La grandeur des sacs variera
suivant la grosseur présumeée des fruits auxquels ils sont
destinés. Pour la plupart des variétés de poires ot de
pommes, on emploie des saes de 22 centimétres de hau-
teur sur 14 de largear. Les fruits trés gros comme la
Belle Angevine, la Willaw's Duchesse exigeront natu-
rellement des sacs plus grands, soit de 30 sur 18; pour
les tout petits fruits on se contentera de petits moreeaux
de papier que I'on enroulera autour ou dont on formera
une sorte de cornet.

Ces cornets en papier sont méme employés par cer-
tains arboriculteurs pour toutes les variétés, Nous avons
remarqué 1'été dernier dans les belles cultures de
M" Chevalier, I"arboriculteur si renommé de Montreuil,
que les cornets en papier variés remplacent les sacs; ils
forment au dessus du fruit une espéce de capuchon qui
les abrite parfaitement ; les bords sont réunis 4 la partie
supérieure au moyen d’'une ou deux épingles. Les poires
et les pommes ainsi traitées élaient volu-
mineuses ot de toute beauté.

Aérage. Il sera prudent de pratiquer
dans les sachels de pefites ouveriures
destinées 4 donner acecés 4 l'air et en
méme temps 4 permetire 1'écoulement des
P £WIX qui pourraient s'y introduire. On y

dont es_eolng parvient lacilement, par exemple, en cou-
BONE COllfés, . P e

pant les deux coins inférieurs du sac sur

une largeur de un centimétre environ (fig. 12). 1l sera

cependant préférable d'employer des sacs pereés de tout
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petits trous, sur plusieurs rangées, vers la partie inféricure;
par ce procédé les insectos 8’y introduiront moins faeile-
ment (fig. 13). Les sacs spéciaux que 1'on trouve dans le
commerce sont généralement préparés de cette manidre,

PLACEMENT DES SACS.

La pose des sacs se fait de differentes maniéres.

Fig. 10 — Introdaction du friuit dans le sac.

Voici un procédé par lequel nous pouvons les fixer trés
solidement. Fendre Ie sac dans la partie supérieure sur
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une longuear de 7 i & centimétres; le présenter comme
Vindique la figure 13 en tenant les deux coius B C et,
tout en introduisant le fruit, faire glisser le pédoncule

Fig. 14, — Baec aiisehd sur lo courgonne.

dans la fente A refermer les bords et les appliquer
contre la branche qui supporte le fruit ou contre une
branche voisine. La figure 14 représente le sac altaché
conire la courgonne C; le padoncule du froit F se trouve
en PA. Cest ee procédé qui donnera le meillear
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résultat Ji o0 les arbres ont & souffrir des coups
de vent,

Parfois, on se contenie d'introduire le fruit dans le
sachet et de réunir les bords de celui-ci autour du
pédoneule pour les y attacher. Ou bien encore, et ceci
pour les fruits a pédoucules trés-courts tout particu-
liecrement, on fend le sac dans la partie supérieure et
on introduit le fruit comme nous l'avons vu pour le
premier procédé; puis on plissera les bords et on les
liera de e¢bté en dehors du pédoncule. Par ces deux
derniers procédés, peut-étre plus rapides, nous avons
remarqué  que les fruits lombent facilement, leur
pedoncule ne pouvant résister a la poussée du vent
contre le sac. On ne les emploiera donec que dans les
endroits abrités.

Dans ceriaines conirées, comme 32 Montreuil, des
arboriculteurs attachent les sacs au moyen d'épingles.

On a parfois conseillé pour fixer le sac plos solidement,
d'enfermer, avee le fruit,la bourse et une partiedes feuilles
et de replier les bords du sae sur la parlie superieu rede la
branche fruiliére. Nous ne parlageons pas cet avis. On ne
doit pas oublier que les feuilles sont destinées & attirer, a
elaborer des matitres an profit du fruit; or, il est évident,
qu'enfermees dans un sac en papier, elles ne pourront
effectuer ce travail que d'une maniére bien imparfaite,
D'un autre ¢Oté, que vont devenir les yeux ou les petites
productions si précieuses destinées 4 se transformer
en boutons ? 11 est dvident qu'elles resteront faibles et bien
mal constituees. Aussl aprés des essais fails sur plusieurs
variélés nous nous sommes empresses d'abandonner ce
procédé.



LE MEILLEUR MOMENT POUR LE PLACEMENT
ET L'ENLEVEMENT DES SACS.

Pour I'ensachage des fruits 4 pépinsle meillenr moment
est aprés Déelaircissage, lorsqu'ils ont & peu prés la
grosseur d'une noix ; ce sera done vers le eommencement
de juin. N'attendons pas trop tard afin que les fruits
solent abrités avant 'apparition des taches de tavelure,
et n'oublions pas que plus longtemps les fruits
restent & découvert plus ils sont exposés aux atteintes
de la Pyrale.

Ils resteront ainsi encapuchonnés, bien 4 'abri des
rayons brulants du soleil d’été, des pluies, de la gréle, ete.
Nous laisserons les sacs jusqu'au moment ol les fruits
auront acquis leur complet développement.

5il'on désire obtenir des fruits fortement colorés, on
enlévera les sacs environ 10 & 15 jours avant la cueil-
lette; exposé aux rayons du soleil, I'épiderme s’enrichira
des coloris les plos vifs.

L'enlévement des sacs s'effectuera autant que possible
par une journée sombre. Pendant une période de fortes
chaleurs, il sera prudent de dégager le fruit en plusieurs
fois pour dviter les bralures. Cette facon de faire s’appli-
que surtout aux cultures en espalier 4 exposition
chaude.

5i l'on n'a pas en vue la coloration intense rien n'em-
piche de laisser les saes jusqu’an moment de la cueillette.
Les fruits conserveront alors une couleur lendre, parfois
légérement rosée et leur valeur commerciale sera aussi
grande.

Exposer les fruits a l'air libre n'est-ce pas aussi les
exposer aux insectes, aux brilures, aux intempéries?
Certains faits ont attiré notre attention sur ce point.
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Ainsi en 1905, aprés 'enlévement des sacs, est surve-
nue une periode de pluie et de temps froids; plusieurs
variétes, parmi lesquelles la Duchessze d'Angouléme et le
Doyenné da Comice, ont perdu lour belle teinte claire et
sont redevenues pour ainsi dire comme les fruits non
enzaches, Au contraire les fruits restés dans les sacs
jusqu'an moment de la coeillette étaient beancoup plus
beaux.

Ceci dit, non pour condamner l'enlévement des sacs
quelques jours avant la cueillette, mais pour montrer
qu'il n'est pas tounjours nécessaire de le faire el que
dans certains cas cette pratique présentera de sérieux
inconvenients.

Les arboriculteurs devront tenir comple des circon-
stances atmosphériques et du but 4 atteindre.

RAISING.

1l y a assez longiemps déjd que I'on préconise de
préserver le raisin au moyen de
sachets, mais dans le commence-
ment, on n'avait en vue que leur
préservation contre les mouches,
les guépes et autres insectes.

Les sacs en crin (fig. 15), en
tissu de il ou en toile métallique,
ataient le plus généralement em-
ployés; on les placait au moment
de la maturation ; ceux en papier
avaient également des partisans,
mais ils n'étaient admis gque par
peu d’arboriculteurs.

Depuis quelques années on s'oe-
cupe aclivement de mettre ces derniers en vogue. Ils ne

Fig.15.—Gacs & misins enerin
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sont plus uniquement employés comme simple abri au
moment de la maturation, mais pendant tout le déve-
loppement de la grappe.

M. Burvenich, dans son excellent ouvrage d'arbo-
riculture sur la taille des arbres fruitiers, préconize
I'ensachage des raisins, non senlement dans des sacs en
erin, mais aussi dans les sacs en
papier.

Il recommande également de
préserver les  ealvilles blanches
d'hiver et autresvariétes de pommes
fines de la mcéme maniere.

Nous reproduisons ici des figures
intercalées dans le texte de cet
ouvrage de M. Burvenich {figures
15 et 18); elles moutrent 'ensa-
chage des raizsins par les différents
procedes.,

En France, de nombreux essais
ont élé faits par plusieurs arbori-
culteurs, entre autres par M. Opoix,
jardinier en chef du jardin duo
Luxembourg. Ces essais furent

Fig, 16, — Sacs druisina  hientdt couronnés de suecés et dés

maintenant on peul conclure que
I'ensachage des raising dans des sacs en papier présente
des avantages réels, entre autres les suivanis :

Le raisin blanc acquiert une plus grande finesse de
peau, devient plus elair, plus transparent; quant au
raisin noir il se colore parfaitement bien. Les grappes
deviennent plus grosses ¢t mirissent un peu plus ton;
clles sont préservées des poussiéres, de la pluie, des
insectes et des oiscaux. On peut ainsi les conserver
plus tard sur le cop.
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Une econdition essentielle, c'est d'employer des sacs
suffisamment grands et bien adrés (g, 16). Des grappes
enfermies dansdos sacs trop petits peuvent étre brilédes en
£té ou eétre détruites par la pourrilure en automne. Tous
les arboricultenrs sont unanimes & recommander 'emploi
de saes trés grands et largement ouverts; pour la
plupart des variétés on peut leur donner les dimensions
suivantes : 30 centimétres de hauleur sue 20 de largeur;
115 geront bien aérés au moyen de nombreuses ouvertures
pratiquées dans le fond. Aetuellement gn préconise méme
beaucoup l'enlévement complet du fond de manidre i les
transformer en quelque sorte en une eloche, dans laguelle
se¢ irouvera la grappe. Mais avec ce sysiéme on devra
fermer au moment de la maturité si l'on craint les
mouches et les guépes.

Comme papier, on emploie généralement le papier
parcheminé et iransparent.

C'est 4 1'"époque on les fruits sont encore pelits que le
placement des sacs sera le plus avantageux. Les grappes
sont ainsi abritées d'antant plus longtemps et profiteront
plus des bons effels de l'ensachage; en second lien, le
raisin s'habituera plus facilement & ce milien. La oo L'on
pratique 1'égrenage, il sera bon d'attendre que cette
opération soit terminée pour ne pas étre foreé d'enlever,
puis de replacer 4 nouveau les sacs.

Toutefois, d'apres des essais commencés en Franee,
il serait avantageux, pour les cultures en plein air,
d'cnsacher les grappes méme avant la floraison si l'on
désire protéger les fleurs des intempéries.
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Figures et lettres sur fruits.

Les arboriculteurs, non seulement produisent des fruits
bien gros et bien colorés, ils les agrémentent encore de
figurines variées. Depuis que l'on pratique 'ensachage,
qui en facilite beancoup la réussile, ce procedé est devenu
de plus en plus a la mode, Les pommes s'y prétent tout
particuliérement bien, surtout celles & peau fine, sen-
sible, susceptible de prendre un coloris trés vif, telles que
les pommes Api et Empereur Alexandre, Les péchc{; con-
viennent également.

La chose n'est pas aussi difficile qu'on pourrait le sup-
poser; lettres, portraits, figurines s'obtiennent par un
procdédeé tris simple.

Voulez-vous, par exemple, reproduire sur une pomme
la leitre A ¥ Découpez cetle letire dans du papier et
appliquez-la sur un fruit qui a été soumis 4 1'ensnchage,
présentant done un épiderme bien lisse et de teinte trés
pile. Que se produira-t-ilt Ce fruit, exposé aux rayons
du soleil, va bientdt se colorer d'un beau rouge, exceplé
lii ot on a appliqué la lettre. Vous aurez ainsi, aprés
I'enlévement du papier, la lettre A en vert jaunitre sur
fond rouge. Voulez-vous produire 1'effet opposé, ¢'est-i-
dire une lettre rouge, sur fond vert pile; enveloppez le
fruit d'une bande de papicr dans laquelle la lettre aura été
découpée; la coloration ne se fera que sur une partie,
dans la découpure, et le fruit présentera un coloris trés
pile; la letire seule sera d'un ton rougeitre.

Nous avons pris comme exemple une letire pour rendre
I'explication plus simple; mais il sera wout aussi facile
dappliquer sur le fruit des découpures plus compliquées,
telles que noms, portrails ou tout auwire sujet. Le
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principe reste le méme. On trouve dans le commerce,
sous le nom de enches, des sujets tout préparés. On n'a
plus qu'a les appliquer sur le fruit.

Pour maintenir le papier, on se sert de eolle ou de
blape d'muf; 4 noter que certaines colles du commerce
peuvent briler 1"épiderme du fruit.

C'est par le procedé que nous venons de décrire que
I'on obtient ces beaux fruits ornés de jolies figurines,
portraits, armoiries, etc., que nous remarquons aux
étalages des grands magasins. C'est curieux, iniéressant;
I'amateur y trouvera toujours une agréable distraction.

On parvient méme & reproduire de vraies photogra-
phiessur des fruils préparés au préalable par 'ensachage;
on choisit 4 cet effet, des variétés de pommes 4 épiderme
irés sensible.

Effeuillement.

L'effenillement consiste dans la suppression d'une
partie des feuilles qui se trouvent autour des fruils ; il
s'opére lorsque ceux-ci ont atteint leur développement.

On les expose ainsi aux rayons du soleil, ce qui
favorize considérablement la coloration, la maturation
et la qualité des fruits. Voici en quoi consiste cetts
opération.

PECHER.

Lorsque le moment de la maturation des froits est
proche, on commence par les exposer 4 la lumidre en
enlevant les fewilles qui les recouvrent. On laisse le
pétiole afin de ne pas endommager 1'weil qui se trouve i
son aisselle; et méme, il serait préférable de n'enlever
qu’une partie de la feuille, ceei surtout pour les rameaux



qui sont destinés a servir de remplacement et pour ceux
qui ont une cerlaine importance. Pour d'autres produc-
tions, on n'y regardera pas toujours de si prés; bien sou-
vent on rencontrera des bonrgeonssuperflus qui pourront
£tre supprimés. Le palissage pourra ici jouer un grand
rile; il permetira d'exposzer les froits & la lumiére en
écartant I'un ou l'auire bourgeon.

Ces supprezsions seront suceessives et graduées; il est
dangereux d'exposer les fruits trop brusquement aux
rayons solaires, car leur épiderme pourrait se briler,
Pour éviter cet accident, il serait prudent d'opérer de
préférence le soir on par un temps brumeux. Ces pré-
cautions ont surtout de l'importance pour les arbres
cultives en espalier a exposition chaude.

VIGNE.

L'enlévement de quelques feailles autour des grappes,
¢n donnant un accés facile 4 1'air et aux rayons du soleil,
favorisera la maturation, ce qui est un avantage pour les
variétis de plein air marissant difficilement ; il est de
Plus un moyen d'écarier la pourriture qui cause parfois
tant d’ennuis vers le mois de septembre.

Au point de vue de la coloration des fruits, cette opé-
ralion ne joue pas un role aussi important chez la vigne
que chez le pécher. Il est prouvée que le raisin noir se
colore parfaitement 4 l'ombre et méme sans lumiére.
Quant anx raising blanes, cerlaines variétés parnent 4
&tre exposées 4 la lumiére; ce sont celles qui, comme le
Chasselas de Fontainebleau, sont susceptibles de se dorer,
présentant ainsi un plus bel aspect.

L'effeuillement de la vigne se pratique lorsque le raisin
A sa grosseur ob qu'il commence 4 devenir fransparent.
Il me s'agit pas ici de ces suppressions exagérées qui
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seraient nuisibles. On n'enléve que les fewilles qui se
trouvent du edté du mur eteelles qui touchent les grappes,
sans exposer celles-ci aux atteintes directes du soleil.

L'enlévement des feuilles ne se fait géndralement que
pour les péches ot les raisins, mais il présenterait égale-
ment certains avantages pour les autres fruits, tels que
poires, pommes, abricots, lorsque 1'on veut oblenir des
fruits bien colorés. On opére comme nous venons de le
voir, en procédant graduellement, & partir du moment ou
les fruits ont leur grosseur.

—_—

Autres moyens qui favorisent le grossissement
des fruits.

Aux différents proeddés gque nous venons de déervire, il
nous reste, pour eire complels, 4 en ajouter guelques
autres, moins connus et moins employés dans les cultures,
tels 1 le lavage des fruits, I'emploi de supports, 'incision
annulaire, les greffes de boutons a fruits, ete.

L'amateur qui dispose de loisirs suffisants y trouvera
foujours un sujet de distraction; l'arboriculteur pourra
avoir recours avantageusement & 'un on l'autre de ces
moyens s'il veut produire des fruits extra, des Iruits
d'apparat pour exposition.

LAVAGE DES FRUITS.

Voulez-vous obtenir quelques fruits de toute beauté;
voici un moven bien simple et A la portée de tout le
monde. Prenez une éponge ou un linge bien doux et un
peu d'ean; lavez-les, de maniére que tous les pores de
I'épiderme soient bien neltoyés et largement ouverts.
Ne les frotieg pas trop fortement, pour ne pas les endom-
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mager. Nous avons consiateé que des éponges de mauvaise
qualité, renfermant certains petits corps durs, occasion-
nent assez facilement des raies sur l'épiderme. Repétez
ces lavages 4 plusicurs reprises et surtout pendant les
périodes de chaleur et de sécheresse, Au lieu de laver les
fruils, on pourrait encore faire comme ceci : remplir
d’eau une tasse ou anlre récipient, le passer sous le fruit,
le hausser de™maniére que celui-ci soit immergé. En une
heure on peut ainsi en tremper plusieurs centaines.

Dans des expériences que nous avons faites plusieurs
fois, nous avons pu juger des avantages que présente cette
opération; les fruits lavés étaient plos beaux, - leur
¢piderme plus lisze, mieux coloré, et ils se distinguaient
parfuitement de ceux que nous avions laissés comme
témoins,

SUPPORTS DES FRUITS.

Si vous avez des varidtés 4 (rés gros froits, vous
pouvez faciliter leur développement en disposant en
dessous un support quelconque, de maniére i éviter une
tension trop forte du pédoncule ou de la branche a
laquelle eelui-ci est attaché.

Il est évident qu'en évitant cette iension qui produit
sur le pédoneule un mouvement de torsion ou un éran-
clement, les matiéres nutritives arriveront plus facilement
dans les fruits et que ceux-c¢i deviendront plus gros.

Comme support on peul cmployer une planchetie
maintenue au moyen de quelques fils qui la suspendent,
soit 4 une branche assez forte, soit & un fil de fer du
contre-espalier. Contre un mur, il est assez facile de
placer & plat de petites planches, ardoises, etc. fixées
par un moyen quelconque,



GREFFE D'UN BOURGEON SUR LE PEDONCULE DU
FRUIT.

Un aufre procédé pour amateur qui veut essayer de
tous les moyens : Choisir un bourgeon vigoureux, et le
greffer en approche sur le pédoneule du fruit; ce bour-
geon déversera une certaine quantité de séve dans le
fruit qui prendra ainsi un plus gros développement. Ce
procidé est trés ancien mais peu employé.

INCIEION ANNULAIRE.

L'incision annulaire est une opéralion qui consislte i
enlever un anneau d'écorea & une branche. On n'incise
pas seulement ceiie branche, mais on en détache une
partie d’écoree; il edt done été préférable d'employer le
terme de décorfication annulaire.

Que se passe-t-il dans la branche aprés cette opération?
Les tissus du liber étant enlevés avee 'écorce, il en
résulle que le transport des matiéres élaborées venant des
pariies supérieures se irouve entravé. Par conséquent ces
derniéres profitent de ces matiéres nutritives.

On a tiré parti de cette connaissance pour pratiquer
des incisions sur les bourgeons de vignes, ¢n dessous des
grappes. C'esl un moyen de faire grossir le raisin, (pour
autant que 'on conzerve un nombre suflisant de feuilles
au dessus de la grappe), et aussi de hiter Ja maturation.

Pour pratiquer cetle opération, on se sert de préfé-
rence d'un insirument spécial nommé fnciseur; c'est
généralement une sorie de pince dont chaque hranche
porte deux lames paralléles qui incisent l'écorce suivant
la largeur voulue. On trouve maintenant dans le com-



merce des inciseurs de plus en plus perfeclionnés. La
largeur de l'incision sera de 4 4 5 millimétres environ
suivant la grosseur du rameau. On procéde vers le
moment de la floraison.

Au hout d'un certain temps, on remarque qu'il se
forme autour de I'incision un bourrelet qui, en grossis-
sant, cicatrise completement la plaie, de sorte que la
circulation se rétablit. Si ceite cicatrisation se produit
tot, il faudra, pour obienir tout le résultat désiré, prati-
quer une nouvelle ineision en dessous de 'ancienne.

Les arboriculteurs ont encore recours i l'ineision
annulaire pour metire 4 fruit les arbres trop vigoureux
ou 'une ou l'auntre partie d'un arbre,

GREFFE DE BOUTONS A FRUITS.

La greffe de boutons a fruits consiste & greffer des
productions fruitiéres garnies de boutons sur une autre
branche ou un autre arbre. Elle se pratique principale-
ment sur le poirier et le pommier.

On choisira de préférence un emplacement oi la séve
afflue en abondance; ce sera une branche trés vigoureuse,
le eounde d'une branche charpentiére, le sommet de
I'arbre, ete. Ces boutons fleurissent et donnent des fruoits
qui, recevant beauncoup de matiéres nufritives du sujet
sur lequel ils se trouvent greflés, peuvent atleindre une
grosseur considérable. Autant que possible, pour obtenir
un resuliat sérieux, on greffera des variéiés 4 trés gros
fruits, comme la Belle Angevine, la Duclesse o' An-
gouléme, le Bewrré Cladrgean, cte.

Cette grefle présente encore d'autres avantages : Elle
nous permet de regarnir les vides entre les productions
fruitiéres, d'utiliser des boutonsqui doivent étre supprimés
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par la faille et de metire a fruits des arbres trop
vigoureux. .

Avez-vous, par exemple, dans votre jardin, un poirier
tout charge de boutons, tandis qu'un auire pousse avee
une telle vigueur qu'il ne produit que du bois et des
rameaux gourmands, prenez ces boutons sur 1'arbre
fertile, greffez-les sur I'arbre vigoureux, celui-ei vous
donnera de beanx fruils, L'arbre est ainsi affaibli et en
méme temps garni, pour les années suivantes de bourses,
productions bien connues pour leur fertilité. La greffe
de Dboutons 4 fruits est du reste recommandée depuis
longtemps comme un irés bon moyen pour faire produire
des arbres rebelles 4 la fructification.

Le meilleur moment pour pratiguer cette opération,
est dans le courant du mols d'aoit. Ce n'est qu'an
printemps suivant que la floraison doit avoir lieu. On
emploie généralement les lambourdes couronnées; an
mois - d'aoit, voici a4 quels caractéres on pourra les
reconnaitre : une lambourde pourvue de 6 & 8 feuilles
bien développées, d'un oeil bien gros et arrondi est ordi-
nairement couronneée, ¢'est-i-dire transformée en houton.

Les dards terminés par un houton
sont également lout désignés pour cet
usage et donneront les mémes résul-
tats. On emploie aussi parfois 1'exirs-
mité de productions plus longues, telles
que les brindilles pourvues d'un ou
plusieurs boutons,

Voici le moyen de préparer et de
placer cette greffe : avec un greffoir
bien tranchant, enlevez Ia lambourde A
(fig. 17), avec une partie du rameau,
rien qu'une mince lame de hois (fig. 18): la coupe
sera aussi netle que possible. Coupez les feuilles en

Fig. 1%,
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laissant le peétiole. Pour la placer, il suflit de procéder

comme pour la greffe en ecusson : Fendre |'éeoree di
sujet en forme de T, y introduire la
lambourde, ligaturer avee du raphia en
refermant aussi bien que possible, de
maniére a empécher l'accés de 1air
ot de la pluie,

e araqmbourde  Est-ce une brindille pourvue de bou-

reke. tons que vous désirez utiliser, coupez-la

f une certaine longueur et taillez la base en hisean:

ceite partie sera placée de edté, enire 1'écoree ci le bois.

De petiles brindilles et de petits rameaux garnis de
boutons peuvent étre greffés 4 la base d'une forte
courconne ou d'un rameau gourmand que 'on raccourcit
de 8 a 10 centiméires de leur insertion.

Le mode de grefle employé dans ce cas sera la grefle
én fente ou la greffe en couronne. Ces fortes branches
seront ainsi de suite transformées en bonnes productions.

La greffe de boutons a fruits devrait étre micux connue
el plus pratiguée. Elle est ulile et imtéressante; clle
constituera loujours un passe-temps rés agriable pour
I'amateur.



Poire Beurré Durondeau,



Choix des wvariétés,

Nous ne pouvons terminer sans donner une lisie de
quelques variélés recommandables pour la culture des
fruits de luxe. Les varibiés ci-dessous présentent les
conditions indispensables : beauté, volume ot qualité.
L'arboriculteur aura soin de les répartir dans ses cultures
suivant leurs exigences particuliéres au point de vue du
sol et de I'exposition.

De plus, nous avons disséminé dans le texte de cet
ouvrage quelques figures représentant des fruits de tout
premier choix!t; nous avons voulu ainsi, non seulement
reproduire leur forme et leur grosseur, mais aussi atlirer
sur eux une attention spéciale.

POIRES,

Clapp's Favorite, met. aoiit.

Bon chrétion William, fin aofd
commt sept,

Louisa honne d'Avranches, sept.-
oakobro,

Bwurré Durondean, oct.-nov.

Ducheszo 4" Angouléme, oct.-nov,

Dayenod du Gomice, nov,

Beurré Diel, nov.-dée,

Lo Lectior, nov,-déc.

——— .

Jules d'Airolles, nov.-dée,
Nouwelle Falvie, déc.-janvy.
Beéurrd d'Hardenpont, déc.-fivr.
Pazsa Colmar, déc.-féveier,
Fassa Crassane, janv,-marcs,
Doyonné d hiver, janv.-avril,
Beorrd Clairgeaw, oot.-nov., poire
dapparat. '
Balle Angevine, féve.mei, poire
d apparat,

{1} Clichés du lives * 50 poices d'élite ,, par Micigrs fréres, de

Moutaipgu.
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POMMES.

Astracan rougs, fin juillet,

Barovitsky, aoit.

Transparante de Croncels. saapt. &
nov.

Empereur Alexandra, ook, -nov.

Sans pareille de Peasgeod. nov.

Boauty of Kent, comm' et cou-
rant hiver.

Président Defays-Domoneean, id.

Calville de St-Sauveur, id.

BReine des Reinettes, comm* et
congant hiver,

Bismark, id.

Calville rouge d’hiver, id.

Calville blanche d’hiver, courant
at fin hiver.

Reinetta du Canads, id.

Belle da Boskoop, id.

Reinette Descardre, id.

Reinettoe étoilda, id.

PECHES.

Amsden, comm® juillet.
Alezander, id.

Rouge de mai, juillet.

Précaca dea Hala, fin juillat,
Grosse mignonne hitive, mi-aoit,
Baron Dufour, fin aoit.
Madalsine rouge, id.

Grosse mignonne, comm' sept.,
Reine des Vergers, id,

Galande noire de Montreuil, sept.
Bella impériale, fin sopt.
Bonouwrier, id.
Brugnon Early Rivers, acdt,

¥ hétif da Eealhem, aoit.
da Fellignies, acfit,
Lord Napier, fin nott,
" Galopin, mi-gept,

F 3

PRUNES.

Ralna Clauds d4'0ulling, commen-
cement aoit.

Bella de Louvain, aoiit,

Haine Claude warte, fin aodt.

Kirke's plum, id,

Washington. finacit, commenece-
ment saph.

Heine Vietoria, comm! sept.

Reine Claude d'Althan, id.

Gontte d'or, fin sept.

RAIBINE,

A L'EXTERIEUR.

Précoos de Hienstheim, blane.

Chasselas de Fontainebleau, blanc.

Madalaine royala, hlane.

Frankenthal de Wastland, noir.

St-Laurent (présoce, grappes pe-
tites), moik.

Ex sgRRE.

Forster's White Seedling, blanc.
Chasselas de Fontainableau, blanc,
Muescat d'dlaxandrie, blanc,
Frankenthal, noir.

Black Alicante, noir.

Grog Colman, noir.
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D'autres noms pourraient, certes, &tre ajoutés i celie
liste; il ¥y a tant de heaux [ruits! Nous préférons en
limiter le nombre, car il est inutile et méme désavan-
lageux de cultiver de grandes colleclions, surtout pour
la spéculation.

Nan mulla quidemn, sed benigna,
Pen de variétés, mais les bonnes.

Cultivez les gros fruits bien colorés; ils irouveront
toujours acquerreur & des prix élevés: choisissez les
variétés le plus généralement estimées et recherchées sur
les marehés et adoptez ainsi la production i la demande,
c'est la loi commerciale.
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